
S O U P  O F  T H E  D AY 

w e c h s e l n d e  Ta g e s s u p p e
–  i m m e r  v e g a n  –

serviert  mit  Brotvariat ion

6 . 5

S M I L E  TA PA S  T I P P 

für  2  Personen -  per fekt  zum Tei len
E i n e  m o d e r n e  I n t e r p r e t a t i o n  d e r  B r o t z e i t 
mit  regionalen  Spezial i täten  und Brotvariat ion

2 3 . 5

K Ä S E P L AT T ‘ L
für  1  Person  -  per fekt  zum Wein

E r l e s e n e  K ä s e a u s w a h l  m i t  h a u s g e m a c h t e m  F e i g e n s e n f ,
K a r a m e l l s o ß e  u n d  B r o t v a r i a t i o n

1 3 . 5

T H E  PA N I N I 

K n u s p r i g e r  I t a l o - K l a s s i k e r 
m i t  To m a t e  M o z z a r e l l a ,  D i p  &  C h i p s

8 . 5

S T Ü C K  K U C H E N 

n u r  s o n n t a g s ,  w e c h s e l n d e  K u c h e n s o r t e n 
3 . 5

FOOD
T H AT  M A K E 
Y O U  S M I L E

E I N FA C H
G U T E S
B R O T

B r o t v a r i a t i o n
&  D i p

3 . 9 0

BAR SNACKS
Erdnüsse 3

Geröstete Maiskörner mit Chili 4

Wasabi-Nüsse 4

&Snacks

Allergene und Zusatzstoffe erfährst du gerne beim Bar-Personal.



REGIONAL
HANDGEMACHT
EHRLICH

Wir beziehen unsere Zutaten zu einem  
großen Teil aus der Heimat – und wo im-
mer möglich, direkt vom Stadtplatz in 
Kemnath. 

Wurst von der Metzgerei Zitzlmann, Brot 
von der Bäckerei Adl – nachweislich die 
älteste Bäckerei Deutschlands (seit 1573) 
und unsere Nachbarn gleich gegenüber. 

Kurze Wege, lange Handwerkstradition 
und echte Regionalität – das ist unser  
Anspruch. 

Unsere Suppen werden selbst gekocht, die  
Tapas mit Liebe gelegt und zubereitet. Die 
meisten unserer Speisen sind handmade, 
frisch und in begrenzter Menge verfügbar. 

Wir legen Wert auf Qualität und Nachhal-
tigkeit – deshalb produzieren wir nicht auf 
Vorrat. 

Was frisch ist, kommt auf den Teller.

Wenn aus, dann aus. ツ

Denn Verantwortung heißt auch
Achtsamkeit.  
 
So bleibt alles, wie es sein soll:
besonders. 

WIR WÜNSCHEN GUTEN APPETIT.


