Getréinke e e N Speisen & Getrdnke

Aperitivo Nastro Azzurro alkoholfrei ..., 0,331 5€
Prosecco Valdobbiadene DOCG ..o, Ol 7€ I?hnuso ung.efiltert """"""""""""""""""""""""""""""""""""" 033 1 6€
WeiBWEIN-SCROMIE - 020 7€ BIFFQ MOTETE 0331 5€
Longdrinks Bitter & Liquere ... 2¢Cl i, 4€
Vermouth Antica Formula ... 7€ Sambuca Molinari
MGIFY G TONIC s 10€ Fernet Branca
Belvedere Wodka LEMON ..o 10€ Limoncello
HAVANA 7 RUM & COIG e 10€ Amaro Averna
JAMESON WhiSKY & COIQI .o 10€ Amaro del capo
CaAMPANT SOAQ ... 9€ Vecchia Romagna
Campari OrQNGe ... 9€ Baileys . . .
Crema Alpina al pistacchio
SPHtZ Grande ... 12€
Aperol Whisky & Rum
Napolita JAMESON .o 2¢l i 4€
Gin, Prosecco, Zitronensaft, Holunder, HAVANG CIUD 7 o 2l 5€
Basilikum Ron Millonario ... 2¢l i 8€
Melograno
Granatapfel-Likdr, Granatapfel-Saft, GraPpa . o
Prosecco. Soda Nonino Bianca Artigianale ... 2¢Cl 5€
Limoncelio NOoNINO BArrique ... 2¢l i 6€
Hugo X
Sarti Spritz Caffe
ESPI@SSO ... 3€
Alkoholfrei Espresso macChialo ... 3.2€
CrodinoRosso .. 021 8€ Espresso entkoffeiniert ... 2.8€
Crodino Biondo 021 8€ ESPresso COrretto ... 4.8€
DOPPIO ESPreSSO ... 4.4€
Wasser Doppio MACChiQtO ..o 4.8€
Véslauer naturel ... 0,25110,751 3|7€ CAFFE CIOMQ 4€
VBSIAUET ClASSIC oo 025110,751 3|7€ COPPUCEINO 4€
Cappuccino Hafer ... 3.8€
Softdrinks Latte Macchiato ... 5€
CocaCola . 021 . 4€ Latte macchiato Hafer ... e, 5€
COCAZEIO oo 0,21 i 4€
OFAN SOAA e 020 o 4€ TE@ AIERAUS . 5€
LEMON SOUQ e 021 4€ Earl Grey
TonicWater ... 0,21 4€ Fruit BerrY
Proviant ApFelSChOME oo 0,33 o 5€ Chamonmille
Proviant RNGBArbEr ... 0,330 5€ Herbs Deluxe
Séfte 021 4€ 1 Glas heiBes Wasser
Orange ' ZUM NACHTUIEN oo 2€
Granatapfel
Apfelsaft
Erdbeeren

GrolmanstraBe 39 Savignyplatz 6
10623 Berlin 10623 Berlin
NAPOLITA - LA PIZZA NAPOLETANA - BERLIN CHARLOTTENBURG Tdglich 11.30-23 Uhr Tdglich 11.30-23 Uhr




Bruschetta — 9€

3 Stiick hausgemachtes Weilbrot,

Tomatenragout, frisches Basilikum,
frischer Knoblauch, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Bufala Campana — 15€
Biffelmozzarella DOP, Dattel-
Tomaten aus Modica, Basilikum,
kaltgepresstes Bio-Olivendl

Culatta e Bufala — 19€
Blffelmozzarella DOP, Culatta -
ital. Rohschinken aus der

Provinz Parma, kaltgepresstes Oli-
vendl, Brot

Tagliere Salumi e Formaggi — 35€
Culatta - ital Rohschinken

aus der Provinz Parma,

Bresaola - ital. Rinderschinken -
Mortadella di Bologna,

Porchetta di Ariccia, ital. Schinken
von Spanferkel, Provolone del
Monaco, Ricotta-Kase, ligur.
Taggiasca-Oliven, Artischocken-
Creme, Brot

Mortadella Favola — 12€
italienische Mortadellq,
Pistazien, Brot

Culatta — 16€
ital. Rohschinken aus
Parma, Brot

Porchetta di Ariccia — 13€
Spanferkel-Schinken aus
Rom, Brot

Frische Blattsalate — 10€
Radicchio, Rucola, Romana,
Dattel-Tomaten aus Modica,
Bio-Olivendl-Zitronen-Dressing

Napolita — 15€

Radicchio, Rucola, Romana,
Dattel-Tomaten aus Modicq,
frische Avocado, ligurische
Taggiasca-Oliven, Bio-Olivendl-
Zitronen-Dressing

Napolita Tuna — 19€
Napolita-Salat (wie oben)
hier mit Filet von Thunfisch

Focaccia — 7€
hausgemachtes Pizzabrot
mit Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivendl, Oregano

Marinara — 11€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
frischer Knoblauch, Oregano,
kaltgepresstes Bio-Olivendl,
Basilikum

Margherita — 13€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di
Agerola, Basilikum, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

mit Biffel-Mozzarella +4€
mit Porchetta di Ariccia +4€
mit Prosciutto cotto +3€
mit Salami Napoli +3€

mit Funghi +3€

Napoli — 16€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
ligur. Taggiasca-Oliven, Kapern,
Sardellen, Basilikum, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Vesuvio — 18€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Spianata Calabra - pikante

ital. Salami, Taggiasca-Oliven,
rote ital. Zwiebeln aus Tropeaq,
kaltgepresstes Olivendl

Casera — 18€

Ricotta Salata - Kdse,

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Gorgonzola DOP 200 Tage gereift,
Parmigiano, Walniisse, Rosmarin

Bresaola — 20€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Fior di Latte di Agerola, Bresaolaq,
Rucola, Dattel-Tomaten aus
Modica, Provolone del Monaco,
kaltgepresstes Bio-Olivendl

Ortolana — 17€

gelbe DOP-Tomaten, Mozzarella
Fior di latte di Agerola, Zucchini,
Radicchio, Artischocken, ligurische
Taggiasca-Oliven, Basilico,
Oregano, kaltgepresstes Olivendl

Capriciosa — 18€
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Artischocke, Champignons, ital.
gek. Schinken, Taggiasca-Oliven

Salsiccia e Friarielli — 18€
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
ital. Salsiccia, Wildbroccoli,
kaltgepresstes Bio-Olivendl

Mortazza — 18€

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Mortadella di Bologna, Pistazien,
Blffelmozzarella,

kaltgepresstes Bio-Olivendl

Patate e Salsiccia — 19€
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Rosmarin-Kartoffeln, ital. Salsicciq,
gegrillte Artischocken, Parmesan,
frischer Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Romagnola — 20€

Rucolaq, Fior di latte di Agerola,
Culatta - ital. Rohschinken,
Parmesan, kaltgepresstes Olivendl

Vegi-Margherita — 14€
San-Marzano-DOP-Tomaten,

veg. Mozzarellq, frisches Basilikum,
kaltgepresstes Bio-Olivendl

Vegi-Ortolana — 17€

gelbe DOP-Tomaten, veg.
Mozzarella, Zucchini, Radicchio,
Artischocken, ligurische
Taggiasca-Oliven, frisches
Basilikum, Oregano,
kaltgepresstes Olivendl

Pizza Tonnara — 22€

Filet von Thunfisch - Pinna
gialla, Mozzarella Fior di latte
di Agerola, Sugo aus gelben
Tomaten, caramelisierte rote
Zwiebeln aus Tropeaq, kalt-
gepresstes Bio-Olivendl

Ariccia — 22€

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Rosmarin-Kartoffeln, Porchetta

di Ariccia, Provolone del Monaco,
frischer Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Adige — 26€

Mozzarella Fior di latte di
Agerola, Tiroler Schinkenspeck,
saisonale Pilze, Radicchio,
schwarzer Triiffel, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Tiramisu classico — 10€
Ohne Ei

Tiramisu al pistacchio — 12€
Ohne Ei

Cannoloricotta — 7€
Knusprige sizilianische Teigrolle
mit Ricotta-Créme gefiillt

Cannolo al pistacchio — 8€
Knusprige sizilianische
Teigrolle mit Pistazien-
Mascarpone-Créme gefiillt

Cheesecake al pistacchio — 8€

Allergentabelle bitte beim Service erfragen



