
ALLE PREISE IN EURO INKL. STEUERN UND ABGABEN

DRUCK UND SATZFEHLER SOWIE ÄNDERUNGEN 

                                                                   VORBEHALTEN	

UNSERE ALLERGENKARTE ERHALTEN SIE AUF ANFRAGE 

VON UNSEREM SERVICEPERSONAL

FEINSTE ALLGÄUER KÜCHE INSPIRIERT VON HEIMISCHEN 
PRODUKTEN, ERGÄNZT DURCH INTERNATIONALE 

SPEISEN VON LAND UND MEER.
EINE KULINARISCHE REISE DURCH DIE REGION.

IM SEEHAUS AM HOPFENSEE LIEGT ES UNS GANZ 
BESONDERS AM HERZEN, IHNEN AUSSERGEWÖHNLICHE 

KULINARISCHE MOMENTE ZU BEREITEN UND DAS AUF 
UNTERSCHIEDLICHE, IMMER WIEDER ÜBERRASCHENDE 

WEISE. MIT FEINSTEN REGIONALEN QUALITÄTSPRODUKTEN, 
DIE DURCH INTERNATIONALE KÖSTLICHKEITEN ERGÄNZT 

WERDEN, ERLEBEN SIE UNVERGESSLICHE 
ALPINE KÜCHE.

LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN VON UNSEREN 
TRADITIONELLEN UND INNOVATIVEN SPEZIALITÄTEN.



SEEHAUS GEDECK 						      16.5

SERRANO SCHINKEN, OLIVEN, PARMESAN,  
GERÖSTETES CIABATTA

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE			   16.5	

MIT FELDSALAT UND GERÖSTETEN KERNEN
								      

CARPACCIO VOM ALLGÄUER WEIDERIND		  18.5
	 	
MIT RUCOLA, PARMESAN UND LIMONENÖL

SURF AND TURF							      18.5

MARINIERTES TATAR VOM RINDERFILET MIT GEGRILLTEN  
RIESENGARNELEN

BURRATA AUF TOMATEN CHUTNEY 			   15.5
	 	
MIT GERÖSTETEM CIABATTA  

GAZPACHO 							       11.5
	 	
KALTE ANDALUSISCHE GEMÜSESUPPE

KOKOS – CURRY SUPPE					     14.5
	 	
MIT GEBRATENEM GARNELEN SPIESS

KASPRESSKNÖDEL SUPPE   				    9.5

RINDERKRAFTBRÜHE MIT HAUSGEMACHTEM  
KASSPRESSKNÖDEL

ZUM EINSTIEG

SUPPEN



KNÖDELTRIS							       16.5	

HAUSGEMACHTE KNÖDEL JE NACH SAISON 

SCHLUTZKRAPFEN (8 STK.)					     16.5

MIT GESCHMOLZENER BUTTER UND PARMESAN

KÄSSPATZEN							       16.5

MIT FRISCHEN RÖSTZWIEBELN 	

CREMIGES LINSENCURRY					     16.5	

MIT KOKOSMILCH UND SPINAT				  

GEGRILLTE AUBERGINE AUF RATATOUILLE 		  18.5	 	
			 

VEGETARISCH

VEGAN

BEILAGENSALAT						      7.5
 

CAESAR SALAT							       18.5	

PUTENBRUSTFILET, SALAT, GEBRATENER SPECK, 
SARDELLEN, KIRSCHTOMATEN, PARMESAN   

WILDKRÄUTER SALAT 					     21.5

MIT ROASTBEEFSTREIFEN
	 	
GROSSER GEMISCHTER SALAT 				    11.5 

WAHLWEISE MIT:	 • KASPRESSKNÖDEL   			   4
			   • HÄHNCHENKRÄUTERSCHNITZEL	 6
			   • KNUSPRIGER ZANDER			   6
			   • GEBRATENE GARNELEN			   8
			 

SALATE



SEEHAUS BURGER						      19.5 

RINDERPATTY, BBQ ZWIEBELN, TOMATENMARMELADE, 
GEPICKELTE GURKE, PFLAUMENMAYO (LEICHT SCHARF)  
MIT SEEHAUSFRIES

 
ZÜRCHER GESCHNETZELTES				    24.5

MIT HAUSGEMACHTEN BUTTERSPÄTZLE

 
DUETT VOM REH- UND HIRSCH				    39.5

MIT WILDBROKKOLI UND FEINEM HAUSGEMACHTEM 
KARTOFFELPÜREE UND JUS

ZWIEBELROSTBRATEN					     34.5

AUF KÄSSPATZEN, MIT JUS

WIENER SCHNITZEL						      31.5

KALBSSCHNITZEL MIT PETERSILIENKARTOFFELN, 
PREISELBEEREN, ZITRONE UND SARDELLEN

 
ENTENBRUST							       29.5

MIT KARTOFFELTALER, SELLERIE UND ORANGENJUS

 
SPAGHETTI AGLIO E OLIO					     21.5

MIT GARNELEN

SEEHAUS BOUILLABAISSE					     34.5

MIT SÜSSWASSERFISCHEN

HAUPTGANG



RINDERFILET		  36 

ROASTBEEF		  33
 
LAMMKRONE		  30 
 
ENTRECÔTE		  30

PUTENBRUSTFILET	 28

RIESENGARNELEN	 31
(6 STK.) 

SEEZUNGE 		  38 
IM GANZEN
 
ZANDERFILET		  28 
 
SAIBLING			   28
IM GANZEN

PETERSILIEN KARTOFFEL

KARTOFFELPÜREE

SEEHAUS FRIES

PIMENTOS

RATATOULLIE

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL

PORTWEINJUS

KNOBLAUCH AIOLI

KRÄUTERBUTTER

PFLAUMENMAYO

CHIMICHURRI

FLEISCH FISCH

SEEHAUS GRILL

BEILAGEN JE 6€

DIPS UND SOSSEN  1 INKL.



GERÜHRTES VANILLEEIS					     10.5

KÜRBISKERNÖL & GERÖSTETE KÜRBISKERNE

MARILLENKNÖDEL						      11.5

CREME BRULÉE							      11.5

SEEHAUS KAISERSCHMARRN				    14.5
 

MIT ZWETSCHGENRÖSTER ODER APFELMUS 

EISPALATSCHINKEN 						       11.5

MIT VANILLEEIS UND FRÜCHTEN

DESSERT


