


MENÜ
Starter  Steinpilz-Tartar auf knusprigem Sauerteig-Brot

Vorspeise Raviolo mit Topinambur gefüllt an Orangen-Rosmarin-
 Butter

Hauptgang Kalbsrücken sous-vide mit Rotwein-Wacholder Reduit
Kürbis-Fondants. Lauch-Parmesan-Crumble

oder

Vegetarisch Mini-Kürbis mit Maronencreme, Lauch-Parmesan-Crumble, 
  Portwein-Schalotten 

Dessert Birnen-Tarte Tatin mit Eis von der Walnuss und        
   Salzkaramell, Espressoschaum

PREIS

79 € pro Person

Preis beinhaltet Wasser (still / sprudelig
Weinbegleitung (Aperitif + 3 Weine) zubuchbar (+25 €)
Wein einzeln 7€ pro Glas

ANMELDUNG

Verbindliche Buchung (max. 20 Plätze) bis 10. Oktober 2026

uta_kocht@gmx.de /  www.utakocht.com

Bei Buchung bitte angeben, Auswahl Hauptgang und 

Weinbegleitung ja/nein

SONSTIGES

Location: Hohenbrunn (Details bei Anmeldung)

Allergien und Unverträglichkeiten: Alternativen bitte anfragen


