Vvegetarisch w vegan

LASS ES DIR SCHMECKEN.

Endlich: Anstich zur Giesinger Brau Festzelt Saison. In unserem eigenen Festzelt. Logisch.
Mit unserem Starkbier INNOVATOR. Stark! Doppelt gut. Und ein echter , Ator*, weil er
eben nicht nur wie ein Doppelbock mit iiber 18% Stammwiirze satt eingebraut ist,
sondern auch noch dunkel. Erst unser eigenes Miinchner Wasser, der zweiwdchige
Garprozess sowie die 8-wdchige Lagerung machen ihn so angenehm und rund. Und zu
einem wahren Fest zur Fastenzeit. Und im Festzelt.

Unser Partner Prinzipal aus Rosenheim sorgt fiir euer kulinarisches Wohl - in der Qualitat,
wie ihr es von Giesinger Briu gewohnt seid. Ehrliches Kiichenhandwerk, regionale und
nachhaltige Produkte & keinerlei kiinstliche Geschmacksverstirker. Eh klar.

Fleischlose Klassiker und moderne Interpretationen findet Ihr ebenso, achtet auf \7 und «2

Herzlich willkommen zum 1. Giesinger Brdu Starkbierfest! Q},uu M‘/

BROTZEIT & VORSPEISEN

G

Giesinger Schmiererei \/

mit hausgemachtem Obatzda nach Originalrezeptur, cremigem Radikas und veganem
Rote Beete-Hummus, serviert mit frischen Radieserl und ofenfrischem Hausbrot 13.90

Brotzeitbrettl

-100 % regional und garantiert ohne Geschmacksverstdrker -

- o\t
wofie
3 ot Chef

mit hausgemachtem Fleischpflanzerl, gerduchertem Schinken, feinem Leberkas,
cremigem Obatzda, Rote Beete Hummus, kRaltem Braten vom Strohschwein und

einem Stiickerl Bio-Bergkas, serviert mit Essiggurkerl, Radi, Radieserl und
Fassbutter, dazu ofenfrisches Hausbrot 18.90

Giesinger Brau Kasbrettl \/

-Von der Kdserei Plangger aus Tirol -

cremiger Bio-Camembert, im Felsenkeller gereifter Bio-Bergkas und
HeumilchRise, serviert mit Radieserl, Weintrauben und ofenfrischem Brot 18.90

FESTZELT-SCHMANKERL

1/2 ehemals freilaufendes, jetzt knuspriges Wiesn-Hendl

mit Kartoffel-Gurkensalat 16.90 mit Rnusprigen Pommes Frites 15.90
mit Backersemmel 13.90

Starkbier-Reindl

ofenfrischer Schweinsbraten vom Strohschwein & ein Stiickerl bayerische Hofente, serviert
mit hausgemachtem Apfelblaukraut, 2erlei Knddel g kréftiger InnovatorsoBe 29.90

Zartes WeiRbiergulasch vom bayerischen Rind

mit hausgemachten Semmelknodel 18.90

Portion resche Haxn vom bayerischen Strohschwein
mit Rraftiger InnovatorsoRe, 2erlei Knddel und speckigem Krautsalat 22.90

1/ bayerische Hofente vom Lugeder -
knusprig gebraten, serviert mit hausgemachtem Blaukraut, EX?:?W““
Kartoffelknddel und kriftiger Entensoe 28.90

Ofenfrischer Schweinsbraten vom bayerischen Strohschwein
mit Rraftiger InnovatorsoRe, 2erlei Knddel und Schmorgemiise 19.90

Hausgemachtes Saures Liingerl Mo
mit Semmelknddel und frischen Kriutern 14.90 GINGR




\fvegetarisch ” vegan

VEGETARISCH & VEGAN

Vedaner Zwiebelrostbraten «2 m

mit Rréftigen Bierzwiebeln, buntem Paprikagemiise und
hausgemachtem, veganem Kartoffelbrei 24.90

Hausgemachte Kaspressknodel V7

mit gereiftem Bergkas gefiillt und serviert mit buntem Ratatouille 17.90

Cremige Rahmschwammerl V/

mit hausgemachtem Semmelknddel und frischen Krdutern 18.90

Hausgemachte Gemiisepflanzer| «7

mit feinem Ratatouille und veganer Creme Fraiche 18.90

AuUS DER WURSTKUCHE

2 Stiick Bierbratwiirstl

mit hausgemachtem Sauerkraut und ofenfrischem Hausbrot 14.90

Pikante Currywurst

mit hausgemachter SoRe und knusprigen Pommes Frites 15.90

NACHTISCH

Karamellisierter Kaiserschmarrn im Reindl (ab 2 Personen) \/
mit Mandelsplittern und Apfelkompott 12.90 p.P.

Giesinger Krapfen 7

gefiillt mit feiner Braumalzcreme 3.90

BEILAGEN

Knodel mit SoRe 5.50  GroRe Brezn 5.90

GroRe Portion knusprige Pommes  Portion Sauerkraut/Blaukraut 4.90
mit Ketchup & Mayo 7.90
Speckider Krautsalat 4.90

Ein herzliches Verdelts Gott bei unseren Partnern:

THE DUKg AN B N ALUA
5 é»\ Allgau-Brennerei oo NZipar-  Mieshacher MONACO
s Werks(aﬂdespurenﬁenusses CATERING & EVENTS GASTROSERVICE “

Kartenzahlung nur tischweise moglich!

WWW.GIESINGER-BRAEU.DE



