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IMPERIAL SOUL FOOD AT ITS
BEST - COOL DINING MEETS
CLUB ATMOSPHARE



WALKING




SOUL FOOD

Imperial Style
DAS MEN(

Starter

Brot & Butter

2 Meter Brot | 360° Laib | Brot Sticks |
Gewiirz-Focaccia | Kaviarbutter |
Krauterfrischkase | Meersalzbutter

Asian Streetfood Imperial Style

Bao Bun
Gezupfte Ente | Feldsalat | Maronen Creme |
eingelegter Ingwer

Poke Bowl
Tatar vom Saibling | Saiblingskaviar |
gedampfter Sushi Reis | Avocado | Wasabi

Most heloved - Unsere "all time Favorites"

Hummerschaum Suppe
Geflammte Salzwassergarnelen |
eingelegte Tomate | Zitronen Joghurt

Triiffel Pasta
Gebratene Ramen | Triiffel | Triiffel Creme |
confiertes Eigelb | Schnittlauch

Live Cooking am Imperial Kiichenpass

Filet Wellington ,,Imperial Style"
Roastbeef am Stiick gebraten | Blatterteig
Fleuron | Blattspinat | Rahmschwammerl

Franconian Street Food Imperial Style

Ganse Krokette
Spicy Blaukrautsalat | Grapefruit

Kartoffel Gratin Deluxe
Kdse Crunch | Melange Noir Zwiebeln

Dessert

Flying Chocolates
3erlei Schokolade als Flying vom Dessertwagen



Inklusive*

Aperitif (1 Glas pro Person)

WeiBwein & Rotwein
(je eine Sorte unserer Wahl)

Biere & alkoholfreie Biere
Mineralwasser still & spritzig

Kaffeespezialitaten

PREISE

25 - 40 Personen Netto:  EUR 134,45 p.P.
Brutto: EUR 160,00 p.P.

40 - 60 Personen Netto:  EUR 126,89 p.P.
Brutto: EUR 151,00 p.P.

60- 150 Personen ~ Netto:  EUR 117,65 p.P.
Brutto:  EUR 140,00 p.P.

Lu den Sitzmaglichkeiten stehen zusatzlich Bartische zur Verfiigung.

* das Getrankepaket ist fiir einen Zeitraum von vier Stunden ab
Veranstaltungsheginn giiltig. Alle Getranke auBerhalb der Pauschale
werden nach Verbrauch verrechnet.

* Preisanpassungen zu Messezeiten vorbehalten.
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