Getrdnke

Aperitivo

Prosecco Valdobbiadene DOCG ..............cccocooooviiii. Ol ., 7
WeiBwein-Schorle ... (01572 IS 7
Longdrinks

Vermouth Antica FOrmula ... 7
Malfy Gin TONIC ..o 10
Belvedere Wodka Lemon ... 10
Havana 7 RUm & Cola ... 10
Jameson Whisky & Cola ... 10
CaAMPAN SOAQ ... 9
CAMPATT OFANGE e 9
S Z e 12
Aperol

Napolita

Gin, Prosecco, Zitronensaft, Holunder,

Basilikum

Melograno

Granatapfel-Likor, Granatapfel-Saft,
Prosecco, Soda

Limoncello

Hugo

San PellegrinoSpritz alkoholfrei ... 8
SAMtE SPIItZ oo 12
Wasser

Véslauer naturel ... 0,25110,751...317
VBSIAUET ClASSIC ..o, 0,25110,751...317
Softdrinks

CocA Cola .o, 0,21 i 4
COCAZENO oo, 0,2 4
Ordn SOAA ..o 0,21 . 4
Lemon SOAa ......ooiviieeeeeee e 0,21 i 4
TONIC WAL ... 0,21 i 4
Proviant Apfelschorle ... 0,331 5
Proviant Rhabarber ... 0,33 .o 5
SAFte 0,2 4
Orange

Granatapfel

Apfelsaft

Erdbeeren

NAPOLITA - LA PIZZA NAPOLITANA - BERLIN CHARLOTTENBURG

Biere

NAStrO AZZUITO ... 0,331 .o 5
Nastro Azzuro alkoholfrei ...................cccccoeeieiiiccee 0,33 v 5
Ichnusa ungefiltert ... 0,331 )
Messina CristalliDiSale ... 0,331 .o )
Bitterund Liquores ... 2¢Ch i 4

Sambuca Molinari
Amaretto di Saronno
Fernet Branca

Mirto

Limoncello

Amaro Averna
Amaro del capo
Vecchia Romagna

Baileys

Whisky & Rum

JAMESON ..o 2¢Ch 4
Havana Club 7 ... 2¢Ch i 5
Ron Millon@rio ... 2¢l 8
Grappa

Nonino Bianca Artigianale ... 2¢Ch i 5
Nonino Barrique ... 2¢l [
Caffe

ESPIESSO .. oo 3
Espresso macchiato ... 3.2
Espresso entkoffeiniert ... 2.8
ESPresso CoOrretto ... 4.8
DOPPIO ESPreSSO ... 4.4
Doppio MACChIALO . ..o 4.8
CaAff@ CreMIQ ..o e 4
CAPPUCCING ..o e 4
CappucCino HAFEr .......ooiiii e 3.8
Latte MacChialto ... 5
Latte macchiato Hafer ... 5
Tee AIRRhAUS ... 5
Earl Grey

Fruit Berry

Chamomille

Herbs Deluxe

1 Glas heiBes Wasser
ZUM NAChTUIEN ..o 2

Speisen d Getranke

GrolmanstraBe 39 Savignyplatz 6
10623 Berlin 10623 Berlin
Tdglich 12-23 Uhr Tdglich 12-23 Uhr




Bruschetta — 8

3 Stiick hausgemachtes Weil3brot,

Tomatenragout, frisches Basilikum,
frischer Knoblauch, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Bufala Campana — 14
Biffelmozzarella DOP, Tomaten
Cuore di bue - Ochsenherz-
Tomaten, Basilikum, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Culatta e Bufala — 19
Buffelmozzarella DOP, Culatta -
ital. Rohschinken aus der

Provinz Parma, kaltgepresstes Oli-
vendl, Brot

Tagliere Salumi e Formaggi — 35
Culatta - ital Rohschinken

aus der Provinz Parma,

Bresaola - ital. Rinderschinken -
Mortadella di Bologna,

Porchetta di Ariccia, ital. Schinken
von Spanferkel, Provolone del
Monaco, Ricotta-Kdase, ligur.
Taggiasca-Oliven, Artischocken-
Créme, Brot

Mortadella Favola — 12
italienische Mortadellq,
Pistazien, Brot

Culatta —16
ital. Rohschinken aus
Parma, Brot

Porchetta di Ariccia — 13
Spanferkel-Schinken aus
Rom, Brot

Frische Blattsalate — 9
Radicchio, Rucola, Romana,
Ochsenherz-Tomaten,
Bio-Olivendl-Zitronen-Dressing

Napolita — 15

Radicchio, Rucola, Romana,
Tomaten Cuore di bue -
Ochsenherz-Tomaten,

frische Avocado, ligurische
Taggiasca-Oliven, Bio-Olivendl-
Zitronen-Dressing

Napolita Tuna — 19
Napolita-Salat (wie oben)
hier mit Filet von Thunfisch

Focaccia—7
hausgemachtes Pizzabrot
mit Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivendl, Oregano

Marinara — 10
San-Marzano-DOP-Tomaten,
frischer Knoblauch, Oregano,
kaltgepresstes Bio-Olivendl,
Basilikum

Margherita — 13

San-Marzano -DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di
Agerola,Basilikum, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

mit Buffel-Mozzarella +3
mit Porchetta di Ariccia +4
mit Prosciutto cotto +3
mit Salami Napoli +3

mit Funghi +3

Napoli — 14
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
ligur. Taggiasca-Oliven, Kapern,
Sardellen, Basilikum, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Vesuvio — 17
San-Marzano-DOP-Tomaten,
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Spianata Calabra - pikante

ital. Salami, Taggiasca-Oliven,
rote ital. Zwiebeln aus Tropeaq,
kaltgepresstes Olivendl

Casera —17

Ricotta Salata - Kdse,

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Gorgonzola DOP 200 Tage gereift,
Parmigiano, Walniisse, Rosmarin

Bresaola — 18
San-Marzano-DOP-Tomaten,

Fior di Latte di Agerola, Bresaolaq,
Rucolq, frische Tomaten, Provolone
del Monaco, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Ortolana — 16

gelbe DOP-Tomaten, Mozzarella
Fior di latte di Agerola, Zucchini,
Radicchio, Artischocken, ligurische
Taggiasca-Oliven, Basilico,
Oregano, kaltgepresstes Olivendl

Salsiccia e Friarielli — 17
Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
ital. Salsiccia, Wildbroccoli,
kaltgepresstes Bio-Olivendl,

Mortazza — 16

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Mortadella di Bologna, Pistazien,
Blffelmozzarella,

kaltgepresstes Bio-Olivendl

Patate e Salsiccia — 18

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Rosmarin-Kartoffeln, ital. Salsicciq,
gegrillte Artischocken, Parmesan,
frischer Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivenadl

Romagnola — 20

Rucolaq, Fior di latte di Agerola,
Culatta - ital. Rohschinken,
Parmesan, kaltgepresstes Olivendl

Vegi-Margherita — 13
San-Marzano-DOP-Tomaten,

vegd. Mozzarellq, frisches Basilikum,
kaltgepresstes Bio-Olivendl

Vegi-Ortolana — 16

gelbe DOP-Tomaten, veg.
Mozzarella, Zucchini, Radicchio,
Artischocken, ligurische
Taggiasca-Oliven, frisches
Basilikum, Oregano,
kaltgepresstes Olivendl

Pizza Tonnara — 21

Filet von Thunfisch - Pinna
gialla, Mozzarella Fior di latte
di Agerola, Sugo aus gelben
Tomaten, caramelisierte rote
Zwiebeln aus Tropeaq, kalt-
gepresstes Bio-Olivendl

Ariccia — 22

Mozzarella Fior di latte di Agerolq,
Rosmarin-Kartoffeln, Porchetta

di Ariccia, Provolone del Monaco,
frischer Rosmarin, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Adige — 26

Mozzarella Fior di latte di
Agerola, Tiroler Schinkenspeck,
saisonale Pilze, Radicchio,
schwarzer Triiffel, kaltgepresstes
Bio-Olivendl

Tiramisu classico — 10
Ohne Ei

Tiramisu al pistacchio — 12
Ohne Ei



