ENTREES

Geraucherter Saibling
Gurke | Buttermilch | Linsencreme
27

Variation vom Karfiol
Forellen-Kaviar | Schwarzer Knoblauch
21

Hummer-Bisque
Jakobsmuschel | Eierschwammerl
19

ENPLUS

Kurbis-Currysuppe
Zucchini | Enten-Dim-Sum
16

Tagliolini
Truffelrahm | Herbsttruffel
21

PLATS

Lammhuft
KUrbis-Zeug | wilder Brokkoli
42

Entrecote
Kartoffel-Schnittlauch-Puree | Feines GemuUse | Sauce Demi Glace
45

Fisch des Tages
Feines aus hiesigen und internationalen Gewassern

DESSERTS

Creme brllée
Mango-Passionsfrucht-Sorbet | Ruby-Schokoladen-Ganache
19

Tarte au Citron

Vanilleeis | Himbeeren
17

Gedeck 3,90



Aullerhalb unserer Speisekarte
bieten wir tischweise unser
UBERRASCHUNGSMENU

IN 5 GANGEN an

MenUpreis 99,- p.P.

Wir verarbeiten dulSerst frische und aulSergewdhnliche
Produkte von héchster Qualitat,
daher kénnen die Gerichte auf der Speisekarte abweichen.



