ENTREES

Tunta Tataki
Linsen | Speck | Aal-Creme
27

Zweierlei Kartoffel
Eigelb | Saiblings- und Urforellen-Kaviar | Pani Puri
21

Vichyssoise
Marille | Pistazie
17

ENPLUS

Eierschwammerl-Agnolotti
Kartoffel-Krauter | Frischkase | Nage
VSP 19 | HG 31

Eierschwammerl-Kashmir -Curry
Semmelknodel
19
mit Jakobsmuschel
25

PLATS

Knauer-Hend|
Brust & Keule | Kohlrabi | feines Gemuse
42

Entrectte
Wilder Brokkoli | Shanghai Polenta | Sauce Demi Glace
45

Fisch des Tages
Feines aus hiesigen und internationalen Gewassern

DESSERTS

Creme brllée
Erdbeer-Sorbet | Weilles Schokoladen-Pulver
19

Tarte au Citron

Vanilleeis | Himbeeren
16

Gedeck 3,90



Aullerhalb unserer Speisekarte
bieten wir tischweise unser
UBERRASCHUNGSMENU

IN 5 GANGEN an

MenUpreis 99,- p.P.

Wir verarbeiten dulSerst frische und aulBergewdhnliche
Produkte von héchster Qualitat,
daher kénnen die Gerichte auf der Speisekarte abweichen.



