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Antipasti
freddi e caldi

kalte und warme Yorspeisen

Zuppa di Pomodoro

Tomatensuppe

Mozzarella di Bufala e Pomodori
Buffelmozzarella mit feinen Kirschtomaten, hausgemachtes Pesto
aus Rucola und Basilikum

Bruschetta
gerdstetes Brot, Knoblauch, eingelegten Tomaten und frisches Basilikum

Burrata
auf geschmorten Kirschtomaten mit Balsamico und frischem Basilikum

Antipasti Misto

gemischte Vorspeisenplatte

Parma e Melone
feiner ftalienischer Parmaschinken mit Honigmelone

Vitello Tonnato
dunn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce

Antipasti Speciale (fiir 2 Personen)
gemischte Vorspeisenplatte fUr 2 Personen

6,90 €

11,90 €

790 €

12,90 €

13,50 €

12,50 €

13,50 <

27,50 €
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09.

10.

1.

12.

150.

151.

162.

160.

161.

Insalata - Salat

Insalata Mista 790 €
groBBer gemischter Salat mit verschiedenen Blattsalaten und Kirschtomaten,
Mohren, Gurken und rote Zwiebeln, dazu unser hausgemachtes Balsamicodressing

Insalata Petti di Pollo 13,90
Gemischter Salat mit Kirschtomaten, Oliven, Grana Padano und Hahnchenbrust, dazu
hausgemachtes Balsamicodressing

Insalata Formaggio di Capra 13,50 €
gemischter Salat mit Kirschtomaten, Gurken, rote Zwiebeln und gegrillten Ziegenkase,
Preiselbeeren und Honig, dazu unser hausgemachtes Balsamicodressing

Insalata Salmone 14,90
gemischter Salat mit Kirschtomaten, Gurken, rote Zwiebeln und gegrillte Lachsfiletstreifen,
dazu unser hausgemachtes Balsamicodressing

Kinder-Ecke

Spaghetti Bolognese'**4! 7,50 €
Penne mit Tomatensauce??! 7,50 €
SchnitzelAA1¢6 8,50 €

Hahnchenbrust mit Pommes frites und Mayonnaise"®" ¢ oder Ketchup

Beilagen
Pommes frites 3,20 €

Kroketten*A1 3,20 €
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13.

14.

15.

16.

7.

18.

19.

20.

21.

22.

23

24

25.

26.

27

Pasta - Nudeln

Spaghetti Carbonara

mit cremiger Sahnesauce, Speck, Ei, Grana Padano und frischer Petersilie

Spaghetti Frutti di Mare

mit Meeresfriichten in pikanter Tomatensauce

Spaghetti Amatriciana
mit Speck und Zwiebeln in Tomatensauce

Spaghetti Aglio e Olio Gamberi

in Olivendl mit Knoblauch geschwenkt, Chilli, mit frischer Petersilie und Garnelen

Spaghetti Pesto Verde

mit hausgemachtem Basilkumpesto und Grana Padano
besonders lecker mit Hihnchenbrust
wir empfehlen dazu Garnelen

Ricotta-Spinat-Ravioli
mit Salbeisauce und Grana Padano

Tagliatelle alle Verdura

Bandnudeln mit GemUse der Saison in Tomatensauce

Tagliatelle Funghi e Prosciutto
Bandnudeln mit Hinterschinken und Champignons in Sahnesauce

Tagliatelle al Salmone
Bandnudeln mit Lachs und Zuchini in Sektsauce

Spaghetti Bolognese

mit Ragout aus Rinderhackfleisch, Grana Padano

Penne Gorgonzola
Pasta in Gorgonzolasauce

Penne all Arrabbiata

Pasta in pikanter Tomatensauce

Penne al Forno
mit Hahnchenbruststreifen, Paprika in Tomatensauce, mit Kése Uberbacken

Penne Nonna Rosa
mit Rinderfiletstreifen und Champignons in Tomatensauce, mit Mozzarella Uberbacken

Lasagne Bolognese
hausgemachte Lasagne mit Kése Uberbacken

14,90 €

17,50 €

14,50 €

21,90 €

13,50 €

15,50 €
21,90 €

1790 €

13,50 <

14,50 €

18,50 €

15,50 €

14,90 €

13,50 €

18,50 <

21,50 €

16,50 €
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27,

28.

29.

30.

31

32.

338.

34.

36.

37.

38.

Pizza
handgemacht

Pizza Margherita

Tomatensauce, frischer Basilikum und Kase

Pizza Salami
Tomatensauce, Kase und Salami

Pizza Funghi
Tomatensauce, Kase und frische Champignons

Pizza Hawaii
Tomatensauce, Kase, Hinterschinken und Ananas

Pizza Tonno
Tomatensauce, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Verdura
Tomatensauce, Kase und frisches GemUse

Pizza Vegana (vegan)
Kémermix (Sesam- und Sonnenblumenkerne), Paprika, Zwiebeln, Oliven und Rucola

Pizza Pompeii
mit Sauce Hollandaise, Hahnchenbrust, Broccoli und Kase

Pizza Diavolo
Tomatensauce, pikante Salami, scharfe Peperoni, Paprika und Mozzarella

Pizza Parma e Rucola
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Grana Padano

Pizza Quattro stagioni
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Artischocken, Champignons und Prosciutto

12,50 €

14,50 €

13,90 €

14,90 €

16,50 €

13,90 €

14,90 €

1790 €

17,50 €

18,50 €

16,50 €
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121.

122.

1283.

124.

125.

126.

127.

128.

129.

130.

131.

132.

133.

Carne - Fleisch

Alle Gerichte werden mit Gemiise, Rosmarinkartoffeln

und Beilagesalat>57 serviert!

Piarda Rucola

Hahnchenbrustscheiben vom Grill, serviert mit Cherrytomaten, Rucola und Parmesan®©

Petti di Pollo al Funghi

Hahnchenbrust in Champignon-Rahmsauce®

Filetto di maiale Pepe Verde

Schweinefilet mit griiner Pfeffersauce®

Filetto di maiale Gorgonzola
Schweinefilet in Gorgonzolasauce®

Filetto di maiale Cognac
Schweinefilet mit Rosmarin und Knoblauch in Cognac-Sahnesauce®

Filetto di maiale ai Funghi
Schweine-Medailions mit Champignon-Rahmsauce®®

Involtini Gorgonzola
Schweinerouladen mit Schinken und Kése in Gorgonzolasauce®

Bistecca alla Griglia®
Argentinisches Rumpsteak vom Girill

Bistecca al Pepe Verde®
Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit griner Pfeffersauce

Bistecca alla Gorgonzola®
Argentinisches Rumpsteak vom Grill in Gorgonzolasauce®

Bistecca con Funghi e Cipolle®

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit gebratenen Zwiebeln und Champignons

Filetto di manzo alla Griglia®
Argentinisches Rinderfilet vom Grill

Filetto di manzo al Pepe Verde®
Argentinisches Rinderfilet vom Grill mit griner Pfeffersauce®

Filetto di manzo alla Gorgonzola®
Argentinisches Rinderfilet vom Grill in Gorgonzolasauce®

20,50 €

21,50 €

23,50 €

23,90 €

23,50 €

23,90 €

24,90 €

27,50 €

28,90 €

29,90 €

28,90 €

30,50 €

33,50 €

34,50 €
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100.

107.

102.

103.

104.

105.

106.

Pesce - Fisch

Gambas Cognac
Black Tiger Garnelen® in Cognac-Hummercremesauce®, dazu Salat?c+

Gambas Siciliana
Black Tiger Garnelen® mit Kapern, Oliven'® und Knoblauch in pikanter Tomatensauce,
dazu Salat>

Gambas Aglio e Olio

Black Tiger Garnelen® mit Knoblauch und Olivendl, dazu Salat?+

Gambas Griglia

Black Tiger Garnelen® vom Grill, serviert auf Rucolasalat®©

Salmone ai Ferri
frisches Lachssteak® vom Girill, serviert mit GemuUse, Rosmarinkartoffeln und Salat?©

Salmone Nonna Rosa
frischer LachsP mit roten Pfeffer in Sahnesauce®, serviert mit GemUse,
Rosmarinkartoffeln und Salatz¢+

Filetto di Salmone con Spinaci
Lachsfilet® mit Spinat in Sahnesauce®, serviert mit Rosmarinkartoffeln und Salat?®+

Image by Pixabay

28,50 €

28,50 €

27,50 €

27,50 €

26,90 €

28,90 <

28,90 €
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Wasser
San Pellegrino, con Gas
Acqua Panna, still

Softdrinks

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta

Sprite
Mezzo-Mix

Schweppes
Dry Tonic Water
Wild Berry

Bitter Lemon
Ginger Ale

Sdifte & Schorle

Orangensaft
Apfelsaft
Maracujasaft
Rhabarbersaft

Kaffee

Café crema
Espresso
Espresso, doppelt
Cappuccino
Milch-Kaffee

Latte Macchiato

Tee

Ausgewahlte Teesorten
Frischer Minztee

0,25 |
310 €
310 €

0,21
290 €
2,90«
2,90«
290 €
2,90«

0,2 |
310€
3,10€
310€
310€

HeilRe Zitrone mit frischem Ingwer

Getrdnke

0,75 |
6,90«
6,90«

0,41
490 €
4,90 €
4,90 €
490 €
4,90 €

0,21
350¢€
3,00€
3,00 €
350¢€

0,4 |
4,90 €
4,90 €
490 €
4,90 €

350¢€
2,/0€
390¢€
390¢€
410 €
4,00 €

3,90 €
490 €
450 €

Té Fredo - Eistee

hausgemacht
erfrischender Eistee mit ganzen Himbeeren,
Zitronenscheiben und einem Hauch

Holunderflavour 490 €

Limonata - Limonade
hausgemacht

FErdbeer Limette

leckere Limonata mit ganzen Erdbeeren und

Limettenvierteln 550€

Himbeer Limette Minze
mit ganzen Himbeeren, Limettenvierteln und

frischer Minze 550€

Mango Minze Orange
Limonata mit sURer Mango,
frischen Minzblattern und

Orangenscheiben 500«

Holunder Limette Minze

leckere Limonata mit Holundersirup,
Limettenviertel und frischen

Minzblattern 500«
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Unsere hausgemachten Cocktails




Aperitivo - Aperitif

Procecco Frizzante 01| 490 <
Aperol Spritz 6,90 €
Aperol, Prosecco, Soda, Orange, Eis
Campari Spritz 6,90 €
Campari, Prosecco, Soda, Orange, Eis
Campari Orange 7,20 €
Campari, Orangensaft, Eis
Hugo 6,90 €
Holunder, Prosecco, Soda, Minze, Eis
Lillet Wild Berry 6,90 €
Lillet, Schweppes, Wild Berry, Eis
Royal Angel 7,50 €
Likdr 43, Rhabarbersaft, Prosecco, Eis
Martini Bianco 490 <
Martini Rosso 490 €
Dessert
0. Tiramisu6792LAALCG] 8,50 €
171, Tartufo©®/ 9,50 €
172. Panna Cotta®%’ 7,50 €
173. Cassata®®’] 9,50 €
172 Gelato Al Caramel©© 8,50 €

Salted Karameleis, Mascarponecreme und Karamellsauce
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Spriti - Drinks
Longdrinks

Gin Tonic
Bombay Sapphire
Hendricks Gin
Gin Sul

Wodka Red Bull
Absolut
Moskovskaya

Three Sixty

Rum CdA

Bacardi

Cuba Libre (Cola, Limette)
Havanna 3 Jahre
Havanna 7 Jahre

‘Whisky
Jack Daniels
Ballantine
Red Label
Black Label
Jameson
Tullamore

mit Cola

4 cl
6,90 €
8,00 €
7,90 €

4 cl
7,90 €
6,90 €
7,50 €

4 cl
7,50 €
7,50€
750 €
8,00 €

4 cl
590¢€
4,90 €
4900 €
6,50 €
6,00 €
6,00 €

zzgl. 2,00 €

Biere
Pils 031 05l
Radeberger Pils vom FaB3  390€ 590€
Alsterwasser 390€ 590¢
Schofferhofer Weizen 6,00 €
Schoffernofer Weizen, alkoholfrei 6,00 €
Flaschenbier 0,331
Pils, alkoholfrei 490 €
Peroni 4,90 €
Spirituosen

0,2 cl
Grappa 390€
Grappa Nonino Chardonay 590€
Grappa Nonino il Merlot 590€
Grappa Sensea Moscato 560¢€
Krauter 0,2cl 04cl
Fernet Branca 390€
Averna 4,90 €
Ramazotti 490 €
Licor - Likor 0,2 cl
Baileys 4,20 €
Sambuca 390¢€
Likdr 43 4,20 €
Limoncello 3,00«
Amaretto 300«
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Weinkarte

Weifwein 0,21
Pinot Grigio, Rocca Bastia 590«
Custoza, Rocca Bastia 6,50 €
Inzolia Terre Siciliane 0,90 €
WeilBweinschorle 550¢€
Weifwein, Flasche 0,751
Bianco Custoza, DOC | Gadi — Veneto
Vollmundig, weicher Geschmack,

leicht und lebhaft 2550€
Gavi di Gavi Bonfante

Trocken, minerhaltig, gelbliche Friichte 34,5@ €
Lugana DOC Bennati — Veneto

Trebbiano di Lugana

Trocken, mit schoner Struktur im Geruch 28,90 €
WeiBburgunder Cantina Merano

Bltenaromen von Rosen, Zitronenmelisse,

frisch, weich und lang anhaltend 42,50 €
Roséwein 0,21
Bardolino Chiaretto Rocca Basta 5,90 €
Montepulciano Rosé Abbuzzo 6,00 €
Roséwein, Flasche 0,75
Ippolito Mabila Rosé Cird

Gaglioppo. Duftet zart nach Rosenblatter und
Amarenakirschen, frisch, zart und anhaltend 26,50 €
Dante Rivetti Mavik Langhe Rosé

Blumige Noten, typisch aus Nebbiolo 43,90 €

Rotwein 0,21
Nero d'Avola, trocken 6,90 €
Montepulciano, Rocca Bastia 6,00 €
Chianti Trambusti 6,90 €
Lambrusco, Rocca Bastia 590 €
Rotwein, Flasche 0,75 |
Lambrusco Feudo ltalia

Lieblich, aromatisch und saftiger Duft 24,90 €
Merlot | Gadi

Trocken, harmonisch, fruchtig und weich 24,50 €
San Giovese Gran Sasso

Intensiv, fruchtig, wirzig, Vanille 26,90 €
Apassimento Tagaro — Apulien

Feiner Duft nach Himbeeren und Veilchen,

vollmundig und rund 26,5@ €
Primitivo Cinquenoci Tagaro

Pflaume, Johannisbeere, ausbalanciert

und anhaltend 29,90 €

Chianti Classico RV Borgo Scopeto
Intensiv, fein, Nuancen von Vanille und Kakao, samtige

44,60 €

Tanninen, lang anhaltender Geschmack

Amarone della Valpolicella Bennati
Wucht und Fulle der Extraklasse, warmes Buket,

samtig, komplex und elegant 89,00 €
Prosecco 0,21
Secco vom Fass 490 €
Prosecco, Flasche 0,75 |

Prosecco Frizzante Conte Mangesa

Fruchtiger Duft, frischer Perlage 2500€
Cremant de Limoux AOC Rosé

12 Monate im Hefelager 87,00 €
Moet & Chandon Champagne

12 Monate im Hefelager 84.50€
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Zusatzstoffe

1. Farbstoffe 2. mit Konservierungsstoffen 3. mit Nitritpdkelsalz 4. mit Phosphat 5. mit Geschmacksverstéarker
6. mit Antioxidationsmittel 7. mit StiBungsmittel 8. enthalt eine Phenylalaninquelle 9. geschwefelt 10. geschwarzt
11. enthalt Koffein (fiir Kinder und Schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen) 12. chininhaltig
13. gentechnisch verandert 14. aus Fleischstlicken zusammengefligt 15. taurinhaltig 16. mit Krebsfleichimitat
17. mit Sduerungsmittel 18. mit Stabilisatoren 19. gerduchert 20. mit einer Zuckerart und SiBungsmittel(n)

21. kann bei UbermaBigem Verzehr abfihrend wirken 22. gewachst

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen

A. glutenhaltiges Getréank Al. enthalt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) A2. enthédlt Roggen A3. enthalt Gerste
A4. enthélt Hafer B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse E. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse F. Sojabohnen und
daraus gewonnene Erzeugnisse G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) H. Schalenfriichte
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse H1. enthalt Mandeln H2. enthalt Haselnlsse H3. enthélt Walnlsse H4. enthalt
Cashewnisse H5. enthélt Pecanniisse HB6. enthélt Paranlsse H7. enthalt Pistazien H8. enthélt Macadamianiisse
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse K. Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse L. Schwefeldioxid und Sulfite M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse N. Weichtiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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