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®astlichbeit nach alfer Cradifion

@etragen von einer reichen Wirtstradition, haben wir unseren [Tamilienbetrieb mit
Umsicht und Liebe ausgestattet. ]n ausgewogener Harmonie,
eingebcttct in gewacl‘lsenem Zusammenspiel von Natur und Mcnsclﬂ eroffnet sich unseren

(L3sten eine ganz andere heile Wclt.

glm geben von Wald, Wiesen und Té]em,

im Naturpark Hohcr \/ogelsberg, 1iegt unser @0"“(’"60"
am DorFranc[ von Gontersi(irchen im oberen Horiog’cal,
dem alten Wa!drevier.

ng Amcang war die wunderbare | andschaft
Als vor mehr als 400 Jahren unsere Familie das i 592 erwshnte Wirtshaus im KéHerclorF
Gonterskirchen bewirtschaftete. /udieser /eit war ein tiberleben nurin Verbinc’ung mit
[Forst oder | andwirtschaft méglic!‘x.

gﬁit traditionellem Pewusstsein Hoc}wachtung
und Respekt vor | ier und [T rde bis zum heutigen Tag‘

| iebe (Gaste,
wir verwenden nur natiirliche Lebensmittel
sollten Sie aber Fragen haben zu A]lergenen, der Zubereitungsar{:

wenden Sie sich an uns

@enieﬁcn Sie den Aufenthalt in unserem [Haus in aller Ruhe,

das wiinscht ]hnen

Ihre Familie Sroll
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20ir [aden jum Werweilen ein

gﬁcachten Sie bitte, dass alle Gerichte stets frisch

nach n'ircr Bcste”ung zubereitet werden.

\/iC”CiCi’]t nutzen Sic die Ge]egcnhcit fiir einen Apcrithc, unsere Mitarbeiter
beraten Sie gerne beider Auswahl [hrer Cetranke.

.| assen Sie sich nun SPeis und T rank munden!

Unsere T annenhof Drinks — einfach, erfrischend, natirich

WalclSPﬁtz ~ Heidelbeerliksr aquegossen mit Sekt und Soda - 0,21
Frickclndc Quittc ~ Qpitte X f"lolunderb]ijte - Alkolﬂo]{:rei - O,Zl

(nsere Aperitif K lassiker

Glas Sekt, [Hausmarke o, 11

Traubensaft Secco ~ Alkoholfrei — \Weingut Andreas Mannle o, 1
Aperol Spritz - 0,2

Lillet - Wild Berry - 0,21

T annenhof ’s Beerencocktail mit | iksr und trockenem Sekt aufgefillt o, 1]
Martini Bianco - 5l

Sherry - [Tino, Medium — 5¢|

Kir Royal Creme de Cassis aufgefiillt mit trockenem Sekt

A”e Freise verstehen sich in € und inkl. MWKSt
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Bon der Tust auf dem Tand 3u Jeben

Vorspeisen

Mozzarc“a—KnusPcrbéllchcn
Go]dbraun gebacken und herzhaft g@cij”t: zart schmelzender Mozzare”a
im knusprigen Man’ce! auf B]at’csalate nach Marktlage

inunserem Kréutcrsclﬁmancl

Garnelen im Backtcig
(Garnelen ohne Schale in knusPrigen Backteig

auf B]attsa]ate nach Mar‘d:]age inunserem Kréutersclﬁmand

Gcbaciccncr Camembcrl:
Mit Freiselbecr@n und T oast

Wcinbcrgscl'mcckcn Maitre de Hotei
Wcinbcrgscl'meckcn mit feiner Kréuterbuttcr im [auschen

dazu reichen wir | oast

Alle Freise verstehen sich in € und inkl. MwSt.
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Oeniefen ouf dem Jond

(nsere Suppen und Z wischengerichte

Grﬂnkemsuppc
SUPPC von GrUnkemschrot des Dinkels
mit Markklsrchen und Schnitt]auc!ﬂ

Vogelsbcrgcr Hochzcitssuppc
Fleischbrithe vom Ochsen

mit FFannkuchenstreiFen und Kréuterki(jﬁchen

HcrbstmilchsuPPc
/ arte Kartogclrahmsuppe mit frischen FFiF}Cerlingen und Kréuter

Zwicbclsuppc
[Tin alter Klassiker mit Weisbrot und K ase iiberbacken
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Aus den fiefen dunblen 206(dern

(nsere 5Pczialit§tcn aus dem Wald

Wilcltopg
/ arte ausgesuchte Wildﬂeischstﬂcke vom [Jirsch mit Wa]dpi]zen
in Rahmsauce, dazu reichen wir Wildpreisclbeeren

und hausgemachtc Eutterspétzlc und einem Sa]athaperl

Hirschka]bsbratcn St. Hubcrtus

(eschmorter [Tirschkalbsbraten aus der K eule

mit frischen (Champignonsin Wachholderrahm und Wildpreiselbeeren.
Dazu reichen wir K artoffelkroketten und ein kleiner Salathafer!

Kchtép{:chcn

(Geschnetzeltes von der Rehkeule mit frischen \Waldpilzen

in Rahm und Waldhimbeeren. [Dazu reichen wir Dutterspatzle
und ein kleiner Salathaferl

Jagd[‘mcrrcntopwc
Kleine Wi]dhacksteaks mit frischen Champignons in Rahm

auf hausgemachten Butterspétzle. Dazu reichen wir ein Salathafer!

A”e Freise verstehen sich in € und inkl. MwSt.
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Da wo Oie 206(0er und Adiesen im Wind ranschen

Rumpstcak Brasilia
/ artes Kumps‘ceak vom Angusrind auf frischen Champignons
Uberzogen mit Feuriger Cognacrahmsauce und griinem Pfeffer.

Dazu reichen wir Fommes [ rites und ein Sa]athagerl

Tanncn]‘uomc‘s Haus]'lomcmeistcr

/artrosa gcbratcncs RumPsteak vom Angusrin& mit Champignons
und feiner Kr.’a’utcrbuttcr. Dazu reichen wir Kartogclkrusteln

und ein Salathafer

= ntrecote Maria Thcrcsia

Zart rosa gebratenes Entrecote vom Angusrind
mit gebackenem Camembert und Wildpr@iselbeeren.

Dazu reichen wir K artoffelkrusteln und bunte Plattsalate

Horlomcfstcak
/ artes Rumps’ceak vom Angusrincl mit feiner K rauterbutter

und einem grobem SalathaFcr]

e Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt.
Alle Prei hen sich in € und inkl. M
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SHecihoff nnd Bodensfandig

Herzhaftes aus dem Vogelsberg

Gcﬁj”tcs 5cl1wcincstca|< Corc]on Blcu
Faniertes Riickenschnitzel vom Jungschwein geﬁj”t mit Se]clﬂqeisch
und Lanc”da’se, Fommes frites und Sa]athagcr]

|_endenschnitte mit E_ngc|strompctcn
/artrosa gebratene Sclmitten vom Schweinefilet
mit frischen F}Ciger]ingem, Rauchfleisch in Rahm

mit Kartoﬁcelnkruste]n und Ackcrsa]at mit Kréutcrschmanc{

T annenhof Forstmeister
FPaniertes Riickenschnitzel in der Eiscnplcanne gebratcn
mit Cl‘rampignons, Kahmsauce, Fommes frites und ein SalathaFerl

Schweineschnitzel \Wiener Art«

/artes Schweineschnitzel vom Jungschweinriicken
im Reibbrotmantel gebacken, Wildpreiselbeeren,

K artoffelkroketten und Plattsalate

(nser Filcttopmc T annenhof
/artrosa gebratene Medaillon vom Schweinefilet mit frischen Champignons

in Rahm mit Butterspétzle dazu reichen wir ein kleinen Salathafer]

Pfefferdende
/artes Schweinemet mit frischen Champignons,
geuriger Cognacrahmsauce und griinem Pfeffer

dazu reichen wir Fommes [ rites und ein frischer Salat
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Ansere Diie Vetfiiljrungen

Mafioso
Kleiner Espresso mit eine Kugel \/ani”eeis

T offee-K uss
Kleiner Espresso) Karame]LSa!'me Likér vom BirkenhmC

mit eine Kugel Vani”eeis

Feenzauber
/artes Vani”eeis mit feinem Eicr]ikér,
Sch]agsahne und einem [Jauch von Schokoladenstaub

Tanncnhoﬁ)cchcr
\/ani”ccis mit Waldfr[jclﬂten in Cremc de Cassis cingelegt
und SCHagsal‘me

Schwarzwaldbecher
5cho‘<olaclen~ und \/ani”eeis mit glasicrten Kirschen
in Kirschwasser eingelegt und Schlagsahne

Heige [ iebe
Vanilleeis mit heipen [imbeeren und Sch!agsal'mc

COUP Déncmark
Vanilleeis Uberzogen mit Schokoladensauce und Sc]ﬁlagsakne

Gemischtes [ is
\/ani”e~, Erc”oeer~ und Schokolacleneis mit Schlagsahne

Fiskaffee
Vanilleeis in kaltem K affee und Sclw]agsahnc

Eisschokoladc
\/ani”eeis in kalter Trinkschokoiade und Schlagsahne

12
{Sﬁzﬁu‘v . A”e Freise verstehen sich in € und inkl. MwSt.
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