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DEHOGA Hamburg
zertizifizierte Ausbildung zur
Hyienebeauftragten Person

Flr wen: -
Die Ausbildung richtet sich an Fach- und Fhrungskrdfte, die ™
Verantwortung fur Hygiene und Lebensmittelsicherheit in ihrem Betrieb
tragen oder kunftig Ubernehmen sollen.

Dazu zdhlen Mitarbeitende aus Gastronomie, Hotellerie &
Gemeinschaftsverpflegung. Ebenso profitieren Quereinsteiger mit
Qualitatsverantwortung, interne Auditoren und Personen in leitenden
Funktionen, die Hygieneprozesse strukturiert steuern, tberwachen und
nachhaltig optimieren méchten.

Inhaite:

e Grundlagen der Lebensmittelhygiene: Mikroorganismen &
Krankheitserreger

* Hygienerelevante Gesetze & Vorschriften

* Personliche Hygiene: Hande, Arbeitskleidung, Verhalten am Arbeitsplatz

* Betriebshygiene: Reinigung und Desinfektion, Schadlingsbekdmpfung,
Hygienemanagement

* HACCP Konzept: Gefahrenanalyse, Risikobewertung, Festlegung von
Kontrollpunkten

* Qualitdtsmanagement: Auditierung, Dokumentation, Umgang mit
Kontrollbehorden

+ abschliel3ende schriftliche Wissensabfrage

Mehrwert:
* erhohte Prozesssicherheit und klare Hygienestandards
* Reduzierung von Risiken und Haftungsfdallen
* bessere Vorbereitung auf Kontrollen und Audits
o effizientere Abldufe durch klare Verantwortlichkeiten
* nachhaltige Qualitatssicherung im Tagesgeschdaft
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