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GRUSS AUS DER KUCHE e

Ricotta-Kartoffelblini mit feinem Lachstatar

I.

Wachtelbrust auf Feigenconfit
mit Brioche, gerdsteten Pistazien und
Portweinjus

- II.

Kastaniencremesuppe
mit eingelegten Whiskey-Datteln

I1I.

Kabeljaufilet auf Erbsen-TruffelpUree

. » mit Beurre blanc
£ .9
3 e | CHAMPAGNER-SORBET
© :
IV.
m
z

Duett vom Salzwiesenlamm
Filet unter Parmesan-Krauterkruste und rosa
gebratenes Lammkarree-Crépinette
mit Bohnenvariation, gefullter Polenta und
Gewdrztraminer-Sauce

V.

Desservariation des Jahres 2026
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