Eintople

Gulaschsuppe

Kase

Tomaten-Mozzarella

Chili Con Carne
Tomaten-Schafskase Suppen

auf Rucola Kor’roffdein’rop]{
MarkkloB3chensuppe
it Eierstich
i erEe Linseneintopf
Rinderkraftbriihe

A]flupasu mit Fladle Erbseneintopf
Cormicchie Lauch Cremesuppe

: Bohneneintopf
Antipastiplatten stellen Brokkoli Cremesuppe P

wir gerne nach lhren lematen Cramssuppe

Leberknodelsuppe SODSUgeS

|
W iinschen zusammen.

Spargelrsllchen

I'isch

07 auf Anfrage

verschiedene Cremes

und Dips

mit ofenfrischem Baguette
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E Kalte Platten

Schinkenplatte
Salamiplatte

Bratenplatte

Schinken-Spargel- Réllchen

Salate Roastbeef Platte

Kraut-, Karotten-, Mexico-, Aufschnif’rspezidi’r(’j’ren
Rotkraut-, Rohkost-,

Tomaten- Gurken-, Blatt-, ~ Hausmacher Brett
Waldorf-, Lauch-Schinken-,

Farmer-, Brokkoli-Schinken-, Mini Schnitzel

Nudel-, Kartoffel-,

Griechischer Salat, Partyfrikadellen

—
D

4—) Gegarte Schinken
qw

-

Wurstsalat

Hahnchenschlegelteile
mit Gurken oder StraBburger mit

Kase

Vesperplatte mit Dazu

gerducherten Wiirstchen .
Fg & il Weitere Salate auf empfehleHW]l“

\ r ,':“Amcroge Kaseplatte Kaiser Brotchen oder
‘ i Schrippe
Gefiillte Eier
Partybrotchen gemischt
Butterrosetten

Baguettestangen

Eifler Landbrot

Brezel




vom Schwein Nk
e
Braten

METZGEREI SEIT 1806
Brokkolibraten
gefullt mit feinem Bratwurstbrat, Brokkoli und Réstzwiebel
- .

Jagerbraten

gefullt mit feinem Bratwurstbrat, Pilzen und Petersilie

Philadelphiabraten

gefillt mit Kase, Kochschinken, Pilzen und Petersilie

gefiillt mit Zwiebel und leichter Knoblauchnote

Mozzarellabraten
gefullt mit Mozzarella und Blattspinat

—
D

Y S tbroten
qw

-

Regensburger Rolle
gefiillt mit grobem Brat

Gegrillter Schweineriicken
Gegrillter Schweinekamm

Gegrillter Schweinebauch

Krustenbraten Fﬂe‘[

Schweinebraten mit Sof3e Lendentopf
mit Champions, Diirrfleisch

und Silberzwiebel

4 & \i¥
§, y, R Steaks Schweinelende gefiillt

ol
! / 'Steaks in Sahnesofe Tg:g;:;jmmurﬁbrdf
!"‘“ - ”'/‘. 4 3 + mit Champions und Kdase
.':' 43 e """ Z Elséisser Steaks Lende in Sahnesof3e
) (o { ¥ g in Krauter-Knoblauch Sauce mit Champions und Kese

47 Elsasser Filettopf
Steaks Florentiner Art VAT is
‘:{. uberbacken mit Spinat und Kase 1 RraUTErnoniaticn Sauce

Lende in Pfefferrahmsof3e



Plannen

Gyros Geschnetzeltes
Krauter Knoblauchtopf

Sahnegeschnetzeltes mit

Champions

Geschnetzeltes in

Championrahmsof3e

Geschnetzeltes stuf3-sauer

Sonstiges
Gulasch mit Sof3e

Gegrilltes Spanferkel

Gefillte Schweineroulade

mit Sof3e nach Hausfrauen Art

Cordon bleu

mit Kochschinken und Kése

Schweineschnitzel paniert

vom Rind

Rinderbraten mit Sof3e

METZGERE! SEIT 1806

Sauerbraten mit Sof3e

Rinderroulade mit Sof3e
mit Diirrfleisch, Zwiebel und Senf

Burgunderbraten mit Sof3e

Gekochtes Rindfleisch mit
Meerrettich

Gulasch mit Sof3e

vom Kalb

Ziricher Geschnetzeltes

mit Champions

Kalbsschnitzel paniert

vom [Lamm
Lammkeule gegrillt V()m Wﬂd

mit und ohne Knoblauch inkl. Birnen und Preiselbeeren

Rehbraten mit Sof3e

Rehgulasch mit Sof3e

vom Fisch

Schollenfilet paniert

Wildschweinbraten mit Sof3e

Wildschweingulasch mit

Lachsfilet Sof3e
Kartoffel-Lachsgratin Hirschbraten mit Sof3e
mit Brokkoli

Bandnudeln mit Lachssof3e HIFSChgu|osch mit Sof3e



vom
Gellugel

Gefilltes Hahnchenbrustfilet

natur oder paniert

mit feinem Bratwurstbrat, Brokkoli

und Réstzwiebel

Hahnchenbrustfilet

natur oder paniert

Pu’rengeschne’rzeHQS in

Championrahmsof3e
Putenrollbraten
Hahnchenschlegel gegrillt

Hahnchenschlegel halbiert
gegrillt

Y2 Hahnchen gegrillt

Puten Cordon Bleu

mit Kochschinken und Kése

» Putensteaks in Sahnesof3e
-

“mit Champions und Kése

";[" - // py’
. =t " 4. Putenschnitzel paniert
A % fr B e

N~
unzZer

METZGERE! SEIT 1806

sonstiges
Gemischter Braten mit SoBe\/;_

'3

lﬁ\ v

.\-a -r
Frikadelle _

Frikadelle mit Schafskase

Fleischspief3 in
Schaschliksof3e

Hackbraten

Hackfleischballchen in

Tomatensof3e

Vegetarisch

Gemiseschnitzel

Cevapcici mit Sof3e
Gemusefrikadelle

Gegrillte Schweinshaxe
Gemiiselasagne

Spaghetti Bolognese
Kasespdtzle mit Rostzwiebel

Lasagne



b/\’j

Feischkése MZ‘-’/

Fleischkase mit Kase T
(]

Fleischkase griechischer Art

Beilagen

; Chilli-Cheese Fleischkase ~ Hausgemachte Spatzle
@ Leberkdse Bandnudeln
| ) Pizzafleischkase Reis
m Wiener Braten Semmelknadel
Zwiebelfleischkase Kartoffelknodel
U Kartoffelgratin
Kartoffel-Brokkoligratin
Rosti
Solsen
Braune Sof3e Butterkartoffeln
Rahmsof3e Rosmarinkartoffeln
Pilzsof3e Bratkartoffeln
Zwiebelsof3e Bohnen-Bouquet
( .\ ,f' BurgundersoBe Buntes Gemiise
9 IPfefferrahmsofe Buntes Gemiise mit Sauce Hollandaise
, AR, 4
y T3l 4)
"r'.'.. : ,,,:’ E_:' 7/ Dill-Sahne Sof3e Gemiiseplatte
f S - \
" ¢ ‘ ‘ \ Krauter Knoblauch Sole  Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
Rotkraut

Sauerkraut
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Snacks

: Por’ryfrikode”en
Halbe belegte Brotchen
(]

o \*C
2er
e ———

METZGERE! SEIT 1806

garniert

Belegte Brotchen
mit Wurst oder Kase wahlweise auch

mit Salat und Paprika
Canapées garniert
Brezel

Brezel mit Butter

Késespiefie

Dessert
Blat[ef[elg Obstsalat

frischem Obst
Schweinelende in Blatterteig * 0

mit Dirrfleisch und Kése
Mousse

Vanille oder Schokolad
Kasseler in Blatterteig CIILS CElE e ClSe =

mit Schweinemett und Kése
Quarkspeise mit Friichten

Metzgerzopf
gefiillt mit Hackfleisch Tiramisu

'\, v \‘}.' k Erdbeertiramisu
.+ Brunchbuflet

-~

—Mra A 2
""- ¥ TN Gerne stellen wir lhnen Panna Cofta
mit Friichtespiegel

Schichtdessert mit Mandarinen

ein Fingerfood- oder
Brunchbuffet nach lhren

¢ iWUnschen zusammen.

Creme Briilée

Die Desserts sind in Schiisseln oder Portionsgldschen

erhaltlich
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) E Geschirr und Besteck

Geschirr (Speiseteller, Suppenteller, Salatteller, Dessertschalen, Kaffeetasse mit

Unterteller, Kuchenteller) und Besteck (Loffel, Messer, Gabel, Dessertloffel,

Kaffeelstfel, Kuchengabeln) kénnen Sie tiber uns mieten.

Ebenso ist es moglich Servicepersonal fiir die Essensausgabe oder fiir ein

Grillbuffet zu erhalten.

sonstige Hinweise

o Partyservice von Montags bis Freitags (auf3er an Feiertagen).

o Ab einem Auftragswert von 100,00 € wird spatestens 3 Tage vor
Lieferung eine Vorauszahlung von 50 % fallig.

¢ Mindestabnahme: 15 Portionen

o Bei An|ieferung und evtl. Abho|ung unserer Behdalter berechnen wir eine
Anfahrtspauschale.

o Mochten Sie die Warmhaltebehdalter ungereinigt zuriickgeben?
Aufwandsentschadigung fiir Reinigung pro Behalter 4,50 €.

Stand 08/2026 Anderungen vorbehalten




	vom Schwein
	Catering
	Braten
	Gegrillter Schweinerücken
	Gegrillter Schweinekamm
	Gegrillter Schweinebauch
	Krustenbraten
	Schweinebraten mit Soße

	Steaks
	Zwiebelsahnesteaks

	Filet
	Lende in Pfefferrahmsoße


	Catering
	Geschirr und Besteck
	Sonstige Hinweise


