Speghdftone afla Chiarpa
San Meaprzove

Spaghettone in fruchtigem
Tomatensugo | 12.5

Spaghetti in Cocoscreme mit

gebratenen Shrimps und frischem
Chillitopping | 18.9

fusdle Ragw Biance
e 67/2,04/\,0/
Fusilli an feinem hellen Kalbsragu

und gehobeltem Grana Padano
|21.5

Tevanapells Ragie dv Mape
Chilipasta in gelber Tomatensauce

mit Calamari, Pulpo und
schwarzen Oliven | 20.9

Orecchiette in Rosesauce im
Tontdpfchen serviert und mit

Provolone Uberbacken |12.9
+ Salsiccia| 15.9

[Pasla e Pdafafe
Suditalienischer Eintopf
mit Kartoffeln, gemischter
Pasta und geschmolzener
Provola|11.5

G]Wo— Sorrevdaro-

Gnocchi in Tomatensauce
mit zartem Mozzarella | 13.4

Seafeppine Vino Biarco
Kalbfleisch in feiner WeilRwein-

sauce mit mediterranem GemuUse
und rustikalen Kartoffeln | 24.0

Rodeo Rumpsteak mit

mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 29.0

Gegrillte Calamari mit mediterranem
Gemuse und rustikalen Kartoffeln

|22.0

Il Graw frts

Frittierte Calamari, Sardellen,
Kabeljau, Shrimps und Kartoffeln
dazu ein Krauter-Knoblauch Dip
|27.0

Pellfure af Limore

Gebratenes Zitronen Pollo fino

an kraftiger Jus mit Uberbackener
Polenta oder Parmesan-Risotto

| 25.0

& Cardoc
Im Backpapier gedampftes
Wolfsbarschfilet und Kabeljauloin
Pizzaiolastyle mit schwarzen
Oliven, Kirschtomaten und
Knoblauch |[29.0

L’INIZIO GIUSTO

Ein dreigangiges Vorspeisen-Erlebnis

ab zwei Personen: Taglich wechselnde,

saisonale Kreationen und neapolitani-

sche Klassiker aus der Familienktche,

ansprechend prasentiert

| Der Preis variiert je nach Zusammenstellung,
bitte wenden Sie sich an unser Team.

Bruschefta

Knuspriges Brot mit Tomaten
und Olivenol | 7.9

Uwv po- o te-

Salamivariation, zarte Mozzarella,
gerostete Bruschetta und eingelegtes
Gemuse | 16.9

Varioziore di Verdure
Gegrilltes, eingelegtes und
geschmortes Gemuse | 11.5

piatte 3 Affeftats

Salamivariation, grine Oliven und
Grana Padano | 12.2

Cwex mo=zzdfa o Moaye-
Handgezupfte zarte Mozzarella und
bunte Kirschtomaten | 11.9

Gambas af Sfampagg o

Gebratene Garnelen aus der
Gusseisenpfanne mit Olivendl,
Chili, Knoblauch und zitrone | 17.9

Insa{dfa Mape
Meeresfrichtesalat aus Calamari,
Sepia, Pulpo und Oliven | 15.9

Irsafdfa - epbe selyafche

Knackiger Wildkrautersalat | 210.9

oy zavefle Tovrure e Ofye

Brotsalat mit Tomaten,
Thunfisch und Oliven | 16.4

Irsafdfa - epbe sefyafehe

Wildkrautersalat mit feinen Pollo fino

Streifen und Grana Padano |17.9

2uppe of Papmigriane e Cipofla

Cremige Parmesansuppe
mit milder Zwiebeleinlage | 7.9

Zuffﬂv 0o Js1modorre-
Wurzige Tomatensuppe
aus sonnengereiften Tomaten | 6.9

CUORE MATTOS
TIRAMISU 2.0 mit
Cookies and Cream Eis,
Schokokuchen-Crumble
und Espresso-Aufguss
mit Vanillecreme —
Perfekt zum Teilen | 11.0

Calzovcine afla
Noe{[a

Kleine Calzone mit
Nutella gefullt | 8.0

7iffegt
Vanilleeis mit heif3em
Espresso 4.5

JPevuna Csfta

Milde italienische
Sahnecreme | 7.0

Gelate

Pro Kugel: Schokolade,
Erdbeere, Vanille,
Walnuss und Zitronen-
sorbet|2.5

Terda Coprese
Traditioneller Mandel-

Schokoladenkuchen
auf Himbeerspiegel | 8.9

Grappe 2 cf

GRAPPA MELODIE | 4.4

GRAPPA PROSECCO BARRIQUE | 6.4
1 Jahr Eichenfass

GRAPPA BAROLO RISERVA | 7.7
2 Jahre Eichenfass

7mage 4 cf

JAGERMEISTER | 5.6
RAMAZZOTTI | 5.6
FERNET BRANCA | 5.6
RAMAZOTTI CREMA | 5.6
AMARO AVERNA | 5.6
AMARO DEL CAPO | 5.6

VECCHIA ROMANGA | 5.6

Tlaf-ani 4 of

LIMONCELLO | 5.6
AMARETTO | 5.6
SAMBUCA | 5.6

FRANGELICO | 5.6

Tedesci 4 f

BERLINER LUFT | 5.6
BLUTORANGE | 7.7
OBSTLER | 6.9

WILLIAMS BIRNE | 6.9

ESPRESSO | 2.0
ESPRESSO DOPPIO | 3.4
ESPRESSO MACCHIATO | 2.2
LATTE MACCHIATO | 3.9
CAPPUCCINO | 3.4

TASSE KAFFEE | 2.9

TASSE TEE | 2.9

HEISSE SCHOKOLADE | 3.9



