WILLKOMMEN IM DACHSBAU BY CALISKAN
WELCOME TO DACHSBAU BY CALISKAN

DACHS
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MODERNE KUCHE TRIFFT ORIENTALISCHE SEELE
MODERN CUISINE MEETS AN ORIENTAL SPIRIT
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Kalbsschnitzel mit Salatgarnitur und Bratkartoffeln
Veal escalope with a salad garnish and fried potatoes

16,90 €

Backfisch mit Ofenkartoffeln, Salatgarnitur und Remoulade

WM Young cod with baked potatoes, mixed salad and remoulade

1590 €

Penne in Tomaten-Sahne-SoRe mit Hahnchenstreifen
Penne in a tomato and cream sauce with strips of chicken

e e o 00

13,50 €

Salat der Saison | Seasonal salad
- mit Crispy Chicken | with crispy chicken 13,90 €
- mit Crispy Gemiise | with crispy vegetables 12,50 €
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Kasespatzle iiberbacken
Cheese spaetzle au gratin

890€

ALLERGENE |
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1. Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut oder Hybridstdmme davon.

Krebstiere: Krebse, Hummer, Garnelen, Scampi.

Eier: Alle Arten von Vogeleiern.

Fische: Alle Fischarten und daraus gewonnene Erzeugnisse.

Erdniisse: Erdniisse sowie Erdnussdl oder Erdnusshutter.

. Sojabohnen: Soja, Sojamilch, Tofu, Sojalecithin.

Milch: Milch von Saugetieren (Kuh, Ziege, Schaf) und daraus

gewonnene Erzeugnisse, einschlieBlich Laktose.

8. Schalenfriichte (Niisse): Mandeln, Haselniisse, Walnisse,
Cashewniisse, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazien

9. Sellerie: Stangen-, Knollen- und Blattsellerie.

10. Senf: Senfkdrner, Senfpulver und Senfdl.

11. Sesamsamen: Sesam, Sesampaste (Tahin) oder Sesamdl.

12. Schwefeldioxid und Sulfite: Ab einer Konzentration von mehr als

10 mg/kg oder 10 mg/I (haufig in Trockenfriichten oder Wein).

13. Lupinen: Lupinenmehl, Lupinensprossen oder Lupinenprotein.

14. Weichtiere: Muscheln, Schnecken, Tintenfisch, Austern.
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Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelt,
kamut or hybrid strains thereof.

Shellfish: crayfish, lobsters, prawns, scampi.

Eggs: all types of hird's eggs.

Fish: all species of fish and products derived therefrom.

Peanuts: Peanuts, as well as peanut oil or peanut butter.
Soya beans: Soya, soya milk, tofu, soya lecithin.

Milk: Milk from mammals (cow, goat, sheep] and products derived

therefrom, including lactose.

Nuts: Almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans,

Brazil nuts, pistachios

Celery: Celery stalks, celeriac and leaf celery.

Mustard: Mustard seeds, mustard powder and mustard oil.
Sesame seeds: Sesame, sesame paste (tahini] or sesame oil.
Sulphur dioxide and sulphites: At concentrations of more than
10 mg/kg or 10 mg/I [commonly found in dried fruit or wine).
Lupins: Lupin flour, lupin sprouts or lupin protein.

Molluscs: Mussels, snails, squid, oysters.
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A SELECTION OF MIDDLE EASTERN STARTERS
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AUSWAHL ORIENTALISCHER VORSPEISEN

@ Knusprige Blatterteigrdlichen mit Kése '’ | Crispy cheese puff pastry rolls'
Sigara Boregi

Garnelen in Butter & Knoblauch?’ | Prawns in butter and garlic®’

Qb1

@ Hummus 8" | Hummus®"
Y '

@ Mdhren mit Knoblauchjoghurt’ | Carrots with garlic yoghurt”
Havuc ‘larator e
@ Paprika-Walnuss-Dip® | Paprika and walnut dip®
Muhammara
@ Gerducherte Aubergine mit Knoblauchjoghurt” | Smoked aubergine with garlic yoghurt’
Yamik Patlican

o6

@ Gebrannte Spitzpaprika-Feta-Creme’ | Roasted pointed pepper and feta cream’

)

% @ Weinbl4tter mit Granatapfelkernen | Vine leaves with pomegranate seeds

Y

% @ Wiirzige Kartoffelwiirfel | Spicy potato cubes

Batata Harra

o6/

@ Gurkenjoghurt mit Knoblauch” | cucumber yoghurt with garlic”
Cacik

o6/

@ Gebratene Zucchini auf Joghurt” | Fried courgettes with yoghurt’

/J\f Gefillte Bngurfri.kadeIIe | Stuffed bulgur patties
Dl lcli Kt

@ Gebratene Champignons | Fried mushrooms

W61

@ Gemischte Oliven | Assorted olives

3 Mezze nach Wahl | 3 mezze of your choice 14,90 €
5 Mezze (fiir 2 Personen) | 5 mezze (serves 2 _ 23,90 €
10 Mezze (ab 4 Personen) | 70 mezze (serves 4 or morej _ 45,00 €

Chef’s Mezze Table (alle Mezze) | Chef's Mezze Platter (all mezze) _ 65,00 €




STARTERS
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FIRST THINGS FIRST

Suppe des Tages | Seasonal salad
8,90 €

Black Tiger Garnelen im Kadayif-Mantel mit Sweet-Chili-Mayonnaise "%%*
Black Tiger Garnelen im Kadayif-Mantel mit Sweet-Chili-Mayonnaise *23*

16,5D€

\) Burrata auf buntem Tomatenbett mit gerelftem Balsamico & frischem Basilikum’
Burrata on a bed of mixed tomatoes with aged balsamic vinegar and fresh basil”

14,90 €

\) Ofen-Feta mit Kirschtomaten, Oliven & Knoblauch7 | Oven-baked feta with cherry tomatoes, olives and garlic”

% 1,90 €
Handgehacktes Beef-Tatarmit Steakhouse Fries & Triiffel-Mayonnaise **
Hand-chopped beef tartare with steakhouse fries and truffle mayonnaise®*

2290 €

Frittura Misto - Pimientos, Calamari & Garnelen mit Safran-Aioli'>*" | Mixed Fry - Peppers, Squid & Prawns with Saffron Aioli*2*#
22,90 €

SALADS

LALE

FUOR ALLE, DIE’S LEICHT MOGEN

Salat der Saison mit gegrillter Hahnchenbrust, Avocado & Mango, Orangen-Balsamico-Dressing’
Seasonal salad with grilled chicken breast, avocado & mango, orange and balsamic dressing’

16,90 €

@ Salat der Saison mit gegrilltem Halloumi, Avocado & Mango, Orangen-Balsamico-Dressing’
Seasonal salad with grilled halloumi, avocado & mango, orange and balsamic dressing’

16,90 €

Backhendlsalat mit gehobelter Méhre, Weinblattern, Oliven und Wildbrokkoli'3”
Fried chicken salad with julienned carrots, vine leaves, olives and wild broccoli " M
22,90 € g s
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\) Veggie Lover - Salat der Saison mit gemischten Mezze | Veggie Lover - Seasonal salad with assorted mezze
1790 €



PASTA
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AL DENTE MIT ANSAGE

@ Spaghetti in Grana-Padano-Creme mit schwarzem Triiffel*"?
Spaghetti in Grana Padano cream with black truffle 3
2150 €
Optional: mit Rinderstreifen | Optional: with strips of beef +8,50 €

Linguine mit Venusmuscheln, Baby-Calamari, Kalamata-0liven & Kirschtomaten in WeiBweinsauce "2°4™
Linguine with clams, baby squid, Kalamata olives and cherry tomatoes in a white wine sauce 12541

26,50 € %?ZZW

\) Gnocchi mit Steinpilzfillung in Grana Padano-Creme & Rucola '3’
Gnocchi stuffed with porcini mushrooms in a Grana Padano cream sauce & rocket 37
15,90 €
Optional: Rinderstreifen | Uptiona/: strips of heef +8,50 €

Q Gnoccehi in hausgemachter Tomatensauce mit Feta & Rucola™*’
Gnoccehi in homemade tomato sauce with feta and rocket %7

15,90 €

Manti - tiirkische Teigtaschen mit Hackfleischfiillung %7
Manti - Turkish dumplings filled with minced meat ">’

16,90 €
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Spaghetti Aglio e Olio mit Black Tiger Garnelen 23"

Spaghetti Aglio e Olio with Black Tiger prawns *23"
26,50 €

\) Ravioli mit Ricotta & Walnussen in Nusshutter 378

Ravioli with ricotta and walnuts in nut butter 378
g 7‘6 19506

Optional: Rinderstreifen | optional: strips of beef +8,50 €

Spaghetti Bolognese "*”* | Spaghetti Bolognese™* "
16,50 €

Hausgemachte Lasagne "*"* | Homemade lasagne*”¢
16,50 €




MEAT
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ROSTAROMEN IN BESTFORM

Rinderroulade mit Rotkohl & Kartoffelknddeln ™
Beef roulade with red cabbage and potato dumplings *

26,50 €

Wiener Schnitzel (Panko paniert) mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln & Beilagensalat
Viennese schnitzel (coated in panko] with cranberries, fried potatoes & a side salad?

26,50 €

Argentinisches Rumpsteak mit Pfeffersauce oder Jus, Steakhouse Fries & Wildbrokkoli’
Argentinian rump steak with pepper sauce or gravy, steakhouse fries & wild broccoli”

28,50 €

Rinderfiletmit Jus, Wlldbrokkoll & Spaghetti in Truffelcreme137

Beef fillet with gravy, wild broccoli & spaghetti in truffle cream %7 %
3,00 ¢ @%ﬂ

HahnchenspieR Teriyakimit Beilagensalat & Kartoffelpiiree 8/
Chicken skewer with teriyaki sauce, served with a side salad and mashed potatoes®’

23,90 €

Gegrillter LammfiletspieR mit gebrannter Spitzpaprika-Fetacreme, Salat & Ofenkartoffel’
Grllled lamb fillet skewer with roasted pointed pepper and feta cream, salad & baked potato”

26,50 €

Z%Wbsleber mit Portweinsauce, geschmorten Zwiebeln & Kartoffelstampf '’

Veal liver with port wine sauce, braised onions & mashed potatoes’”

2590 €
\CE
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“  Ji Gemischte Fleischplatte vom Grill | Mixed grilled meat platter
o )

4 J Vier Lammkoteletts, Rumpsteak, HahnchenspieR & Hahnchenbrust

Four lamb chops, rump steak, chicken skewers & chicken breast

Dazu Beilagensalat, Parmesan-Gnocchi & Steakhouse Fries
Served with a side salad, parmesan gnocchi and steakhouse fries

39,00 € pro Person | per person




FISH

FISCH

PRAZISION AUF DER FLOSSE

Lachstranche auf Zitronenrisotto, Avocado & Wildbrokkoli ™
Salmon fillet on lemon risotto, avacado & wild broccoli™*

2950 €

Gegrillte Baby-Calamari auf Salatbouquet 24’

Grilled baby squid on a salad bouquet?*’
26,50 €

Garnelenpfanne mit geréstetem Brot?* @v%

Prawns in a pan with toasted hread?* m«f%gi?in
9 Stiick | 9pieces 19,50€ Rt 27k
12 Stiick | 72 pieces 24,50 €

FRAGEN SIE NACH UNSEREM
TAGESAKTUELLEN FISCHANGEBOT

ASK ABOUT OUR DAILY SELECTION OF FISH

Gemischte Fischplatte vom Grill | Mixed grilled fish platter

Tagesfisch | Fish of the day

Dazu Beilagensalat, gemischtes Gemiise & Ofenkartoffeln
Served with a side salad, mixed vegetables and baked potatoes

45,00 € pro Person | per person

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




BEGLEITER
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PG6RADE FUR DEINEN TELLER

BEILAGEN | SIDE DISHES SAUCEN | SAUCES
Wildbrokkoli mit Erdnuss | wild broccoli with peanuts 6,00 € Pfeffersauce | Pepper sauce 3,00 €
Beilagensalat | .Side salad 6,00 € Jus | [;‘ra;/y 3,00¢€

Triiffel-Pommes | Truffle chips 7,00 € Triiffel-Mayonnaise | T.ruff/e mayonnaise 3,50 €
Gemiise | Veg.etab/es 6,00 € Safran-Mayonnaise | S.affron mayonnaise 3,50 €
Kartoffeln | I;otatoes 4,008 Ketchup | Kz;tchup 2,006

Getriiffeltes Kartoffelpiiree | Truffled mashed potatoes 7,00 € Mayonnaise | M.ayonnaise 2,00€
DESSERT

DESSERT ./

@Mg
EIN SUSSES NACHSPIEL

Limetten-Cheesecake mit weiRer Schokolade & Vanilleeis '
Lime cheesecake with white chocolate § vanilla ice cream '

10,00 €

Schokoladensoufflé (halbfliissig) mit Waldbeeren & Vanilleeis '3/
Chaocolate soufflé (semi-liquid] with wild berries & vanilla ice cream %7

990 €

Pistazien-Tiramisu (am Tisch angerichtet) "

Pistachio tiramisu [prepared at the table] " , M
10,00 €

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Firin Stlac - tirkischer Ofenmilchreis mit Pistazieneis ™3’
Firm Stitlag - Turkish baked rice pudding with pistachio ice cream 37

8,50 €

Eis aus der Rhoner Eismanufaktur®’ | ice cream from the Rhin Ice Gream Factory®
790€



