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Grillbuffets

American Dream - 28,90
Spare Ribs mit BBQ Marinade, würzige Chicken Wings, zartes Pulled Pork, saisonales Gemüse vom
Grill, saftige Maiskolben in einer hausgemachten Knusperpanade, hausgemachte XL Kartoffel-
Wedges, Cole Slaw Salat, frisches Brot, Mayonaise, BBQ Sauce & Ela’s Hot Chili Sauce

Grill Exklusiv - 38,90
Flanksteak und Rib Eye Steaks vom argentinischen Weiderind, zartes Schweinefilet, würziges Chicken
Teriyaki, bunter Salat, knackige Bohnen im Speckmantel, cremiges Kartoffelgratin, aromatische
Rosmarinkartoffeln, frisch gegrilltes Gemüse, Champignonrahmsauce, pikante Pfefferrahmsauce,
würzige Knoblauch Creme, schmelzende Kräuterbutter.

Grillbuffet Classic - 24,90
Aromatisches Schweinerückensteak, Hähnchenbrustfilet, Bratwurst,  frischer Farmer Salat, würzige
Rosmarinkartoffeln, Kroketten, rauchige BBQ Sauce, klassischer Ketchup, cremige Knoblauch Creme,
delikate Champignonrahmsauce.



Taufe, Kommunion, Trauerfeiern & Co

Kaltes Buffet - 19,90
Verschiedene Salate wie z.B. Nudelsalat, Kartoffelsalat, Bauernsalat
Wurst & Schinkenspezialitäten & Käseplatte mit Obst garniert
Tomate-Mozzarella & Antipasti Platte
Frisches Ciabatta 

Taufe Classic - 28,90
Verschiedene Salate wie z.B. Nudelsalat, Kartoffelsalat, Bauernsalat und frisches Ciabatta
Saftige Schweinemedaillons, hausgemachtes Höhnchenschnitzel, leckere Rinderrouladen
Salzkartoffeln mit Petersilie, Kartoffelgratin, gebratenes Gemüse
Mousse au Chocolate

Kaffeetafel Classic - 21,90
2 verschiedene Kuchen
Alle Heißgetränke (Kaffee, Cappuccino, Espresso, Heiße Schokolade, Tee & Co)
Mineralwasser

Kaffeetafel - volles Programm - 28,90
Suppe nach Wahl
3 verschiedene Belegte Schnitten
2 verschiedene Kuchen
Alle Heißgetränke (Kaffee, Cappuccino, Espresso, Heiße Schokolade, Tee & Co)
Mineralwasser
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Weitere Buffets
Business Buffet - 37,90
Antipasti-Auswahl mit knusprigem Baguette und aromatischer Kräutercreme, zartes argentinisches
Hüftsteak vom Weiderind, knuspriges Hähnchenschnitzel, saftiges Schweinefilet, würzige
Petersilienkartoffeln, goldbraune Steakhouse Pommes, frischer gemischter Blattsalat, cremige
Herrencreme.

Schnitzel Buffet - 26,90
Schweine- und Hähnchenschnitzel, Champignon- und Pfefferrahmsauce, frisch gebratenes Gemüse,
knusprige Bratkartoffeln, cremige Gratin Kartoffeln, knackiger gemischter Blattsalat.

Ela’s Klassiker - 31,90
Teigröllchen gefüllt mit Schafskäse und Petersilie, Tomate-Mozzarella-Spieße, saftiges
Hähnchenbrustfilet, knuspriges Schweineschnitzel, zarte Schweinemedaillons in Metaxasauce,
überbackene Penne Nudeln in Tomatensauce mit Mozzarella, frisch gebratenes Gemüse, würzige
Rosmarinkartoffeln, Champignon- und Pfefferrahmsauce, samtige Panna Cotta mit fruchtiger
Erdbeersauce.

Raummiete & Servicepauschale

10 bis 25 Personen - 300,00
26 bis 40 Personen - 200,00
ab 40 Personen - Keine Raummiete

Die Raummiete wird ausschließlich bei geschlossenen Gesellschaften erhoben. Bei öffentlichen

Veranstaltungen, wie zum Beispiel unseren Weihnachtsfeiern, entfällt diese selbstverständlich. In der

Raummiete sind sämtliche Service-, Reinigungs- und Standarddekorationskosten enthalten.
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Buffets nach Maß möglich‌.‌
W‌ir richten uns ganz nach euren Wünschen.‌

Inklusivleistungen
PERSONAL: Geschultes Personal über den Buchungszeitraum

Raummiete & Reinigung: Die Raummiete + Reinigung entfällt bei Gruppen ab 40 Personen

Licht- & Tontechnik: Unsere professionelle Technik kann natürlich mitgenutzt werden.



Getränkeflat Premium - 6 Stunden - 64,90

SPIRITUOSEN: Havanna Club, Captain Morgan, Larios 12 Gin, Vodka (Smirnoff o. Ä.),
Berentzen Korn, Alte Liebe, Osborne, Bacardi, Jim Beam, Jack Daniels, Sadari, Malibu,
Tequila Silber & Gold, Sambucca, Ouzo, Sourz Sorten, Hubertus Tropfen Minze, Grappa,
Ramazotti, Prinz Fein Haselnuss, Prinz Fein Alte Marille, Prinz Obstbrand, HKT, Jägermeister

SOFTGETRÄNKE & SÄFTE: Pepsi Cola, Pepsi Cola Zero, Miranda, 7UP, Gerolsteiner
Sprudelwasser & Naturell, Orangensaft, Apfelsaft, Effect Energy

KAFFEE SPEZIALITÄTEN: Café Creme, Cappuccino, Milchkaffee, Espresso, Tee

APERITIF: Aperol Spritz, Lillet Wildberry

BIERE: Bitburger (vom Fass), TH König Kellerbier, Benediktiner Weissbier, Bitburger
Alkoholfrei, Benediktiner Weissbier Alkoholfrei

WEINE & CO: Grauer Burgunder Hausmarke, Merlot Hausmarke, Prosecco 

Jede weitere Stunde 8,00€ pro Person (immer auf die gesamte angemeldete Gruppe)

Getränkeflat
Meeting Family - 3 Stunden - 21,90

SOFTGETRÄNKE & SÄFTE: Pepsi Cola, Pepsi Cola Zero, Miranda, 7UP, Gerolsteiner
Sprudelwasser & Naturell, Orangensaft, Apfelsaft, Effect Energy

KAFFEE SPEZIALITÄTEN: Café Creme, Cappuccino, Milchkaffee, Espresso, Tee

Jede weitere Stunde 2,50€ pro Person (immer auf die gesamte angemeldete Gruppe)
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TÄGLICH-GASTRO KG - SCHLACHTERSTR. 30 - 49808 LINGEN

JETZT KONTAKT AUFNEHMEN!

INFO@ELAS-KITCHEN.DE015256082883

HABT IHR LUST AUF GEILE EVENTS BEKOMMEN?

FAQ’S
Planung?

Es kommt immer auf die Auslastung unserer Location und die Art des Events an. Eine
Hochzeit benötigt zum Beispiel deutlich mehr Anlaufzeit als ein Firmenevent.

Preisgestaltung? 
Es kommt immer auf das Menü, den Wochentag und die Personenanzahl an. Was wir euch

allerdings als Vorteil mitgeben können ist - bei uns sind Personalkosten, eine
Standarddekoration und die Licht & Musikanlage immer im Preis inbegriffen.

Personenanzahl?
Wenn es sich um eine geschlossene Gesellschaft handelt, dann ab 50 Personen. Wir

haben jedoch auch die Möglichkeit, exklusive Veranstaltungen oder Caterings außer Haus
für kleinere Gruppen ab 20 Personen zu organisieren.

Kontakt?
Meldet euch gerne über die angegeben Kanäle. Wir beantworten eure Anfrage und melden

uns bei euch.

B E S U C H T  U N S  A U F  W W W . E L A S - K I T C H E N . D E




