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STIRNERSINN

—  KRONENMETZGEREI—

“#2 Kalte Platten

- Wurst & Schinken
- Kise Z
- Fisch

Empfehlung:

» Pro Person ca. 150-200g

» Kleinste GrofRe 800g

» Dekoration je nach Sorte
suR oder sauer

%= Canapés - Flir den
Stehempfang

- Wurst & Schinken

- Braten (z.B. Roastbeef, Schweine-, Puten-)
- Kase?
- Fisch

Empfehlung:

» Pro Person ca.
3 Stuck

> Die edlen, o
Happchen fein ausdekorlert fur besondere
Anlasse

“ Fingerfood kalt - salzig

- Blatterteiggeback gebacken und roh zum selbst
backen. Auch einzelne Sorten erhaltlich:
Schinkenhérnchen, Kasetaschen @
Balkanwurstchen

- Mini-Pizzen Margarita @

- Mini Flammkuchen

- Salzige Croissant dreierlei: Tomate-Salami und
Rohschinken, Krauterfrischkase (vegetarisch),

- Quiche Lorraine

- Kasespiefle mit Tomate oder Traube 2

- Fleischballchen als Spiefle und im Glas

- Linsen und Spatzle im Glas

Weitere Variationen im Glas (siehe Starter
Ruckseite)

Empfehlung:
» ca. 2-3 Stick pro Person
» Auf Platten hibsch dekoriert auch als Buffet

“¥ Fingerfood kalt - st @

- Dinkel-Plunder-Sortiment gemischt:
Nougattascherl, Nusskipferl, Marillenschifferl,
Topfengolatsche 2

- SUf3es dreierlei: Nussschnecke, Marillen
Plunder, Apfelplunder@

- Croissant dreierlei: Marillen-, Nougat- und
Vanillefillung @

Empfehlung:

» ca. 2-3 Stlick pro Person

» Auf Platten hibsch dekoriert auch zum
Anrichten eines Buffets

> Diese sliRen Leckereien kénnen nicht nur als
Starter serviert werden, wir kdnnen sie auch
gern als Dessert einbinden.

% Halbe belegte Brétchen - kalt

- Wurst & Schinken

- Braten (z.B. Roastbeef, Schweine-, Puten-)
- Kase @

- Fisch

Empfehlung:

» Pro Person ca. 2-3 Stiick

» Auch auf Laugenbrétchen und Kérnerbrotchen
moglich

» Mit hiibscher Deko auf jedem Brotchen

%= Brotchen belegt - Warm

- Fleischkase ca.100g versch. Sorten: fein, grob,
Pizza, Zwiebel, Chili, Pute

Fleischkuchle ca. 100g

Putenschnitzel ca.120g

- Schweineschnitzel 120g

Gemuseklichle 80g 7

Empfehlung:

» Pro Person ca. 1-2 Stick

» Auch auf Laugenbrétchen und Kérnerbrotchen
moglich

Zur Abholung bereit an Werktagen ab ca. 9.00 Uhr
in unseren Fachgeschaften.

Fur mehr bildliche Eindricke besuchen Sie uns
gern auf Instagram, Facebook oder unserer
Homepage.



%= Starter im Glas

Vitello Tonnato
Tomate Mozzarella @
Schinken Melone

%= Geschnetzeltes

Rindergeschnetzelte vom Filet Stroganoff Art
Schweinegeschnetzeltes Hubertus
Kalbsgeschnetzelte Ziricher Art
Putengeschnetzeltes Curry oder Texas gewurzt

%= Braten rosa gepokelt

Bauernschinken
Kassler Hals/ Rucken
Jagerbraten/Lauchbraten

'+ Braten natur

Schweinehals (durchwachsen)
Schweinericken (mager)

Putenbraten Curry oder Texas gewurzt
Rinderbraten mager und durchwachsen

%2 Gulasch

Boeuf Stroganoff aus Rinderkeule
Putengulasch Curry oder Texas gewurzt
Rinder-, Schweine- oder gemischter Gulasch
Alle 3 auch ungarisch gewdrzt erhéltlich

%% Verschiedenes

Medaillons vom Schweinefilet an einer
Champignon-Rahmsofie
Schnitzel vom Schweinerlicken paniert

Schnitzel von der Pute paniert
Fleischballchen oder -kiichle
Hahnchenkeulen halbiert mit knuspriger Haut
Hahnchenbrust mit sif3-saurer Sofde

Maultaschen in der Bruhe oder geschmelzt
Maultaschen uberbacken
in Tomatensauce oder mit Spinat-KdsesofRe

Lasagne Uberbacken
Spaghetti Bolognese

Chili con Carne

Hackbraten

Cevapcici

Sauerbraten

Saure Kutteln

Rinderleber mit Apfelscheiben

Vegetarisch @

Fladlesuppe 2

Gemuselasagne @

Ratatouille 7

Gemdusegratin @

Vegetarische Maultaschen in GemuUsebruhe
oder geschmelzt mit Zwiebeln; optional auch
hausgemachten Kartoffelsalat vegetarisch @
Gemusekuchle mit Sauerrahmdip 2
Kasespatzle mit Rostzwiebeln @

Mit Reis geflillte Paprika an Tomatensofie @
Kraut Schupfnudeln @
Paprika-Gemuse-Reispfanne auch pikant @
Gefullte Fladle @

Pan. Kartoffelktchle mit Frischkasefullung @

Salate/ Beilagen

Kartoffelsalat

Krautsalat @

Farmersalat (Karotte-Lauch) @

Grlner gemischter Salat mit hausg. Dressing @

- Karottengemuse @

- Lauchgemise Z

- Erbsengemuise mit Karotte @
- Brokkoli Gemuse @

- Blumenkohlgemuse @

- Rotkraut 2

- Kartoffelgratin @

- Spatzle @

- Bandnudeln 2

- Hoérnchen Nudeln @

- Reis auch mit Krautern oder Gemuse 2
- Weckknodel

- Kartoffelknodel @

- Bratensof3e

- Tomatensofie @

- Champignon-Rahmsofe
- CurrysofRe

- ZwiebelsofRe

- Burgundersofle

%2 Dessert

- Mousse au Chocolat @

- Mousse a la Vanille @

- Obstsalat @

- Obstquark @

- Rote Gritze mit Vanillesof3e @
- Tiramisu @

- Geback (siehe Fingerfood sii)

Gerne stellen wir Ihnen Ihr Lieblingsbuffet
zusammen. Bei Veranstaltungen ist auch Lieferung
nach Absprache maéglich. Um besser planen zu
kénnen, bitten wir Sie fur Buffets um 5 Tage
Vorlauf, Abanderungen eingeschlossen.

Ein auf Sie abgestimmtes Angebot erhalten Sie
gerne als Nachfrage per Mail: info@stirnersinn.de



mailto:info@stirnersinn.de

