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CAMPARI GIN / ORANGE
BASILIKUM SPRITZ
APEROL SPRITZ

HUGO

(auch ohne alkohol)
HUGO ROSSO

(auch ohne alkohol)
PROSECCO

MARTINI ROSSO / BIANCO
(auch ohne alkohol)

GIN TONIC

NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO
LEMON GIN
LIMONCELLO SPRITZ
CAMPARI SPRITZ

WEINSCHORLE
WEINSCHORLE

MONTEPULCIANO
MONTEPULCIANO
PRIMITIVO
PRIMITIVO
LAMBRUSCO
LAMBRUSCO

ROSE HAUSWEIN
ROSE HAUSWEIN
TERRE SICILIANE
TERRE SICILIANE
PINOT GRIGIO
PINOT GRIGIO



KAPUZINER KRISTALL
KAPUZINER HEFE DUNKEL
KAPUZINER HEFE HELL
HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI
STERNQUELL SCHWARZBIER
STERNQUELL KELLERBIER
PERONI (ITALIENISCHES BIER)
CLAUSTHALER ALKOHOLFREI
GLUTENFREIES BIER

RADLER

RADLER

DIESEL

DIESEL

COLA-WEIZEN
BANANE-WEIZEN
KIRSCH-WEIZEN

STERNQUELL PILS
STERNQUELL PILS



BEVANDE BEVANDE CALDE

ALKOHOLFREI WARME GETRANKE

COLA, FANTA, SPRITE, SPEZI 02L 350¢€ ESPRESSO 3,00 €

COLA, FANTA, SPRITE, SPEZI 04L 550¢€ ESPRESSO DOPPIO 5,00 €

COLA ZERO 02L 350¢€ ESPRESSO MACCHIATO 350 €

COLA ZERO 04L 550€ ESPRESSO CORRETTO e

GINGER ALE, TONIC WATER 02L 350¢€ GRAPPA | SAMBUCA /| AMARETTO

GINGER ALE, TONIC WATER 04L 550¢€ KAFFEE Sl
CAPPUCCINO 4,50 €

S U CC H I E N ETTARE LATTE MACCHIATO 4,50 €

SAFTE UND NEKTARE -
CIOCCOLATA 5,00 €

KIRSCH, ORANGE, BANANE, 02L 400€ HEIRE SCHOKOLADE + SAHNE 1 €

MANGO, KIBA TEE (VERSCHIEDENE SORTEN) 3,00 €

KIRSCH, ORANGE, BANANE, 04L 600€ -y

MANGO, KIBA

SCHORLE

KIRSCH, ORANGE, BANANE, 02L
MANGO, APFEL
KIRSCH, ORANGE, BANANE, 0,4L
MANGO, APFEL

ACQUA
WASSER

ACQUA SAN PELLERGINO 0,250
(MEDIUM)
ACQUA SAN PELLERGINO 0,75 L
(MEDIUM)

ACQUA PANNA (STILL) 0,25L
ACQUA PANNA (STILL) 0,75L 7,00 €



AMAROME BARRIQUE
GRAPPA STRAVECCHIA-

LE DICIOTTA LUNE

LA TRENTINA-

BARRIQUE GRAPPA MORBIDA

GRAPPA OLIONICO DI TAUROSI:

TAURASI

CASTAGNER BRUNELLO-
DI MONTALCINO

CELLINI ORO

RAMAZOTTI

AVERNA

MONTENEGRO

FERNET BRANCA

ROSOLIO AL BERGAMOTTO
SAMBUCA

AMARETTO

LIMONCELLO
MELONCELLO



Storia.

Der Eintritt in unser Restaurant ist mehr als ein Besuch - es ist eine Einladung in
unsere Famiglia.

Annabellas Vision war es, die echte Seele Neapels nach Stollberg zu bringen und
ein Stiick italienische Heimat zu schaffen.

2020 haben wir als Familie unsere Krafte vereint, um aus traditionellen Rezepten
ein echtes Erlebnis zu machen.

Im Casa Esposito trifft heute authentisches Handwerk auf pure Leidenschaft -
damit jeder Besuch zu einer Reise in den Siiden wird.

Jede Pizza, die unseren Ofen verlisst, ist eine Einladung an dich:
Komm herein, lass den Alltag draufien und fiihl dich geborgen.




