HOCHZEITS BBQ CATERING

Perfekt fir Hochzeiten und grof3e Feiern

Ob elegante Hochzeit oder runder Geburtstag — ein unvergessliches Fest lebt von gutem Essen und
einem reibungslosen Ablauf. Wir bieten Ihnen ein hochwertiges Catering-Erlebnis, das individuell auf
Ihre Wiansche abgestimmt wird.

Echte Holzkohle — echter Geschmack

Unser BBQ-Catering setzt auf echtes Live-Cooking. Alle Speisen werden frisch vor Ort auf Holzkohle
zubereitet — keine fertigen Mahlzeiten, keine Kompromisse. Das sorgt nicht nur fr besten
Geschmack, sondern auch fur eine besondere Atmosphdire, die Ihre Gdste begeistern wird.

Maximale Flexibilitat bei der Mentwahl

Jeder Gast kann sein Menu selbst aus unseren Vorschldgen zusammenstellen. So ist garantiert, dass
jeder genau das bekommt, was er am liebsten isst. Sie entscheiden, welche Speisen angeboten
werden, und wir sorgen fur die perfekte Umsetzung.

Kapazitat fir bis zu 250 Gdste

Ob kleine Runde oder groRe Gesellschaft — unser Team hat die Erfahrung, um jedes Event
professionell und zuverldssig zu betreuen. Dank unserer eingespielten Abldufe garantieren wir einen
reibungslosen Service, unabhdngig von der Gésteanzahl.

Stressfreie Planung dank persdnlicher Beratung

Wir begleiten Sie von der ersten Anfrage bis zum gelungenen Fest. Unser strukturierter
Planungsprozess sorgt fur maximale Sicherheit und minimale Belastung fur Sie:

1. Anfrage stellen — Sie nehmen Kontakt mit uns auf und teilen uns lhre Wiansche mit.

2. Personliche Beratung - Ein erfahrener Berater setzt sich mit lhnen in Verbindung und
bespricht die Details.

3. Individuelle Planung - In einem persénlichen Termin vor Ort gehen wir gemeinsam alle
Anforderungen durch.

4. Location-Besichtigung - Falls gewinscht, prafen wir die Gegebenheiten vor Ort, um eine
perfekte Umsetzung zu gewdhrleisten.

5. Das Fest kann beginnen — Wir kimmern uns um alles, damit Sie den Tag entspannt
genielden kénnen.

Transparente Preise — keine versteckten Kosten

Alle Kosten werden im Vorfeld klar und detailliert kommuniziert. Sie wissen genau, womit Sie rechnen
kénnen - ohne Uberraschungen.

Komplette Ausstattung auf Wunsch

Damit Sie sich um nichts kimmern mussen, bieten wir Innen optional Geschirr, Besteck und weitere
Ausstattung an. Alles wird von uns mitgebracht und professionell bereitgestellt.

Warum unser Catering?

Ein grof3es Fest bedeutet Verantwortung — und wir wissen, worauf es ankommt. Mit unserer
Erfahrung, unserem eingespielten Team und unserer hochwertigen Zubereitung garantieren wir, dass
alles reibungslos Iauft. Bei uns kénnen Sie sich sicher fuhlen — |hr Event ist in besten Handen.

Kontaktieren Sie uns noch heute und lassen Sie uns Ihr Fest gemeinsam planen.



FINGERFOOD ZUM EMPFANG (3 zur wahl)

Von jeder gewdhlten Sorte erhdlt jede Person genau ein Stuck.. So hat jeder die perfekte Portion

und kann verschiedene Késtlichkeiten geniefRen!

e Knusprige Garnelen

im Teigmantel mit SuUR-Sauer-SolRe auf

Salat

e GurkenKaltschale
KUhler, cremiger Genuss mit feiner

Kréuternote — leicht und erfrischend

e Mini Maultaschen
Schwdbische Maultaschen in
Mini-Format, serviert mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

e Gemisesticks
Bunte, knackige Gemusestreifen,
serviert mit hausgemachtem
Krduterquark

e Currywurst

Zarte Bratwurst-Stuckchen mit warziger
Currysauce, serviert in kleinen Glasern

far den perfekten Snack

KALTES BUFFET

e Marktfrische Blattsalate
Endivien, Frisee, Radicchio,
Karottenstifte

e Gurken
Erfrischend & Knackig

e Krautsalat
Hausgemachter, fein marinierter
Krautsalat

e Hausdressing
Essig, Ol, Senf, Agavendicksaft

e Hirtensalat
Tomaten, Gurken, Paprika, rote
Zwiebeln, Fetq, Oliven
Aromatisch & Wurzig

e Caprese
Tomaten, Mozzarellg, Basilikum,
Balsamico
Klassisch & Mediterran

Orientalisch gewiirzte Falafe
auf aromatischem Couscous,
abgerundet mit erfrischendem Minzdip

Antipasti SpieRchen
o Traube- Kése
o Tomate- Mozzarella
o Oliven

Wassermelonen- Fetasalat
Saftige Wassermelone trifft auf
cremigen Fetq, veredelt mit frischer
Minze

Blditterteighdppchen mit
verschiedenen Fillungen
o Ricotta-Spinat
o Tomate- Kase
o Kdase-Schnittlauch

Tomaten
Aromatisch & SufR

Paprika
Knackig & SuR

Rote Zwiebeln
Fein & Wurzig

Frisch gebackenes Baguette
AuRen knusprig, innen fluffig
Aromatisch & Frisch

Karottensalat

Fein geriebene Karotten, Orangensaft,
Essig, Ol

Fruchtig & Erfrischend

Kartoffelsalat

Kartoffeln, Zwiebeln, Senf, Briihe,
Essig-Ol-Marinade
Hausgemacht & Herzhaft
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Rote Bete Apfelsalat
Rote Bete, Apfel, Walnusse,
Essig-Ol-Dressing

Erdig & Fruchtig

Nudelsalat
Pasta, Erbsen, Karotten,

Mayonnaise-Dressing
Cremig & Herzhaft

Ketchup
Mayonnaise

Tzatziki

Cole Slaw

WeilRkohl, Karotten, cremiges Dressing
Knackig & Cremig

Frisch gebackene Focaccia
Aromatisch & Fluffig

Ajvar
BBQ-Sauce

Chimichurri

FLEISCH UND FISCH VOM GRILL (4 zur wahi)

Cevapcici

Herzhaft gewurzte Hackrélichen vom
Grill, aufen knusprig, innen saftig — ein
Klassiker der Balkan-Kuche.

Argentinisches Roastbeef

Saftig und perfekt gereift, direkt vor den
Gdasten aufgeschnitten — ein Highlight
far wahre Fleischliebhaber.

Cheeseburger

Saftiges Rindfleisch, geschmolzener
K&se und hausgemachte Sauce in
einem fluffigen Bun — pure
Burger-Perfektion.

Verschiedene Wurstsorten

Herzhafte Brat- & Bockwaurste, knackig
gegrillt mit perfektem Réstaroma.

Garnelen in Petersilien-

Knoblauchmarinade

Zart gegrillte Garnelen, mariniert in
aromatischem Knoblauch und frischer
Petersilie.

Pollo Fino

Zartes, entbeintes
Hahnchenoberkeulenfleisch, saftig
gegrillt und voller Aroma — ein Genuss
far Geflugelliebhaber.

Ganzer Lachs am Stuick

Frisch und aromatisch, vor den Gdsten
filetiert — ein Genuss fur alle, die feinen
Fisch lieben.

Doradenfilets
Saftige Doradenfilets mit feinem
Raucharoma, gegrillt auf den Punkt.

Spare Ribs
Saftige, langsam gegarte Rippchen mit
rauchiger BBQ-Glasur.
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VEGAN UND VEGETARISCH VOM GRILL 2 zur wani

e Vegane Bratwurst e Vegane Cheezburger
Herzhaft gewurzte, pflanzliche Bratwurst Saftiges, pflanzliches Patty mit
vom Grill — deftig, aromatisch und geschmolzenem veganem Kése und
perfekt fur GenielRer. hausgemachter Sauce - voller

Geschmack, ganz ohne Fleisch.

e Grillkése e Grillgemise
Goldbraun gegrillter K&se mit zart Frisch gegrilltes, buntes Gemuse mit
schmelzender Textur — auRen knusprig, feinem Réstaroma — mediterraner

innen cremig, ein echter Genuss. Genuss fur alle Sinne.

DESSERTS IN KLEINEN GLASCHEN (3 zur wahi)

Die gewdhlten Desserts werden gleichmdRig auf die Gdsteanzahl aufgeteilt. Das bedeutet: Bei 90
Gdsten gibt es 30 Gldser pro Sorte, sodass insgesamt jeder ein Dessert bekommt. So hat jeder die
Moglichkeit, eine der leckeren Varianten zu genielRen!

e Kaiserschmarrn mit Apfelmus e 3-erlei Schoko

e Marillen-Sauerrahm Mousse e Bananen-Schoko Mouss
e Heidelbeer-Zitronenmousse e Donauwelle

e Tiramisu e Schwarzwadlder Kirsch

Preise flir Speisen (preis inki. Mwst)

Erwachsener Kind (6-12 Jahre)

69,90€ 34,90€

Logistik/Anlieferung (reis inci mwst)

Fahrdistanz in km (einfacher Weg) Preis
<10km inklusive
jeder weitere km 3,00€
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Besteck

Preis inkl. MwSt,, Lieferung und Reinigung sind dabei. Eindecken nicht inbegriffen.

Messer 0,90€

Gabel 0,90€

Loffel 0,90€

Kleine Loffel 0,90€

Kleine Gabel 0,90€

Glaser

Preis inkl. MwSt,, Lieferung und Reinigung sind dabei. Eindecken nicht inbegriffen.
Wasserglaser 0,21 0,90€

Longdrinkgl&ser 0,33L 1,20€

Weingldser 120€

Sektgldaser 120€

Bierglaser 1,20€

Weizenbiergldser 1,20€

Geschirr

Preis inkl. MwSt,, Lieferung und Reinigung sind dabei. Eindecken nicht inbegriffen.
Hauptgang Teller 150€

Kuchen/ Salatteller 120€

Tischwasche

Preis inkl. MwSt,, Lieferung und Reinigung sind dabei. Eindecken nicht inbegriffen.
Tischdecke 130x130cm 6,50€

Tischdecke 220x130cm 1,00€

Stoffservietten 50x50cm (ungefalten) 1,20€
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