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Pequeños placeres para compartir (si quieres)



Guacalove
Guacamole cremoso con limón y 
aceite de oliva, coronado con 
chicharrón de ribeye crocante y 
totopos de maíz azul.

198$
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ELOTE BLANCO Y 
AMARILLO CON 
MANTEQUILLA Y 
EPAZOTE, 
TERMINADO CON 
ALIOLI DE TRUFA, 
GRANA PADANO Y 
POLVO DE CHILES.

Esquites
Orgullosos

92$

Dip
Drama
Queen

Cebolla 
caramelizada, 
tocino glaseado 
y reducción 
balsámica con 
pan rústico.

150$



Mac & Cheese
Desclosetado 146$

Macarrones al dente en una mezcla 
adictivamente cremosa de queso 
Grana Padano y ajo negro, con 
tocino crujiente y cebollín.

E
N

T
R

A
D

A
S



Tabla de la
Diversidad

Aquí todos los 
sabores 
pertenecen. 
Selección 
artesanal de 
jamón serrano, 
chorizo español, 
quesos, miel de 
mezquite, frutas y 
frutos secos.

Papas
Manuba

178$

95$

Papitas 
perfectamente 
crujientes y 
suaves con toque 
de trufa.



Croquetas
del Deseo 157$

Crujientes por fuera, intensas 
por dentro. Bechamel con jamón 
serrano y queso manchego con 
coulis de pimiento rojo.
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Entre dos panes y una historia



Ribeye
Salvaje
Ribeye marinado, cebolla 
caramelizada, pimientos asados 
y alioli de jalapeño en pan de 
masa madre.

230$
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Beefy
Honey

Roast beef con 
mostaza de miel, 
alioli de ajo y 
cebolla 
caramelizada en 
pan dorado con 
queso manchego 
fundido.

Grill
Queerso

229$

212$

Gouda, Manchego 
y Grana Padano 
fundidos con 
mermelada de 
tocino y chile 
morita, servidos 
con papas fritas 
y sopa cremosa 
de jitomate 
rostizado.



La Manuba
Burger
Sirloin jugoso con queso manchego, 
alioli de ajo confitado y arúgula en 
pan brioche dorado. Servida con 
papas y pepinillo encurtido.

220$
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Honey
Chick

Pollo frito 
crujiente 
glaseado en miel 
de mezquite, con 
aderezo Ranch de 
hierbas, queso 
manchego y col 
morada en pan 
brioche.

214$

UN LUGAR PARA SER
SIN MIEDO, BRINDAR

SIN JUICIO Y
QUEDARSE SIN PRISA. 
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Bocados que se quedan en la memoria
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Pan dorado, queso derretido, jamón 
ondulado y dulzura de higo.

98$

Beso
Serrano



Burrata
del
Encuentro

Cremosa, salada 
y ligera. 
Prosciutto, 
albahaca y un 
toque de 
ralladura de 
limón se 
entrelazan en 
equilibrio 
perfecto.

104$

Portobello
Proud

Portobello 
rostizado con 
manchego 
fundido y 
reducción 
balsámica.

96$



Ensalada
Césarx

Pollo crujiente, 
lechuga y 
parmesano 
abrazados por 
aderezo César.

110$
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Rebanada cremosa de tarta de requesón 
con frutos del bosque frescos y 
mermelada artesanal.

131$

Tarta de
Amor Propio
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Chocolate amargo con caramelo salado 
y crumble de almendra tostada.

123$

Mousse de
Media Noche
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Huevo

Gluten

Lácteos

Sulfitos

Frutos Secos

Pescado


