
 

 

 

Unser Menü im Januar 

 

Fisch/ Fleisch Vegan

Brot & Schmalz 

 

Saftiges Matjesfilet 
mit Rote Bete Tatar, Apfelschaum 

und Merrettichmayo 

 

Süßkartoffeltaler
aus dem Ofen mit Sesamdressing und 

frittiertem Grünkohl

 

 

Duett vom Rind 
rosa gegartes Roastbeef und zart 

geschmortes Bäckchen mit Kartoffel- 

Selleriepüree und Rahmspitzkohl 

 

 

Miso Aubergine
würzig mariniert und in Pa

ausgebacken, mit Byriani Reis, Gurken

Minz Joghurt und Granatapfelsirup

 

Nougat Crème Brulée 
mit knackigem Karamellspiegel und 

Orangen- Maracuja Sorbet 
 

Lauwarmer Pflaumenr
mit Orangen-Ingwer-

Vanilleeis
 

 

Preis Menü Fleisch 

 

55€ 

Preis Menü 
 

45€ 
 

Vegan 

Süßkartoffeltaler 

dem Ofen mit Sesamdressing und 

frittiertem Grünkohl 

Miso Aubergine 
mariniert und in Panko 

mit Byriani Reis, Gurken- 

und Granatapfelsirup 

Lauwarmer Pflaumenröster  

-Crumble und 

Vanilleeis 

 Vegan 

 


