
  

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  02. & 03. Oktober 2026  

 

Wine & Dine 

Maronensuppe mit gereiftem Wildschweinschinken 
 

Vegetarisch: Kürbiscremesuppe 
 

*** 
 

Herbstliche Blattsalate mit Hirsch-Mostbröckli 
Eingelegte Pilze, Trauben, Nüsse & Croûtons 

 

Vegetarisch: ohne Mostbröckli 
 

*** 
 

Rehschnitzel & Wildschwein-Entrecôte an Preiselbeersauce 
Hausgemachte Spätzli, Apfelrotkraut, Rosenkohl, Birne & Maroni 

 
Vegetarisch: 

Herbstlicher Gemüseteller mit hausgemachten Spätzli 
 

*** 
 

Hausgemachte Zwetschgen-Tiramisu 
oder 

Käseauswahl mit Trauben und Nussbrot 
 
 

Korrespondierende Weine von Culina Vinum, Oeschgen 
 

Zu den Vorspeisen 
Sauvignon Blanc AOC 

 
Zum Hauptgang 

Divico 
oder 

Waidmannsheil AOC 
 

Zum Käse 
Sweet Dream AOC 


