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Gatto Del Vino: Primitivo
Erleben Sie ein Geschmackswunder aus den Hügeln Apuliens: reich an Kirschen,

Pflaumen, Gewürzen, samtige Eleganz und ein verführerisch langer Nachhall.

Rot, Abruzzen, Italien. Halbtrocken

6.90 23.90

Feravino DIKA: SINERGO CRNI
Kroatische Kraft trifft Finesse: dunkle Beeren, feine Röstaromen, ein Hauch Vanille.

Harmonisch, rund, mit beeindruckender Tiefe und mediterranem Charakter. Rot,
Slavonien, Kroatien. Trocken

7.40 25.40

Gatto Del Vino: Merlot Rosato  
Sommer im Glas: Aromen von Melisse und Pfingstrosen, kombiniert mit der Frische

von Beeren, finessenreich und unwiderstehlich.

Rosé, Abruzzen, Italien. Trocken.

6.90 23.90

Feravino DIKA: Rosé
Sonnengeküsste Leichtigkeit vom Balkan: Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und

einem Hauch Rose. Frisch, verspielt und ideal für genussvolle Stunden in guter

Gesellschaft. Rosé, Slavonien, Kroatien, Halbtrocken.

7.40 25.40

Feravino DIKA: Grasevina 
Ein frischer Gruß aus Slawonien: duftend nach grünem Apfel, Zitrus und weißen

Blüten. Leicht, lebendig, mit klarer Struktur und einem angenehm trockenen Finale.

Weiß, Slavonien, Kroatien, Trocken.

7.40 25.40

Offene Weine
WINE MENU

0,2       0,75



Leone: Pinot Grigio 
Ein Hauch von Eleganz: Apfel- und Honigmelonennoten, begleitet von floralen

Akzenten, mineralisch und füllig am Gaumen.

Weiß, Abruzzen, Italien. Halbtrocken

6.90 23.90

Feravino DIKA: Sauvignon Blanc
Ein Schluck kroatischer Sommer im Glas: Holunderblüte, Limette und frische

Kräuter. Knackig, aromatisch und wunderbar belebend – ein Sauvignon mit

kroatischer Seele. Weiß, Slavonien, Kroatien, Trocken.

7.40 25.40

Offene Weine
WINE MENU

Partner Winzerei: Feravino
Im kroatischen Feričanci entstehen bei Feravino

seit über 200 Jahren charaktervolle Weine.

Tradition, moderne Kellertechnik und die

besonderen Bedingungen Slawoniens machen das

Weingut zu einem der renommierten Häuser

Kroatiens.

Genießen Sie ein Glas Kroatien – direkt vom

Winzer in Ihr Glas. Živjeli!

Euer Kovas-Team
TeamTeamTeamTeam



APEROL ROSA



0 , 7 5 L  |  2 1 . 9 0

HAUSSEKT: LE CONTESSE BIANCO FRIZZANTE 0,1L | 3.90

Chardonnay, Italien, trocken 

ROSA FLOREALE | 8.90
Martini Floreale (<0,5%) | Pinke Grapefruit |

Orangensaft | Eiswürfel | Orange

NO-JITO BLUEBERRY | 7.90
Limettensaft | Rohrzucker | Minze | Limette |

Eiswürfel | Zerdrückte Blaubeeren

PFIRSICHBLÜTE | 8.90
Holunderblütensirup | Schweppes White

Peach | Eiswürfel | Limette

BIRRA ORANGE ZERO| 8.90
Blutorange | Orangensaft | alkoholfreies

Benediktiner Hell (<0,5%) | Eiswürfel | Orange

MARACUJA TONIC | 8.90
Maracujanektar | Schweppes Tonic Water |

Eiswürfel | Orange 

APEROL ROSA | 9.40
Aperol | Pinke Grapefruit | Orangensaft |

Eiswürfel | Orange

PEACH CLUB | 9.90
Gordon’s Gin | Holundersirup | Schweppes

White Peach | Eiswürfel | Orange 

LILLET GRAPEFRUIT | 9.40
Lillet Blanc | Pink Grapefruit | Orangensaft |

Eiswürfel | Orange

APEROL BIRRA | 8.90
Aperol | Orangensaft | Benediktiner Helles |

Eiswürfel | Orange

MOJITO BLUEBERRY| 9.90
Rum | Limettensaft | Rohrzucker | Minze |

Limette | Eiswürfel | Zerdrückte Blaubeeren

Signature Drinks
Drinks - neu interpretiert.

SIGNATURES

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

alkohol
frei

alkohol
frei

alkohol
frei

alkohol
frei

alkohol
frei



APEROL SPRITZ



BALKAN SPRITZ | 8.90
Kruskovac | Secco | Soda | Orange

LILLET PEACH | 8.90
Lillet | Schweppes White Peach | Orange

APEROL LEMON | 8.90
Aperol | Schweppes Bitter Lemon | Limette

LIMONCELLO SPRITZ | 8.90
Limoncello | Secco | Soda | Limette

LILLET WILDBERRY | 8.90
Lillet | Schweppes Wildberry | Beeren

HUGO | 7.90
Holunder | Secco | Soda | Limette | Minze

APEROL SPRITZ | 8.40
Aperol | Secco | Soda | Orange

Drinks
Klassiker.

CLASSIC DRINKS

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Alle Drinks werden mit Eiswürfeln und
Trinkhalm serviert.

PEACH FLOREALE | 8.90
Martini Floreale (<0,5%) | Schweppes White

Peach | Orange

HOLUNDER SPRITZ | 8.90
Holunder | Schweppes Ginger Ale | Sprudel |

Limette | Minze

BERRY DREAM | 8.90
Martini Floreale (<0,5%) | Schweppes

Wildberry | Beeren

GRANATAPFEL
HOLUNDER EISTEE
Grüntee | Granatapfel |

Holunder

LIMONADE LIMETTE
Frischer Limettensaft |

Rohrzucker | Sprudel

HIMBEERE EISTEE
Darjeeling Schwarztee

| Himbeere & Limette

LIMONADE
BLUTORANGE
Blutorange | Limette |

Rohrzucker | Sprudel

HOMEMADE LEMONADES 0.4L | 5.90

alkohol
frei

alkohol
frei

alkohol
frei



LOTUS CHEESECAKE



TRIPLE LOTUS CHEESECAKE | 7.40
Knuspriger Lotuskeksboden | cremige

Frischcremefüllung mit Vanille & Limette |

Lotuscreme | Lotus Crumble

LOTUS BERRY CHEESECAKE | 7.40
Knuspriger Lotuskeksboden | cremige

Frischcremefüllung mit Vanille & Limette |

Himbeerpüree | frische Beeren

CRÊPES NOUGAT | 8.90
2 frische Crêpes - gefüllt mit schokoladiger

Nougatcreme | frisches Obst | Haselnusscrunch

KAISERSCHMARRN | 9.90
mit hausgemachtem Bratapfelmus | bestäubt mit

Puderzucker | frisches Obst

EISKAFFEE / EISSCHOKI | 6.40
mit Vanilleeis | Schlagsahne | Lotuscreme |

Keksstreusel

AFFOGATO | 4.90
Espresso-Shot mit Vanille Eis

ESPRESSO | 2.90

ESPRESSO MACCHIATO | 3.40

Doppelter Espresso | 3.40

Café Crema | 3.40

Cappuccino | 3.90

Latte Macchiato | 3.90

Heiße Schoki | 4.40

Desserts
Der perfekte Abschluss.

DESSERTS & HEISSES

HEISSES

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

DESSERT NACH 
WAHL
+
HEISSGETRÄNK 
NACH WAHL
=
DESSERTPREIS + 1.00€
(BEISPIEL: CHEESECAKE + CAPPUCCINO = 8.40)

DESSERT MENÜ

= VEGAN



VORSPEISENPLATTE FÜR 2



Vorspeisenplatte für 2 | 19.90
Für 2 Personen
+ Buđola (luftgetr. Schweinenacken)
+ Pršut (Prosciutto)
+ Livanjski Sir (Bergkäse)
+ Feta
+ Mammutoliven
+ Peperoni 
+ Cornichons
+ Frisches Brot

Šopska Salat| 9.90
Tomaten | Gurken | Paprika | Feta | eingelegte

Peperoni | Mammutoliven | rote Zwiebeln | Kovas
Salatdressing

Schinkenteller| 10.40
Buđola (Luftgetrockneter Schweinenacken) |

Pršut (Prosciutto) | Mammutoliven | Frisches Brot

Beer Battered Onion Rings | 9.90
10 Zwiebelringe im Bierteig | BBQ Soße

Girice (Ährenfische) | 8.90
Mehlierte Ährenfische | Blattsalate | frische

Limettencreme | Zitronenspalte | Frisches Brot

Griechische Mammutoliven| 6.90
Grüne und schwarze Oliven | Frisches Brot

Gemischter Salat | 6.90
Blattsalate | frischer Krautsalat | Tomaten |

Gurken | Paprika | Kovas Salatdressing

Käseteller | 8.90
Livanjski Sir | Feta | Mammutoliven | Frisches Brot

VORSPEISEN

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Zum Teilen Vorspeisen
= VEGAN

4 Gewinnt | 25.90
Sucht euch 4
Aperitive aus und
genießt den Abend.

= Aperitif





Vorspeisenplatte für 2
Buđola (luftgetr. Schweinenacken) | Pršut (Prosciutto) | Livanjski Sir (Bergkäse) |

Feta | Mammutoliven | Pepperoni | Cornichons | Frisches Brot

Grillplatte für 2
Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefiletspieße | panierte

Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Djuvecreis | Pommes | Grillgemüse | Kajmak
(Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni | Ajvar

Dessertplatte für 2
Crepes mit Nougat

Kaiserschmarrn

BALKAN FESTMAHL

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Balkan Party für 2
Euer 3-Gänge-Menü vom Balkan

für 79.90
(Statt 98.60 - Spare ca 20%)

1 Getränk nach Wahl
Wasser | Saft | Schorle

PRINZ CEVAPS FESTMAHL (BIS 7 JAHRE) | 9.90

1 Kleines Essen nach wahl
+ Cevapcici mit Pommes
+ Schnitzel mit Pommes

+ Veganes Schnitzel mit Pommes

1 Kugel eis
Vanille mit Keksstreuseln



GEFÜLLTE PLJESKAVICA



10 Cevapcici nach omas Rezept | 19.90
Vom Rind & Kalb | hausgemachter Djuvecreis |

frische Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln |
Peperoni

Extra Kajmak (eine Art Schmand) | +1.90

3 Raznjici vom schwein | 20.90
Spieße aus mariniertem Schweinefilet |

hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes
| Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

Plantbased Cornflake Schnitzel| 16.90
Wie Hähnchen | in knuspriger Cornflakes-

Panade | frische Pommes | Zitrone |
Wildpreiselbeeren

7 Cevapcici mit Fladenbrot | 14.90
Vom Rind & Kalb | Fladenbrot | Kajmak | Ajvar |

rote Zwiebeln | Peperoni

2 Raznjici vom Schwein | 16.90
Spieße aus mariniertem Schweinefilet |

hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes
| Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

HAUPTGERICHTE

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Pljeskavica gefüllt | 20.90
Gefülltes Hacksteak vom Rind & Kalb | Feta |

hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes
| Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

Paniertes Schnitzel | 17.90
Vom Hähnchen | frische Pommes |

Wildpreiselbeeren | Zitrone

10 Cevapcici mit fladenbrot | 18.90
Vom Rind & Kalb | Fladenbrot | Kajmak | 

Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

Kleines Schnitzel | 13.90
Vom Hähnchen | frische Pommes |

Wildpreiselbeeren | Zitrone

7 Cevapcici nach omas Rezept | 15.90
Vom Rind & Kalb | hausgemachter Djuvecreis |

frische Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln |
Peperoni

Extra Kajmak (eine Art Schmand) | +1.90

= VEGAN

Hauptgerichte



GRILLPLATTE FÜR 2



Pola Pola (Halb Halb) | 20.90
Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefilet
Spieße | Djuvecreis | Pommes | Ajvar | rote

Zwiebeln | eingelegte Peperoni

Kovas Grillteller | 27.40
Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind &

Kalb | Schweinefiletspieße | paniertes
Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Djuvecreis |
Pommes | rote Zwiebeln | Peperoni | Ajvar 

Dubrovnik Teller | 23.90
Frittierte Calamari | Cevapcici vom Rind & Kalb

| Schweinefiletspieße | Djuvecreis |
Rosmarinkartoffeln | Limettencreme | rote

Zwiebeln | eingelegte Peperoni | Ajvar 

GEMISCHTE PLATTEN

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Cevapcici Platte für 2| 49.90
Viele Cevapcici | Fladenbrot | Djuvecreis |

Pommes | Grillgemüse | Ajvar | Kajmak
(Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte

Peperoni

Grillplatte für 2| 59.90
Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind &

Kalb | Schweinefiletspieße | panierte
Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Fladenbrot |
Djuvecreis | Pommes | Grillgemüse | Kajmak

(Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte
Peperoni | Ajvar

Gemischte Platten
= VEGAN

ZUM TEILEN

Calamari
Gegrillte Calamari | 24.90

Patagonische Calamari | gegrilltes Gemüse |
Rosmarinkartoffeln | Limettencreme |

Knoblauch-Petersilien-Öl

Frittierte Calamari | 22.90
Patagonische Calamari, in knuspriger Panade |

goldgelbe Pommes | Limettencreme 



BURGERMEISTER



SIGNATURE BURGER

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Dry aged Burgermeister | 13.90
150g dry aged Beef aus Deutschland | Sesam

Brötchen vom Bäcker | hauseigene
Burgermeister Soße | Käse | selbst eingelegte
Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln |

frische Zwiebeln | Salat
Extra Pommes & Ketchup | +4.90

BBQ Bacon Burger| 15.90
150g dry aged Beef aus Deutschland | Sesam
Brötchen vom Bäcker | rauchige BBQ Soße |

crispy Bacon | Käse | selbst eingelegte Gurken
| Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische

Zwiebeln | Salat
Extra Pommes & Ketchup | +4.90

Buttermilk CHicken Burger| 11.90
24h in Buttermilch mariniertes crispy Chicken |

Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene
Burgermeister Soße | selbst eingelegte Gurken

| Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische
Zwiebeln | Salat

Extra Pommes & Ketchup | +4.90

Cheesy Beyond Burger | 13.90
Veganes Beyond Meat Patty | Sesam Brötchen
vom Bäcker | hauseigene Burgermeister Soße |
vegane Goldscheibe | selbst eingelegte Gurken

| Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische
Zwiebeln | Salat 

Extra Pommes & Ketchup | +4.90

Smoky Beyond Burger | 15.90
Veganes Beyond Meat Patty | Sesam Brötchen

vom Bäcker | rauchige BBQ Soße | vegane
Smokey Stripes | vegane Goldscheibe | selbst
eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte

Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat
Extra Pommes & Ketchup | +4.90

Cornflake Chick’n Burger | 11.90
Veganes Crispy Chick’n in Cornflakes Panade |

Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene
Burgermeister Soße | selbst eingelegte Gurken

| Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische
Zwiebeln | Salat

Extra Pommes & Ketchup | +4.90

Burger
= VEGAN



BURGERMEISTER



SIGNATURE BOWLS

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Adria Bowl | 20.90
Frittierte patagonische Calamari | Limettenreis |

Limettenmayo | Gemischte Blattsalate |
Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas

Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

Green Garden Bowl| 16.90
Fein gewürztes angegrilltes Gemüse |
Limettenreis | Gemischte Blattsalate |

Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas
Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

Crispy Chicken Bowl| 17.90
24h in Buttermilch mariniertes Crispy Chicken |

Limettenreis | frische Zitrone | Gemischte
Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken |
Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte

Zwiebeln

Grilled Chicken Bowl | 17.40
Gegrilltes Pollo Fino | Limettenreis | Gemischte

Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken |
Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte

Zwiebeln

Crispy Vegan Bowl | 17.90
Veganes Cornflake Chick’n | Limettenreis |

Wildpreiselbeeren | frische Zitrone | Gemischte
Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken |
Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte

Zwiebeln | frisches Hausbrot

Balkan Bowl | 18.90
5 Cevapcici aus süddeutschem Rind & Kalb |
Limettenreis | frische Zwiebeln | Gemischte
Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken |
Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte

Zwiebeln

Salat Bowls
= VEGAN

Beilagen
Portion Pommes 5.90

Portion Djuvecreis 5.90

Portion Grillgemüse 7.40

Portion Rosmarinkartoffeln 5.90

Ganze Lepinja (Fladenbrot) 2.90

Portion Hausbrot 2.40

Portion Krautsalat 4.40





GETRÄNKE

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt und in €

Teinacher 0,2/0,4/0,75 | 2.40/3.40/6.90
Still | Medium

Teinacher Genuss Limonaden 0,33 | 4.40
Limette Minze | Pink Grapefruit | Rhabarber

Saft 0,2/0,4 | 3.40/4.80
Apfel | Johannisbeere (Nektar) | Maracuja
(Nektar) | Orange
Jeder Saft als Schorle | 3.20/4.20

Afri 0,33 | 4.20
Cola | Cola Zero | Bluna | Cola Mix

Schweppes 0,2 | 3.80
Bitter Lemon | Tonic Water | White Peach |
Ginger Ale

Alkoholfreies

Benediktiner  0,3 | 4.20
Helles | Hefe | Radler | Heferadler

Benediktiner  0,5 | 4.90
Helles | Hefe | Radler | Heferadler 

Benediktiner Alkoholfrei 0,33 | 4.20
Helles

Benediktiner alkoholfrei 0,5 | 4.90
Hefe

Königs Pilsener 0,33 | 4.20

Biere
Schnäpsle
Slivovic 2cl | 3.40
Pflaumenschnaps aus Kroatien

Kruskovac 2cl | 2.90
Birnenlikör aus Kroatien

Pelinkovac Antique 2cl | 3.90
Kräuterlikör aus Kroatien

Limoncello 2cl | 4.90

Grappa 2cl | 3.40

Jack Daniel’s 2cl | 3.90

Ramazzotti 2cl | 3.90



KOVAS EVENTS

EVENTLOCATION
CATERING
HOCHZEITEN 
LIVE BBQ

SHE SAID YES!


	MENU
	Offene Weine
	Gatto Del Vino: Primitivo
	Erleben Sie ein Geschmackswunder aus den Hügeln Apuliens: reich an Kirschen, Pflaumen, Gewürzen, samtige Eleganz und ein verführerisch langer Nachhall.
	Rot, Abruzzen, Italien. Halbtrocken


	6.90
	23.90
	Feravino DIKA: SINERGO CRNI
	Kroatische Kraft trifft Finesse: dunkle Beeren, feine Röstaromen, ein Hauch Vanille. Harmonisch, rund, mit beeindruckender Tiefe und mediterranem Charakter. Rot, Slavonien, Kroatien. Trocken


	7.40
	25.40
	Gatto Del Vino: Merlot Rosato
	Sommer im Glas: Aromen von Melisse und Pfingstrosen, kombiniert mit der Frische von Beeren, finessenreich und unwiderstehlich.
	Rosé, Abruzzen, Italien. Trocken.


	6.90
	23.90
	Feravino DIKA: Rosé
	Sonnengeküsste Leichtigkeit vom Balkan: Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und einem Hauch Rose. Frisch, verspielt und ideal für genussvolle Stunden in guter Gesellschaft. Rosé, Slavonien, Kroatien, Halbtrocken.


	7.40
	25.40
	Feravino DIKA: Grasevina
	Ein frischer Gruß aus Slawonien: duftend nach grünem Apfel, Zitrus und weißen Blüten. Leicht, lebendig, mit klarer Struktur und einem angenehm trockenen Finale. Weiß, Slavonien, Kroatien, Trocken.


	7.40
	25.40
	Offene Weine
	Leone: Pinot Grigio
	Ein Hauch von Eleganz: Apfel- und Honigmelonennoten, begleitet von floralen Akzenten, mineralisch und füllig am Gaumen.
	Weiß, Abruzzen, Italien. Halbtrocken

	6.90
	23.90
	Feravino DIKA: Sauvignon Blanc
	Ein Schluck kroatischer Sommer im Glas: Holunderblüte, Limette und frische Kräuter. Knackig, aromatisch und wunderbar belebend – ein Sauvignon mit kroatischer Seele. Weiß, Slavonien, Kroatien, Trocken.


	7.40
	25.40
	Partner Winzerei: Feravino


	APEROL ROSA
	SIGNATURES
	Signature Drinks
	Drinks - neu interpretiert.
	0,75L | 21.90
	HAUSSEKT: LE CONTESSE BIANCO FRIZZANTE 0,1L | 3.90



	APEROL ROSA | 9.40
	Aperol | Pinke Grapefruit | Orangensaft | Eiswürfel | Orange

	PEACH CLUB | 9.90
	Gordon’s Gin | Holundersirup | Schweppes White Peach | Eiswürfel | Orange

	LILLET GRAPEFRUIT | 9.40
	Lillet Blanc | Pink Grapefruit | Orangensaft | Eiswürfel | Orange

	APEROL BIRRA | 8.90
	Aperol | Orangensaft | Benediktiner Helles | Eiswürfel | Orange

	MOJITO BLUEBERRY| 9.90
	Rum | Limettensaft | Rohrzucker | Minze | Limette | Eiswürfel | Zerdrückte Blaubeeren

	ROSA FLOREALE | 8.90
	Martini Floreale (<0,5%) | Pinke Grapefruit | Orangensaft | Eiswürfel | Orange

	NO-JITO BLUEBERRY | 7.90
	Limettensaft | Rohrzucker | Minze | Limette | Eiswürfel | Zerdrückte Blaubeeren

	PFIRSICHBLÜTE | 8.90
	Holunderblütensirup | Schweppes White Peach | Eiswürfel | Limette

	BIRRA ORANGE ZERO| 8.90
	Blutorange | Orangensaft | alkoholfreies Benediktiner Hell (<0,5%) | Eiswürfel | Orange

	MARACUJA TONIC | 8.90
	Maracujanektar | Schweppes Tonic Water | Eiswürfel | Orange

	APEROL SPRITZ
	CLASSIC DRINKS
	Drinks
	Klassiker.


	BALKAN SPRITZ | 8.90
	Kruskovac | Secco | Soda | Orange

	LILLET PEACH | 8.90
	Lillet | Schweppes White Peach | Orange

	APEROL LEMON | 8.90
	Aperol | Schweppes Bitter Lemon | Limette

	LIMONCELLO SPRITZ | 8.90
	Limoncello | Secco | Soda | Limette

	LILLET WILDBERRY | 8.90
	Lillet | Schweppes Wildberry | Beeren

	HUGO | 7.90
	Holunder | Secco | Soda | Limette | Minze

	APEROL SPRITZ | 8.40
	Aperol | Secco | Soda | Orange
	Alle Drinks werden mit Eiswürfeln und Trinkhalm serviert.

	PEACH FLOREALE | 8.90
	Martini Floreale (<0,5%) | Schweppes White Peach | Orange

	HOLUNDER SPRITZ | 8.90
	Holunder | Schweppes Ginger Ale | Sprudel | Limette | Minze

	BERRY DREAM | 8.90
	Martini Floreale (<0,5%) | Schweppes Wildberry | Beeren

	GRANATAPFEL HOLUNDER EISTEE
	Grüntee | Granatapfel | Holunder

	LIMONADE LIMETTE
	Frischer Limettensaft | Rohrzucker | Sprudel

	HIMBEERE EISTEE
	Darjeeling Schwarztee | Himbeere & Limette

	LIMONADE BLUTORANGE
	Blutorange | Limette | Rohrzucker | Sprudel
	HOMEMADE LEMONADES 0.4L | 5.90


	LOTUS CHEESECAKE
	DESSERTS & HEISSES
	Desserts
	Der perfekte Abschluss.


	TRIPLE LOTUS CHEESECAKE | 7.40
	Knuspriger Lotuskeksboden | cremige Frischcremefüllung mit Vanille & Limette | Lotuscreme | Lotus Crumble

	LOTUS BERRY CHEESECAKE | 7.40
	Knuspriger Lotuskeksboden | cremige Frischcremefüllung mit Vanille & Limette | Himbeerpüree | frische Beeren
	HEISSES


	ESPRESSO | 2.90
	ESPRESSO MACCHIATO | 3.40
	Doppelter Espresso | 3.40
	Café Crema | 3.40
	Cappuccino | 3.90
	Latte Macchiato | 3.90
	Heiße Schoki | 4.40

	CRÊPES NOUGAT | 8.90
	2 frische Crêpes - gefüllt mit schokoladiger Nougatcreme | frisches Obst | Haselnusscrunch

	KAISERSCHMARRN | 9.90
	mit hausgemachtem Bratapfelmus | bestäubt mit Puderzucker | frisches Obst

	EISKAFFEE / EISSCHOKI | 6.40
	mit Vanilleeis | Schlagsahne | Lotuscreme | Keksstreusel

	AFFOGATO | 4.90
	Espresso-Shot mit Vanille Eis
	DESSERT NACH
	WAHL
	+
	HEISSGETRÄNK
	NACH WAHL
	=
	DESSERTPREIS + 1.00€
	DESSERT MENÜ


	VORSPEISENPLATTE FÜR 2
	VORSPEISEN

	Zum Teilen
	Vorspeisen
	Vorspeisenplatte für 2 | 19.90
	Für 2 Personen
	+ Buđola (luftgetr. Schweinenacken)
	+ Pršut (Prosciutto)
	+ Livanjski Sir (Bergkäse)
	+ Feta
	+ Mammutoliven
	+ Peperoni
	+ Cornichons
	+ Frisches Brot

	Šopska Salat| 9.90
	Tomaten | Gurken | Paprika | Feta | eingelegte Peperoni | Mammutoliven | rote Zwiebeln | Kovas Salatdressing

	Schinkenteller| 10.40
	Buđola (Luftgetrockneter Schweinenacken) | Pršut (Prosciutto) | Mammutoliven | Frisches Brot

	Beer Battered Onion Rings | 9.90
	10 Zwiebelringe im Bierteig | BBQ Soße

	Girice (Ährenfische) | 8.90
	Mehlierte Ährenfische | Blattsalate | frische Limettencreme | Zitronenspalte | Frisches Brot

	Griechische Mammutoliven| 6.90
	Grüne und schwarze Oliven | Frisches Brot

	Gemischter Salat | 6.90
	Blattsalate | frischer Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Salatdressing

	Käseteller | 8.90
	Livanjski Sir | Feta | Mammutoliven | Frisches Brot
	BALKAN FESTMAHL



	Balkan Party für 2
	Euer 3-Gänge-Menü vom Balkan
	Vorspeisenplatte für 2
	Buđola (luftgetr. Schweinenacken) | Pršut (Prosciutto) | Livanjski Sir (Bergkäse) | Feta | Mammutoliven | Pepperoni | Cornichons | Frisches Brot

	Grillplatte für 2
	Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefiletspieße | panierte Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Djuvecreis | Pommes | Grillgemüse | Kajmak (Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni | Ajvar

	Dessertplatte für 2
	Crepes mit Nougat
	Kaiserschmarrn
	für 79.90
	PRINZ CEVAPS FESTMAHL (BIS 7 JAHRE) | 9.90




	GEFÜLLTE PLJESKAVICA
	HAUPTGERICHTE

	Hauptgerichte
	10 Cevapcici nach omas Rezept | 19.90
	Vom Rind & Kalb | hausgemachter Djuvecreis | frische Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni
	Extra Kajmak (eine Art Schmand) | +1.90


	3 Raznjici vom schwein | 20.90
	Spieße aus mariniertem Schweinefilet | hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

	Plantbased Cornflake Schnitzel| 16.90
	Wie Hähnchen | in knuspriger Cornflakes- Panade | frische Pommes | Zitrone | Wildpreiselbeeren

	7 Cevapcici mit Fladenbrot | 14.90
	Vom Rind & Kalb | Fladenbrot | Kajmak | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

	2 Raznjici vom Schwein | 16.90
	Spieße aus mariniertem Schweinefilet | hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

	Pljeskavica gefüllt | 20.90
	Gefülltes Hacksteak vom Rind & Kalb | Feta | hausgemachter Djuvecreis | goldgelbe Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

	Paniertes Schnitzel | 17.90
	Vom Hähnchen | frische Pommes | Wildpreiselbeeren | Zitrone

	10 Cevapcici mit fladenbrot | 18.90
	Vom Rind & Kalb | Fladenbrot | Kajmak |
	Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni

	Kleines Schnitzel | 13.90
	Vom Hähnchen | frische Pommes | Wildpreiselbeeren | Zitrone

	7 Cevapcici nach omas Rezept | 15.90
	Vom Rind & Kalb | hausgemachter Djuvecreis | frische Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | Peperoni
	Extra Kajmak (eine Art Schmand) | +1.90



	GRILLPLATTE FÜR 2
	GEMISCHTE PLATTEN

	Gemischte Platten
	Pola Pola (Halb Halb) | 20.90
	Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefilet Spieße | Djuvecreis | Pommes | Ajvar | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni

	Kovas Grillteller | 27.40
	Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefiletspieße | paniertes Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Djuvecreis | Pommes | rote Zwiebeln | Peperoni | Ajvar

	Dubrovnik Teller | 23.90
	Frittierte Calamari | Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefiletspieße | Djuvecreis | Rosmarinkartoffeln | Limettencreme | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni | Ajvar
	ZUM TEILEN


	Cevapcici Platte für 2| 49.90
	Viele Cevapcici | Fladenbrot | Djuvecreis | Pommes | Grillgemüse | Ajvar | Kajmak (Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni

	Grillplatte für 2| 59.90
	Gefüllte Pljeskavica | Cevapcici vom Rind & Kalb | Schweinefiletspieße | panierte Hähnchenschnitzel | Pollo Fino | Fladenbrot | Djuvecreis | Pommes | Grillgemüse | Kajmak (Schmand) | rote Zwiebeln | eingelegte Peperoni | Ajvar


	Calamari
	Gegrillte Calamari | 24.90
	Patagonische Calamari | gegrilltes Gemüse | Rosmarinkartoffeln | Limettencreme | Knoblauch-Petersilien-Öl

	Frittierte Calamari | 22.90
	Patagonische Calamari, in knuspriger Panade | goldgelbe Pommes | Limettencreme


	BURGERMEISTER
	SIGNATURE BURGER
	= VEGAN


	Burger
	Dry aged Burgermeister | 13.90
	150g dry aged Beef aus Deutschland | Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene Burgermeister Soße | Käse | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat
	Extra Pommes & Ketchup | +4.90


	BBQ Bacon Burger| 15.90
	150g dry aged Beef aus Deutschland | Sesam Brötchen vom Bäcker | rauchige BBQ Soße | crispy Bacon | Käse | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat

	Extra Pommes & Ketchup | +4.90
	Buttermilk CHicken Burger| 11.90
	24h in Buttermilch mariniertes crispy Chicken | Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene Burgermeister Soße | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat

	Extra Pommes & Ketchup | +4.90
	Cheesy Beyond Burger | 13.90
	Veganes Beyond Meat Patty | Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene Burgermeister Soße | vegane Goldscheibe | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat
	Extra Pommes & Ketchup | +4.90


	Smoky Beyond Burger | 15.90
	Veganes Beyond Meat Patty | Sesam Brötchen vom Bäcker | rauchige BBQ Soße | vegane Smokey Stripes | vegane Goldscheibe | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat
	Extra Pommes & Ketchup | +4.90


	Cornflake Chick’n Burger | 11.90
	Veganes Crispy Chick’n in Cornflakes Panade | Sesam Brötchen vom Bäcker | hauseigene Burgermeister Soße | selbst eingelegte Gurken | Tomate | karamellisierte Zwiebeln | frische Zwiebeln | Salat
	Extra Pommes & Ketchup | +4.90



	BURGERMEISTER
	SIGNATURE BOWLS
	Salat Bowls
	Adria Bowl | 20.90
	Frittierte patagonische Calamari | Limettenreis | Limettenmayo | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

	Green Garden Bowl| 16.90
	Fein gewürztes angegrilltes Gemüse | Limettenreis | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

	Crispy Chicken Bowl| 17.90
	24h in Buttermilch mariniertes Crispy Chicken | Limettenreis | frische Zitrone | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

	Grilled Chicken Bowl | 17.40
	Gegrilltes Pollo Fino | Limettenreis | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln

	Crispy Vegan Bowl | 17.90
	Veganes Cornflake Chick’n | Limettenreis | Wildpreiselbeeren | frische Zitrone | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln | frisches Hausbrot

	Balkan Bowl | 18.90
	5 Cevapcici aus süddeutschem Rind & Kalb | Limettenreis | frische Zwiebeln | Gemischte Blattsalate | Krautsalat | Tomaten | Gurken | Paprika | Kovas Hausdressing | eingelegte Zwiebeln



	Beilagen
	Portion Pommes
	5.90
	Portion Djuvecreis
	5.90
	Portion Grillgemüse
	7.40
	Portion Rosmarinkartoffeln
	5.90
	Ganze Lepinja (Fladenbrot)
	2.90
	Portion Hausbrot
	2.40
	Portion Krautsalat
	4.40
	GETRÄNKE


	Alkoholfreies
	Teinacher 0,2/0,4/0,75 | 2.40/3.40/6.90
	Still | Medium

	Teinacher Genuss Limonaden 0,33 | 4.40
	Limette Minze | Pink Grapefruit | Rhabarber

	Saft 0,2/0,4 | 3.40/4.80
	Apfel | Johannisbeere (Nektar) | Maracuja (Nektar) | Orange
	Jeder Saft als Schorle | 3.20/4.20



	Biere
	Benediktiner  0,3 | 4.20
	Helles | Hefe | Radler | Heferadler

	Benediktiner  0,5 | 4.90
	Helles | Hefe | Radler | Heferadler

	Benediktiner Alkoholfrei 0,33 | 4.20
	Helles

	Benediktiner alkoholfrei 0,5 | 4.90
	Hefe

	Königs Pilsener 0,33 | 4.20
	Afri 0,33 | 4.20
	Cola | Cola Zero | Bluna | Cola Mix

	Schweppes 0,2 | 3.80
	Bitter Lemon | Tonic Water | White Peach | Ginger Ale


	Schnäpsle
	Slivovic 2cl | 3.40
	Pflaumenschnaps aus Kroatien

	Kruskovac 2cl | 2.90
	Birnenlikör aus Kroatien

	Pelinkovac Antique 2cl | 3.90
	Kräuterlikör aus Kroatien

	Limoncello 2cl | 4.90
	Grappa 2cl | 3.40
	Jack Daniel’s 2cl | 3.90
	Ramazzotti 2cl | 3.90

	SHE SAID YES!
	EVENTLOCATION
	CATERING
	HOCHZEITEN
	LIVE BBQ


