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Bio-Radicchio
aus Italien

Liebe afreshed Community, das Jahr 2025 war für uns bewegt, 
herausfordernd – und vor allem voller positiver Veränderungen. Es hat 
sich viel getan und vieles verbessert. Genau diesen Weg wollen wir 2026 
konsequent weitergehen: uns weiterentwickeln, besser werden und 
gemeinsam mit dir afreshed auf ein neues Level bringen.
 Hier sind die wichtigsten Meilensteine 2025:

EIGENE AFRESHED LIEFERFLOTTE & NEUES SUPPORT-TEAM

DAS HAT SICH VERBESSERT

NEUES IT - SYSTEM UND APP LAUNCH

QUALITÄTSVERBESSERUNG DER RETTERBOX
Auch an der Qualität haben wir intensiv gearbeitet. Mit unseren neuen Inlays haben wir einen wichtigen Schritt 
gemacht: besserer Schutz vor Wetter, Hitze und Fremdentnahmen. Zusätzlich kannst du Qualitätsprobleme nun 
einfacher und direkter melden – über den QR-Code in deiner Lieferung. So erreicht dein Feedback sofort unseren 
Kundensupport und auch wir können gezielter erkennen, wo es hakt, um nachhaltig nachzubessern.
Das Ergebnis: Die Qualität der Retterbox hat sich im Jahr 2025 spürbar verbessert.

All das wäre ohne dich nicht möglich gewesen. Danke für dein Vertrauen, dein Feedback und deine Geduld!

ERFAHRE MEHR  
Alle Videos auf einem Blick!

Zero Waste
Tipp der Woche

Richtige Lagerung:
Lagere ihn am besten im Gemüsefach, locker in ein Tuch 
gewickelt - so bleibt er frisch und knackig.

Alle Videos 
auf einen Blick

Nach einem Jahr mit vielen Aufs und Abs konnten wir im Februar 2025 endlich unser neues IT-System live 
schalten. Kurz darauf folgte der Launch unserer App, die dir eine deutlich bessere Übersicht über deine 
Lieferungen ermöglicht. Seitdem können wir individueller auf deine Vorlieben eingehen: Individualisierungen, 
Ausschlüsse und Add-ons sind erstmals direkt über die App wählbar. Außerdem wurde die Lieferplanung 
präziser – inklusive der Lieferankündigung am Sonntagabend mit dem Inhalt der kommenden Woche, damit 
du deine Einkäufe besser planen kannst.

Strunk, Herz & Blätter verwerten
Bei Bio-Radiccio kannst du die äußeren Blätter problemlos 
verwenden und den harten Strunk sowie das Herz kannst 
du  fein schneiden und z.B. roh in Salaten nutzen.

Link unten im QR-Code

Bereits Ende 2024 haben wir unsere Logistik umgestellt und ein eigenes Team 
aus motivierten Fahrer aufgebaut. 2025 konnten wir damit richtig durchstarten. 
So stellen wir sicher, dass unsere Mission – faire Bedingungen entlang der gesamten Lieferkette – auch bei der 
Zustellung gelebt wird. Parallel dazu haben wir unseren Support neu aufgestellt, damit wir schneller, gezielter 
und persönlicher auf deine Anliegen eingehen können.
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100% Bio bequem geliefert Fair zu Landwirt:innen Nachhaltiges Mehrwegsystem

Zutatenliste
1 Stk. Radicchio
1 Stk. Apfel 
1–2 EL Olivenöl
1 EL Zitronensaft 
Prise Salz & Pfeffer
ein paar Nüsse oder Kerne
ein Teelöffel Ahornsirup 

Die Rezepte der
Woche zu der
Retterbox

Radicchio-Apfel-Salat

Im afreshed Rezeptbuch

Radicchio vorbereiten
Radicchio waschen, äußere Blätter mitverwenden, Strunk 
fein schneiden. Radicchio in feine Streifen schneiden.

Apfel vorbereiten
Apfel entkernen und mit Schale in dünne Spalten oder Würfel 
schneiden.

Dressing anrühren
Öl, Zitronensaft, Salz, Pfeffer und Ahornsirup verrühren. Alles 
gut mischen, kurz ziehen lassen (2–3 Minuten). 

Optional mit Nüssen toppen.

*Rezept dauert nur 15 Minuten und ist perfekt für Resteverwertung

Mangold Pasta
📶 einfach 🕒 30 Min. 

Gesunder Smoothie
📶 einfach 🕒 10 Min. 

Wraps mit Kichererbsen
📶 einfach 🕒 20 Min. 

*für 2 Portionen


