[ere aello, (Casa

Rotweine / Vino Rosso

Vontepulciano d'Abruzzo™ 13%
Trockener, kréftiger Rotwein mit rotem Fruchtaroma

Primitivo di Manduria™ [3.5%
Trockener Rotwein mit fruchtiger leichte Wiirznote.

Nero dAvola™ 13%
Trockener Rotwein mit intensiven Fruchtaroma.
Salice Salentino™ 12%
Trockener Rotwein, intensiver fruchtig-wiirziger Geschmack.
[ ambrusco™ 750
Lieblicher Rotwein, prickelnd und sB.
Cerasuolo dAbruzzo™ 12%

Fruchtig, trockener Rosewein.

WeiBweine / Vino Bianco

Pinot Grigio™ 12%
Trockener WeiBwein kraftig und vollmundig.
Chardonnay™ 12%
Harmonisch, milder, trockener WeiBwein.
Inzolia™ 12%
Trockener WeiBwein mit zart fruchtigem Geschmack.
Grillo™ 12%
Dezenter, leichter, wiirziger Strohgelber WeiBwein.
Frizzantino™ 75%

fruchtig spritziger Perlwein, stiB, prickelnd

0,2l 0,251 051
120€ 820€ 1590€
790€ 890€ 16.80C
760€ 860€ 16.50€
820€ 920€ [750€
6.90€ 790€ 1550€
120€ 820€ 1590C
0,2l 0,251 051
720€ 820€ 1590€
790€ 890€ 16.80€
760€ 860€ 16.50€
820€ 920€ [750€
6.90€ 790€ 15.50€

Hausgemachte Likdre,nach alter Rezeptur,

Il;ailC)'S alLJE[‘jS ggﬂ ég((;g direkt aus der Amalfikiiste

amazzotl b 39 ) .

C . . (/; o [imoncello Amalfitano 32h 420€

Averna 32 390€ + Likér aus Limonen 100% Amalfi IGP

Fernet Branca 33% 420¢ _ ’

Amaro del Capo Y 450¢ Mandarinello 32% 420€

\ecchia Romagna 38 390€ + Likdr aus Mandarinen 100% Amalfi IGP

Sambuca 40% 390€ Meloncello [7% 420€

Sambuca Al Cafe 3lb 390€ + Likor aus Melone 100% Amalfi IGP

Amaretto 28% 350€ o 0 (-
Q0 y 20€

Amaretto mit Sahne 281 420€ H ajg’?“ . 17 420¢

AmaretLo ohne Alkohol 0% 320€ * Likor aus Erdbeeren 100% Amalfi IGP

limoncello 30% 390€ [.emonciock [7% 420€

Grappa Casa 38 390€ + Likoraus Limone und Schokolade 100% Amalfi IGP

Grappa Sibona 1404 650C

100% natiirlich, Hochwertiger Alkohol, Frische Friichte



Aperily. dbs Fousses

Prosecco™ 490€
- Glas Prosecco *

Bianco Spritz™ 890€
- WeiBwein -« Aperol - Eiswirfel - Mineralwasser

Prosecco frutti di Bosco™ 9.90€
- Prosecco - frische Waldfriichte - Erdbeersirup -
- Eiswiirfel -

Rosato TonicN: 920€

+ Ramazzotti Rosato * Tonic Water -« Zitrone - Eiswurfel -

Aperol Spritz 9.50€
* Aperol - Prosecco * Mineralwasser + Orange *
- Eiswiirfel -

Sarti Spritz 1020€

. SartiRosa - Prosecco - Mineralwasser -
- Limettenscheibe -

[ imoncello Spritz™ 990C

. Limoncello - Prosecco - Mineralwasser - Zitrone -
- Eiswirfel -

Vlandarino Spritz™ 10.20€C

-+ Mandarinen Likor - Prosecco + Mineralwasser -
» Orange - Eiswirfel -

Martini FeroM 990€

* Martini Fiero « Prosecco * Erdbeersirup + Orange *
- Eiswiirfel -

Campari Spritz\ 9.90€

- Campari + Prosecco + Mineralwasser « Orange -
- Eiswiirfel

Campari Orange! 990€
- Campari - Orangensaft * Eiswirfel -
Mimosa™ 9.50€
- Orangensaft * Prosecco * Orange - Eiswiirfel -
\egronit 1190€
- Campari + Martini Rosso + Gin - Eiswiirfel -
Cardinalet 1190€

- Campari + Martini Bianco + Gin - Eiswiirfel -

Americanot 10.90€
- Campari + Martini Rosso * Mineralwasser

[-Spresso Martini 1290C
» Espresso - Wodka - Caffe Likér -

Eokly Coclazls

Wild Passion Fruit 8.0% 890€
» Fruchtwein + Maracujasirup + Maracujiasaft « Limettensaft -
frische Minze - Eis -

Pink Grapefiuit 80% 890€

+ Fruchtwein - Pink Grapefruitsaft - Zitronensaft + Orangensaft
* natlirl. Grapefruitaroma - Guarana-Extrakt - frische Grapefruit

- Eis -

Caipi [41% 890€

+ Chacaca * Limetten-Likor - Rohrzucker - Limettensaft *
- frische Limette - Eis -

Colada 80% 890€
» Fruchtwein - Ananassaftkonzentrat + Kokossirup * Eis -

Mojito 1% 890€C
+ WeiBerRum - Limetten-Minz-Likor - Zitronensaft -
Limettensaft - frische Minze - Eis -

Sex on The Beach [41% 890€
* Wodka - Ananassaft « Cranberrysaft - Pfirsichlikor -
Orangensaft - frische Heidelbeeren - Eis -

Il Presidente [4.1% 890€
* BraunerRum - Ananassaft * Limettensaft - Grenadinesirup *
Sauerkirschsaft - frische Heidelbeeren - Eis

Lust auf einen Aperitil ohne Alkohol 2!

Martini Vibrante! 990€

. Martini Vibrante alkoholfrei<s% - Tonic Water -
. Orange - Eiswirfel *

Martini Floreale Spritz: 990€

- Martini Floreale alkoholfrei<s%  Apfelsaft -
- Mineralwasser - Zitrone - Eiswiirfel -

Aperol Spritz Alkoholfrei™ 0% 990€

- Aperol alkoholfrei * Prosecco alkoholfrei *
- Mineralwasser * Orange *

Crodino Spritzt 0% 6.90€

» Crodino * Mineralwasser * Orange - Eiswirfel -



| Uosore Gifinds - Lo V1o Bovorde R

Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Mezzo Mix, Sprite, 0,33L 4,50€ 0,5L 5,90€
Apfelschorle | Rhabarberschorle 033L 4,50¢€

Richard Sun Ice Tea | Pfirsisch | Zitrone | 033L 4,70€
Nindworth FruchtSafte

Apfelsaft, Orangensaft, Kirschsaft, Bananennektar 02L 3,90€
Apfelsaft, Orangensaft, Kirschsaft, Bananennektar, Kiba 04L 6,90€
Wasser

Purezza Tafelwasser 0,35L 0,751

| still | Sprudel | 3,40€ 6,40€
Acqua Morelli 0,25L 0,75L

| still | Sprudel | 3506  7,90€
[risch vom lass 0,3L 0,5L
Warsteiner Pilsener 4,30€ 5,90€
Alsterwasser / Radler 4,30€ 5,90€
Duckstein 4,60€ 6,80€
Peroni Nastro Azzurro 0,4L 5,60€

| original italienisches Bier vom Fass aus ltalien |

[Faschen Bier

Nastro Azzurro - itl. Bier 0,33L 4,80€
Birra Messina (Sicilienische Bier) 0,33L 4,80€
Birra Messina mit Meersalz-Kristalle 0,33L 4,80€
Nastro Azzurro Alkoholfrei 0% 0,33L 4,80€
Warsteiner alkoholfrei 0,33L 4,30€
Vita Malz 033L  4,30¢
Erdinger Hefeweizen 05L  580€

| Hell | Dunkel | Alkoholfrei |

Warme Getranke

Espresso 2,90€ Latte Macchiato 4,90€ Tee: ,Schwarz" - ,Kamille"- ,Krauter"
Doppio Espresso 3,90€ Cappuccino 4,80€ . Pfefferminze” - Friichte" 4,50€
Espresso Macchiato 3,50€ Cioccolata calda 4,90€ Espresso Corretto crappaisambuca  4,40€



ANTIPASIT - VOPSPESHA

[ Antipasto dell Osteria-ass 2990¢
* Gemischter italienischer Vorspeisen Teller « geeignet fiir 2 Personen « nach Nonna's Art -

2. Burrata Puglicse 590¢
* Rucola - Variation aus Tomaten - Burrata -

3. Antipasto Paesanot 1890¢

* Rucola * Mozzarella - getrocknete Tomaten * gegrillte Zucchine + gegrillte Aubergine - .
- italienischer Pecorino ( itl. Kése) - frischer Basilico

4. Vitello Tonnato 1890€
» Diinn geschnittenes Kalbfleisch « Zwiebeln « Kapern - Rucola -

c.Bruschettat 990€
» 4 Scheiben Hausgemachtes Brot * Knoblauch Pesto * marinierte Kirschtomaten - Oregano « im Ofen gebacken -

7Bruschetta CampagnolaAc 1390€
» 4 Scheiben Hausgemachtes Brot + Knoblauch Pesto + marinierte Kirschtomaten - Oliven -+ Burrata -

9locacciat 1090¢
* Pizzabrot + Kirschtomaten + Olivendl + Oregano * mit Dip -

4. Carpaccio di Manzo 1890€
» Diinn geschnittenes Rinder Filet + Parmesan * Rucola * Olivendl -

[5. Crema_di Pomodori®> , 790€
- Tomatensahnesuppe * Parmesan -« Basilkum -

[VSALATE - SUATE

10. Insalata Piccola 990€
- Gemischter Salat - Rucola - Kirschtomaten - Gurke - Zwiebeln - Oliven -

12. Insalata Mamma Mia!! 1890€

* Gemischter Salat * Rucola * Kirschtomaten + - Gurke * Oliven * Zwiebeln - gebratene Pilze -
* Putenstreifen oder Garnelen oder Thunfisch -

\lle Salate Konnen nach Wunsch mit. JoghurtdressingCaoz krauterdressing o2 oder nach .. italienischer Art”
Olivendl (-VO). Salz. Balsamico Fssig Oregano verfeinert werden. ANTIPASTI und SALATE werden mit einen
Brotkorb serviert.

|
|
|
L




LOMEINE - FINEEP

Pizza 26cm

[6. Peter Panaao 850¢€ [7. Peppa pigassooie 890€
* Mini Pizza - TomatensoBe + Mozzarella * * Mini Pizza + TomatensoBe - Mozzarella « Kochschinken
I8. PInocchioatssio. 890€ Jeder weitere Belag fur Kinder ab 210€
* Mini Pizza - TomatensoBe * Mozzarella + Salami -
Pasta

9. Topolino-A6510 890€ 20. Minionsvssoioie 890€
* Spaghetti + TomatensoBe oder Bolognese « Parmesan - » Kurze Nudeln + SahnesoBe - Kochschinken  Parmesan *

21, Patatiness. 500€

* Pommes + Mayo oder Ketchup + 0,50€ +

Pl72 PV

Margherita.r mit TomatensoBe und Mozzarellat ® 33¢m 1190€

Jeder cinzelner Belag 250€ :

» Salami-58. « Schinken®89.11.12. « Spinat - Peperoni'® + Oliven!" « Kapern * Zwiebeln -
» FetaG - frische Pilze + Paprika * hausgemachtes Knoblauch Pesto -

jieder einzelner Belag 350€ :

- gegrillte Gemise * Kirschtomaten « Rucola * Artischocken® - Parma-Schinken>3- - Bolognese * Gorgonzola® -

* Parmesan - Spianata Calabrese>8. (italienische Scharfe Salami) * Salami Milano58:(nach dem Backen) * Calamari RingeP®. -

« MeeresfriichteP? « LachsP - Sardellens « Thunfisch?- -

+ Burrata 6.00€ -
- 4 Black Tiger Garnelen 6.00€ -

! \lle Pizzen werden mit Oregano verfeinert
| \lle Pizze auch Glutenfrei erhaltlich | -+ 400€




LANCSTPA PIAA - DNSEPE P @33 e

22 Ca]zone. \GLO89I0ILIZ. 1590C
- Teigtasche + TomatensoBe + Mozzarella + Kochschinken « Salami - Pilze -
23. lantasia\as810. 1550€
- TomatensoBe + Mozzarella - frische Kirschtomaten - Parma Schinken
24. MOIOAGSI0. 1850€
- TomatensoBe * Mozzarella - gegrilltes Gemiise - italienische Salami ,,Milano” * Rucola -
25 Giada\G389.01112 790¢
- TomatensoBe * Mozzarella - Kochschinken - frische Kirschtomaten - frische Pilze + Rucola -
26. Rucola\Gs10. 1890€
- TomatensoBe + Mozzarella - frische Kirschtomaten - Parma-Schinken - Parmesan - Rucola -
27. 5 Formaggi\a. 1990€
» Ohne TomatensoBe - Mozzarella « Provola - Gorgonzola + + Parmesan - Burrata -
28. Marinara-\harsio 1890€
- TomatensoBe - Mozzarella - Thunfisch - Meeresfriichte - Petersilie -
29 Osleria\BhGPiolL 2190€

» Ohne TomatensoBe * hausgemachtem Knoblauch Pesto + Mozzarella « Calamari Ringe - Meeresfriichte *
- 4 Black Tiger Garnelen + Oliven * Rucola -

36. Rucolina\es810 2290€
» ohne TomatensoBe + hausgemachtem Rucola-Pesto * Mozzarella + Spianata Piccante * Rucola * Parmesan - Burrata *
37.1a RealeAGs . 2390€

* hausgemachtem gelben-Tomatensugo + Mozzarella + Rinder Carpaccio * Rucola + Parmesan * Zitronenabrieb *

P72 CONMOZZPHLA TPEY) @33

30. Litaliana:\G1o. 490C
- TomatensoBe - Frische Mozzarella « Kirschtomaten + Basilico
3L 1L TaccoAes1038. 2090€
- TomatensoBe -« Frische Mozzarella + Coppa itl. Aufschnitt - Burrata (cremiger Mozzarella) + Rucola -
32. RusticaA6s10. 1990€
* Ohne TomatensoBe * hausgemachtem Knoblauch Pesto * Frische Mozzarella + Parma-Schinken « Parmesan * Rucola *
33. Diavola-\ussio. 1690€
- TomatensoBe * Frische Mozzarella « Scharfe italienische Salami - gute Scharfe
34. AlessioAo 1990€
- TomatensoBe * Frische Mozzarella « Gegrilltes Gemise * frische Pilze + marinierte Kirschtomaten * Rucola
35. La Bianca al Tartufo-\ai 2090€

« ohne TomatensoBe -« Triiffel-creme * Frische Mozzarella - frische Pilze + Kirschtomaten * Parmesan * Basilico *

! \lle Pizzen werden mit. Oregano verfeinert
| \lle Pizze auch Glutenfrei erhaltlich | + 400€




LENOSIPE PASTE - UNSEPE PASTAGEPICHTE

40. 1 ¢ Belle del MareABCr 2690€

* Hausgemachte Spaghetti + Calamari Ringe * BlackTiger Garnelen * Kirschtomaten -
- Hausgemachter Knoblauchpesto - guter Schérfe

41. Salmone RosatoAeas 2390¢€
- Hausgemachte Spaghetti + SahnesoBe « Lachsfilet « Spinat « * Kirschtomaten + Parmesan *

43. Da Nonna:cas 2330€

* Hausgemachte kurze Nudeln  Kirschtomaten * Lauch Gemise -
» Schweinefilet streifen + WeiBweinsud * Rucola * Parmesan -

47 Profumo dAutunnoAcas.

+ Hausgemachte Bandnudeln - Triiffel-SahnesoBe - frische Pilze -
* Rinder-streifen « Kirschtomaten + Parmesan -

[
o1

5.90€

50. Pappardelle BologneseA>0. 1890¢€
* Hausgemachte Bandnudeln - Hausgemachte Bolognese * Parmesan -

48. Lasagne .della Nonnacs.. I890C

- Lasagne ,wie die von Nonna" + Hausgemachte Bolognese -
- Lasagneblatter + gekochtes Ei + Mozzarella * Parmesan -

51 Carbonara italiana\css 1790€

- Hausgemachte Spaghetti + Ohne SahnesoBe - auf italienische Art « Ei -
* Guanciale (spezieller italienischer Speck) + Parmesan *

53. Alle VerdureAGsio. 1990¢

» Hausgemachte Nudeln « Tomaten,- SahnesoBe - Zucchine + Aubergine -
- Paprika * frische Pilze + Parmesan -

56. Sorrentina .01 1990€

- Gnocchi di Patate - TomatensoBe - Parmesan -
- Basilikum + Mozzarella + Burrata -

Dic Pasta kann spuren von PetersilicPleffer. Muskatnuss und Parmesan enthalten.
Alle Pastagerichte auch Glutenfrei erhaltlich +2€




SECONCT LT CAPNE - FLEISCH GEPICHTE

59. Bistecca / Rumpsteak 3008 3290¢
- al Vino Bianco$ - In WeiBweinsoBe mit. frischen Pilze -

- al Gorgonzola™ + In GorgonzolasoBe
- al Tartufom « In Traffel-SahnesoBe
6l. Saltimbocca alla Romana 3290¢

- zartes Kalbfleisch + Parmaschinken - SalbeisoBe -

62. Pollo con Melanzane 2490¢€

+ Putenfleisch - TomatensoBe * Aubergine + - Mozzarella « Parmesan + im Ofen iiberbacken -

SLCONCL LT PESCE - HSCH GERICHTE

04. MiSLO FriLLoAPPSL 2690€
« [rittierte Garnelen und Calamari « frisch paniert mit Mehl « CocklailsoBe -
66. Gamberoni alla GrigliaBb-1 3290€

* Rucolabett + 6 Gegrillte Riesen Garnelen ++ (mil_hopl und Schale) « knoblauchol + CocktailsoBe

Alle Tisch.— und Ieischgerichte werden mit Brot und einer Beilage nach ihrer Wahl serviert.,

CONTOPAL - FHILAGEN

Kleiner gemischter Salat 790€ \erdure Miste 890€
+ Gemischter Salat * Rucola + Tomaten - Gurke * Zwiebeln - * gebratenes mediterranes Gemiise
Spinaci saltati in Padella 720€ PommesS?: 500€
+ gebratener Blattspinat + Zwiebel -

Spicchi di Patates 590€

- Kartoffelecken *

AN

Brotkorb & Scheiben Brot ) 290€
Parmesan 310€

LOLCL- NACHTISCH

<

70. Cannolo Sicilianot <#* 890¢
- Gefiilltes Geback aus Sizilien - frittierte Teigrolle « - frisch gefiillt auf Bestellung - sii cremige Ricottafiillung -
71 Tiramisu e 890€
» Hausgemachter Tiramisu « ,,nach Art desHauses"
72. Panna Cotlat 850€
- Hausgemachte Panna Cotta + mit SoBe nach Wahl - Caramel - Schokolade - Erdbeere -
75. Eiskugel 2,50€

- Vanille - Schokolade - Erdbeere - Zitrone - Sahne 0,50€ - SoBe nach Wahl 0,30€ - Caramel - Schokolade - Erdbeere -

Inhaltsstoffe :

1.mit Farbstoffen, 4. Phenylalaninquelle, A. Weizenmehl, E. Erdniisse
2. Koffeinhaltig, 5.Konservierungsstoffe, B. Krebstiere P. Weichtiere
3. mit StBmitteln, 8. mit Antidioxidationsmittel C.Eier,  D.Fisch N.Sulfite G. Milch

9. Geschmacksverstarker 10. Sauringsmittel



Benvenull allOsteria Rustica

Sehr geehrte Gaste,

Wir mochten Sie herzlich in unsere
Osteria begruBen und wuanchen
[hnen eine schone /Zeit und einen

angenchmen Aufenthall.

IS liegl uns am Herzen. dass Sie
sich bei uns wohlftihlen.
Wir lassen Sie echte und Uraditionelle
iLalienische Kiche geniefsen.

Wir wanschen [hnen guten Appetit
und bedanken uns fur [hr kommen
und Wiederkommen

[hr Osteria Rustica Team



	・Burrata 6.00€・

