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SPEISEKARTE



Eine dicke Scheibe Bauernbrot, vom Bäcker Fickinger

wahlweise überbacken mit 

Schmand-Zwiebel-Paprika-Apfelcreme (V),

oder Schmand-Zwiebel-Schinkencreme

    getoppt mit Rucola & Hartkäse Splittern 9,-

Eine dicke Scheibe Bauernbrot, vom Bäcker Fickinger

wahlweise überbacken mit 

Schmand-Zwiebel-Paprika-Apfelcreme (V),

oder Schmand-Zwiebel-Schinkencreme

    getoppt mit Rucola & Hartkäse Splittern 9,-

maje mit freunden
CREMESUPPE MIT BAUERNBROT 

Saisonale Gemüsecremesuppe mit Bauernbrotscheibe (V,P,GF) 8,-

WINZERTAPAS 

Herzhafter Heublütenkäse, cremiger Camembert, Spundekäs, 

Salzbrezelchen, Apfel, Oliven & Trauben (V,GF) 14,5

BAUERNVESPER 

Hausmacher Wurst vom weilerer Metzger Schmidt - Schwartenmagen,

Blutwurst & Leberwurst, Saure Gurke, Butter & Bauernbrot (GF) 13,-

FLAMMKUCHENSTULLE 

WURSTSALAT

Ein Töpfchen mit Fleischwurststeifen in Öl-Essig, Zwiebel, 

Saurer Gurke, Rosa Beeren Pfeffer & Bauernbrot (GF) 11,5
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WEINTRINKER SEHEN GUT AUS, SIND 
INTELLIGENT, SEXY UND GESUND".



quer durch den garten

Mit Blütenhonig karamellisierter Fetataler auf 

Wildkräuter- & Pflücksalatbett, in Apfelvinaigrette 

mit Wallnüssen, Apfelspalten & dazu Bauernbrot (V,GF) 

Als Vorspeise 11,5 | Als Hauptgang 17,5

·  WEINTIPP: SAUVIGNON BLANC FEINHERB ·

WILDKRÄUTERSALAT MIT FETATALER

BUNTER SALATTELLER

Mit hausgemachtem Karottensalat, Weiskrautsalat,

Cocktailtomaten & Blattsalat in Kräutervinaigrette (V,P,GF) 11,5

mit Knoblauch Garnelen 22,-

mit gedünstetem Lachsfilet & Zitronenpfeffer (GF) 22,-

mit pikant marinierten Hähnchenstreifen (GF) 19,5

mit Rumpsteak vom Simmentaler Weiderind (GF) 28,-

·  WEINTIPP: SAUVIGNON BLANC · 

KLEINE SALATBOWL

Mit hausgemachtem Karottensalat, Weisskrautsalat & Blattsalat 

in Kräutervinaigrette (V,P,GF) 5,5

"REGEN LÄSST DAS GRAS WACHSEN, 
WEIN DAS GESPRÄCH."



heimat klassiker

Aus regionalem Schweinefleisch, vom weilerer Metzger Schmidt

mit knusprigen Pommes & kleinem Beilagensalat (GF) 23,-

Wahlweise mit Champignon Rahmsoße  25,-

oder mit geschmorten Zwiebeln  25,-

·  WEINTIPP: GRAUBURGUNDER TROCKEN ·

Schnitzel-Fans aufgepasst: Jeden letzten Donnerstag 

im Monat veranstalten wir unseren Schnitzel Donnerstag in

Kooperation mit unserer lokalen Kirner Privatbrauerei. Es gibt

Asbach-Pfefferrahm Schnitzel, Jägerschnitzel, Zwiebelschnitzel,

ungarisches Paprikaschnitzel, Cordon Bleu und dazu eine

variierende Kirner Bierspezialität auf’s Haus. 

Aus regionalem Schweinefleisch, vom weilerer Metzger Schmidt

mit knusprigen Pommes & kleinem Beilagensalat (GF) 23,-

Wahlweise mit Champignon Rahmsoße  25,-

oder mit geschmorten Zwiebeln  25,-

·  WEINTIPP: GRAUBURGUNDER TROCKEN ·

Schnitzel-Fans aufgepasst: Jeden letzten Donnerstag 

im Monat veranstalten wir unseren Schnitzel Donnerstag in

Kooperation mit unserer lokalen Kirner Privatbrauerei. Es gibt

Asbach-Pfefferrahm Schnitzel, Jägerschnitzel, Zwiebelschnitzel,

ungarisches Paprikaschnitzel, Cordon Bleu und dazu eine

variierende Kirner Bierspezialität auf’s Haus. 

SCHNITZEL WIENER ART

EVENT HIGHLIGHT

RUMPSTEAK 250G

Vom regionalen Weiderind mit Kräuterbutter, krossen Pommes &

kleinem Beilagensalat (GF) 34,-

ZWIEBELROSTBRATEN

Vom regionalen Weiderind mit geschmorten Zwiebeln in

Bratensoße, Bratkartoffeln & kleinem Beilagensalat (GF) 37,-

·  WEINTIPP: HEIMAT SPÄTBURGUNDER TROCKEN ·



heimat klassiker

OFENKARTOFFEL

Große Ofenkartoffel mit Kräuterquarktopping, Radieschen 

& kleinem Salatbukett (V,GF) 11,-

·  WEINTIPP: RIESLING FEINHERB ·

RÖSTITALER MIT LACHS

Krosse Kartoffelrösti mit Räucherlachs & Kräuterquark (GF) 

Als Vorspeise 12,5 | Als Hauptgang 18,5

·  WEINTIPP: RIESLING TROCKEN ·

Mit Tomate-Basil ikum-Ricotta Füllung, in brauner Butter 

geschwenkt, mit Rucola, Cherrytomaten & Hartkäse Splittern (V) 24,-

·  WEINTIPP: SAUVIGNON BLANC TROCKEN ·

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN

An Safransoße, mit hausgemachten Gnocchi, Cherrytomaten,

Rucola & italienischen Hartkäse Splittern (GF) 27,-

·  WEINTIPP: BLANC DE NOIR TROCKEN ·

PFEFFRIGE HÄHNCHENBRUST

SCHWEINE MEDAILLONS

In Asbach-Pfefferrahm, mit Herzoginnen Kartoffeln &

Romanesco Herzen (GF) 26,-

·  WEINTIPP: GRAUBURGUNDER TROCKEN ·



Mit hausgemachtem Wildpatty aus dem Soonwald,

Burgerbrötchen vom Bäcker Fickinger, dazu cremiger Brie,

Preiselbeeren, Rucola, Gurke, Zwiebeln, Rosmarin Mayo &

Pommes  22,-

·  WEINTIPP: DORNFELDER ROSÉ FEINHERB · 

handgemachte burger

DER VEGGI-BURGER

Mit hausgemachtem Wurzelgemüse-Linsenpatty, Burgerbrötchen

vom Bäcker Fickinger, dazu cremiger Brie, Preiselbeeren, Rucola,

Gurke, Zwiebeln, Rosmarin Mayo & Pommes (V) 22,-

·  WEINTIPP: SPÄTBURGUNDER ROSÉ FEINHERB · 

DER SCHMIDT-BURGER

FLEISCH AUS SOONWALD & NAHE

Wir beziehen unser Fleisch komplett aus der Region, 

denn hier lebt das Vieh noch glücklich & zufrieden 

auf großzügigen Weiden und frei im Wald. So gehen

Verantwortung & Qualität Hand in Hand.



die jungen wilden
SCHNITZEL WIENER ART

mit Pommes & Ketchup (GF) 16,-

POMMES FRITES

Mit Ketchup & Mayo (V,P,GF) 7,-

KNUSPRIGE HÄHNCHENBRUST 

mit Pommes & Ketchup  14,-

LIEBE MAMAS & PAPAS,

damit auch Ihr den Abend entspannt genießen könnt, 

haben wir für Eure kleinen Mäuse einige Spiele & Malsachen

in Petto - fragt unser Serviceteam. 

Draußen wartet zudem ein Sandkasten & Kindertisch

bespielt zu werden. P.S. Bitte nicht die Blumen ;D

Eine voll ausgestattete Wickelstation findet Ihr auf der

Damentoilette. Genießt Eure gemeinsame Zeit. 

RÄUBERTELLER

Für kleine Gourmets, die bei Mama & Papa räubern  0,-



Saisonaler, hausgemachter Obstblechkuchen 

mit Vanilleeis & einem Klecks Sahne  8,-

LAUWARMER STREUSELKUCHEN 

AFFOGATO

eine Kugel Vanilleeis mit doppeltem Espresso  6,-

SCHOKOLADEN LAVACAKE 

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Schokoladenkern,

Kugel Vanilleeis & einem Klecks Sahne 9,-

der süße zahn 

Leichte Vanille-Weincreme mit Biskuitstreusel & Trauben 6,5

ICH WILL NOCH NICHT GEHN!

Wenn Du magst, bleib noch ein bisschen länger: für Wellness, eine

kleine Pause zwischendurch oder einen ganzen Tag, der sich leicht

und unbeschwert anfühlt - ohne Eile, ohne Termine.

MOMENT - DAS IST NOCH NICHT ALLES! 

Wir berichten dir von persönlich von weiteren süßen Leckereien  6,5

RIESLING WEINCREME 

KUGEL SORBET 

Johannisbeer | Aprikose | Zitrone á 2,5

wahlweise im Seccorausch  7,-
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