
WIR HABEN FÜR SIE DIE WICHTIGSTEN HINWEISE UND
ANTWORTEN AUF HÄUFIGE FRAGEN KURZ ZUSAMMENGEFASST:

ZU JEDER HAUPTSPEISE WIRD EIN SALAT VORAB KREDENZT.

NACH DEM ESSEN LADEN WIR SIE HERZLICH ZU EINEM TÜRKISCHEN TEE EIN.

UNSERE GERICHTE WERDEN FRISCH ZUBEREITET.  EINIGE SPEZIALITÄTEN BENÖTIGEN DAHER
ETWAS MEHR ZEIT – DIESE ERKENNEN SIE AN DEM ENTSPRECHENDEN ICON.

UM VERPACKUNGSMATERIAL BEWUSST ZU REDUZIEREN, ERHEBEN WIR FÜR
DAS MITNEHMEN VON SPEISEN EINE PAUSCHALE VON 1 ,00 € PRO TISCH.

IHRE PARKPLATZKOSTEN ÜBERNEHMEN WIR!
ES GELTEN BEDINGUNGEN – DETAILS DAZU FINDEN SIE AUF DER NÄCHSTEN SEITE.

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE.

H E R Z L I C H

WILLKOMMEN
FRISCHE ZUTATEN UND ECHTE HANDARBEIT.

VON FRÜH BIS SPÄT SORGT UNSER SERVICETEAM AUFMERKSAM DAFÜR, DASS SIE
SICH WOHLFÜHLEN UND IHRE WÜNSCHE ERFÜLLT WERDEN.

„FREMD KOMMEN, ALS FREUND GEHEN.“



PARKEN
OHNE

STRESS

Im Kreis
herumfahren?

Zeit und
Kraftstoff
vergeuden?

Wir übernehmen Ihre Parkgebühren,
wenn Sie vorab telefonisch reservieren

und uns Ihr Kennzeichen mitteilen.

Bedingungen :

Telefonische Reservierung mit
Angabe des Kennzeichens
erforderlich.
Es werden ausschließlich
Parkgebühren der Ambipark-
Garage (Alte Ladestraße 1, 53773
Hennef) übernommen.
Gültig von Di–Fr 12:00–21:00 Uhr,
Sa 09:00–21:00 Uhr
Sonntags keine Kostenübernahme.
Pro Tisch maximal 2 Fahrzeuge.

Die Ambipark-Garage ist ges ichert ,  überdacht
und nur 250 m entfernt (ca .  3 Minuten Fußweg) .



AÇIK BÜFE KAHVALTI  
CUMARTESI & PAZAR SAAT 9 ILE 13 ARASI

Kişi  Başı  16,90€
8 yaş alt ı  çocuklar 8,90€

Kahvaltı  i le gününüze keyifl i  başlayın.  Haftal ik değişen
büfemizi  kaçırmayın.

FRÜHSTÜCK VOM BÜFFET
SAMSTAG & SONNTAG AB 9:00 BIS 13:00 UHR

Pro Person 16,90€
 Kinder unter 8 Jahren 8,90€

Ihr entspannter Start  in den Tag mit  unseren wöchentl ich
wechselnden, frischen mediterranen Frühstücksbuffet.



Coca Cola “Classic, Light oder Zero” 0.33 3.90

Fanta 0.33 3.90

Sprite 0.33 3.90

Mezzo Mix 0.33 3.90

Uludağ Gazoz 0.4 3.90

Johannisbeersaftschorle 0.25 4.20

Rhabarbersaftschorle 0.25 4.20

Gaffel Fassbrause Zitrone 0.33 4.20

Gaffel Fassbrause Orange 0.33 4.20

Gaffel Fassbrause Apfel 0.33 4.20

Apfelschorle 0.33 4.20

Stilles Wasser (klein) 0.25 3.20

Stilles Wasser (groß) 0.75 6.90

Sprudel Wasser (klein) 0.25 3.20

Sprudel Wasser (groß) 0.75 6.90

AyranG 0.2 1.90

Ayran KanneG 1.0 7.50

Apfelsaft 0.4 3.90

Bananensaft 0.4 3.90

Kirschsaft 0.4 3.90

Mangosaft 0.4 3.90

Maracujasaft 0.4 3.90

Alle Säfte auch als Schorle möglich / +0.60

Ice Tea Lemon Lime 4.90
aus Zitrone und Limette 11

Ice Tea Peach Passion 4.90
aus Pfirsich und Maracuja 11

Ice Tea MaMaBi 4.90
aus Mango Maracuja mit Bitternuancen 11

Ice Tea Wassermelone Minze 4.90
aus Wassermelone mit Minze 11

Ice Tea Citrus Kaktusfeige 4.90
aus Kaktusfeige und Citrusfrüchten 11

Ice Tea Citrus Pomegranate 4.90
aus Granatapfel und Citrusfrüchten 11

Ice Tea Citrus Holunderblüten 4.90
aus Holundeblüten und Citrusfrüchten 11

Ice Ginger Me 4.90
aus Ginger Ale mit Bitternuancen 1,3,9

Ice Lemon Fresh 4.90
aus Bitter Lemon mit Citrusfrüchten 2,3,9,10

Ice Turkish Lemonade 4.90
Limonade aus Zitronenschale und -saft

Ice Turkish Gazoz 4.90
Türkische Zitronenlimonade mit Himbeere 2,3

HOMEMADE DRINKS SOFTDRINKS

SÄFTE



C A T E R I N G  B Y  T R O Y
I H R  E V E N T  -  U N S E R  H A N D W E R K

H O C H Z E I T
S T A N D E S A M T
V E R L O B U N G
G E B U R T S T A G
F I R M E N F E I E R

M O C K T A I L S
S O F T D R I N K S
K A F F E E
T E E
L I M O N A D E N

A U F B A U
S E R V I C E P E R S O N A L
B E T R E U U N G  V O R  O R T

W I R  M A C H E N  I H R  E V E N T
Z U  E I N E M  E R L E B N I S .
S P R E C H E N  S I E  U N S  A N !

V O R S P E I S E N
S A L A T E

H A U P T S P E I S E N
D E S S E R T S

F I N G E R F O O D

T I S C H S T Y L I N G
B L U M E N

C A N D Y  B A R
B U F F E T  D E S I G N

S A A L
R E S T A U R A N T

Z U H A U S E
L I E F E R U N G

EVENTS

DRINKS

SERVICE

FRAGEN?

FOOD

DECOR

LOCATION

W I R  P L A N E N .  W I R  O R G A N I S I E R E N .  W I R  K O C H E N .



Türkischer Mokka “Klassik” 3.90
Ein starker, traditionell im Cezve zubereiteter Kaffee,
der den Geist des Orients einfängt.

Sultan Mokka “Menengic” 3.90
Ein unverwechselbares Gebräu aus wilden Pistazien,
bekannt für seinen reichen Geschmack und nussiges
Aroma.

Osmanischer Mokka “Dibek” 3.90
Handgemahlener Kaffee aus dem Dibek, langsam
gekocht für ein tiefes, aromatisches Erlebnis.

Café Crema 2.90

Espresso einfach 2.20

Espresso doppelt 3.60

Cappuccino 3.20

Latte Macchiato 3.60

Milchkaffee 3.20

Heiße Schokolade 3.20

Türkischer Apfel
Mango-Limette Rooibos
Rumfrüchtetee
Weinbeere mit Papaya- und Ananasstücken
Zimt-Apfel
Fenchel-Anis
Amaretto-Kirsch
Frische Minze
Ingwer
Ingwer Zimt
Ingwer Apfel
Holunder
Kamille
Aromatisierte Kräuter

Klein - 0.4 / 4.90

Groß - 0.8 / 7.90

Çay Türkischer Schwarztee 1.60

TÜRKISCHE
TEEKANNE

9.90

Traditionell wie in Anatolien –
kräftiger Schwarztee in der

Teekanne, den Sie selbst am
Tisch einschenken. Perfekt zum

Teilen und Genießen.

TÜRKISCHER KAFFEE

KAFFEESPEZIALITÄTENFRISCHE TEE KANNEN

TÜRKISCHER TEE



FOLGE
UNS AUF 

Social Media 

jetzt scannen &
folgen

jetzt scannen &
folgen



RedBull Blue 4.90
Heidelbeere, Limette, Curaçao & Zitronen 1,9,12

RedBull Bomb 4.90
Mango, Maracujá, Orange, Limette & Vanille 1,9,12

RedBull Classic 4.90
Pfirsich, Ananas, Limette & Curaçao 1,9,12

RedBull Green 4.90
Kaktusfrucht, Limette, Zitrone & Minze 1,9,12

RedBull Orange 4.90
Aprikose, Erdbeere, Ananas & Grenadine 1,9,12

RedBull Purple 4.90
Acai, Limette & Zitronen mit Himbeeren 1,9,12

RedBull Red 4.90
Wassermelone, Ananas, Kirsche & Limette 1,9,12

RedBull White 4.90
Kokos, Blaubeere und Curaçao 1,9,12

RedBull Yellow 4.90
Exotic Tropical, Erdbeere & Grenadine 1,9,12

TROY X REDBULL MOCKTAILS MOCKTAILS

Yellow Sprite 5.90
Spritziger Cocktail mit Maracuja, Sprite & feiner Vanillenote 3

Ipanema 5.90
Frisch & spritzig – Maracuja trifft Ginger Ale 1,3,9

Beach Beauty 6.90
Herb-süßer Dry Tonic mit Granatapfel & Erdbeere 10

Cherry Amalfi 6.90
Dry Tonic verfeinert mit Amaretto, Kirsche & Granatapfel 10

Cinque Lillet 6.90
Leichter Indian Tonic mit Erdbeere & Limette 10

Espresso Tonic 6.90
Indian Tonic mit Espresso & erfrischender Minze 10,11

Turkish Tonic 6.90
Fruchtiger Indian Tonic mit türkischem Apfeltee 10

Wake Up 6.90
American Ginger Ale mit exotischem Flair 1,3,9

Front Hand 6.90
Fruchtig-süßes Ginger Ale mit frischer Minznote 1,3,9

Back Hand 6.90
Bitter Lemon – fruchtig, süß & bittersüß mit Minze 2,3,9,10

Coconut Kiss 6.90
Cremiger Cocktail für karibische Genussmomente G

Virgin Mojito 6.90
Erfrischender Citrus-Minze-Cocktail 1,3,9

Tropical Dream 6.90
Exotisch & cremig – einfach himmlisch G

Cocos Passion 6.90
Maracuja-Cream mit Cocos & Vanille G

Juice Bomb 6.90
Starker Früchtemix mit süßem Sirup 1,3



Wir freuen uns über
Ihre Bewertung

Danke
dass Sie uns unterstützen!

jetzt scannen & auf
Google bewerten

jetzt scannen & auf
Tripadvisor bewerten

Zu jeder Bewertung gibt es eine
kleine Überraschung, sprechen Sie uns an!



Mercimek Linsensuppe / 5.90
Traditionelle türkische LinsensuppeA1

Kelle Paça Lammkopfsuppe / 6.90
Traditionelle türkische Suppe aus Lammkopf

Pembe Sultan Rosa Prinzessin / 4.20
Samtiges Rote Bete-PüreeG,I

Haydarı Tzatziki / 4.20
Cremiges Joghurt-Püree mit Knoblauch und MinzeG

Acılı Antep Ezmesi Scharfe Gewürzpaste / 5.20
Pikante türkische Tomaten-Paprika-Paste

Havuç Ezmesi Karotten Antipasti / 4.20
Zartes Karotten-Knoblauch-PüreeG,I

Patlıcan Ezmesi Aubergininmus / 5.20
Geröstetes Auberginenpüree

Lahana Sarma Weißkohlblätter / 6.90
Zart gefüllte Weißkohlblätter mit Reis in Olivenöl

Yaprak Sarma Weinblätter / 6.90
Traditionell gefüllte Weinblätter in Olivenöl

Biber Dolma Paprikaschoten / 6.90
Gefüllte Paprikaschoten mit Reis in Olivenöl

Patlıcan Dolma Auberginen / 6.90
Zart gefüllte Auberginen mit Reis in Olivenöl

Yeşil Zeytin Grüne Oliven / 3.90
Grüne Oliven, gefüllt mit Paprika und in Olivenöl

Çiğ Köfte / 9.90
Herzhaft gewürzte vegane BulgurbällchenA1

Sarımsaklı Ekmek Knoblauchbrot / 4.90
Rustikales Knoblauchbrot, serviert mit AioliA1,C,G

Izgara Peyniri Sade Grillkäse Natur / 5.90
Natürlicher Grillkäse aus FetaG

Izgara Peyniri Acılı Grillkäse Chili / 5.90
Pikant-scharfer Grillkäse aus Feta mit ChiliG

Peynir Pane Panierter Feta / 5.90
Knusprig panierter FetakäseA1,C,G

Holandez Mantar Hollandaise Champignons / 13.90
Gefüllte Champignons mit Gouda & HollandaiseC,G

Mantarkafaları Champignonsköpfe / 11.90
Saftig Gouda überbackene Champignonsköpfe in KnoblauchölG

Mantar Şiş Champignon Spieß / 10.90
Fein marinierte Champignonspieße

Sigara Böreği / 7.90
Cremiger Weichkäse im BlätterteigmantelA1,G

Mangal Sucuk Knoblauchwurst vom Grill / 8.90
Knoblauchwurst vom Grill, serviert mit Tomaten und Gurken

Sarımsaklı Karides Knoblauchgarnelen / 14.90
Garnelen in einer würziger Knoblauchsoße mit Cherry Tomaten
und Rosmarin, dazu knuspriges KnoblauchbrotA1,B,G

Izgara Keçi Peyniri Ziegenkäse vom Grill / 14.90
Gegrillter Ziegenkäse mit Feigensenf und getrockneten TomatenG,J

ÇORBALAR  SUPPEN

SOĞUK MEZELER  KALTE VORSPEISEN

SICAK MEZELER  WARME VORSPEISEN



Klassische Vorspeisen / 12.90  1
Eine erlesene Auswahl an Rosa Prinzessin, cremigem Tzatziki, Karotten Antipasti

und scharfer GewürzpasteA1,G,I

Klassische Vorspeisen+ / 14.90  1
Die klassische Auswahl ergänzt um frisch frittertes GemüseA1,G,I

Kalte Vorspeisen-Mix / 22.901

Eine köstliche Zusammenstellung fein gewürzter Pasten und gefüllter
Delikatessen. Serviert mit den klassischen Vorspeisen.A1,G,I

Warme Vorspeisen-Mix / 30.901

Die perfekte warme Appetitanreger für ein unvergessliches Geschmackserlebnis.
Serviert mit den klassischen Vorspeisen.A1,C,G,I

Troy Antipasti Platte / 34.901

Erleben Sie eine exquisiten Mischung aus kalten und warmen Vorspeisen. Diese
Platte vereint unsere fein gewürzten Pasten und gefüllten Delikatessen mit den

sorgfältig ausgewählten warmen Appetitanregern des Chefkochs.A1,C,G,I

Gurme Çiğ Köfte / 13.90  2

Fein zubereitete Çiğ Köfte, serviert in Lavas mit Granatapfelsirup, speziellem Dip,
Petersilie und Sumach bestreut, in Scheiben serviertA1

Gurme Üzümlü Çiğ Köfte / 14.90  2

Fein zubereitete Çiğ Köfte verfeinert mit getrockneten Trauben, serviert in Lavas
mit Granatapfelsirup, speziellem Dip, Petersilie und Sumach bestreut, in

Scheiben serviertA1

Gurme Cevizli Çiğ Köfte / 15.902

Fein zubereitete Çiğ Köfte mit Walnüssen, serviert in Lavas mit Granatapfelsirup,
speziellem Dip, Petersilie und Sumach bestreut, in Scheiben serviertA1

S P E Z I  A L  M E Z E L E R
V O R S P E I  S E N  S P E C I  A L S

 wird mit türkischem Fladenbrot serviert1

 wird kalt serviert2



Roka Salatası Rucola Salat / 10.90
Ein aromatischer Salat aus Rucola, kombiniert mit saftigen
Tomaten, roten Paprika, verfeinert mit ParmesankäseG

Çoban Salatası Hirtensalat / 10.90
Der klassische türkische Hirtensalat, vereint die frische von
Tomaten, Gurken, Petersilie & SchafskäseG

Hurma Salatası Datteln Salat / 13.90
Ein süß-nussiger Genuss aus Rucola, Karotten, Walnüsse &
Datteln mit GranatapfelsirupH3

Susam Salatası Hähnchensesam Salat / 16.90
Zarte Hähnchenbrustfilets in weißem Sesam, serviert mit frischem
Salat, Kirschtomaten, Gurken, Karotten und ZwiebelnH3

extra Champignons / +4.90

extra Garnelen  / +8.90B

extra Hähnchenspieß / +8.90

extra Lammspieß / +10.90

SALATALAR  SALATE

Peynirli Mantı Käse gefüllte Teigtaschen / 11.90
Mit Käse gefüllt, serviert mit Joghurt, Tomatensoße & MinzeA1,C,G

Kıymalı Mantı Traditionell mit Hackfleisch  / 12.90
Gefüllt mit Hackfleisch, dazu Joghurt, Tomatensoße & MinzeA1,C,G

Chicken Nuggets mit Pommes / 6.90
PommDöner  / 7.90
Adana Kebap mit Pommes / 8.90
Köfte mit Pommes / 8.90

TULUM
SALAT

15.90

Eine exquisite Mischung aus Rucola,
Salat, Kirschtomaten, getrockneten

Trauben, Granatapfelkernen und
Walnüssen, garniert mit Ziegenkäse

für einen nussigen CrunchF,G,H3

PIMPE DEIN SALAT

Kinder bis 12 Jahren

MANTI TÜRKISCHE TEIGTASCHEN

ÇOCUK MENÜLERI KINDERMENÜS



Döner Tabağı Döner Teller / 13.90
Klassischer Kalbsdöner mit Pommes Frites, dazu Tzatziki

Iskender Kebap / 15.90
Kalbsdöner auf Butterbrotstücken, mit Tomatensoße und Joghurt

Herzhaft eingerollte Wraps im Lavaş-Brot, mit Gouda
überbacken und mit Tomatensoße übergossen.
Dazu servieren wir knusprige Pommes Frites.

Döner Spezial Wrap / 15.90
Herzhaft gefüllt mit DönerA1,G

Adana Spezial Wrap / 17.90
Mit feurig würzigem LammhackspießA1,G

Urfa Spezial Wrap / 17.90
Gefüllt mit zart gewürztem LammhackfleischspießA1,G

Hähnchen Spezial Wrap / 18.90
Gefüllt mit saftig mariniertem HähnchenfleischA1,G

Lamm Spezial Wrap / 22.90
Gefüllt mit zartem LammfleischA1,G

Gemüse Spezial Wrap / 14.90
Mit gegrilltem GemüseA1,G

SPESYSAL DÜRÜM SPEZIAL DÜRÜM

Peynirli Pide Teigschiffchen mit Feta / 11.90
Geschmeidiger Weichkäse in knusprigen Pide-TeigA1,G

Kaşarli Pide Teigschiffchen mit Gouda / 11.90
Pide reich belegt mit schmelzendem GoudaA1,G

Ispanaklı Pide Teigschiffchen mit Spinat / 11.90
Eine köstliche Kombination aus Spinat und FetaA1,G

Sebzeli Pide Teigschiffchen mit Gemüse / 11.90
Bunt und gesund, gefüllt mit saisonalen GemüsesortenA1,G

Kıymalı Pide Teigschiffchen mit Hackfleisch / 13.90
Herzhaftes Hackfleisch, fein gewürztA1,G

Kuşbaşılı Pide Teigschiffchen mit Gulasch / 16.90
Zarte Lammfleischwürfel, aromatisch gewürztA1,G

Sucuklu Pide Teigschiffchen mit Sucuk / 12.90
Eine würzige Kombination aus Knoblauchwurst und GoudaA1,G

Lahmacun Türkische Pizza / 7.90
Lahmacun, nach klassischer Art, frisch gebackenA1,G

Türkische Pizza mit Dönerfleisch / 13.90
Lahmacun mit Drehspieß aus FleischscheibenA1,G

Tepsi Lahmacun Türkische Pizza Platte / 29.90
Ideal für den großen Hunger oder zum Teilen - vier große
Lahmacun serviert auf einer Platte mit frischem Hirtensalat,
Zitronenscheiben und GranatapfelsirupA1,G

Acı severler için Antep usulü Lahmacun’umuzu deneyin –
gerçek lezzet arayanlara özel!

Probieren Sie auch unseren Lahmacun nach Antep-Art – die
scharfe Variante für echte Genießer!

DÖNER VOM KALB

PIDELER  TEIGSCHIFFCHEN

LAHMACUN  TÜRKISCHE PIZZA



Grillspezialitäten werden mit Reis und Bulgur serviert.

Adana Kebab / 15.90
Feurig gewürzter LammhackfleischspießA1

Urfa Kebab / 15.90
Zart gewürzter LammhackfleischspießA1

Köfte Izgara / 15.90
Würzige LammhackfleischbällchenA1

Kaşarlı Köfte / 16.90
Würzige Lammhackfleischbällchen mit schmelzendem GoudaA1

Tavuk Şış Hähnchenspieß / 16.90
Saftig mariniertes Hähnchen am SpießA1

Kuzu Şış Lammspieß / 21.90
Exquisit mariniertes Lamm am SpießA1

Tavuk Kanat Hähnchenflügel / 16.90
Saftig marinierte HähnchenflügelA1

Unsere Hausspezialitäten werden auf gegrillter, kalt 
servierter Auberginenpaste angerichtet, die mit Joghurt
garniert ist. Dazu reichen wir Reis und Bulgur.

Ali Nazik / 22.90
Exquisit mariniertes LammspießA1,G

Adana Nazik / 16.90
Feurig gewürzter LammhackfleischspießA1,G

Urfa Nazik / 16.90
Zart gewürzter LammhackfleischspießA1,G

Tavuk Nazik / 17.90
Saftig mariniertes HähnchenspießA1,G

Nazik Köfte / 16.90
Würzige LammhackfleischbällchenA1,G

extra Tzatziki / +1.90

extra scharfe Gewürzpaste / +2.90

extra Pommes Frites / +2.90

extra Knoblauchkartoffeln / +3.90

KUZU
PIRZOLA

26.90

Fein gewürzte Lammkoteletts
(5 Stk.), serviert mit Reis und

Bulgur.A1

UNSERE GRILLSPEZIALITÄTEN UNSERE HAUSSPEZIALITÄT VOM GRILL

EXTRAS

BEYTI
SARMA

19.90

Saftiger Lammhackfleischspieß,
eingerollt in weichem Lavaş,

garniert mit Joghurt und
Tomatensoße, bestreut mit

Pistazien, dazu Reis und BulgurA1,G



Grillteller, bestehend aus einer Auswahl unserer besten Grilladen:
würziges Adana, herzhafte Köfte, saftige Hähnchen- und Lammspieße,

zarte Lammkoteletts und Dönerfleisch.A1

Vom Chefkoch zubereitet – ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Unsere Grillplatten werden mit Reis, Bulgur und Salat serviert.
(ab 2 Personen wird türkische Pizza und Pommes Frites mit serviert)

Tüm Karişik Izgaralarimiz Pilav, Bulgur ve Salata ile servis edilir.
(Iki kişilık‘ten sonra ek olarak Lahmacun ve Cips servis edilir)

1 Kişilik Karışık Grillteller für 1 Person / 24.90
2 Kişilik Karışık Grillplatte für 2 Personen / 48.90
3 Kişilik Karışık Grillplatte für 3 Personen / 73.90

4 Kişilik Karışık Grillplatte für 4 Personen / 98.90
5 Kişilik Karışık Grillplatte für 5 Personen / 123.90

extra Tzatziki / +1.90

extra scharfe Gewürzpaste / +2.90

extra Knoblauchkartoffeln / +3.90

extra Lahmacun / +4.90

IZGARA TEPSILERI  GRILLPLATTEN

TROY SPECIAL

EXTRAS



CATERING
Service

 

Raumvermietung

Catering

Dekoration

Entdecken Sie unseren
Catering-Service und
mieten Sie unseren Raum
für Ihr Event – türkische
Spezialitäten inklusive!

Wir bieten einen vollumfänglichen Catering-
Service, egal ob bei Ihnen zu Hause, in unserem
Restaurant oder in unseren Event-Räumen.
Gemeinsam planen wir Ihr Vorhaben – von
Geburtstagen bis Hochzeiten – und sorgen mit
unserer Erfahrung für ein unvergessliches Erlebnis.

Unser Service:

Sprechen Sie uns gerne an!



Traditionell im Ton geschmort, mit frischem Teigdeckel
verschlossen, mit frischem Gemüse, Gouda garniert.
 Jeder Lehmtopf wird mit Reis & Bulgur serviert.

Tavuk Güveç Hähnchen Lehmtopf / 17.90
Saftig mariniertes Hähnchenfleisch in TomatensoßeA1,G

Körili Tavuk Hähnchen-Curry Lehmtopf  / 17.90
Zartes Hähnchenfilet mit frischem Gemüse in CurrysoßeA1,G

Karışık Güveç Gemischter Lehmtopf / 22.90
Lamm- und Hähnchenspieß in TomatensoßeA1,G

Adana Güveç Adana Lehmtopf / 15.90
Saftiger Lammhackfleischspieß mit Zwiebeln in TomatensoßeA1,G

Köfte Güveç Köfte Lehmtopf / 15.90
Zarte Lammhackfleischbällchen mit Champignons in TomatensoßeA1,G

Döner Güveç Döner Lehmtopf / 15.90
Dönerfleisch vom Kalb mit TomatensoßeA1,G

Karides Güveç Garnelen Lehmtopf / 19.90
Fein geröstete Garnelen in einer cremigen Tomaten-SahnesoßeA1,G

Mantar Güveç Champignons Lehmtopf / 14.90
Champignons in Tomaten-SahnesoßeA1,G

Sebze Güveç Gemüse Lehmtopf / 14.90
Brokkoli, Blumenkohl und frisches Gemüse in Tomaten-SahnesoßeA1,G

Fein geröstet mit Tomaten und Paprika, überzogen mit
wahlweise Sahne- oder Tomatensoße und geschmolzenem
Gouda. Dazu servieren wir Reis & Bulgur.

Troy Tavuk Tava Troy Hähnchenpfanne / 16.90
Zartes HähnchenfleischA1,G

Troy Kuzu Tava Troy Lammpfanne / 21.90
Zartes LammfleischA1,G

Mantar Tava Champignonspfanne / 14.90
Fein geröstete ChampignonsA1,G

Karides Tava Garnelenpfanne / 19.90
Zarte GarnelenA1,G

Piliç Tava Hähnchenpfanne / 15.90
Zartes Hähnchenfleisch, fein geröstet mit frischen Tomaten und
Paprika, serviert mit türkischem weißen Reis und feinem BulgurA1

Sebze Tava Gemüsepfanne / 14.90
Frisch gebratenes Gemüse, serviert mit türkischem weißen Reis und
feinem BulgurA1

UNSERE LEHMTÖPFE - HAUSSPEZIALITÄT

KUZU GÜVEÇ
LAMM LEHMTOPF

21.90

Saftig marinierter Lammspieß,
zubereitet mit frischem Gemüse in

Tomatensoße, garniert mit
Gouda und in Teig versiegelt.A1,G

UNSERE PFANNENGERICHTE

SAÇ KAVURMA
LAMMPFANNE

20.90

Zartes Lammfleisch, fein geröstet
mit frischen Tomaten und Paprika,

serviert mit türkischem weißen
Reis und feinem Bulgur.A1

TRADITIONELLE PFANNENGERICHTE



Sütlaç Milchreis / 3.90
Unser hausgemachter Milchreis, zubereitet nach traditioneller türkischer

Art, bietet eine cremige Süße und einzigartige GeschmacksnoteA1,C,G

Kazan Dibi Kesselboden / 3.90
Zarter Pudding, liebevoll karamellisiert, um eine köstlich süße und

geschmeidige Textur zu erreichenA1,C,G

Baklava / 4.90
Knusprige Blätterteigpastete, gefüllt mit fein gehackten Pistazien, eine

süße VerführungA1,G

Baklava Dondurmalı Baklava mit Eis / 5.90
Unsere Pistazien-Blätterteigpastete, serviert mit einer Kugel cremigem Eis

für den perfekten GenussA1,G

Künefe / 6.90
Feine Fäden aus Engelshaar, eingetaucht in süßen Zuckersirup und

überzogen mit geschmolzenem Käse, wahlweise mit oder ohne KaymakA1,G

Künefe Dondurmalı Künefe mit Eis / 7.90
Feine Fäden aus Engelshaar, eingetaucht in süßen Zuckersirup und

überzogen mit geschmolzenem Käse, mit einer Kugel cremigem EisA1,G

Katmer / 6.90
Ein traditionelles türkisches Dessert, das feinste Schichten von knusprigem

Teig mit einer Füllung aus Pistazien und süßer Sahne vereint, zu einem
köstlichen Genuss gerolltA1,G

TATLILAR  DESSERTS

DESSERT
PLATTE

29.90

Eine Auswahl all unserer Desserts
– liebevoll zusammengestellt.A1,C,G



Allergene
A1: Getreide-Weizen • A2: Getreide-Roggen • A3: Getreide-Gerste

A4: Getreide-Hafer • A5: Getreide-Dinkel • A6: Getreide-Kamut
B: Krebstiere • C: Eier • D: Fisch • E:  Erdnüsse • F:  Soja • G: Milch

H1: Nüsse-Mandeln • H2: Haselnüsse • H3: Walnüsse
H4: Kaschu-/ Cashewnüsse • H5: Pecannüsse • H6: Paranüsse • H7: Pistazien

H8: Macadamianüsse • H9: Queenslandnüsse• I :  Sel ler ie • J:  Senf
K: Sesamsamen • L:  Schwefeldioxid • M: Lupinen • N: Weichtiere

Zusatzstoffe
1:  mit Farbstoff • 2:  mit Antioxidationsmittel  • 3:  konserv ier t • 4:  mit Nitrat

5: mit Geschmackverstärker • 6:  Geschwärzt • 7:  Gewachst
8: mit Phosphat • 9:  mit Süßungsmittel  • 10: Chinienhalt ig • 11:  Coffeinhalt ig

12: Erhöhter Coffeingehalt  • 13: Gentechnisch veränder t

TROY RESTAURANT & CAFÉ
Frankfurter Str. 75

53773 Hennef (Sieg)
+49 2242 9163377

Öffnungszeiten (Frühstück)
Samstag & Sonntag
09:00 bis 13:00 Uhr

Öffnungszeiten (à la carte)
Montag - Ruhetag

Dienstag bis Freitag von 12:00 bis 22:00 Uhr
Samstag und Sonntag von 13:00 bis 22:00 Uhr

Alle Preise in Euro,
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

Alle Bilder und Vektoren sind AI generiert

Speisekarte veröffentlicht im
Dezember 2025

Da wir alle Gerichte frisch zubereiten,
können viele Speisen ohne Allergene oder

Zusatzstoffe angeboten werden.
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten

sprechen Sie uns gern an.


