HERZLICH

WILLKOMME

FRISCHE ZUTATEN UND ECHTE HANDARBEIT.
VON FRUH BIS SPAT SORGT UNSER SERVICETEAM AUFMERKSAM DAFUR, DASS SIE
SICH WOHLFUHLEN UND IHRE WUNSCHE ERFULLT WERDEN.

+FREMD KOMMEN, ALS FREUND GEHEN."

WIR HABEN FUR SIE DIE WICHTIGSTEN HINWEISE UND
ANTWORTEN AUF HAUFIGE FRAGEN KURZ ZUSAMMENGEFASST:

7ZU JEDER HAUPTSPEISE WIRD EIN SALAT VORAB KREDENZT.
+ 4+
NACH DEM ESSEN LADEN WIR SIE HERZLICH ZU EINEM TURKISCHEN TEE EIN.
+ 4+
UNSERE GERICHTE WERDEN FRISCH ZUBEREITET. EINIGE SPEZIALITATEN BENOTIGEN DAHER
ETWAS MEHR ZEIT - DIESE ERKENNEN SIE AN DEM ENTSPRECHENDEN ICON. (T}

+ 4+
UM VERPACKUNGSMATERIAL BEWUSST ZU REDUZIEREN, ERHEBEN WIR FUR
DAS MITNEHMEN VON SPEISEN EINE PAUSCHALE VON 1,00 € PRO TISCH.

+ 4+
IHRE PARKPLATZKOSTEN UBERNEHMEN WIR!

ES GELTEN BEDINGUNGEN — DETAILS DAij FINDEN SIE AUF DER NACHSTEN SEITE.
+ 4+

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE.
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\ Wir Ubernehmen lhre Parkgebuhren,
wenn Sie vorab telefonisch reservieren

und uns lhr Kennzeichen mitteilen.

Bedingungen:

 Telefonische Reservierung mit
Angabe des Kennzeichens
erforderlich.
Es werden ausschlieBlich
Parkgebuhren der Ambipark-
Garage (Alte LadestraBe 1, 53773
Hennef) Ubernommen.
Gultig von Di—Fr 12:00-21.00 Uhr,
Sa 09:00-21:00 Uhr

» Sonntags keine Kostenubernahme.

e Pro Tisch maximal 2 Fahrzeuge.

Die Ambipark-Garage ist gesichert, uberdacht
und nur 250 m entfernt (ca. 3 Minuten FuBweg).
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HOMEMADE DRINKS

Ice Tea Lemon Lime

aus Zitrone und Limette

Ice Tea Peach Passion

aus Pfirsich und Maracuja

[ce Tea MaMaBi

aus Mango Maracuja mit Bitternuancen

[ce Tea Wassermelone Minze

aus Wassermelone mit Minze

Ice Tea Citrus Kakreusfeige

aus Kaktusfeige und Citrusfriichten

Ice Tea Citrus Pomegranate

aus Granatapfel und Citrusfriichten

Ice Tea Citrus Holunderbliiten

aus Holundebliten und Citrusfriichten
Ice Ginger Me
aus Ginger Ale mit Bitternuancen

Ice Lemon Fresh

aus Bitter Lemon mit Citrusfriichten
[ce Turkish Lemonade
Limonade aus Zitronenschale und -saft

[ce Turkish Gazoz

'{\ Turkische Zitronenlimonade mit Himbeere

4.90

11

4.90

11

4.90

11

4.90

11

4.90

11

4.90

11

4.90

11

4.90

1,39

4.90

2,3,9,10

4.90

4.90

2,3

SOFTDRINKS

Coca Cola “Classic, Light oder Zero”

Fanta

Sprite

Mezzo Mix

Uludag Gazoz
Johannisbeersaftschorle
Rhabarbersaftschorle
Gaftel Fassbrause Zitrone
Gaffel Fassbrause Orange
Gaffel Fassbrause Apfel
Apfelschorle

Stilles Wasser (klein)
Stilles Wasser (grof})
Sprudel Wasser (klein)
Sprudel Wasser (grof%)
Ayran”

G
Ayran Kanne

SAFTE

Apfelsaft
Bananensaft
Kirschsaft
Mangosaft

Maracujasaft

Alle Séfte auch als Schorle maglich / +o.60

0.4
0.4
0.4
0.4

0.4

0.33
0.33
0.33

0.4
0.25

0.25

0.33
0.33
0.33
0.33

0.25

0.75

0.25
0.75
0.2

I.0

3.90
3.90
3.90
3.90
3.90
4.20
4.20
4.20
4.20
4.20
4.20
3.20
6.90
3.20
6.90
1.90

759

3-90
390
3-90
3-90
3-90



CATERING BY TROY
IHR EVENT - UNSER HANDWERK

‘ = / ‘ = — — =
VORSPEISEN
SALATE
HAUPTSPEISEN
DESSERTS
FINGERFOOD
LIMONADEN
TISCHSTYLING o N
BLUMEN
CANDY BAR
BUFFET DESIGN D -
A N AUFBAU
SERVICEPERSONAL
BETREUUNG VOR ORT
N D 71
SAAL / T
RESTAURANT 5
ZUHAUSE /
LIEFERUNG D 7 Vs 7
| "'\ | /
J WIR MACHEN IHR EVENT
/ ZU EINEM ERLEBNIS.
/ /] ‘ SPRECHEN SIE UNS AN!
- _— [ ]

WIR PLANEN. WIR ORGANISIEREN. WIR KOCHEN.

HOCHZEIT
STANDESAMT
VERLOBUNG
GEBURTSTAG
FIRMENFEIER

MOCKTAILS
SOFTDRINKS
KAFFEE




T e N

TURKISCHE
TEEKANNE

Traditionell wie in Anatolien —
kraftiger Schwarztee in der
Teekanne, den Sie selbst am
Tisch einschenken. Perfekt zum
Teilen und GenieBen.

9-90

A\ 7

FRISCHE TEE KANNEN

Tiirkischer Apfe]

TURKISCHER TEE

Aroma.

Mango-Limette Rooibos

Rumfriichtetee

Weinbeere mit Papaya- und Ananasstiicken

Zimt-Apfel

Fenchel-Anis

Amaretto-Kirsch

Frische Minze

Ingwer

Cay Tiirkischer Schwarztee 1.60

TURKISCHER KAFFEE

Tiirkischer Mokka “Klassik” 3.90

Ein starker, traditionell im Cezve zubereiteter Kaffee,

der den Geist des Orients einfangt.

Sultan Mokka “Menengic” 3.90

Ein unverwechselbares Gebrau aus wilden Pistazien,

bekannt fiir seinen reichen Geschmack und nussiges

Osmanischer Mokka “Dibek” 3.90

Handgemahlener Kaffee aus dem Dibek, langsam

gekocht fUr ein tiefes, aromatisches Erlebnis.
KAFFEESPEZIALITATEN
Café Crema 2.90
Espresso einfach 2.20
Espresso doppelt 3.60
Cappuccino 3.20
Latte Macchiato 3.60
Milchkaftee 3.20
HeifSe Schokolade 3.20

Ingwer Zimt

Ingwer Apfel

Holunder

Kamille

Aromatisierte Kriuter

Klein - 0.4 / 4.90

Grof - 0.8 / 7.90




jetzt scannen &

folgen

folgen




TROY X REDBULL MOCKTAILS

RedBull Blue 4.90
Heidelbeere, Limette, Curacao & Zitronen 1,912
RedBull Bomb 4.90
Mango, Maracuja, Orange, Limette & Vanille 1912
RedBull Classic 4.90
Pfirsich, Ananas, Limette & Curagao 19,12
RedBull Green 4.90
Kaktusfrucht, Limette, Zitrone & Minze 1,912
RedBull Orange 4.90
Aprikose, Erdbeere, Ananas & Grenadine 19,12
RedBull Purple 4.90
Acai, Limette & Zitronen mit Himbeeren 1,9,12
RedBull Red 4.90
Wassermelone, Ananas, Kirsche & Limette 19,12
RedBull White 4.90
Kokos, Blaubeere und Curagao 1,912
4.90

1,9,12

MOCKTAILS

Yellow Sprite

Spritziger Cocktail mit Maracuja, Sprite & feiner Vanillenote
Ipanema

Frisch & spritzig — Maracuja trifft Ginger Ale

Beach Beauty

Herb-sliRer Dry Tonic mit Granatapfel & Erdbeere
Cherry Amalfi

Dry Tonic verfeinert mit Amaretto, Kirsche & Granatapfel
Cinque Lillet

Leichter Indian Tonic mit Erdbeere & Limette

Espresso Tonic

Indian Tonic mit Espresso & erfrischender Minze

Turkish Tonic

Fruchtiger Indian Tonic mit tirkischem Apfeltee

Wake Up

American Ginger Ale mit exotischem Flair

Front Hand

Fruchtig-suiRes Ginger Ale mit frischer Minznote

Back Hand

Bitter Lemon — fruchtig, st} & bittersif? mit Minze
Coconut Kiss

Cremiger Cocktail fir karibische Genussmomente
Virgin Mojito

Erfrischender Citrus-Minze-Cocktail

Tropical Dream

Exotisch & cremig — einfach himmlisch

Cocos Passion

Maracuja-Cream mit Cocos & Vanille

Juice Bomb

Starker Frichtemix mit stf3em Sirup

5-90

5:90

139

6.90

10
6.90
10,11
10

6.90

139

6.90

139

6.90

2,3,9,10



Wir freuen uns uber
e cheweriig

- ]joeder Bewertunggibt es eine
Kleine Uberraschung, sprechen Sie uns an!

1 6.6 6 & ¢

jetzt scannen & auf jetzt scannen & auf
Google bewerten Tripadvisor bewerten

Dantée

dass Sie uns unterstutzen!



CORBALAR SUPPEN

Mercimek Linsensuppe / 5.90 \7
Traditionelle turkische Linsensuppe®

Kelle Paga Lammkopfsuppe / 6.90

Traditionelle tlrkische Suppe aus Lammkopf

SOGUK MEZELER KALTE VORSPEISEN

Pembe Sultan Rosa Prinzessin / 4.20 \#
Samtiges Rote Bete-Piiree®’

Haydar1 Tzatziki / 4.20 \@

Cremiges Joghurt-Piiree mit Knoblauch und Minze®
Acilt Antep Ezmesi Scharfe Gewiirzpaste / 5.20 \@
Pikante turkische Tomaten-Paprika-Paste ‘\‘\‘\ &
Havug¢ Ezmesi Karotten Antipasti / 4.20 \#
Zartes Karotten-Knoblauch-Piree®

Patlican Ezmesi Aubergininmus / 5.20 \#
Gerostetes Auberginenplree

Lahana Sarma Weiflkohlblitter / 6.90 \#
Zart gefullte WeilRkohlblatter mit Reis in Olivendl
Yaprak Sarma Weinblicter / 6.90\#
Traditionell gefillte Weinbléatter in Olivendl

Biber Dolma Paprikaschoten / 6.90 \#
Geflillte Paprikaschoten mit Reis in Olivendl
Patlican Dolma Aubcrgincn / 6.90 V¢

Zart gefillte Auberginen mit Reis in Olivendl

Yesil Zeytin Griine Oliven / 3.90 \?

Grune Oliven, gefullt mit Paprika und in Olivendl

Cig Kofte / 9.90\F

Herzhaft gewiirzte vegane Bulgurbalichen®! @ &

SICAK MEZELER WARME VORSPEISEN

Sarmmsakli Ekmek Knoblauchbrot / 4.90\¢
Rustikales Knoblauchbrot, serviert mit Aioli*<¢
Izgara Peyniri Sade Grillkiise Natur / 5.90 \4
Natirlicher Grillkase aus Feta®

Izgara Peyniri Acih Grillkise Chili / 5.90 \@
Pikant-scharfer Grillkése aus Feta mit Chili® q & (¢ (1
Peynir Pane Panierter Feta / 5.90 \V4

Knusprig panierter Fetakase®"©¢

Holandez Mantar Hollandaise Champignons / 13.90 \#
Gefiillte Champignons mit Gouda & Hollandaise“®
Mantarkafalart Champignonskdpfe / 1r.90 \#@

Saftig Gouda liberbackene Champignonskopfe in Knoblauchol®
Mantar §is Champignon Spiefl / 10.90 \#

Fein marinierte Champignonspiel3e

Sigara Boregi / 7.90 \#

Cremiger Weichkase im Blatterteigmantel*t©

Mangal Sucuk Knoblauchwurst vom Grill / 8.90
Knoblauchwurst vom Grill, serviert mit Tomaten und Gurken
Sarimsakli Karides Knoblauchgamclcn / 14.90

Garnelen in einer wirziger KnoblauchsofRe mit Cherry Tomaten
und Rosmarin, dazu knuspriges Knoblauchbrot**5¢

Izgara Kegi Peyniri Ziegenkise vom Grill / 14.90 \#

Gegrillter Ziegenkase mit Feigensenf und getrockneten Tomaten®?
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SPEZIAL MEZELER
VORSPEISEN SPECIALS

. . I
Klassische Vorspeisen / 12.90" \#
Eine erlesene Auswahl an Rosa Prinzessin, cremigem Tzatziki, Karotten Antipasti
und scharfer Gewiirzpaste**®!

Klassische Vorspeisen+ / 14.90 \¢
Die klassische Auswahl erganzt um frisch frittertes Gemiise”"®!
Kalte Vorspeisen-Mix / 22.90" \#

Eine kostliche Zusammenstellung fein gewurzter Pasten und geflllter
Delikatessen. Serviert mit den klassischen Vorspeisen.A*¢!
Warme Vorspeisen-Mix / 30.90'

Die perfekte warme Appetitanreger fiir ein unvergessliches Geschmackserlebnis.
Serviert mit den klassischen Vorspeisen. ¢!

Troy Antipasti Platte / 34.90'

Erleben Sie eine exquisiten Mischung aus kalten und warmen Vorspeisen. Diese
Platte vereint unsere fein gewirzten Pasten und gefullten Delikatessen mit den
sorgféltig ausgewahlten warmen Appetitanregern des Chefkochs.A*¢¢!

Gurme Cig Kofte / 13.90" V¥ QAU

Fein zubereitete Cig Kofte, serviert in Lavas mit Granatapfelsirup, speziellem Dip,
Petersilie und Sumach bestreut, in Scheiben serviert*!

Gurme Uziimlii Cig Kofte / 14.90° VW QU

Fein zubereitete Cig Kofte verfeinert mit getrockneten Trauben, serviert in Lavas
mit Granatapfelsirup, speziellem Dip, Petersilie und Sumach bestreut, in
Scheiben serviert*!

Gurme Cevizli Cig Kofte / 15.90° VP RQU"*

Fein zubereitete Cig Kofte mit Walniissen, serviert in Lavas mit Granatapfelsirup,
speziellem Dip, Petersilie und Sumach bestreut, in Scheiben serviert**

"wird mit tiirkischem Fladenbrot serviert

*wird kalt serviert




TULUM
SALAT

Eine exquisite Mischung aus Rucola,
Salat, Kirschtomaten, getrockneten
Trauben, Granatapfelkernen und
Walnussen, garniert mit Ziegenkase
fur einen nussigen Crunch™¢H?

15.90
N\ 7

PIMPE DEIN SALAT

extra Champignons / +4.90

SALATALAR SALATE

Roka Salatast Rucola Salat / 10.90 \#

Ein aromatischer Salat aus Rucola, kombiniert mit saftigen
Tomaten, roten Paprika, verfeinert mit Parmesankése®
Coban Salatast Hirtensalat / 10.90 \#

Der klassische turkische Hirtensalat, vereint die frische von
Tomaten, Gurken, Petersilie & Schafskise®

Hurma Salatast Datteln Salat / 13.90 \@

Ein sli3-nussiger Genuss aus Rucola, Karotten, Walnlisse &
Datteln mit Granatapfelsirup

Susam Salatas1 Hihnchensesam Salat / 16.90

Zarte Hahnchenbrustfilets in weilem Sesam, serviert mit frischem
Salat, Kirschtomaten, Gurken, Karotten und Zwiebeln™

extra Hihnchenspiel / +8.90

extra Garnelen” / +8.90

extra LammspieK / +10.90

MANTI TURKISCHE TEIGTASCHEN

Peynirli Manu Kise gefiillee Teigtaschen / 11.90 \#

Mit Kése gefllt, serviert mit Joghurt, Tomatensof3e & Minze

Al,C.G

Kiymali Mana Traditionell mic Hackfleisch / 12.90

Gefllt mit Hackfleisch, dazu Joghurt, TomatensoRe & Minze**¢©

COCUK MENULERI KINDERMENUS Kinder bis 12 Jahren

Chicken Nuggets mit Pommes / 6.90
PommDoner /7.90
Adana Kebap mit Pommes / 8.90

Kofte mit Pommes / 8.90




LAHMACUN TURKISCHE PIZZA SPESYSAL DURUM SPEZIAL DURUM

Lahmacun Tiirkische Pizza / 7.90 Herzhaft eingerollte Wraps im Lavas-Brot, mit Gouda

tiberbacken und mit Tomatensoﬂe iibergossen. C :

Lahmacun, nach klassischer Art, frisch gebacken®©

Tiirkische Pizza mit Dénerfleisch / 13.90

Lahmacun mit DrehspieR aus Fleischscheiben*-©

Tepsi Lahmacun Tiirkische Pizza Placte / 29.90

Ideal fur den groBen Hunger oder zum Teilen - vier grofe
Lahmacun serviert auf einer Platte mit frischem Hirtensalat,
Zitronenscheiben und Granatapfelsirup”t©

Aci severler icin Antep usulii Lahmacun’umuzu deneyin -
gercek lezzet arayanlara 6zel!
Probieren Sie auch unseren Lahmacun nach Antep-Art — die
scharfe Variante fur echte Geniel3er!

QU

PIDELER TEIGSCHIFFCHEN

Peynirli Pide Teigschiffchen mit Feta / 11.90 \#
Geschmeidiger Weichkase in knusprigen Pide-Teig"*®
Kagarli Pide Teigschiffchen mit Gouda / 11.90 \#
Pide reich belegt mit schmelzendem Gouda**®

Ispanakli Pide Teigschiffchen mit Spinat / 11.90 \#
Eine kostliche Kombination aus Spinat und Feta”*®

Sebzeli Pide Teigschiffchen mit Gemiise / 11.90 \#

Bunt und gesund, gefiillt mit saisonalen Gemuisesorten”*©

Klymah Pide Teigschiffchen mit Hackfleisch / 13.90

Herzhaftes Hackfleisch, fein gewirzt**¢

Ku§ba§111 Pide Teigschiffchen mit Gulasch / 16.90

Zarte Lammfleischwiirfel, aromatisch gewirzt**©

Sucuklu Pide Teigschiffchen mit Sucuk / 12.90

Al,G

Eine wirzige Kombination aus Knoblauchwurst und Gouda’

Dazu servieren wir knusprigc Pommes Frites.

Déner Spezial Wrap / 15.90

Herzhaft gefiillt mit Doner**©

Adana Spezial Wrap / 17.90 QU [

Mit feurig wiirzigem LammhackspieR**®

Urfa Spezial Wrap / 17.90

Gefullt mit zart gewiirztem Lammhackfleischspie*©

Hihnchen Spezial Wrap / 18.90

Gefiillt mit saftig mariniertem Hahnchenfleisch”'©

Lamm Spezial Wrap / 22.90

Gefiillt mit zartem Lammfleisch®'©
Gemiise Spezial Wrap / 14.90 \#

Mit gegrilltem Gemiise**©

DONER VOM KALB

Déner Tabagi Doner Teller / 13.90

Klassischer Kalbsdoner mit Pommes Frites, dazu Tzatziki

Iskender Kebap / 15.90

Kalbsdéner auf Butterbrotstiicken, mit Tomatensof3e und Joghurt




UNSERE GRILLSPEZIALITATEN

Grillspezialititen werden mit Reis und Bulgur serviert.

Adana Kebab / 15.90 Q&
Feurig gewirzter LammhackfleischspieR’”*
Urfa Kebab / 15.90

Zart gewiirzter Lammhackfleischspie3**
Kofte Izgara / 15.90

Wiirzige Lammhackfleischbéllchen®*

Kagarli Kéfte / 16.90

Wirzige Lammhackfleischballchen mit schmelzendem Gouda”®

Tavuk $15 Hihnchenspiefl / 16.90

Saftig mariniertes Hahnchen am SpieR**

1

Kuzu $15 Lammspiefl / 21.90
Exquisit mariniertes Lamm am Spie3**
Tavuk Kanat Hihnchenfliigel / 16.90 G

Saftig marinierte Hahnchenfliigel*

KUZU
PIRZOLA

Fein gewdrzte Lammkoteletts
(5 Stk.), serviert mit Reis und
Bulgur.A'

26.90

N\ 7

EXTRAS

extra Tzatziki / +1.90

. 2220
extra scharfe Gewiirzpaste / +2.90 QUL

UNSERE HAUSSPEZIALITAT VOM GRILL

Unsere Hausspezialititen werden auf gegrillter, kalt
servierter Auberginenpaste angerichtet, die mit Joghurt

garniert ist. Dazu reichen wir Reis und Bulgur.

Ali Nazik / 22.90

Exquisit mariniertes LammspieRA*©
Adana Nazik / 16.90 Q&
Feurig gewiirzter LammhackfleischspieR**¢

Urfa Nazik / 16.90

Zart gewiirzter LammhackfleischspieR*"¢

Tavuk Nazik / 17.90

Saftig mariniertes HahnchenspieRA*©

Nazik Kéfte / 16.90

Wiirzige Lammhackfleischballchen*-¢

J B \

BEYTI
SARMA

Saftiger LammhackfleischspieB,
eingerollt in weichem Lavas,
garniert mit Joghurt und
TomatensoBe, bestreut mit
Pistazien, dazu Reis und Bulgur?®

19.90 f

S

extra Pommes Frites / +2.90

extra Knoblauchkartoffeln / +3.90




wl
IZGARA TEPSILERI GRILLPLATTEN

Grilleeller, bestehend aus einer Auswahl unserer besten Grilladen:
wiirziges Adana, herzhafte Kofte, saftige Hihnchen- und Lammspiefie,

zarte Lammkoteletts und Dénerfleisch.™

Vom Cheﬂ?och zubereitet — ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Unsere Grillplatten werden mit Reis, Bulgur und Salat serviert.
(ab 2 Personen wird tiirkische Pizza und Pommes Frites mit serviert)
Tiim Kari§ik lzgaralarimiz Pilav, Bu]gur ve Salata ile servis edilir.

(Tki ki§i11k‘ten sonra ek olarak Lahmacun ve Cips servis edilir)

1 Kisilik Karigik Grilleeller fiir 1 Person / 24.90
2 Kisilik Karigik Grillplatee fiir 2 Personen / 48.90
3 Kisilik Karigik Grillplacee fiir 3 Personen / 73.90

4 Kigilik Karigik Grillplatte fiir 4 Personen / 98.90
5 Kisilik Karigik Grillplatee fiir 5 Personen / 123.90

EXTRAS

extra Tzatziki / +1.90

. 2220
extra scharfe Gewiirzpaste / +2.90 CQQULLL

extra Knoblauchkartoffeln / +3.90

extra Lahmacun / +4.90

TROY SPECIAL

g




Entdecken Sie unseren
Catering-Service und
mieten Sie unseren Raum
fiir Ihr Event — tiirkische
Spezialitaten inklusive!

Unser Service:

e« Raumvermietung
o Catering

e Dekoration

Wir bieten einen vollumfdanglichen Catering-
Service, egal ob bei Ihnen zu Hause, in unserem
Restaurant oder in unseren Event-Rdaumen.
Gemeinsam planen wir Ihr Vorhaben — von
Geburtstagen bis Hochzeiten — und sorgen mit
unserer Erfahrung fiir ein unvergessliches Erlebnis.

Sprechen Sie uns gerne an!



UNSERE PFANNENGERICHTE

Fein gerdstet mit Tomaten und Paprika, iiberzogen mit
wahlweise Sahne- oder TomatensofSe und geschmolzenem

Gouda. Dazu servieren wir Reis & Bulgur.

Troy Tavuk Tava Troy Hihnchenpfanne / 16.90
Zartes Hahnchenfleisch**©

Troy Kuzu Tava Troy Lammpﬁmnc / 21.90

Zartes Lammfleisch?'¢

Mantar Tava Champignonspfanne / 14.90 \#

Fein gerdstete Champignons*©

Karides Tava Garnelenpfanne / 19.90

Zarte Garnelen**©

TRADITIONELLE PFANNENGERICHTE

Pili¢ Tava Hihnchenpfanne / 15.90

Zartes Hahnchenfleisch, fein geréstet mit frischen Tomaten und
Paprika, serviert mit tiirkischnem weiRen Reis und feinem Bulgur®*
Sebze Tava Gemiisepfanne / 14.90 \#

Frisch gebratenes Gemuse, serviert mit turkischem wei3en Reis und
feinem Bulgur*!

J e \

SAC KAVURMA
LAMMPFANNE

Zartes Lammfleisch, fein gerdstet
mit frischen Tomaten und Paprika,
serviert mit tlirkischem weiBen
Reis und feinem Bulgur.”*'

20.90

N\ 7

UNSERE LEHMTOPFE - HAUSSPEZIALITAT

Traditionell im Ton geschmort, mit frischem Teigdeckel
verschlossen, mit frischem Gemiise, Gouda garniert.

Jeder Lehmeopf wird mit Reis & Bulgur serviert. G :

Tavuk Giiveg Hihnchen Lehmtopf / 17.90

Saftig mariniertes Hahnchenfleisch in TomatensoRe”*©

Kérili Tavuk Hihnchen-Curry Lehmtopf / 17.90

Zartes Hahnchenfilet mit frischem Gemiise in CurrysoRe”*®

Karigtk Giive¢ Gemischter Lehmtopf '/ 22.90
Lamm- und HahnchenspieR in TomatensoRe”*©
Adana Giiveg Adana Lchmtopf / 15.90 iti'\

Saftiger LammhackfleischspieR mit Zwiebeln in TomatensoRe”*©

Kéfte Giiveg Kofte Lehmtopf/ 15.90

Zarte Lammbhackfleischballchen mit Champignons in TomatensoRe”*©

Déner Giive¢ Doner Lehmtopf / 15.90
Donerfleisch vom Kalb mit TomatensoRe”*©

Karides Giive¢ Garnelen Lehmtopf / 19.90

Fein gerostete Garnelen in einer cremigen Tomaten-SahnesoRe**®

Mantar Giive¢ Champignons Lehmtopf'/ 14.90 \¢

Champignons in Tomaten-SahnesoRe*"¢

Sebze Giive¢ Gemiise Lehmtopf/ 14.90 \#

Brokkoli, Blumenkohl und frisches Gemiise in Tomaten-SahnesoRe”*¢

KUZU GUVEC
LAMM LEHMTOPEFE

Saftig marinierter LammspieB,
zubereitet mit frischem Gemdse in
TomatensoBe, garniert mit
Gouda und in Teig versiegelt.A"®

21.90
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TATLILAR DESSERTS

Siitla¢ Milchreis / 3.90
Unser hausgemachter Milchreis, zubereitet nach traditioneller turkischer
Art, bietet eine cremige SuRe und einzigartige Geschmacksnote”“¢
Kazan Dibi Kesselboden / 3.90
Zarter Pudding, liebevoll karamellisiert, um eine kostlich sti3e und
geschmeidige Textur zu erreichen®-©
Baklava / 4.90
Knusprige Blatterteigpastete, geflllt mit fein gehackten Pistazien, eine
stiRe Verfiihrung*©
Baklava Dondurmali Baklava mit Eis / 5.90
Unsere Pistazien-Blatterteigpastete, serviert mit einer Kugel cremigem Eis
fir den perfekten Genuss”*©
Kiinefe / 6.90

Feine Faden aus Engelshaar, eingetaucht in stiBen Zuckersirup und
iberzogen mit geschmolzenem Kase, wahlweise mit oder ohne Kaymak*'¢

Kiinefe Dondurmali Kiinefe mit Eis / 7.90
Feine Faden aus Engelshaar, eingetaucht in sif3en Zuckersirup und
Uiberzogen mit geschmolzenem Kése, mit einer Kugel cremigem Eis**®

Katmer / 6.90

Ein traditionelles tiirkisches Dessert, das feinste Schichten von knusprigem
Teig mit einer Fullung aus Pistazien und suf3er Sahne vereint, zu einem
kostlichen Genuss gerollt**©

J o \

DESSERT
PLATTE

Eine Auswahl all unserer Desserts
- liebevoll zusammengestellt.A"¢¢

\ 29.90 f
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TROY RESTAURANT & CAFE

Frankfurter Str. 75
53773 Hennef (Sieg)
+49 2242 9163377

6ffnungszeiten (alacarte)
Montag - Ruhetag
Dienstag bis Freitag von 12:00 bis 22:00 Uhr
Samstag und Sonntag von 13:00 bis 22:00 Uhr

Offnungszeiten (Friihstiick)
Samstag & Sonntag
09:00 bis 13:00 Uhr

Alle Preise in Euro,
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

Alle Bilder und Vektoren sind Al generiert

Speisekarte veroffentlicht im
Dezember 2025

Da wir alle Gerichte frisch zubereiten,
koénnen viele Speisen ohne Allergene oder
Zusatzstoffe angeboten werden.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie uns gern an.

Allergene
Al: Getreide-Weizen o A2: Getreide-Roggen « A3: Getreide-Gerste
A4: Getreide-Hafer « A5: Getreide-Dinkel « A6: Getreide-Kamut
B: Krebstiere « C: Eier « D: Fisch ¢ E: Erdnisse ¢ F: Soja « G: Milch
H1: Nisse-Mandeln « H2: Haselnlisse « H3: Walnisse
H4: Kaschu-/ Cashewnlisse « H5: Pecanniusse « H6: Paranlisse « H7: Pistazien
H8: Macadamianlisse « H9: Queenslandnlissees |: Sellerie « J: Senf
K: Sesamsamen « L: Schwefeldioxid « M: Lupinen « N: Weichtiere

Zusatzstoffe
1: mit Farbstoff « 2: mit Antioxidationsmittel « 3: konserviert « 4: mit Nitrat
5: mit Geschmackverstarker « 6: Geschwarzt « 7: Gewachst
8: mit Phosphat « 9: mit SiBungsmittel « 10: Chinienhaltig « 11: Coffeinhaltig
12: Erhdohter Coffeingehalt « 13: Gentechnisch verandert



