
 

 
 

Vorspeisen - kleine Gerichte - Salat 
 
Gurkenkaltschale         13,00 
mit Kartoffeln, Karotte, Ei, Radieschen, Apfel und Crème fraîche  
    
Eisbergsalat           14,00 
verfeinert mit Pimientos de Padrón, Datteln, Trauben, Nüsse,  
Gurke und Gazpacho-Dressing 
 
Croquetas de Jamón        16,00 

Schinkenkroketten mit geschmorter Paprika, Salsa Brava und Kerbelöl 
 
Unser Caesar Salad wahlweise 
mit Grana Padano, Croûtons und Tomaten     15,00 
 

mit gebratener Poulardenbrust und Kräuter-Pesto               + 12,00 
mit gegrillten Lachsstücken             + 12,00 
mit 3 gegrillten Riesengarnelen, Knoblauchbrot und Aioli        + 13,50 
 
 

Suppen 
 
Meine Lieblingssuppe        11,00 
Wechselnde Suppe der Saison 
 
Bouillabaisse von Nordseefischen      27,50 
begleitet von gegrillten Riesengarnelen, Paprika-Aioli-Dip und Röstbrot 
 

Kleine Portion         18,00 
 
 
 
 
 
 
Information zu Allergenen in unseren Speisen erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage in einer separaten Übersicht  
– sprechen Sie uns gerne an.   



 
 

 
Von Land und Wiesen 

 
 

Currywurst mit hausgemachter Currysauce,     19,00 
Steakhauspommes und Trüffelmayonnaise 
 

Karree vom Premium-Duroc-Schwein      29,00 
dazu mediterrane Grillkartoffeln, Fenchel-Kräuter-Salat und 
Pfeffersauce 
 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb      37,00 
mit Kartoffel-Gurkensalat und Wildpreiselbeeren 
Kleine Portion         27,00 
 
Rinderrückensteak         36,00 
mit gegrilltem Spitzkohl, Panisse und Demi-Glace 
 
 

Aus Fluss und Meer 
 
 

Neuendeicher Pannfisch        36,50 
Gebratene Filets von Zander, Kabeljau und Rotbarsch 
mit leichter Senfsauce, Bratkartoffeln mit Speck und Gewürzgurke 
 
Krosse Nordseescholle 
serviert mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat    34,00 
dazu Bauernspeck und Zwiebeln               + 4,00 
dazu Nordseekrabben und Dill               + 5,50 
 
Wolfsbarsch          32,00 
mit Ratatouille, Thymian-Polenta,  
wildem Brokkoli und Kerbel-Velouté 
  

 
 
 

Information zu Allergenen in unseren Speisen erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage in einer separaten Übersicht  
– sprechen Sie uns gerne an. 

 



 

 
Happiness Burger 

 

Neuendeicher Landhaus-Burger vom Friesisch Ochs   29,50 
mit Zwiebelmarmelade, Avocado, Tomatenrelish, Cheddar, 
Landei, krossem Speck, Steakhouse-Pommes und Coleslaw 
 

Schönes Leben Lachs-Burger       28,50 
mit gegrillter Avocado, Gurke, Limetten-Joghurtdressing 
Thai-Mayonnaise und Süßkartoffel-Pommes 
 

Vegetarisch 
 

Pfifferlingsrisotto         27,00 
mit Wurzelgemüse, Erdbeerschaum, Kerbelöl und Parmesan 

 
Vegan 

 

Blumenkohl-Thaicurry        25,00 
eingebettet mit Paprika, Edamame, Zucchini, Cashewkerne und Basmatireis 
 
 

Für unsere kleinen Gäste  (bis 14 Jahre) 
 

Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes      15,00 
 

Großer Pommes Teller mit Ketchup         8,00 
 

Chicken-Nuggets-Filets mit Pommes       13,00 
 

Bio Zoo-Pasta 
mit Butter, Grana Padano oder Tomatensauce     12,50 
mit Tomaten-Bolognesesauce und Grana Padano     14,50 

 

 

 

Information zu Allergenen in unseren Speisen erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage in einer separaten Übersicht  
– sprechen Sie uns gerne an. 



 

 

Dessert 

 
Eis und Sorbet (Eismanufaktur)     je Kugel   4,50 
Bourbon-Vanille, Schokolade, Walnuss, 
Erdbeersorbet, Limonensorbet, Schokoladensorbet 
 
“Schönes Leben” Kaiserschmarrn       16,50 
mit hausgemachtem Zwetschgenröster 
 
Warmer Schokoladenkuchen        16,00 
mit flüssigem Kern dazu Beerengrütze und Bourbon-Vanilleeis 
 
Unser „Dessert Meter“ für zwei       26,00 
Crème Brûlée, Mousse, Eis, Kaiserschmarrn  

Panna Cotta und saisonales Obst 

 
San Sebastián Cheesecake 
abgerundet durch Erdbeeren und Schokolade    16,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Information zu Allergenen in unseren Speisen erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage in einer separaten Übersicht  
– sprechen Sie uns gerne an. 


