
SPEISEN 

Genießen Sie regionale Küche und eine entspannte
Atmosphäre – auf unserer Terrasse oder im Restaurant.

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt.



VORSPEISEN B R U S C H E T T A
geröstete Baguette-Scheiben mit Tomaten /
Basilikum / Knoblauch / Zwiebeln

A N T I P A S T I  P L A T T E
gegrilltes Gemüse / Bruschetta / Tomate
Mozarella / Serano-Schinken / Oliven

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

G R A T I N I E R T E R
Z I E G E N K Ä S E
Honig / karamellisierte Wallnüsse /
Buntes Salatbeet

C A R P A C C I O  V O M
R I N D E R F I L E T
Trüffelöl / Kapern / Parmesan / Oliven /
Kirschtomaten / Wildkräutersalat 

G A R N E L L E N P F A N N E
( S P A N I S C H E  A R T )
Gambas / Mediterran-würzigem Knoblauchsud /
Chillies / Kirschtomaten / Baguette 

M E N Ü

7 , 9 0  €

1 6 , 9 0  €

1 4 , 9 0 €

1 7 , 9 0  €

1 6 , 9 0  €

C A M E M B E R T  
Preiselbeeren / Salatbouquet 

7 , 5 0  €



SUPPEN K A R T O F F E L C R E M E
S U P P E
gebratene Mettwurst,
optional mit Schnittlauch Öl /
Thymian Croutons

K O K O S  K A R O T T E N
S U P P E  ( V E G A N )
Schnittlauch Öl / Kokoswasser / 
Karotten Julienne  

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

H O C H Z E I T S S U P P E
Rindfleisch / Markklößchen 

M E N Ü

8 , 9 0  €

8 , 9 0  €

6 , 0 0  €

SALATE W I L D K R Ä U T E R S A L A T 1 0 , 0 0  €
Kirschtomaten / Gurken /
Wildkräuter / Pinienkerne /
Balsamico-Dressing

ZUSÄTZLICH WAHLWEISE:

RINDERFILETSTREIFEN
HÄHNCHENBRUST
GARNELEN 
ZIEGENKÄSE

+ 6 , 5 0  €
+ 4 , 5 0  €
+ 6 , 5 0  €
+ 4 , 0 0  €



HAUPTGERICHTE A R G E N T I N I S C H E S
R U M P S T E A K  
Kräuterbutter /
Kartoffel-Wedges /
Beilagensalat

G E G R I L L T E
H Ä H N C H E N B R U S T
Marktgemüse / Rosmarinkartoffeln /
Kräuterbutter

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

A R G E N T I N I S C H E S
R I N D E R F I L E T  2 0 0  G R A M M
Portweinsauce / gebratener Wild-Broccoli /
Trüffel Kartoffelpüree 

R O S A  L A M M R Ü C K E N
Portweinjus / saisonales Gemüse /
Thymian-Kartoffeln

M E N Ü

2 5 0  G R A M M
      2 9 , 9 0  €

1 9 , 9 0  €

3 5 , 9 0  €

2 7 , 9 0  €

3 5 0  G R A M M
      3 4 , 9 0  €  

G E B R A T E N E S  L A C H S F I L E T
Hummersauce / saisonales Gemüse /
Rosmarin Kartoffeln 

2 4 , 9 0  €

H O H N E  B U R G E R
saftiges Rindfleisch / Bacon / Spiegelei /
Cheddar / hausgemachte Burgersauce /
Kartoffel Wedges 

1 5 , 9 0  €



HAUPTGERICHTE H A U S G E M A C H T E
T A G L I A T E L L E  N U D E L N
Hausgemachte Bolognese / Basilikum /
Parmesan

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

H A U S G EM A C H T E
K Ä S E S P Ä T Z L E
Bergkäse / Röstzwiebel

B U N T E  S C H U P F N U D E L N
saisonales Gemüse / Kirschtomaten /
Kräuter / Parmesan 

W I E N E R  S C H N I T Z E L
( K A L B )
Preiselbeeren / Röstkartoffeln /
Wildkräutersalat / Zitrone 

M E N Ü

1 9 , 9 0  €

1 3 , 9 0  €

1 6 , 9 0  €

J Ä G E R S C H N I T Z E L
( S C H W E I N )
Pilzrahmsauce / Pommes / Beilagensalat

2 3 , 9 0  €

C U R R Y W U R S T
Pommes

8 , 5 0  €

1 6 , 9 0  €



BEILAGEN EXTRA B R A T K A R T O F F E L N

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

R O S M A R I N  K A R T O F F E L N

P O M M E S

K A R T O F F E L  W E D G E S

M E N Ü

4 , 0 0  €

4 , 0 0  €

4 , 0 0  €

4 , 0 0  €

T R Ü F F E L  K A R T O F F E L
P Ü R E E  

4 , 0 0  €

B E I L A G E N S A L A T 4 , 0 0  €

G E M Ü S E  /  R Ö S T G E M Ü S E 4 , 0 0  €

FÜR UNSERE
KLEINEN GÄSTE

G E F Ü L L T E R  K A T E R

S P A G H E T T I  B O W L

E W I G E R  H O T Z E N P L O T Z

Chicken Nuggets / Pommes

Kleines Schnitzel / Pommes

Spaghetti / Bolognese Sauce

9 , 9 0  €

7 , 9 0  €

8 , 9 0  €



DESSERTS

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

M E N Ü

9 , 9 0  €

9 , 9 0  €

2 , 9 0  €

7 , 5 0  €

9 , 9 0  €

C R È M E  B R Û L É E

E I S  V A R I A T I O N  

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  

Eis / Früchte 

Eis / Früchte

3 Kugeln / Vanille / Schoko / Erdbeere 

W A R M E S
S C H O K O T Ö R T C H E N

A P F E L S T R U D E L
( L A U W A R M )
Vanille Eis

Vanille Eis / Sahne / Früchte

K Ä S E P L A T T E
Trauben / Nüsse / Baguette /
passende Marinaden

1 2 , 0 0  €

V E S P E R P L A T T E  H O H N E
Pfefferbeißer / Mettenden / Butter /
Baguette

1 0 , 5 0  €



ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

Nachfolgend finden Sie eine Übersicht aller verwendeten
Zusatzstoffe und allergenen Zutaten, die in unseren

Speisen und Getränken enthalten sein können.

ZUSATZSTOFFE

1 – MIT FARBSTOFF
2 – MIT KONSERVIERUNGSSTOFF
3 – MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL

4 – MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER
5 – GESCHWEFELT

6 – GEWACHST
7 – MIT SÜSSUNGSMITTEL

8 – MIT PHOSPHAT
9 – KOFFEINHALTIG
10 – CHININHALTIG
11 - GESCHWÄRZT

12 -  MIT MILCHEIWEIS (Z.B. FLEISCH-ERZEUGNISSE)

LEGENDE ALLERGENE 
(EU 14 KENNZEICHNUNGSPFLICHTEN)

A – GLUTENHALTIGES GETREIDE
B – KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

C – EIER
D – FISCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

E – ERDNÜSSE, NÜSSE UND 
DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

F – SOJA (BOHNEN) UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
G – MILCH / LAKTOSE

H – SCHALENTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
I – SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

J – SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
K – SESAM UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

L – SCHWEFELDIOXID / SULFITE
M – LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

N – WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE



F L A M M
K U C H E N

R I N D E R  F L A M M
Rinderfleischstreifen /
Zwiebel / Käse / Schnittlauch

K Ä S E  F L A M M
Käse / Schnittlauch

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie gesammelt auf der letzten Seite der Speisekarte.

R U C O L A  F L A M M
Rucola / Kirschtomaten /
Parmesan

H Ä H N C H E N  F L A M M
Hähnchenbruststreifen /
Käse / Kirschtomaten /
Schnittlauch 

E L S Ä S S E R  A R T
Schmand / Speck / Zwiebel

M E E R J U N G F R A U
Creme Fraiche / Lachs /
Rucola 

V I E R  K Ä S E  F L A M M
Vier Variationen Käse 

V E G G I E  F L A M M
Schmand / Tomaten /
Paprika / Champignons /
Oliven / Kräuter

9 , 5 0  €

7 , 5 0  €

8 , 0 0  €

8 , 5 0  €

6 , 0 0  €

1 1 , 9 0  €

8 , 5 0  €

1 0 , 0 0  €
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