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APERITIVO BAR & ALIMENTARI




@&@g

PR O % % q, S
@ @Cﬁg %fﬁg %fﬁﬂ:@ @? Ce q:ﬁ

@? “, ‘ ﬁ%

f



[ ] ] ]

n,f&rqw:/

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

SARTI SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

MONTENEGRO SPRITZ

CYNAR SPRITZ

CAMPARI ORANGE

CAMPARI SODA

HUGO

7.9
7.9
7.9
7.9
7.9
7.9
72
6,8

7.2

0% wrily

VIBRANTE ROSA
CRODINO SPRITZ
CRODINO ORANGE

J. GASCO APERITIVO BITTER

72

6,8

75

6,8
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NEGRONI 12

NEGRONI SBAGLIATO n

ESPRESSO MARTINI 1%

GIN BASIL SMASH 1%

AMARETTO SOUR 1%

WHISKEY SOUR 14

AVERNA SOUR 1%

OLD FASHIONED 122

GIN TONIC 122

VODKA LEMON n

VODKA SODA 9
0% ockinils
NOGRONI 12
SBAGLIATO? n
ZERO AMARETTO 1%

BOTANICO ZERO 14
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HAUSWEIN GRUNER VELTLINER 1/8L

resch, 2023 45
WIENER GEMISCHTER SATZ DAC 1/8L 65
mayer am pfarrplatz, 2023 ’
PINOT GRIGIO DOC 1/8L 58
mandi, 2022 ’
SAUVIGNON BLANC 1/8L 6
mandi, 2023
WEISSWEIN GESPRITZT 1/4L 5
SPUMANTE O,1L 52
rocca dei forti 2022 ’
BLAUBURGER 1/8L 55
resch, 2023 ’
PINOT NOIR 1/8L 62
giannitessari 2022 ’

5

STELLA ARTOIS 0,3L

ICHNUSA NON FILTRATA 0,33L

4,9

52
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LIMONCELLO 2CL 4

GRAPPA NONNINO 2CL 4

BUFFALO TRACE BOURBON 2CL 4

BOMBAY SAPPHIRE GIN 2CL 4

AVERNA 2CL 4

AVERNA ZITRONE 2CL 5

MONTENEGRO 2CL 4

CYNAR 2CL 4
50 a‘*um( ¥

]

SAN PELLEGRINO 0,25/0,75L 4/55
SODA ZITRONE 0,25 /0,5L * 35/52
SODA HOLUNDER 0,25/0,5L* 35/52
LEMON SODA 0,33L 45
ORAN SODA 0,33L 45
COCA COLA /ZERO 0,3L 45
SPREMUTA D'’ARANCIA 0,2L 55
APFELSAFT GESPRITZT 0,25/0,5L 4/55

SODA 0,25/0,5L 2/4

* Jugendgetrank
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DELICATO
prosciutto crudo toscano, taleggio dop,
confettura di fichi, rucola

SQUISITO
mortadella, stracciatella, crema di carciofi,
pistacchio (salsa tartufata + €1)

IL PANINO
prosciutto crudo toscano, pecorino sardo dolce,
salsa tartufata, rucola

IL FICO
coppa stagionata, hausgemachte crema 4
formaggi, taralli-crumble, confettura di fichi, rucola

FINOCCHIONA
fenchelsalami, pecorino sardo dolce, melanzane
sott’olio, rucola

FILANTE
salame toscano dop, scamorza affumicata,
pomodori secchi, rucola

CALABRESE
gegrillte zucchini & melanzani, scamorza
affumicata, veggie nduja, rucola

LA KATHI

stracciatella, pomodori secchi, pesto genovese,
zitronenzeste, rucola

(+ prosciutto €3, + mortadella €2)

RUSTICO
pecorino sardo dolce, melanzane sott'olio, pomodori
sott'olio, rucola

Preise in € inkl. MwSt.

Das Personal informiert Sie gerne Uber die Allergene
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TAGLIERE SALUMI & FORMAGGI (FUR 2 PERSONEN)
JEDE WEITERE PERSON +€14

frisch aufgeschnittene fleisch- und kaseplatte mit
rucola, eingelegtem gemdise, oliven, taralli, 1 portion
sauerteigbrot & olivendl, 2 bruschettine

BRESAOLA & PARMIGIANO REGGIANO
serviert auf rucolasalat, mit parmigiano reggiano,
zitronenzeste, olivendl & 1 portion sauerteigbrot

TAGLIERE PROSCIUTTO TOSCANO DOP
serviert auf rucola, + 1 portion sauerteigbrot und
olivendl

TAGLIERE MORTADELLA
serviert auf rucola, mit pistazien und stracciatella
&1 portion sauerteigbrot

SELEZIONE FORMAGGI
kasevariation mit eingelegtem gemiuise, oliven, 1
portion sauerteigbrot & olivendl

BURRATA

serviert auf rucolasalat, mit eingelegten
melanzani & pomodori semi-secchi & 1 portion
brot

TAGLIERE DELUXE (AUF VORBESTELLUNG)
exklusive fleisch- und kaseplatte serviert mit unserer
auswahl an sott'oli, cremen, konfitliren, bruschettine
und frischen friichten. empfohlen ab 8 personen

.vegetarisch Das Personal informiert Sie gerne Uber die Allergene

Preise in € inkl. MwSt.
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LARDO & HONIG 6

MORTADELLA 6

STRACCIATELLA & SARDELLEN 7

@ STRACCIATELLA & POMODORI SECCHI 7

@ POMODORO & BASILICO 6

@ CREMA DI OLIVE E CARCIOFI 5
[ ] ]

GEMISCHTE ANTIPASTI
oliven, gegrillte artischoken, pomodori secchi, 8
melanzane sott'olio & portion taralli aus Apulien

CASTELVETRANO OLIVEN 4

SAUERTEIGBROT MIT OLIVENOL AUS LAZIO 5

GEGRILLTE ARTISCHOKEN 4

SONNENGETROCKNETE TOMATEN 4

STRACCIATELLA AUS APULIEN 55
@ Vegetarisch Das Personal informiert Sie gerne tiber die Allergene

Preise in € inkl. MwSt.
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CANNOLI SICILIANI (2 STUCK)
knusprige keksrollchen gefullt mit frischer
ricottacreme, in pistazien gewalzt

TARTELLETTA DELLA NONNA

handgemachte mandeltarte mit crema
pasticcera und pinienkernen

e enfed

ESPRESSO 25
ESPRESSO DOPPIO 4

ESPRESSO MACCHIATO 35
DOPPIO MACCHIATO 5

AMERICANO 35
CAPPUCCINO 4,5
MELANGE 4,5
LATTE MACCHIATO 6

CAFFE LECCESE 55
CIOCCOLATA CALDA 55

CAFFE FREDDO 4
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MAYER AM PFARRPLATZ,
GEMISCHTER SATZ DAC 38
wien 2022, trocken

075L

MANDI, PINOT GRIGIO DOC

friuli 2022, trocken 30

MANDI, SAUVIGNON BLANC IGT

friuli 2022, trocken 32

TENUTE LU SPADA, MINUTOLO
“AVOCETTA" 36
apulien 2023, trocken

SOSOL, RIBOLLA GIALLA DOC

friuli 2023, trocken 40

ROTTENSTEINER, GOLD-
MUSKATELLER DOC 44
stdtirol 2023, trocken

CA'LOJERA, LUGANA “DELLA
LUPA” DOC 444
lombardia 2023, trocken

(2 e

LEOPOLD UIBEL, #MYSEXYMF
DEMETER & BIO 42
niederosterreich 2022, trocken

075L

HEINRICH, GRAUE FREYHEIT
DEMETER & BIO 72
burgenland 2022, trocken

royyd

RESCH, BLAUBURGER
niederosterreich 2024, trocken

075L

25

GIANNITESSARI, PINOT NOIR
IGT 39
veneto 2023, trocken

VILLA LIVERZANO, SANGIOVESE
“300" DOC 42
emilia romagna 2020, trocken

budbley

RONCO CALINO,
FRANCIACORTA DOCG BIO 55
lombardei, brut

075L

VARASCHIN, PROSECCO
“1930" DOCG 38
valdobbiadene, brut

CECI, LAMBRUSCO ROSATO
IGT 36
emilia romagna, brut

SCHODL, PET NAT BIO

55
burgenland, trocken

ROCCA DEI FORTI,
VINO SPUMANTE 25
marche, brut



Festeggia con noi!

Ob Geburtstag, Event oder

Catering - unser Team macht
deinen Anlass zu etwas ganz
Besonderem!

Kaiserstraf3e 80
1070 Wien

Get in touch with us!

web: lapaninoteca.at
insta: @la.paninoteca
'} mail: ciao@lapaninoteca.at




