Speghftone afla Chfarpa
San Moapzove

Spaghettone in fruchtigem
Tomatensugo | 12.5

29C spezzdfc afla Genovese
Neapolitanische Pasta in

Zwiebel-WeiBwein geschmortem
Rinderragout | 17.9

JPaccher Amdlriciana

Zylinderformige Pasta mit
Guanciale und roten Zwiebeln in
deftiger Tomatensauce und
geriebenem Provolone | 18.5

Tovanapelle Ragriv 9 Mage
Chilipasta in gelber Tomatensauce

mit Calamari, Pulpo und
schwarzen Oliven | 21.5

Orecchiette in Rosesauce im
Tontopfchen serviert und mit

Provolone Uberbacken | 12.9
+ Salsiccia| 15.9

[Pasfe. [evfiechie
e Safsiccia
Stditalienischer Linseneintopf

mit gemischter Pasta und Salsiccia
|15.9

Mezze Maniche con

Gambero RoSSe-
Rohrnudeln mit Gamberetti
und Rotgarnele an feiner

Cognac-Sahne-Sauce und
frittiertem Rucola | 20.5

Seafoppine Vino Biarco
Kalbfleisch in feiner WeilRwein-

sauce mit mediterranem GemuUse
und rustikalen Kartoffeln | 24.0

Rodeo Rumpsteak mit

mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 29.0

Gegrillte Calamari mit

mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 22.0

Griled Pudpe

Gegrillter Oktopus mit Kartoffel-
Bohnen-PUree, pikanten Hokkaido-
wurfeln und Petersiliendl | 29.0

Boctorcini v Maiafe
afle Caprese
Schweinefilet mit Provola und
Tomaten gefullt an einer feinen

Sahnejus und gebratenen Gnocchi
geschwenkt in Rucolapesto | 25.0

_BMMZ:—V\-O"

Wolfsbarsch in Krauterkruste
mit mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 27.0



L’INIZIO GIUSTO

Ein dreigangiges Vorspeisen-Erlebnis

ab zwei Personen: Taglich wechselnde,

saisonale Kreationen und neapolitani-

sche Klassiker aus der Familienktche,

ansprechend prasentiert

| Der Preis variiert je nach Zusammenstellung,
bitte wenden Sie sich an unser Team.

Bruschefta

Knuspriges Brot mit Tomaten
und Olivenol | 7.9

Knuspriges Knoblauchbrot mit Grana

Padano, Provola und Mozzarella
Uberbacken | 9.9

U pe- I Todto-
Salamivariation, zarte Mozzarella,

gerostete Bruschetta und eingelegtes
Gemuse | 16.9

Varioziore di Verdure
Gegrilltes, eingelegtes und
geschmortes GemUse | 12.0

pitts o Affeftats
Salamivariation, grine Oliven und
Grana Padano | 12.5

@M#ST‘W

Gebratene Garnelen aus der
Gusseisenpfanne mit Olivendl,
Chili, Knoblauch und Zitrone | 17.9

Bei Fragen zu Allergien oder Unvertrdglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Team — wir beraten
Sie gerne.

Insefdfa Mape
Meeresfrlchtesalat aus Calamari,
Sepia, Pulpo und Oliven | 17.0

Insafafa dv epbe selyafiche

Knackiger Wildkrautersalat | 10.9

oy zavefla Tovrure e Ofye

Brotsalat mit Tomaten,
Thunfisch und Oliven | 16.4

Cafﬂge/ mo=zdfe a. Mayo-
Handgezupfte zarte Mozzarella und
bunte Kirschtomaten | 712.0

Zuppo. af pwwg—ww\o- e C:fo-//a/
Cremige Parmesansuppe
mit milder Zwiebeleinlage | 8.5

2uppo. 0v [Dotrodore-
Wurzige Tomatensuppe

aus sonnengereiften Tomaten,
verfeinert mit Vecchia Romagna| 7.5

Crema o Cg’f‘wgre/
feine Maronen-Creme-Suppe
mit Sahnehaube | 8.0

Alle Preise in Euro und inkl. MwsSt.



CUORE MATTOS
TIRAMISU 2.0 mit
Cookies and Cream Eis,
Schokokuchen-Crumble
und Espresso-Aufguss
mit Vanillecreme —
Perfekt zum Teilen | 11.0

Calzovcine afla
Noef[a

Kleine Calzone mit
Nutella gefullt | 8.0

7iffogote
Vanilleeis mit heif3em
Espresso | 4.5

JPevuna Csfta

Milde italienische
Sahnecreme| 7.0

Gelots

Pro Kugel: Schokolade,
Erdbeere, Vanille,
Walnuss und Zitronen-
sorbet | 2.5

Terda Caprese
Traditioneller Mandel-

Schokoladenkuchen
auf Himbeerspiegel | 8.9

Grappe 2 cf

GRAPPA MELODIE | 4.4

GRAPPA PROSECCO BARRIQUE | 6.4
1 Jahr Eichenfass

GRAPPA BAROLO RISERVA | 7.7
2 Jahre Eichenfass

PAmare 4 cf

JAGERMEISTER | 5.6
RAMAZZOTTI | 5.6
FERNET BRANCA | 5.6
RAMAZOTTI CREMA | 5.6
AMARO AVERNA | 5.6
AMARO DEL CAPO | 5.6

VECCHIA ROMANGA | 5.6

Tlafani 4 of

LIMONCELLO | 5.6
AMARETTO | 5.6
SAMBUCA | 5.6
FRANGELICO | 5.6

Tedesei 4 f
BERLINER LUFT | 5.6
BLUTORANGE | 7.7
OBSTLER | 6.9

WILLIAMS BIRNE | 6.9



