
Das Restaurant

Hausgemacht mit Herz und  Hand – 
Tradition, die man schmeckt.



Vorspeisen

Hausgemachtes Brot
Aufstrich, Butter, Steinsalz, Schnittlauch

4.30

„Gambas al Ajillo“
Knoblauch-Garnelen (180g), getoastetes Baguette

18.90

Beef Tatar
- Weiderind handgeschnitten, konfiertes Eigelb, 

Schnittlauchcreme, Butter, Kapernbeeren, Toastbrot
120g/180g  17.50/21.00

Suppen

Kräftige Rindsuppe
Leberknödel oder Frittaten, Bouillongemüse, Schnittlauch

6.50

Kokos-Curry-Suppe
Reisnudeln, Pilze, Gemüse, 

Koriander, Limette
9.80

Cremige Gnocchi-Pilz-Pfanne
Hausgemachte Gnocchi, Pilze, Baby-Spinat, 

getrocknete Tomaten, Jungzwiebeln
14.90

Spaghetti Bolognese
Ragout aus Rindfleisch, Tomaten, Olio, Grana Padano

14.90

Spaghetti Aglio e Olio & Peperoncino 
Cherrytomaten, Knoblauch, Olio, Petersilie, 

Chili, Grana Padano
ohne Garnelen           mit Garnelen

13.00                           17.90

Garnelen-Kokos-Curry-Bowl 
pikant

Reis, Pilze, Gemüse, Sojasprossen, Pak Choi,
Koriander, Chili, Limetten

15.90

Salate

Gegrillter Halloumi-Käse
auf sautierten Prinzessbohnen, Harissadressing,

karamellisierte Walnüsse, Cherrytomaten
15.00 

Gegrillte Salatherzen & Tomaten-Oliven-Salsa
	 gebackene Champignons	 14.90 
	 gegrillte Hühnerbrust	 15.90
	 gebratene Garnelen - 4 Stück	 17.90

Salat Beef
Rib Eye-Steakstreifen vom Grill, gemischter 

Baby-Leaf-Salat, Radieschen, Jungzwiebeln, getrocknete 
Tomaten, Zitronen-Kapern-Vinaigrette, Grana Padano

18.60

Pasta / Bowl



Hauptspeisen

Champignons à la crème
gebratene Serviettenknödel

14.00

Wiener Backhendl
ausgelöstes 1/2 Hendl, Erdäpfel-Vogerlsalat, 

frittierte Petersilie, Wildpreiselbeeren
21.00

Original Wienerschnitzel vom Kalb
aus der Pfanne, in Butterschmalz gebacken,

Petersilkartoffeln, Wildpreiselbeeren
25.00

Wiener Schnitzel
vom Schwein oder Pute

Wildpreiselbeeren, Zitrone, Erdäpfel-Vogerlsalat
19.90

Cordon Bleu
vom Schwein oder Pute

Wildpreiselbeeren, Petersilkartoffeln, gemischter Salat
21.00

Spezial PADO - Faschierte Laibchen
vom Kalb

Buttergemüse, Kalbsjus, Kartoffelpüree, Röstzwiebel
19.90

Cevapcici
Pommes Frites, Zwiebelringe, Tomaten,

Zwiebelsenf, Ajvar
18.90

Für die Kleinen

Puten-Nuggets gebacken
Pommes Frites, Ketchup

10.00

Fischstäbchen
Pommes Frites, Ketchup

10.00

Cevapcici
Pommes Frites, Ketchup

10.00

Nutella-Palatschinke - 1 Stück
Schokoladensauce, Schlagobers

6.90

Zwiebelrostbraten vom Rib Eye
gegrilltes Saisongemüse, Röstzwiebeln, 

Senfgurken, Bratkartoffeln
25.00

Rib Eye Steak - 250g
Grillgemüse, Babykartoffeln, Zwiebelmarmelade,

Schnittlauch-Dip
33.00 

Zanderfilet gegrillt
Kartoffelpüree, Zuckererbsen, Chorizo-Gremolata, Limette

22.00

Palatschinken 1 oder 2 Stück
(frisch zubereitet) 

Preiselbeeren- oder Marillenmarmelade 
6.00 /  8.00

Eispalatschinke
Vanilleeis, Bitterschokoladencreme, Schlagobers 

7.60

Lavakuchen
Warmer Schokoladenkuchen mit zartschmelzendem Kern,

serviert mit Vanilleeis
9.90

Eiskaffee
Vanilleeis, frischer Espresso, Schlagobers

8.50

Desserts

Allergene: Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten ServicemitarbeiterInnen!    

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben. Druckfehler vorbehalten.



Hausgemachte Limonaden

Softdrinks
Römerquelle still / prickelnd	 0.33l	 3.90		
	 0.75l 	 5.90

Soda	 0.30l	  2.50

	 0.50l	 4.00

Soda Zitrone | Himbeer |  Holunder
	 0.30l	 3.90

	 0.50l	 4.90

Almdudler	 0.33l	 4.90

Fanta / Sprite	 0.33l	 4.90

Coca Cola / Coca Cola Zero	 0.33l	 4.90

Tonic Water	 0.20l	 4.40

Rauch Eistee Pfirsich / Zitrone	 0.33l	 4.90

Rauch Apfelsaft  |  Orangensaft	  0.30l	 4.40

	 0.50l	 4.90

Rauch Marille  |  Johannisbeere	 0.20l	 4.00

Rauch Apfelsaft  |  Orangensaft	
Marille  |  Johannisbeere	
GESPRITZT	 0.30l	 4.50 
	 0.50l	 4.90 Bier

Rotes Zwickl	 3.20	 4.40	 5.50

Budweiser 	 3.20	 4.40	 5.50

Budweiser alkoholfrei	 3.20	 4.40	 5.50

Citrus Radler	 	 0.50Fl	 5.40

Weißbier		  0.50Fl	 4.40

Weißbier alkoholfrei		  0.50Fl	 5.40

Spritz
Aperol  |  Hugo  |  Campari Spritz	 6.90

Weisser Spritzer	 3.90

Frizzante  	 3.90

Spirituosen
Jägermeister  |  Williamsbirne 
Marille	 2cl	 3.10

Heißgetränke
Espresso  |  Verlängerter  |  Macchiato	 4.40

Doppio  |  Melange	 4.60

Cappuccino  |  Caffé Latte	 4.60

Schokolade	 4.60

Tee	 *Sorten auf Anfrage	 4.60

Fresh  |  Lychee & Melon  | Cucumber & Lemon
Elderflower & Mint	 5.50

Mojito  |  Negroni  |  Espresso Martini 
Gin & Tonic   |  Cuba Libre 
Campari Orange	  8.00

Cocktails

Weine, Sekt & Champagner
Grüner Veltliner L+T bio 	
BRÜNDLMAYER, Langenlois	 1/8l	 5.50

	 0.75Fl	 29.90

Riesling Federspiel Loibner	
KNOLL, Dürnstein	 1/8l	 6.50

	 0.75Fl	 38.00

Grüner Veltliner Federspiel Rotes Tor	
HIRTZBERGER, Spitz	 0.75Fl	 49.90

Pinot Noir bio	
PITTNAUER, Gols	 1/8l	 6.60

	 0.75Fl	 37.00

Blaufränkisch bio 	
HILLINGER, Jois	 1/8l	 5.40

	 0.75Fl	 30.00 

Phantom
K + K KIRNBAUER, Deutschkreuz	 0.75Fl	 44.00

Sissi Cuvée Rosé Sekt
SCHLUMMBERGER	 0.2Fl	 9.90

Brut Special Cuvée Champagne
BOLLINGER	 0.75Fl	 88.00

	 0.2l  	 0.3l	 0.5l

 
Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben


