Coasa Lsposito




INSALATE
SALATE

INSALATA MISTA

Gemischter Blattsalat, Kirschtomaten, Karotten
und Radieschen

INSALATA DI RUCOLA 2
Rucola, Kirschtomaten, gehobelter Parmesan

INSALATA DI TONNO 10,40

Gemischter Blattsalat, Kirschtomaten, Thunfisch,
Oliven und Zwiebeln

EXTRA
Hahnchenbrust

EXTRA
Garnelen oder Lachs

ZUPPE
SUPPEN

CREMA DI POMODORI ¢

Tomatencremesuppe mit knusprigem Parmesan

ZUPPA DI CIPOLLE &,

Zwiebelsuppe aus dem Holzofen mit Croutons
und Kase

ZUPPA DI FUNGHI ¢
mit Champignons und Steinpilzen mit Croutons

ZUPPA DI PESCE o2

Fischsuppe mit Muscheln und Garnelen oder

Scampi

15,90 €

7,00 €

8,90 €

10,00 €

7,00 €

9,50 €

7,50 €

9,00 €

9,00 €

ANTIPASTI
VORSPEISEN

ANTIPASTO ALL ITALIANA 1,2596e0.n 21,50 €
Gemischte Vorspeise nach Art des Hauses

ANTIPASTO MARE E MONTI 1,2,5 s6epLN 28,50 €
Traditionelle Vorspeise verschiedene Fische

und Fleisch

BUFALA E PARMA ¢ 16,50 €
Buffelmilchmozzarella, Parmaschinken, Oliven
CARPACCIO 15,50 €
Rindfleisch mit Rucola und Parmesan

» dazu Steinpilze +3,50 €
VITELLO TONNATO . 17,90 €
Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfisch-

creme und Kapern

VERDURE ALLA GRIGLIA 13,90 €
Gemuse der Saison

CAPRESE 11,50 €
Tomate, Mozzarella und Basilikumpesto

BRUSCHETTE MISTE TRADIZIONALI 8,50 €
je zwei Stick mit Parmesan und Tomaten,

Kase mit Pfeffer

BRUSCHETTE MISTE SPEZIALI 9,50 €

je ein Stick mit Steinpilze, Parmesan und
Tomaten, Gemiise und 4 Kasesorten




ALLGEMEINE AUFPREISE

EXTRAS FUR ALLE PIZZEN

jeweils Salami, Schinken,
Champignons und / oder Sardellen

Rucola
Knoblauch
Steinpilze
Zwiebeln
Thunfisch

Bliffelmozzarella

GLUTENFREI
+1,00 € Nudeln +3,00 €
Pizza +3,00 €
+1,50 €
+0,40 €
+3,50 €
+0,60 €
+2,00 €
+3,50 €
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LINGUINE AGLIO E OLIO 4
mit Knoblauch, Petersilie und Olivendl, scharf

LINGUINE ALLO SCOGLIO an.s
mit Meeresfriichten und Kirschtomaten an
WeilRwein

LINGUINE Al GAMBERI s
mit Garnelen, Kirschtomaten, Basilikum und
Knoblauch

LINGUINE ALLA NERANO »
mit Zucchinicreme, Parmesan und Basilikum

LINGUINE CARBONARA ;49,641
mit Bauchspeck und Ei

RIGATONI CASERECCI o.:
mit Parmesancreme und Parmaschinkenstreifen

RIGATONI MARE E MONTI s
mit Gamelen, Kirschtomaten, Steinpilzen und Basilikum

VONGOLE & PORCINI c.o.n,2
Rigatoni mit Muscheln, Steinpilzen, Rucolapesto,
Kirschtomaten

NORMA c c.»
Rigatoni mit Auberginen, Basilikumpesto, Pecorino,
Kirschtomaten

GNOCCHI ALLA SORRENTINA ¢
mit TomatensofRe und Mozzarella aus dem
Holzofen

TAGLIATELLE AL RAGU xc
mit Fleischragout

TAGLIATELLE AL SALMONE 2,4.9a.c.0.6
mit Lachs in Sahne, Kirschtomaten, Petersilie

TAGLIATELLE PORCINI E FILETTO 2,4,9,6.4c
mit Kalbfleischspitzen, Kirschtomaten und
Steinpilzen

TAGLIATELLE VEGETARIANE o
mit Rucolapesto, Kirschtomaten und Champignons

TAGLIATELLE SUDTIROL ¢..
mit Steinpilzen, Tiroler Speck, Gorgonzola
und PilzsoRe

GNOCCHI ALLA DONNA MARIA 24946
mit Brokkoli, Gorgonzola, Walniissen und Schinken

GNOCCHI ALLA CONTADINA o6
mit Lachs und Spinat in Sahnesolte

GNOCCHI ALL'ARRABBIATA s
mit ‘Nduja - wirzige italienische Rohwurst,
TomatensoRe, Habanero

LASAGNE AL FORNO : ¢
mit Fleischragout Parmesan und Mozzarella

RISOTTO

»  mit Steinpilzen und Parmesan ¢
* Safran, Gorgonzola, NUsse ¢«

»  Truffelcreme, Tiroler Speck, Rucolapesto



SECONDI PIATTI

ENTRECOTE DI MANZO VOM GRILL s

Rindfleisch auf heiRem Vulkanstein

* mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesan &
Balsamico

* mit gerduchertem Kase, Steinpilzen und
Rucola

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA »

Hahnchenbrustfilet vom Girill

SALTIMBOCCA - KALBSMEDAILLON 4 s

* Romana - mit Parmaschinken, Salbei
und WeiBweinsole

» Valdostana - mit Schinken, Mozzarella
und Wei3weinsole

» Partenope - mit frischem Mozzarella und
Rotwein-TomatensoRe, Steinpilze und
Beilage

FILETTO — RINDERFILET &

* vom Grill
*  mit Krauterpfeffer
* mit Gorgonzola

SALMONE - LACHS x50

e vom Grill
*  mit Krauterpfeffer
* mit Meeresfriichten

GRIGLIATA DI PESCE MISTA 50,2
Gemischte Platte mit gegrilltem Fisch
PESCE SPADA ALLA PIZZAIOLA ».:

Schwertfisch mit Kirschtomaten, Oliven, Kapern
und Sardellen

ORATA Al PORCINI

mit Steinpilzen, Kirschtomaten und Petersilien-

pesto

Beilagen - Gemuse, Pasta oder Rosmarinkartoffeln

(eine Beilage im Preis enthalten, weitere 3,50 €)



PIZZA LE ROSSE

PIZZA MIT TOMATENSORE

NAPOLETANA
Oregano und Knoblauch

MARGHERITA » ¢
mit Mozzarella und Basilikum

FUNGHI ¢
mit frische Champignons und Kase

PROSCIUTTO G,2,4,5,8,10
mit Schinken und Kase

SALAME c,2, 455 10
mit Salami und Kase

ALLARDIATA G 1,259
mit Speck, Pecorino, Basilikum, Knoblauch

SPINACI ¢

mit Spinat, Gorgonzola und Kéase

QUATTRO STAGIONI ,1,2,4,5.8, 10

mit Salami, Schinken, frische Champignons,
Artischocken und Kase

TONNO co,L
Thunfisch, Zwiebeln und Kase

CALZONE G, 1,2,4,8,9,10
gefullt mit Schinken, Salami, Frische Champi-
gnons und Kase

CAPRICCIOSA 6 24,55 10
Schinken, neap. Salami, Champignons, Artischocken,
Oliven und Kase

CAMPAGNOLA G2 4,55 10
Schinken, Champignons, Zwiebeln, Kirschtomaten,
Gorgonzola, Kase

SPIANATA PICCANTE 6, 1,259
scharfe italienische Salami und Kase




PIZZA LE ROSSE

PIZZA MIT TOMATENSORE

SICILIANA ¢
mit Frittierte Aubergine, Basilikum,
Parmesan und Kase

PARMA :.:
mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan
und Kase

GAMBERI ¢,5,2
mit Garnelen, Kirschtomaten, Basilikum,
Knoblauch und Kase

FRUTTI DI MARE c v &
mit Meeresfriichte, Kirschtomaten und Kéase

PUTTANESCA ¢ o

mit Sardellen, Kapemn, Oliven, Petersilie
und Kase

» scharf

SALMONE E SPINACI cco
mit Lachs, Spinat, Kirschtomaten und Kase

NONNA CARMELA c,>
Tomatensole, Bolognese, Basilikumpesto,
Burrata

12,90 €

15,50 €

17,00 €

17,00 €

12,50 €

16,50 €

16,00 €

DIAVOLA G 1,259

mit Scharfe italienische Salami, Artischocken,
Gorgonzola, Parmesan, Rucola und Kase

DIAVOLA 2.0 G 1,259

mit Scharfe italienische Salami, wirzige
italienische Rohwurst Nduja, Habanero,
Parmesankruste und Feigensolle

BUFALA c.2
mit Pamrmaschinken, Biiffelmozzarella, Kirschtomaten,
Pamesan und Kase

MEZZALUNA .-

mit 1/2 Salami, Gorgonzola, Steinpilze und
1/2 Calzone, Schinken und Kase

CALZONE NAPOLETANO c.:
mit Neapolitanische Salami, Pfeffer, Parmesan,
geraucherter Kase, Ricotta und Basilikum

15,00 €

17,50 €

17,00 €

15,50 €

15,00 €



DONNA MARIA ¢
Gorgonzola, Steinpilze, Mozzarella und Kase

MARINAIO ¢,
Rucola, Thunfisch, Kirschtomaten, Parmesan
und Kase

CARBONARA c.c.2
Eicreme, Bauchspeck, Parmesan, Pfeffer und
K

LA NORVEGESE ¢ ».2
Geraucherter Lachs, Avocato, Zitrone und
Frischkase

FRESCA ¢ .
Rucola, Kirschtomaten, Tiroler Speck,
Parmesan, Balsamico und Kase

POLLASTRELLA c.c.2

geschnittene Hahnchenbrust in BBQ-Sol3e, Salat,

Tomaten mit Majo oder scharfer Sof3e

ORTOLANA ¢
Zucchini, Paprika, frittierte Aubergine und
Kase

QUATTRO FORMAGGI ¢
Mozzarella, Parmigiano, Gorgonzola,
Provola

P1ZZA PORCINI ¢
Steinpilze, Triffelsalami, Rosmarin-Semmel-
brésel, geriebener Kase

PIZZA STELLA - STERNPIZZA

mit 5 Elementen

» Schinken und Frischkase

*  Frittierte Aubergine

* Tomate Mozzarella

» Kirschtomaten, Rucola, Basilikum
» Cacio e Pepe

BOSCAIOLA 2
TruffelsolRe, Steinpilze, Tiroler Speck, Parme-
sanchips, Rucola

RAMATA G-
Zwiebelpesto, Parmaschinken, Pecorino,
FeigensolRe

FAVOLOSA .2
Kalbfleisch, Olivengewirz, Kapern,
Knoblauchmajo, gemischter Salat

CROSTINO ¢,2
Schinken, Sahne, Parmesankruste




DOLCI
DESSERTS

CHEESECAKE c.e.-

mit Nutella
mit Kinder Bueno
mit weiller Schokolade und Erdbeeren

mit Salzkaramell

PANNA COTTA ¢,2

mit Nutella
mit roten Beeren
mit Salzkaramell

TIRAMISU g, 2,1

mit Kaffee

mit Erdbeeren
mit Baileys

mit Salzkaramell

7,00 €

6,50 €

7,50 €

PALLINA DI GELATO - KUGELEIS ¢ >
je Kugel

=  Vanille

= Schoko

= Zitrone

ESPRESSO VESUVIO
AVETIEETS

CAFFE CREMA (NUR IM SOMMER) ¢,
Kaffeemousse mit hausgemachten Keksen
und frischer Sahne

TARTUFO ¢,c,2 1

Schoko-Truffel-Eiskugel mit Zabaioneeis
und Eierlikor in Kakaohtille

» am Tisch mit heiflem Espresso veredelt

2,00 €

6,00 €

7,00 €

7,00 €

+2,00 €
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ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

ALLERGENE

A enthalt Getreide

B enthalt Krebstiere

C enthalt Ei

D enthalt Fisch- / Fischerzeugnisse
E enthalt Erdnisse

F enthalt Soja

G enthalt Milch / Milchbestandteile
H enthalt Schalenfrichte

I enthalt Sellerie

J enthalt Senf

K enthélt Sesam

L enthalt Schwefeldioxid / Sulphite
M enthalt Lupinen

N enthalt Weichtiere

ZUSATZSTOFFE

* 1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

* 3 mit Nitritpokelsalz

* 4 mit SURBungsmittel

* 5 mit Starke

+ 8 mit Antioxidationsmittel

* 9 mit Geschmacksverstéarker

« 10 geschwarzt

11 Koffeinhaltig




Storia.

Der Eintritt in unser Restaurant ist mehr als ein Besuch - es ist eine Einladung in
unsere Famiglia.

Annabellas Vision war es, die echte Seele Neapels nach Stollberg zu bringen und
ein Stiick italienische Heimat zu schaffen.

2020 haben wir als Familie unsere Krifte vereint, um aus traditionellen Rezepten
ein echtes Erlebnis zu machen.

Im Casa Esposito trifft heute authentisches Handwerk auf pure Leidenschaft -
damit jeder Besuch zu einer Reise in den Siiden wird.

Jede Pizza, die unseren Ofen verlasst, ist eine Einladung an dich:
Komm herein, lass den Alltag draufien und fiithl dich geborgen.



