Hotel ,l

Tann

Oastlichbeit nach alfer Cradition

@etragen von einer reichen Wirtstradition, haben wir unseren Familienbetrieb mit
Umsicht und Liebe ausgestattet. ]n ausgewogener Harmonie,
eingebettet in gcwachsenem Zusammenspiel von Natur und Mensch ersffnet sich unseren

(3asten eine ganz andere heile Wclt.

gmm geben von Wald, Wiesen und T slern,
im Naturpark [Hoher \/ogelsbcrg, ]icgt unser @annetl‘)Of
am Dor‘Frand von Gonterskirchen im oberen Horlog’cal,
dem alten Waldrevier.

ﬁm Amcang war die wunderbare | andschaft
A]s vor mehr als 400 Jahren unsere Familie das 1592 erwshnte Wirtshaus im Kéhlerclorp
Gonterskirchen bewirtschaftete. /udieser /eit war ein iiberleben nurin \/erbindung mit
Forst oder Landwirtscha?t még]ich.

gnit traditionellem Pewusstsein Hochachtumg
und Respei(t vor | ierund |~ rde bis zum heutigen Tag.

Liebc (Lsste,
wir verwenden nur natiirliche Lebensmit’cel
sollten Sie aber Fragen haben zu Anergenen, der Zubereitungsar’c

wenden Sie sich an uns

@enie%en Sie den chenthalt in unserem [Jaus in aller Kul’we,

das wiinscht H-men

Shre Fomilie Keoll
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it [aden jum BWerweilen ein

%cachtcn Siie bitte, dass alle (Gerichte stets frisch
nach |hrer Bcstc“ung zubereitet werden.

\/ie”cicht nutzen Sie die Gelcgcnheit fiir einen APcrithC, unsere Mitarbeitcr
beraten Sie gerne bei der Auswahl [hrer Getranke.

.| _assen Sie sich nun Speis und Trank munden!

Agcriti? ’s

Glas Sekt, [Hausmarke 0,21 5,50

Traubensaft Secco ~ Alkoholfrei —~ Weingut Andreas Mannle 0,21 5,20
Aperol Spritz 6,00

Fugo 6,00

Lillet - Wild Berry 6,00

Wild Berry Rosé ¢,50

Campari Spritz 6,50

T annenhof ’s Beerencocktail
mit Liké’)r und trockenem 561& auxcgcxcil”t 6,50

Martini Bianco 4,80
5I1crr3 -~ Tino, Medium, Creme 4,80

Kir Koyal 0,2l
Créme de Cassis auggexcij“t mit trockenem Sth 5,50

CamPari pur oder orange 5,00
A”c Freisc verstehen sich in € und inkl. Mw.St.
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Bon der Just auf dem Jand 30 Jeben

Vorspeisen
Y

Mozzarc”a~KnusPcrbé"chcn
Goldbraun gebacl«m und herzhaft gcmcij“t: zart schmelzender Mozzarc”a
im knusprigcn Mar\tci auf Blattsaiatc nach Marktlage

in unserem K rauterschmand 10,50€

Garnelen im Eacktcig
(Garnelen ohne Schale in knusPrigen Backteig

auf B]attsalate nach Marktlage inunserem Kréuterschmanc} 13,80€

Baucrnsalat

Gartcmcrische Blattsalatc mit Selchﬂeisch, ] omaten,
Gar’ccngur‘«tn, gckochtcm E_i und Landkésc

ang@macht inunserem Kréutcrsclﬂmanc{ 12,20€
Gcbacl«:ncr Camcmbcrt
Mit Preiselbeeren und ] oast 9,90€

Wcinbcrgschncckcn Maitre de Hotcl
Weinbergschnccken mit feiner Kréuterbutter im Héuschen
dazu reichen wir | oast 7,90€
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Oeniehen auf dem Jond

(Unsere Vorspeisen und Zwischengerichte

Grﬁnkcrnsuppc
Suppe von Gr[jnkemschrot des Dinke]s
mit Markklochen und Schnittlauch

Vogcisbcrgcr Hochzeitssuppc
Fleischbruhc vom Ochscuw

mit Pfannkuchenstreifen und Krauterklspchen

Hcrbstmilchsuppc
/arte Kar’cogelr‘ahmsuppe mit frischen FFiF)Cer]ingcn und Kr’éu’ccr

Zwicbclsuppc
in alter Klassiker mit Weiﬁbrot und Kése tiberbacken

Tomatcn~Rahm~5uPPc
mit Qparl(kléﬁchcn und Sahne

7,20€

6,80€

7.80€

7.00€

7,00 €
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Aus Oen tiefen dunblen Baldern

(Unsere Spezialitaten aus dem Wald

WildtoP{:
/ arte ausgcsuchte Wilclﬂcischstijckc vom [Tirsch mit Waldpi]zen

in Rahmsauce, dazu reichen wir Wi]dpreisc!becren

und hausgcmachte Buttcrspétz]e und einem Salathamcerl 20,80 €

Hirschkalbsbraten St. Hubertus

(eschmorter [irschkalbsbraten aus der K eule mit frischen (Champignons

in Wachholderrahm und Wildpreiselbeeren.

Dazu reichen wir K artoffelkroketten und ein kleiner Salathaferl 25,60€

Kchtapmcchcn

Geschnetzeltes von der Rehkeule mit frischen Waldpilzen

in Rahm und Waldhimbeeren. Dazu reichen wir Butterspatzle

und ein kleiner Salathafer 21,80€

Jagdhcrrcntopc
Kleine Wildhacksteaks mit frischen C!—rampignons in Rahm
auf }’lausgemacl'\ten But’cerspé’cz]e. Dazu reichen wir ein Sa]atha}cerl 16,80€
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Da wo die 2Wdder und Wiesen im ABind ranschen

Kumpstcak Brasilia

/artes Rumpsteak vom Angusrind auf frischen Champignons Uberzogcn

mit feuriger Cognacrahmsauce und griinem Pfeffer.

Dazu reichen wir Pommes [Trites und ein Salathafer 29,80€

Tanncnhof‘s Haushofmeister
Zart rosa gcbratcnes Rumpstcak vom Angusrind mit Champignons
und feiner Kréuterbutter. Dazu reichen wir Kartoge”«uste;n

und ein Salathafer! 29,80€

[ ntrecote Maria | heresia

Zar’c rosa gebratenes Entrecote vom Angusrind

mit gcbaci«:ncm Camcmber’c und Wildpreiselbeercn.

Dazu reichen wir K artoffelkrusteln und bunte Blattsalate 30,60€

Horlmcpstcak
/artes Rumpstcak vom Angusrind mit feiner K rauterbutter
und einem grobem Salathafer 26,90€
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SHeczhoft und BVodenstandig

Hcrzha{:tcs aus clcrn Vogclsbcrg

Gcﬁj”tcs Schweinesteak Cordon Blcu
Faniertes Riickenschnitzel vom Jungschwcin gexcij”t mit Selchfleisch
und Landkésq Fommes frites und Sa]athagerl

| endenschnitte mit Engclstrompctcn
/artrosa gebratene Schnitten vom Schweinefilet
mit frischen F]Chqerlingen, Rauchlqeisch in Kahm mit Kar’cogelnkrusteln

und Ackcrsa]at mit Kréuterschmand

TanncnhoF [Forstmeister
Faniertes Riickenschnitzel in der EiscuwPFannc gebratcn

mit Champignons, Kahmsaucc, Fommcs frites und ein Sa]athancerl

Schweineschnitzel ,\Wiener Art

/artes Schweineschnitzel vom Jungschweinrﬂcken
im Keibbrotmantel gebacken, Wildpreiselbeerenj
Kar’cogelkroket’cen und B]attsalate

Unser FﬂcttoPF T annenhof
/ artrosa gcbratcnc Medai”on vom SCI'lweiancilet
mit frischen Champignons in Kahm mit Butterspétzlc

dazu reichen wir ein kleinen Salathafer!

Pfeffedende
/artes 5c}'\weine1cilet mit frischen Cl—yampignons,
geuriger Cognacrahmsaucc und griinem Pfeffer

dazu reichen wir Fommes [rites und ein frischer Sa]at

19,80€

25,80€

18,80€

17,80€

2440€

2440 €
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Ansere Hiige Werfiihrungen

Mafioso
K]einer Espresso mit eine Kugcl \/ani”eeis 420€

To#ec~Kuss
Kleiner Espresso, K aramell-Sahne | ikor vom Birkenhof

mit eine Kugei\/ani“eeis 5,90 €

Fccnza uber

/ artes Vanilleeis mit feinem [ ierlikor,

Schlagsahnc und einem }—‘lauch von SCEOkoladcnstaub 840€
T annenhofbecher

\/ani”eeis mit Wal&mcr[jchten in Creme de (assis eingelegt

und Schlagsahne 840€
Schwarzwaidbcchcr

Schoko]ac{en~ und \/ani”eeis mit glasicrtén Kirschen
in Kirschwasser cingelegt und SCHagsahne 8,80€

[Heide | iebe

Vanilleeis mit heiBen [imbeeren und Sclﬂ]agsahnc 8,80€
COUP Déncmark

Vani”eeis Uberzogen mit Schoko]adensauce und SCHagsahne 6,80 €
C]cmiscl'ltcs Flis mit Sch(agsahnc 620€

E_iskaﬁ:cc
Vanilleeis in kaltem K affee und SCHagsal—me 6,80€

E_isschokolaclc
Vanilleeis in kalter | rinkschokolade und SCHagsahne 6,80€

IALL




