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Tann

®astlichbeit nach alfer Cradifion

@etragen von einer reichen Wirtstradition, haben wir unseren Familienbetrieb mit
Umsicht und Liebe ausgestattet. ]n ausgewogener Harmonie,
eingebette’c n gcwachscnem Zusammenspie} von Natur und Mensch ersffnet sich unseren

Gésten eine ganz andere heile Wc]t.

gj‘/m geben von Walcl, \/\/iesen und Télern,

im Naturpark [Hoher \/ogelsbergJ ]icgt unser @aanUOOf
am Dorfrand von (Gonterskirchen im oberen [orlofftal,
dem alten Waldrevier.

@m Amcang war die wunderbare Landscl'maFt
A]s vor mehr als 400 Jahrcn unsere Familie das 1592 erwshnte Wirtshaus im Kbhlerclorp
Gonterskirchcn bewirtschaftete. /udieser /eit war ein iiberleben nurin \/erbindung mit
Forst oder Lanc]wirtscha?t még]ich.

gﬁit traditionellem Pewusstsein Hochachtumg
und Respei(t vor | ierund [~ rde bis zum heutigen Tag.

Liebe (Lsste,
wir verwenden nur natiirliche Lebensmittel
sollten Sie aber Fragen haben zu A”ergenen, der Zubereitungsar’c

wenden Sie sich an uns

@enieﬁen Sie den Aufcnthalt in unserem [Jaus in aller Kul’we,

das wiinscht H-men

Shre Fomilie Keoll
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A0ir [aden jum BWerweilen ein

%cachtcn Sie bitte, dass alle (Gerichte stets frisch

nach ]hrcr Bcstc”ung zubereitet werden.

\/ie”cicht nutzen Sie die Gelcgcnhcit fiir einen APcrithC, unsere Mitarbeiter
beraten Sie gerne bei der Auswahl [hrer Getranke.

.| _assen Sie sich nun SPeis und Trank munden!

Agcritif ’s

Glas Sekt, [Hausmarke 0,2

T raubensaft Secco ~ Alkoholfrei — Weingut Andreas Mannle 0,21
Aperol Spritz

Hugo

Lillet - Wild Berry

Wild Berry Rosé¢

Campari Spritz

T annenhof ’s Beerencocktail
mit | ikor und trockenem Sekt auxcg@c[l”t

Martini Bianco
5l1crr3 ~[ino, Meclium, Creme

Kir Rogal 0,2l
Creme de Cassis aqueFU”t mit trockenem Sekt

CamPari pur oder orange
A”c Freisc verstehen sich in € und inkl. MwSt.
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Bon der Just auf dem Jand 30 Jeben

Vorspeisen

Mozzare"a~KnusPerbé"chen
Goldbraun gebackcm und herzhaft gcmcij“t: zart schmelzender Mozzare”a
im knusprigcn Mantci auf Blattsalatc nach Marktlage

in unserem K rauterschmand

Garnelen im Backtcig
(Garnelen ohne Schale in ‘musPrigen Backteig

auf E]attsalate nach Marktlage inunserem Kréuterschmanc}

Baucmsalat

(Gartenfrische Blattsalatc mit Selcl'nqeisch, ] omaten,
Gar’ccngur‘«:n, gekochtcm E_i und Landkésc

angcmacht inunserem Kréutcrsclﬂmand

Gcbackcncr Camcmbcrt
Mit Freisclbeeren und | oast

Wcinbcrgschncckcn Maitre de Hotcl
Weinbergschnecken mit feiner Kréuterbutter im Héuschen

dazu reichen wir T oast
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Oenichen auf dem Jond

( Jnsere Vorspeisen und Z wischengerichte

GrijnkcrnsuPPc

SUPPC von Gr[jnkernschrot des Dinke]s
mit Markklochen und Schnittlauch

Vogclsbcrgcr Hochzcitssuppc
]:leischbruhe vom Ochscn

mit Pfannkuchenstreifen und Krauterklspchen

Hcrbstmilchsuppc
/arte Kartogelrahmsuppe mit frischen F]Chcmceriingcn und Kr’éu’ccr

ZwicbclsuPPc
in alter Klassiker mit Weiﬁbrot und Kése tiberbacken

Tomatcn~Kahm~5uPPc
mit anrl(kléﬁchcn und Sahne
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Aus den fiefen dunBlen 20d(dern

(nsere Spezialititen aus dem \Wald

Wildtop{:
/arte ausgcsuchte Wilclﬂcischstijcke vom [TJirsch mit Waldpi]zen
in Rahmsauce, dazu reichen wir Wi]dpreisc!becren

und hausgemachtc Buttcrspétz]e und einem Salathagerl

Hirschkalbsbraten St. FHubertus

(Geschmorter [Hirschkalbsbraten aus der K eule mit frischen Champignons
in Wachholderrahm und V\/ildpreiselbeeren.

Dazu reichen wir K artoffelkroketten und ein kleiner Salathaferl

KehtaPFchcn

Geschnetzeltes von der Rehkeule mit frischen Waldpilzen

in Rahm und Waldhimbeeren. Dazu reichen wir Butterspatzle
und ein kleiner Salathafer

Jagclhcrrcntopwc
Kleine Wildhacksteaks mit frischen C!—Iampignons in Rahm
auf hausgemachten But’cerspé’cz]e. Dazu reichen wir ein Sa]athagerl
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Da wo die 2Wdder und WWiesen im ABind rauschen

RumPstcak Brasilia
/artes Rumpsteai( vom Angusrincl auf frischen Champignons Uberzog)en
mit Feurigcr Cognacrahmsaucc und griinem Pfeffer.

Dazu reichen wir Pommes [Trites und ein Salathaferl

T annenhofs Haushofmeister

Zart rosa gcbratenes Rumpstcak vom Angusrind mit Champignons
und feiner Kréuterbutter. Dazu reichen wir Kartoﬁce”«usteln
und ein Salathafer]

[ ntrecote Maria | heresia
Zart rosa gebratenes Entrecote vom Angusrind

mit gcbaci«:ncm Camcmber’c und Wi]dpreiselbcercn.

Dazu reichen wir Kartomcxcelkrustc!m und bunte B]attsalatc

Horlogstcak
/artes Rumpstcak vom Angusrind mit feiner K rauterbutter

und einem grobem Salathafer
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Heczhoft und BVodenstandig

HCT’Z]’YB&CS aus dem Vogclsbcrg

Gelcij"tes Scl']weinestcalc Corclon bleu
Faniertes Riickenschnitzel vom Jungschwein geﬁj”t mit Selchfleisch
und Landkése, Fommes frites und Sa]athagerl

| _endenschnitte mit Engclstrompctcn
/artrosa gebratene Schnitten vom Schweinefilet
mit frischen F]Chqcerlingen, Rauchxqeisch in Rahm mit Kartogelni(rusteln

und Ackersa]at mit Kréuterschmanc!

_rann(-:nhmc Forstmcistcr
Faniertes Riickenschnitzel in der Eiscnpxcarmc gebratcn

mit Champignons, Kahmsaucc, Fommcs frites und ein Sa]athagcrl

Schweineschnitzel ,Wiener Art®

/artes Schweineschnitzel vom Jungschweinrﬂcken
im Reibbrotmantel gebacken, WildPreiselbeerenj
Kar’cogelkroketten und B]attsalate

(Unser ]:ilcttoP{: T annenhof
/ artrosa gcbratcnc Meclai“on vom Sclﬂweincﬁlct
mit frischen Champignons in Kahm mit Buttersp’étzlc

dazu reichen wir ein kleinen Salathafer!

Pfefferdende
/artes 5c}1weine1cilet mit frischen Cl—yampignons,
Feuriger Cognacrahmsaucc und griinem Pfeffer

dazu reichen wir Fommes [rites und ein frischer Salat
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Ansere Hiige Werfiihrungen

Mafioso
Kleiner Espresso mit eine Kugcl Vanilleeis

T offee-K uss
Kleiner Espresso, K aramell-Sahne | ikor vom Birkenhof
mit eine Kuga \/ani“eeis

Feenzauber
/ artes Vanilleeis mit feinem [ ierlikor,
Schlagsa}mc und einem [Tauch von Schokoladenstaub

T annenhofbecher
\/ani”eeis mit Waldmcr[jchten in Creme de (Cassis eingclegt
und Schlagsahne

Schwarzwaldbcchcr
Schokolac{en~ und \/ani“eeis mit glasicr’ccn Kirschen
in Kirschwasser cingelcgt und Schlagsahnc

[Heide | iebe
Vani”ccis mit heiBen Himbecren und Sclﬂ]agsahnc

COUP D'éncmarl(
Vani”eeis chrzogen mit 5choko]adensauce und Schlagsahne

Gemischtes [ is mit Sch!agsahne

[ iskaffee
\/ani”eeis in kaltem Kagee und Schlagsal'me

[ isschokolade




