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Benvenuti - Willkommen
im Ristorante - Traftoria

Italienische Kiiche o Frische Mittelmeerfische

Friedrich-Engels-Strafe 149
\ 13158 Berlin
Tel. 030 7 41 T2 09 42
Mittwoch bis Montag ab 12.00 Lihr
Dienstag Ruhetag

Werte Giiste!

Wir freven uns dardber, dass Sie sich
fiir elnen Besuch bei uns entschieden haben.

Elir dieses Vertraven danken wir thnen und werden uns darum bemithen,

dass Sie unser Ristorante als zufriedener Gast veriassen
und immer wieder gern zu uns zuriickkehren!
Ihr Siena-Team

Die Erklarung zu den Allergenen und Zusatzstoffen finden auf der letzten Seire.
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APERITIVI Aperitifs

Martini "' : 5 ¢l
Ibignon, easn, dny
Sherry' 5¢l

mediurm, &y, Feam

Limoncello Spritz ' proseccs, Umancello, Zironenscheibe Glas 0,25 |
Campari'-Soda mit Mirerabwasser 4 cl
Campari'-0Orange mit Orangensaft 4 ¢l
Prosecco '! Glas 0,10 |
italienisches Sekt, trocken

Ramazzotti Rosato "*'? Glas 0,20 |
Prosecon, Ramazzoiti Rosd, Orangenichiibe

Sprigz''-® 1 Glas 0,20 |
Aperal mit Wel Bevein und Minerabsasser

4,30

4,30

7,20
5,50
6,00
5,00

T.20

7.20
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INSALATE Salate

Wir servlered unsere Salate it hmesgenmaciiten Dressing 9,

e WWarscl mir OF wnd Ezsig ©

Insalata Mista
gemichter Salat

Insalata Pecorino
gemichber Salat mit Frtakdse™

Insalata Tonno
gemichter Salst it Thunfbchstucken und B

insalata »Sienas
P ola4alal mit ﬂ-‘r!ll"'l-ﬂl'ﬂﬂ[ﬂ'L Pairesiarstieifen i Waladisen

insalata dello Chef
schtes Salat it Hannchentrustsraifen,
tschen ':l'lﬂl'l'ﬂﬂl'lﬁ'l-‘i url Ananas

| )‘

OMELETTE Eierspeisen

o allew Elergerichien = sevvieren wir elne Salathellage ©*

Omelette con Prosciutto ¢ Funghi
mit frischen Champignons und gek. Yarderschinken

De Simone Vilo
.Hiihner und Eier"

.Hier wohnt auch
Carlo Russo - er
verkaufi keine Hihner
und keine Eler.

Bitte nicht klingeln!!™

8,50

9.50

11,50

11,00

13,50
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ANTIPASTI Vorspeisen

Mozzarella Caprese
Biozzane i mil iidchen Tomaben, Oivwandl uhd Rasiikim

Fun%hl e Spinaci al Gorgonzola
{iische Champéagnoms wnd Eiaimspinat mit Gorgonzola dberbacien

Vitello Tonnato
Kalbfeischacheben mit Kapem in Thunfischzauce

Carpaccio di Salmone
haachdirme Sthaiben wom rhen Lachs mil JEnonderinaigretie

Carpaccio di Manzo
hasschdidrane Schaiben wom rohen Bincerfiked mit
frischan Chamgegnons, Olivendd und friachem Parmeunkine

Insalata Frutti di Mare
Meerestiahtasalar i Enablauch

Prosciutto di Parma con Melone
Parmnass hinken mt drischar Melone

Antipasto Misto

Mozarella Caprete, Froit di Baee, vitetka Tonmato, Carpaccio d Margo

Bruschetta
mit Tomaten und Knoblauch (4 Ssuck)

Focaccia
mil Roararins ured Olivendl

MINESTRE Suppen

Crema di Pomodori
Tomatencremesupps

Zu d'Aglio
H.rb:hEuP;wpu FﬂitEl

Minestrone
italienische Gemisesuppe

Crema di Broccoli o Spinaci
Erocooli-Cremasuppe mil Elattspinat

fu di Pesce
el e

9.20

10,50

12,00

13,50

13,50

13,50

1 2.80

14,50

4.90

6.00

6,50

12,50



PASTASEI UTTE Nudeln

mfagh:m Napoli

it und Batilioam

X mEaghelH Ilnlngncsr:

reut Kb Py, Ofveiesldl Ui

hettl Carbonara
fﬂF:E Vorderschinkes, Sahne,
i el Farmazsanicise

hetti Marinara
fqp:ﬁ;mm und Knoblsuch

Spaghetti Mare ¢ Monti
mmat Binderfibetpitren und Scamgs
in Tomalensiede

Penne all'Arrabbiata
Hiarar Makkarcend mit Enoblauch und
Bariilium in Tomatensauce, scharl

- M : 4 Penne Quattro Formaggi

4

o

51

53

54

55
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Tesne Mlakbarors mit 8 Kasesomten

Penne al Pollo ai Funghi al Forno
Penre mit Mibechenbronsfiles
wul Champignons mit K berbacken.

Fenne sSjienas
Tire MEk3G: mit Brogoodi wed friuchen Chamgigron; ™
i Gongoneolasaute

Tagliatelle Tricolore
udirkn met Svetetaein, Chernylomuten, Rucols und Permesamupbitem

iatelle Cazareccia
nudetn mi Filetspitmen und frisghen Champignons in Rahmaauge

L;dg[htellr.- al Ssalmone
nudain i frischen Lachssbicken in Hummes-Sahneauge

Gnocchi alla Caprese
KartoHelnudedn it Morrareila

Lasa ne Vegetaria
mit frivchem Gemise,
Tmmmmu Meizzarella im Ofen berbacken

Lasagna al Forno
Schachablatinudein ma Tomaten-Fletciaus, Morraely
wret] Safine b fen dberbacken

Pasia Mista alla Sorpresa per 2 persone
Mmmmhgpmpﬂ 3

5 tti Aglio, Olio ¢ Peperoncini
paghetti Agl

10,30

11,50

10,30

10,50

13,00

15,80

10,90

11,50

12,50

10,80

a.90

13,50

14,50

10,50

11,30

12,50

26,00



STEINOFEN-PIZZA @ 32 cm €

Dhe Zutaten i unserem Pizzatelg werden direkt mus ihalien importlert,
Wir verwenden spexielies. gut pelagertes Mehl mit einem Mais-Antell * =,
dadurch 81 wnger Plzzalelg besonders selvmackivaft sl dabel kaloriemarit,
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Pizza Margherita 9.50
mit Tomatensauce, Morrirela wnd BasiBuum

Pizza Funghi 10,30
mil Tamatensaudce, Morzarela wnd friichen Champlgred

Pizza Salame 11,00
mit Tomatensavce, Mozzarella wrl Salid

Pizza Prosciutto 11,00
mit Tomatendaice, Mazzarela und gek, Vorderschinkesn

Pizza Hawaii 11,00
mit Tomabenaauce, Morrarela, gek Vorderschinken uhd Anana

Pizza Mista 12,20
mit Tomatendauce, Marzarella, Salami, pek, Vorderchmiken,

frinc b Chasn pigrige ured Pepeagn

Pizrza Vtgﬂtal‘la 11,00
et Tomatensauce, Mozzarells und frechem Gemiise dir Sanea

Pizza Mediterrano 11,50
iy Tomaergce, Mozarella, Artischocken,

Sarckllen e Krgdiaiach (scharf)

Pizza Tonno e Cipolle 11,50
i Tomatensaue, Mozianella, Thenfichstecien und Zsicbeln

Pizza Quattro Stagioni I 1,00
mi Tomatensasoe, Mok, gok. Yorderidhinken,

Frischen Champigrns, ArtiscRaskenberpon und Ei

Pizza »Sicnas 1 2,00

mit Tomatensasce, Cherry-Tomaten, Rucolasalat,
Mozzareily und Permesanfiocken

Pizza Salmone
mit Tomatensasce, Mozzanela,
frischen Lachesticken und Bucols

Pizza Frutti di Mare
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Meresinachiten und KEnoblauch

Pizza Calabrese
it Tomatersauce, Morrarsila und piceses Salami

Pizza Parma
el Toenaierdaiiog, Morzaseila, Parmasshdnioen,
Rucola und Paamasariaspein

Pizza Scampi
il Tesnatesdauos, Mormeela, Groflgarmeden,

14,20

13,50

13,80

14,00

14,90
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PESCE Fisch

Ally Fischigericlie werilerr anl Spim,
Srfekrrroffeln urel Salptheilage -3 servier!

Calamari Livornese
frische Tinbendtuche in pilanter Tomatenssuce

scampi alla Griglia
Grofigamuelen vom el pilante, raffinicrie Sauce

Scampi al Forno
Grogamelen m Cliversd, Wedlwain
und Enoblaech i Ofen Uborbacken

Scampi al Pepe rosa
Grofigamalen ik rosa Plaffer in Sahnesauce

Filétte di Luccio alla Senape
Tanclerfiber mi frischen Champignons in Pommeny-Serdaoce

Salmone al Cartoccio
Lachsfilet mit Meresinichien in leidhier Hummersauce

18,00

24,00

25,50

25,50

II.E“

24,50
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DI MANZO vom Rind

Alle Flelschgericine werder mit Tagesgemidse, Kartolfeln nach
italenizcher Arl und Salathellage "1 servierl, quBer®

Bistecca alla Griglia
HAurmgastaak wom Gril mit Knauterbutter

Bistecca ai Funghi
Aurrgrsteak mil frischen C igreans in Sahresauce

Bistecca alla Pizzaiola
Aurrgrsieak mi Sardellen, (iven,
Eapem urnd Knobdaisth Bn Temalensaiae,
al Beilage Spaghetti

Bistecca al Pepe verde
Bumgrsteak in griner Plefler-Sahnesauce

Bistecca al Gorgonzola
Bumgsieak in Gorganzali-Sabnessuce

Filetto alla Griglia
Flletiteak worm Grill mit krdutefutles

Filetto al Funghi
Flletstesk mit frischen Champignans in Sahnesauce

Filetto al Vino Rosso
Filetiteak mit Bedwiemsaule

Filetto ai Porcini
Filetstesk mil Steirgiteen in Rabmiauoe

Filetto al Pepe verde
Filetbesk i grires PleMer-5ahresauwe

Piatto Misto alla Griglia
gemischte Fleischglatte vom Grl

24,80

If'l.Eﬂ

26,50

26,00

26,30

29,50

30,50

30,50

32,00

30,50

27,50
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DI MAIALE vom Schwein

Alle Fleischigericinle werden mif Tagesgeandise,
Kartoffeln nech itelicnischier Arl und Salatbellage © " senvlert

Scaloppa Milanese
plrapitiE Shaitred Mailinder Arl

Filetta di Maiale al Funghi
Shweemefilel mit frischen Champigaans in Sahnesauce

Filetto di Maiale e Prosciutto di Parma al Gorgonzola

Schraeinelier mit Pamaschinien in Gorgonaooli-Sahmisaucs

Filetto di Maiale e Marsala
Schweinefibel mit LR
in Marsilaweinidue

Saltimbocca alla Romana
Medailions mit Pammaachinken
und Salbe in Wil

Filetto di Maiale ai Cantarelli
Suhwesirssfiliet et
wind Zwebein in SabreLue

Filetto di Mailale sSlemas

Srhweinifilet mit frishen Champignang
und Goegonzody in graner Plefior-Sahneiauce

DI POLLO & D'AGNELLO
Hiihnchen & Lamm

Alle Fletschgerichie werden mil Tagesgemiise,
Kartoffeln mech italteniscier Art wnd Selatbeilage * *serviert

Petti di Pollo ail Funghi
Hibhnchenbrustfilet in frischer ¢

Petti di Pollo alla Toscana
Haahrs henbrustfiies mit Broceoh, Auberginen,
Zucchimi ynd Zwirbein in Tomatensauce

Petti di Pollo al Gorgonzola
mﬁlnwihhnm

Costolette d’Agnello alla Griglia
Lammkarnee wom Grll I

Filetto d'Agnello al Barolo
Lamenifilet mit Rotweinduce

18,00

18,90

19,50

18,90

20,50

20,50

18,30

18,30

18,30

30,50

26,50
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PER BAMBINI fiir Kinder

Spaghetti Bambino
it Flencl - ode Tematorrdus

Pizza Bambino
it fritchinn Champignons wad Siami

Scaloppa Bambino

Rbires pasvarted Sehvosote s o e et Fommies fries

Gelato Bambino
Eindereidhechis

DOLCI Desserts

Gelato misto
geminchie Bikrem

Gelate Misto con Panna
et Bte Biskeem el Sahing =

Tiramisi
Tartufo

Panna Colta
geicchde Sehne mill Fruchicnce

Zabaione

gesLhiagenss Likfuwen

mit Esgatiby uned Wanilie- Fiskom
Hausgemachte Eistorte
Creme briilée

Fichi caldi al Pepe verde

fambaerie Foigen mit groremn Biebe
Wanilie-Eidkiom und Satme @

6,20

6,90

9,90

+.20

6.20

b, 80

6.00
6.00
G.00

7.00

6,50

7.00
7.30
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BEVANDE FREDDE
Erfrischungsgetrinke

151 Coca-Cola "**
13 Cola Zerg'#4%7
2ss Fanta "->%*

37 Sprite *

1ss Fassbrause """

w1 Spezi '+ 40

194 Aplelschorle
B W

San Pellegrino
i it Mo AL

san Pellegrino oder Acqua Panna

Acqua Panna
Wil abeninghes Mt abwaiies

Schweppes Bitter Lemon ***
Schweppes Tonic Water**
Schweppes Ginger Ale'*

Vitamalz !
Mairtrunk

Orangensaft
Aplelsait
Banancnnektar
Kirschncktar

KiBa snch- und Banasennehtan

p20l 0401
2,90 4,90
2,90 4,90
2,90 4,90
2,90 4,90
2,90 4,90
2.90 4,90
2.90 4,90
FI. 0.25 | 3.00
Fl.0.751 6,80
Fl. 0,251 3,00
0,21 3,20
0,21 3,20
021 3,20
Fl.0.33 | 4,00

0201 0401
3.00 5,00
3,00 5,00
3,20 5,20
3,20 5,20
3.20 5,20
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234

1315

110

37
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230

41
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BEVANDE CALDE Warme Getrinke

Teel
diwerie Soren

Grog von 4 <l Rum *
Mischietrink

Glihwein "
weinhaliges Mischgetiank

BIRRE Bier

Veltins vom Fass ®
Veltins vom Fass *
Grevensteiner vom Fass ®

Grevensteiner vom Fass *

Bayreuther Landbier dunkel vom Fass *
Bayreuther Landbier dunkel vom Fass *

Maisels Weizenbier *
Krsatall, Wafe, Hefe dunkel oded Hefle slkaholfie

Veltins *
alkihicifrees Bier

Berliner Weike *

il 5okl rol odier griin®
Bigr-Mischgetrdrke:
Gesﬁﬁhtcs L

Bier mit Sprite !, Fanka “**oder Fasabssuse '-*
Gespritztes *

Bber st Sprine ¢, Fanka 4% ocler Fassbeanre ' *

zo Espresso ®

11z Espresso doppio *

213 Espresso Macchiato ¢
214 Kaffee *

215 Cappuccino

zie  Latte Macchiato *©
HeiBe Schokolade mit Sahne %'

Fl.

Fl.

Fl.

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

Glas
Tasse

Glas

Glas

Glas

0.301
0,501
0,301
0.501
0,301
0,30 |
0.501

0,331

0331

0,301

0,501

L]

2,70
3.80
3.00
3,00
3.20
4.50
3,50
3,00

4.50

5,20

.80
5,60
4,00
2.80
4.00
5,80
5,20

4.50

4.50

3,80

5,50
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312

313

4

321

324

327

330

337

341

344

347

350

359

362

163

LONGDRINKS €

Wodka-Lemon * * &4 4cl 7,50
Bacardi-Cola ' ** , 4 cl 7,50
Gin-Tonic *# 4cl 7,50
Whisky'-Cola ' 44  4¢l 7,50

VINI APERTI Offene italienische Weine

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.

Bianco-weiR: . 0,251 0501
Trebiano trocken, fruchtig 6,80 12,00
Pinot Grigio trocken, fruchtig, leicht 6,80 12,00
Chardonnay 4 6,80 12,00
trocken, vollmundig, weich

Frizzantino 6,50 11,00
Pertwein, lieblich, fruchtig

Rosé: 0251 050
Rosato del Veneto 6,80 12,00
weinig, trocken, fein

Rosso-rot: 0251 0,501
Nero d‘Avola trocken, kraftvoll, vollmundig ~ + 6,80 12,20
Montepulciano d'Abruzzo 6,80 12,20
trocken, fruchtig, harmonisch

Primitivo 6,80 12,20
trocken, vollmundig, harmonisch

Lambrusco 6,50 11,50
Perlwein, spritzig, siB, delikat

Schorle 4,50
weinhaltiges Mischgetrink

Bitte fragen Sie nach unserem Angebot

an ausgesuchten italienischen Flaschenweinen!

SEKT & CHAMPAGNER €

Prosecco di Valdobbiadene Fl.0,75 | 34,00
italienischer Sekt, trocken

Moét & Chandon Fl.0,75 | 129,00
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283

187

191

92

193
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SPIRITUOSEN
Deutscher Wodka *
Russischer Wodka *
Malteserkreuz Aquavit
Calvados '

Grappa Hausmarke '

2¢l
2¢l
2l
2l
2¢l

Bifte fragen Sle mach weiteren Grappa-Sorten!

BRANDY, WEINBRAND & COGNAC

Vecchia Romagna '* imbenischer Erancy

Asbach Uralt '?
Rémy Martin '* Cograc

WHISKY

Jim Beam * Bourbon

Jack Daniels * Terneuise

Johnnie Walker Red Label * " scoaeh

Chivas Regal * " $ooach 12 years old

LIKORE & BITTER

Limoncello®

Sambuca

Amaretto -1

Baileys Irish Cream' = ¢
Ramazzotti

Amaro Averna '

Fernet Branca / Branca Menta'
Mirto '

lagermeister

2l
2cl
2cl

2 ¢l
2cl
2cl
2el

2cl
2¢l
2cl
2dl
2 ¢l
2¢l
2l
2«
2l

4,00
4,50
4.50
5.50
4.00

5,50
5,00
2,00

5,50
3.50
3,50
8,00

4,50
3,00
3,00
4,50
3,90
3,90
4,30
7.20
4,50
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ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

ANTIPASTI
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FISCH

M, Y. 4,12

B
B.G Y, 12
B,GX. Y9
D, G, 1, Y. 9
DY, Z 12

PER BAMBINI
ALY 4
AG V.4
A, C

G.H.9

141
142
143
144

DESSERT
G, H. 1,9

150
150
152
153
154
133
156
137
159
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Mg Predis ind, Ml ond Service
Alle Welne und Sekre enchalien Sulfite.



