PINS A

72 Stunden Reife. Verliebt in 7 Sekunden.

BOWL?

Finsa Pistacchio s
Handgemachter Pinsa-Teig, belegt mit edler Mortadella, Fior di Latte Mozzarella,

cremigem Burrata und bestreut mit gerdsteten Pistazien

Feta Poké Bowl Y

Mit Salat aus der Region, frischen Tomaten & Gurken, gelbgoldenem Mais, knackigen ' J)U?A a 7720/7?,0/16 17.9
Karotten, Feta  und hausgemachtem Dressing, dazu gerdstetes Baguette mit Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit unserem hausgemachten Pesto, belegt mit
selbstgemachtem Pesto feinem Parmaschinken, frischem Rucola, cremigem Biiffelmozzarella und

sonnengereiften Cocktailcomaten.

¥ Jinsa Lachs sz

Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachtem Pesto, belegt mit

¥ Avocado Poké Bowl 52V

Mit Salat aus der Region, zartem Mozzarella di Bufala (Biiffelmozzarella), cremige

Avocado, Sesam, knackigen Karotten, Gurken und hausgemachtem Dressing, dazu

gerdstetes Baguetee mit selbstgemachtem Pesto feinem Riucherlachs, Hirtenkise, Fior di Latte Mozzarella, Cocktailtomaten und

Oliven.
¥ Lacks Poké Bowl 7z , )
A4 drinsa Gemuse s
Mit markigem Rucola, Riucherlachs, parmesanflocken, Walniissen, hausgemachtem . . . .
Handgemachter Pinsa-Teig, wahlweise mit unserer hausgemachten Tomatensofie
Dressing, dazu gerdstetes Baguette mit selbstgemachtem Pesto . L . . %
oder Pesto bestrichen, belege mit saisonalem Grillgemiise.

Jhunfischo Poké Bowl - A4 Pinsa Burrata ;-

Mit Salat aus der Region, frischen Tomaten & Gurken, gelbgoldenem Mais, knackigen Handgemachter Pinsa-Teig, Fior di Latte Mozzarella, karamellisierten Cocktail

Karotten, Thunfisch und hausgemachtem Dressing, dazu gerostetes Baguette mit Tomaten, milde Zwiebel und cremige Burrata, Vverfeinert mit etwas

Q ac )
selbstgemachtem Pesto hausgemachten Pesto

Beilagensalat N
Mit Salat aus der Region, frischen Tomaten & Gurken, gelbgoldenem Mais, knackigen
Unsere Pinsa wird auf handgefertigtem Jeig zubereitet, der 72 S
Unsere hausgemachte TJomatensofie und under Pesto werden frisch nach eig
hergestellt.
Jede Pinsa entsteht mit ausgesuchien Zutaten. Leidenschaft und echter Handwerkskunst.

Karotten, hausgemachtem Dressing und selbstgemachtem Pesto

#727 - &rlebe den Unterschied.

Alles auch to go online bestellen / anrufen und abholen (@ beatascafe

Alle Preise mit Euro



PASTA

+[tr das TJagesgericht [ragen Sie gerne die Bedienung!

v Pasta Pistacchio 69
Carbonara

Mit Ricotta-Pistazien-Creme, Parmesan und gegrilltem Speck.

¥ Zasta mit Baffelmozzarela 2N
Mit zartem Mozzarella di Bufala (Biiffelmozzarella), geriebenem Parmesan und

hausgemachter Tomatensofie

Fasta mit Gemuse 2\

Mit saisonalen Gemiise (auch Pilze) und mit oder ohne Tomatensofle

¥ Beatas Carbonara 12

Mit Schinker®® | Ei und Sahnesauce iiberstreut mit Parmesan

JahlGrunder Gold 165

Frische Eier-Spiitzle mit gericbener Kise Variation knackigen Réstzwicbeln

dazu einen Beilagensalat

VORSPETSEN

Caprese 165

Mit Biiffel Mozzarella und frischen Tomaten, verfeinert mit hausgemachten Pesto

Parma - Buwrrata, 155

Mit cremiger Burrata und feinem geschnittenen Parmaschinken,verfeinert mit

hausgemachten

Alles auch to go online bestellen / anrufen und abholen
Alle Preise mit Euro

PINSA CLASSTCS

Y Pinsa Bufalla s

Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachter Tomatensofle,

belegt mit edlem Biiffelmozzarella und fein geriebenem Parmesan.

Scharf

v Pinsa Salami .90

Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachter Tomatensofie, belegt mit Fior

di Latte Mozzarella und Spianata Piccante /| Wiirzige, scharfe Salami aus Italien.

Finsa Thunfisch 1620

Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachter Tomatensofle, belegt mit Fior

di Latce Mozzarella, saftigem Thunfisch, aromatischen Oliven und feinen Kapern.

dinsa Schinken 24

Handgemachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachtem Pesto und feiner Sahnesofie,

belegt mit zartem gekochtem Schinken, Mais und verfeinert mit Parmesan.

Pinsa Champignorn iz

Handgcmachter Pinsa-Teig, bestrichen mit hausgemachtcr TomatensofSe, Fior di Latte

Mozzarella, champignons, Oliven und zartem gekochtem Schinken.

cxtra verfeinern

Knoblauch o,50
Rucola, Champignons, Cocktailtomaten, Zwiebeln, Kapern, je 1, 50
Pistazienstiickchen, Oliven, Mozzarella Fior di latte, gekochter Schinken, je 2,00
Parmaschinken, Mortadella, Salami(-scharf)
Avocado, Parmesanflocken, Thunfisch j€ 3,50

Biiffelmozzarella, Burrata, Lachs, Triiffel je 4,50

Hinweis:
Bei jedem Tausch von Beilagen berechnen wir 2 € Aufschlag.

Wir bitten um Verstindnis.



PINSA RONATLA

Unsere Pinsa wird aus einem handgemachten Teig auf Basis von Weizen-, Soja- und
Reismehl zubereitet und darf72 Stunden ruhen.
Diese lange Fermentation sorgt fiir ein besonders leichtes, bekémmliches Ergebnis —
auflen knusprig, innen luftig und aromatisch.

GZ PINSA PIZZA

Und was macht unsere Finsa noch aus?
Ein
» Hausgemachte Tomatensofle
«  Selbstgemachtes Pesto

o Fior di Latte Mozzarella @mg
. Sorgfﬁ]tig, ausgewéihlte, hochwertige Zutaten @ﬂﬁ
b
34% weniger

4 % weniger
=\ Fett

( /) T
Fast 50 % weniger .2, L\ 4
Zucker ; I 2
> 24h-72h
Teigruhe k
\ f )
Wassergehalt &~

71— Teig besteht aus
von 80 % é%,\ sé}a, Reis und
?ﬁ Weizenmehl
i

=

dinsa statt Pizza. Genuss stalt Fompromiss.

Pizza kennt man. Pinsa erlebt man.

72 Stunden Reifezeit — und der Moment, in dem man sich in 7 Sekunden verliebt.

Frische braucht Zeit. Qualitdat awch.

Wir bereiten jedc Pinsa a la minute frisch zu.
Das bedeutet: kein Schnellservice, sondern echter Genuss.
Deshalb bitten wir Sie um etwa 15 Minuten Geduld — fiir ein Ergebni& das begeistert.

#7278 - Zell [t echien Genuss.

(@ beatascafe




“VEGG DROP SANDWICH 13,9
mit cremiger Avocado, leicht geréstetem Briochebrot,
buntem Salat und zwei fluffigen Rihreiern
Verfeinert mit einer leicht scharfen Haus-Sauce

Optional:
mit handgelegte Lachs-Rose +3,4
mit extra Speck/Bacon +3,4

¢ Burrata Brot 13,9
Knuspriges Bauernbrot von unserem Backer nebenan, belegt mit
cremiger Burrata und karamellisierten Cocktailtomaten.

Verfeinert mit hausgemachten Pesto und einem Hauch Meersalz.

YGEROSTETES BAUERNBROT 10,9
mit Avocado, Tomaten, Spiegelei und Rocula
Wahlweise mit gegrilltem Speck/Bacon +3,4
“VAVOCADO-CROISSANT 12,9

Frisch gebackenes Croissant, gefiillt mit Rucola, hausgemachtem
Orangen-Dressing, fluffigem Riihrei, cremiger Avocado, Feta und
verfeinert mit unserem hausgemachten Pesto.

BRUSCHETTE TRADIZIONALE 7,9

mit frischen Tomaten, Basilikum und Zwiebeln

Wahlweise mit Mozzarella +1

ANTIPASTO MIT APEROL SPRIZZ 0,2 | 19,9
mit Italienischem Landschinken, Salami-Rose, saisonal
gegrilltem GemUse, Camembert & gerdstetem Baguette

auch in vegetarisch erhaltlich \,

@ Beata’s Selbstgemachte Tomatencremesuppe 79
mit geréstetem Baguette '

Wir bieten TAGLICH frische hausgemachte Suppen oder Eintopfe an  vegetarisch 4
Fragen Sie gerne die Bedienung! Vegan @

ZUSATZSTOFFEL) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffe 3) mit Nitritpokelsalz 4) mit Antioxidationsmittel
5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwefelt 7) geschwarzt 8) mit Phosphat 9) mit Milcheiweifs 10)
koffeinhaltig 11) chininhaltig 12) mit Stisungsmittel(n) 13) enthalt eine Phenylalaninquelle 14) gewachst
Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Allergene
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Beziiglich Allergenen und
Zusatzstoffen fragen Sie unser Personal.

. JEE
EE _ — =
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Jreinem Jaus mit Geschichte - wo einst Leinen gesponnern
und spdter Lotto gespielt wurde - liegt heute ein Ort, der dich
&in liebevoll gedechiter Frihstickstisch. Der Duft von
oferwwarmer Finsa. Jrisch gekochte Pasta. Und Juchen, der
Crinnerungen weckt - nicht zw saf, aber voller Wdarme.

Das FHermanr-Diumig-FHaus, seil. 1765 Teil des Mombriser
Markies, wurde 2023 zww newem Leber erweckt: mit einem Cafée,
das Tradition ehrt und mit Gefuhl in die Gegernwart [ithrt.

Beata's Cafe steht [ir ehrliche Jiiche mit leichter Fand.
Fur Jeige, die Zeit bekommen. Fur Zutaten, die mit Bedacht
gewadhlt sind. Fur Rezepte, die dir gutturn - nicht nur dem
Bawch, sondern awch der Seele.

Willkhonmumere arn einenm Ort, der $ich nach Zuhause anfihlt.

Willkonuner bei Beata.
WWW.BEATASCAFEDE
@beatascafe AM MARKT 10| 63776 MOMBRIS

MAIL: info@beatascafe.de
TEL. 06029 9925522



Clréitatiickd-Erellorn

inklusive einer Tasse Filter-Kaffee

BAYERISCHES 9,9

Ein Paar Weifswiirste in der Terrine mit siiffem Senf
und einer Laugenbrezel

GUNZENBACH 11,9
Gemischter Brotkorb mit Kasevariationen,

Wurst %, hausgemachtem Schnittlauchquark,

Butter, Marmelade, Tomate & Gurke verfeinert mit

hausgemachtem Pesto

Auch Vegetarisch ohne Wurst mit Kéisevariatiom/

Wahlweise
mit 2 Eier, Riihreier oder Spiegeleier +4,4
mit gegrilltem Speck oder Schinken +3,4
MOMBRIS 16,9

Gemischter Brotkorb, zwei Spiegeleier,

italienischer Landschinken®*, Salami-Rose "**,
Tomate & Mozzarella verfeinert mit hausgemachtem
Pesto, Butter, Marmelade

Wabhlweise
mit gegrilltem Speck oder Schinken +3,4

NIEDERSTEINBACH 16,9

Gemischter Brotkorb, italienischer Landschinken %*,
Rihreier, Melone, Butter und ein Glas Prosecco (0,1 1)

RAPPACH 1859

Gemischter Brotkorb, gerauchertem Lachs, Butter,
Riihreier und Krautern, Sahnemeerrettich, *
hausgemachtem Schnittlauchquark und einem Glas
Prosecco (0,11)

DORNSTEINBACH 12,9
Y

Vollkornbrétchen, Honig, Marmelade, Butter, MU
mit frischem Obst und Joghurt

HOHL

Brotchen und Croissant, Butter, Marmelade, Nutellh/
und Joghurt mit Waldbeeren 242

1250

Gritatict-Grras

2 Eier, Rihrei oder Spiegelei 4,4

+ gegrilltem Speck oder Schinken +3,4

RUHREIER 6,4
mit Krautern, Tomaten und Mozzarella

MUSLI 8,9
Msli mit frischem Obst, Joghurt und Honig

FRISCHER OBSTSALAT 8,9
JOGHURT 8,9
mit frischem Obst und Honig

JOGHURT 7,9

mit Waldbeeren

weitere Extras

Butter 1,6 Marmelade 1,5
Brotchen 1,5 Nutella 1,9
Vollkorn-Brotchen 1,8 Honig 1,8
Croissant 2,9  gekochtes Ei 1,6
Bauernbrot 1,5

’

Alle Preise mit Euro
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Z HOFLER Michelbach Urgestein Rosé Trocken )

PROSECCO 0,1 | 5,2 %ﬁﬁ” 6.9
PROSECCO AUF EIS0,2 | 7,2 i .
P efuccin .
HUGO PROSECCO 0.2 | 79 HOFLER Michelbach Riesling Trocken ’
’ ’ HOFLER Michelbach Bacchus Feinherb
APEROL SPRIZZ 0,2 | 7,2
LILLET .WILD BERRY* 0.2 | 79 Hofgut Horstein Silvaner Trocken
SGROPE’INO 021 ’ 7’2 Hofgut Horstein Miiller-Thurgau Trocken
P efSweindchorle 5,9
%C/QOMW% SUSSGESPRITZER APFELWEIN 0,5 | 43
SAUERGESPRITZER APFELWEIN 0,5 | 4.3
LONGDRINK 9,9 Mionetto Prosecco DOC Treviso Brut
Ein trockener, erfrischender Prosecco aus Italien.
JACK DANIEL’S WHISKEY 2 cl/ 40 % vol. 55 Flasche (750 ml) 29.2
GRAPPA PROSECCO 2 cl / 40 % vol. 5,9
Moét & Chandon Impérial
AVERNA 2 cl/ 29 % vol. 4,5 Ein edler Champagner aus Frankreich —
RAMAZOTTI 2 cl/ 30 % vol. 4,5 weltberiihmt fiir seine Eleganz.
SAMBUCA 2 cl/ 38 % vol. 4,5 Flasche (750 ml) 99
VODKA 2 cl/ 37,5 % vol. 4,5
AMARETTO 2 cl/ 20 % vol. 3,9 .
BAILEYS MIT EISWURFEL 2 cl / 17 % vol. 52 et o331 o0si
PILS 2,8
MARTINI BIANCO / ROSSO 5 cl/ 14,4 % vol. 55 !
/ cl/ 14,4 % vo EXPORT 41
RADLER 2,8
HEFEWEIZEN HELL 4,2

RUSS ODER COLA-WEIZEN 4,4



Softetinbs

COCA COLA “**°

COCA COLA LIGHT *****

FANTA™ SPRITE ™, SPEZI***
SCHWEPPES "*"

Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water, Wild

Berr

MINERALWASSER 0,25 | Sprudel oder still
MINERALWASSER 0,75 | Sprudel oder still

(Stengers)

ORANGENSAFT 0,2
MARACUJA-NEKTAR 0,2 |
APFELSAFT 0,21
JOHANNISBEER-NEKTAR 0,2
KIRSCHSAFT 0,2 |

als SCHORLE
HOLUNDER SCHORLE
FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 0,1 1

021 04l
32 44
32 44
32 44
3,9

2,9

5,6

3.9
35 45
39 49
4,6

ESPRESSO 2,3/3,9
ESPRESSO MACCHIATO 2,4/ 3,9
KAFFEE CREMA 2,7/3,5
ESPRESSO CORRETTO 4/ 5,5
mit einem Schuss Sambuca oder Grappa

\?Vérﬁvl:\’/ggec\}vlgﬁweise mit Sahne “ 3,2/4,2
MILCHKAFFEE 3,9
LATTE MACCHIATO 3,9
LATTE MACCHIATO BAILEYS oder AMARETTO 5,5
CHAI LATTE 4,2
HEISSE MILCH MIT HONIG 3,9
HEISSE SCHOKOLADE 3,2/4,2
Wabhlweise wahlweise mit Sahne +1

AFFOGATO AL CAFFE 47
Espresso mit Vanille-Eis ’
MAROCCHINO

Espresso mit Sahne und Schokolade 4,5
EISKAFFEE 5,9
EISSCHOKOLADE 59
FRAPPE MIT EISWURFELN 5.2
TEE VON TEEGSCHWENDNER 4.2

Friichte, Pfefferminz, schwarz, griin oder Ingwer-Lemon

EXTRA FLAVOURS 0,9
Vanille, Caramel, Haselnuss, Kokos

LAKTOSEFREIE MILCH +0,5
SOJAMILCH +0,5

HAFERMILCH +0,5




