VORSPEISEN

THUNFISCH CARPACCIO
Yuzu-Ponzu | Wassermelone | Gurke
24

BEEF TARTAR
Gereifter Parmesan | Wachtelei | Triffel-Mayo
24

VORSPEISEN

KARFIOL
Gerauchertes Eigelb | Wasabi
18

RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI
Blattspinat | Geschmolzene Tomaten
18

HAUPTGANGE

Smoked Ribs
Rostzwiebel | Spicy Kraut | Pickles
32

2erlei ENTE
Thai Spargel | Ananas
39

FISCH DES TAGES

Feines aus hiesigen und internationalen Gewéssern

DESSERTS

CREME BRULEE
Kirsch-Sorbet
17

MARA DE BOIS ERDBEEREN
Frischkase-Espuma | Tahiti-Vanilleeis
17

Gedeck 4,50



ENTREES

TUNA CARPACCIO
Yuzu Ponzu | Watermelon | Cucumber
24

BEEF TARTAR
Parmesan | Quail Egg | Truffle Mayo
24

ENTREES

CAULIFLOWER TARTAR
Smoked Egg Yolk | Wasabi
18

RICOTTA SPINACH RAVIOLI
Leaf Spinach | Tomatoes
18

PLATS

SMOKED RIBS
Fried Onions | Spicy Cabage | Pickles
32

DUCK "2 of a kind"
Thai Asparagus | Pineapple
34

CATCH OF THE DAY

we will inform you

DESSERTS

CREME BRULEE
Cherry Sorbet
17

MARINATED BERRIES
Cream Cheese Espuma | Tahiti Vanilla Ice Cream
17

Cover 4,50



AuBerhalb unserer Speisekarte

bieten wir tischweise unser

UBERRASCHUNGSMENU
IN 6 GANGEN an

Menupreis 115,- p.P.
ab 5 Gaste und mehr obligat

Wir verarbeiten duberst frische und aulbergewshnliche
Produkte von hochster Qualitat,
daher kénnen die Gerichte auf der Speisekarte abweichen.



