
  
Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. Bei Allergenen und  

Unverträglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.  

vegane Speisen 

 

T A G E S E M P F E H L U N G  

Mittwoch, 04. Februar 2026 von 11:30 bis 14:30 Uhr 

 

Salate & Suppe 

Vorspeisen Feldsalat an Kürbiskernöldressing    4,90 

& Croutons   

 

Buntes Salatbeet an Kürbiskern-Apfeldressing   11,50 

mit Weintrauben, Kürbiskernen, Oliventapenade, Grissini & Brot 

 Rote Bete Cremesuppe mit Kracherle & Brot   6,90 

 

Hauptgerichte  

Italienisches Weißwein-Kürbiskernöl Risotto   13,50  

mit Zuckerschoten, Ziegenkäse & Wildkräutern 

 

4 std. gegarte Barbarie Entenkeule       17,90 

auf Haselnuss-Spätzle & Apfelrotkraut 

 

Spinat- Feta Quiche an Salatbouquet      11,90 

mit bunten Rohkost Salaten                

 

Süßes Intermezzo 

Schokoladentarte mit Orangen-Tonkabohnen-Sauce,  5,50  

Schlagsahne &  eine Kugel Eis nach Wahl 
 


