
Willkommen im VITA.

Ein Ort, an dem Genuss, Leichtigkeit 
und ein zeitloses Lebensgefühl zusammenfinden.

Unsere Küche verbindet Qualität und Moderne: frische Zutaten, klare 
Aromen und Gerichte, die mit Sorgfalt und Stil zubereitet werden. 

Dazu ein Ambiente, das zum Verweilen einlädt, begleitet von 
ausgewählten Weinen, feinem Café und besonderen Desserts. 

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns. 
Auf das Leben, auf das VITA

Montag bis Freitag von 11:30 bis 23:00 Uhr

Samstag 14:00 bis 23:30 Uhr

Sonntag 14:00 bis 22:00 Uhr

ORARI DI APERTURA

Onur Deniz

VITA
Marktplatz 4 + 5 

Bietigheim-Bissingen



Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren.
LILLET WILDBERRY 8.60

Prosecco, Limoncello, Zitrone, Sprudel
LIMONCELLO SPRITZ

1, 3

8.60

Prosecco, Aperol, Orange, Sprudel
APEROL SPRITZ

1, 4, 10

1, 7, 10 

1, 4, 7

7

1, 4, 7, 10

O

1, 4, 7

8.60

Prosecco, Campari, Orange, Sprudel

Prosecco, roter Blutorangenlikör, Soda

Lillet Blanc, Tonic, Gurke, Erdbeere, Minze

 Weißer Pfirsich & Prosecco

Peachtree, Limettensaft, White Peach

Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco, Wild Berry, 
Erdbeeren, Basilikum

CAMPARI SPRITZ

SARTI SPRITZ

LILLET VIVE 

BELLINI APERITIVO

PEACHTREE SPRITZ

ROSATO MIO8.60

8.60

8.60

8.60

7.70

7.70
1

1, 5, 6

1, 6

Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Limette, Soda
HUGO 8.60

MONKEY 47 GIN 9.50

WEINSCHORLE

ROSEANO TONIC
CAMPARI ORANGE

6.60

8.60

8.40

Rum, Cola, Limettensaft, Limette

Gin, Tonic Water
Vodka, Zitronenlimonade

Vodka, Sodawasser
Vodka, Ginger Beer, Limette

Vodka, Kaffeelikör, frischer Espresso, Zuckersirup

Vodka, Litschilikör, Litschi, Zitronensaft, Zuckersirup

Passionsfrucht, Vanille, Limette, alkoholfreier 
„Sparkling“-Shot

Vodka, Passionsfruchtpüree, Passionsfruchtlikör, 
Vanillesirup, Limettensaft, Prosecco-Shot

Whisky, Cola

Gin, Basilikum, Zitronensaft, Zuckersirup

CUBA LIBRE

GIN TONIC
VODKA LEMON

VODKA SODA
MOSCOW MULE

ESPRESSO MARTINI

LITCHI MARTINI 

VIRGIN PORNSTAR 

PORNSTAR MARTINI 

WHISKY COLA

GIN BASIL SMASH

8.70

9.50
9.00

8.50
10.50

11.90

11.90

8.50

12.90

9.00

11.00

S p r i t z

L o n g d r i n k  &  C o c k t a i l s

alkoholfrei

I NOSTRI APERITIVI

JACK DANIEL’S
JOHNNIE WALKER BLACK
HAVANA CLUB 3 AÑOS
HAVANA CLUB 7 AÑOS
HENNESSY
BELVEDERE VODKA
SAMBUCA
AMARETTO
FERNET BIANCA
AMARO MONTENEGRO

7.50
8.50
6.50
7.50
10.50
9.50
6.50
6.50
6.50
6.50

4.00
4.50
3.50
4.00
5.50
5.00
3.50
3.50
3.50
3.50

4 cl2 cl



Bunter Blattsalat
BASIS SALAT

KLEINER 
BEILAGENSALAT

LE NOSTRE INSALATE

10.00

6.00

mit hausgemachtem Kräuterdressing

Steakstreifen (100g)
Crispy Chicken
Burrata
Büffelmozzarella

11.00
9.00
6.00
5.00

Toppings
Gegrilltes Gemüse 	
Garnelen (6 Stück)
Lachs

6.00
8.00

12.00A, G D

Pesto & Tomaten / Käse & Avocado – Zwei Sorten 
Bruschetta – fruchtig und cremig zugleich.

BRUSCHETTA DUO MIX
A, G, H

G

9.00

G

Edles Rindercarpaccio, hauchdünn geschnitten, klassisch serviert.

Cremige Burrata auf frischen Tomatenscheiben, verfeinert 
mit Rucola, Pesto, Crema di Balsamico und nativem Olivenöl.

+ Trüffelcreme

CARPACCIO DI MANZO

CAPRESE DI BURRATA

18.00

15.00

I NOSTRI ANTIPASTI 

Eine bunte Auswahl italienischer Köstlichkeiten.
ANTIPASTO VITA

A, C, G, H

18.00

Die klassische Vorspeise.

Geröstetes Baguette mit cremiger Kräutercreme und rosa 
gebratenem Rinderfilet, fein vollendet mit frischem Schnittlauch.

BRUSCHETTA

CROSTINO FILETTO

A

A, G

6.00

15.0020.00

7 gegrillte Garnelen, schonend in Olivenöl und 
Knoblauch geschwenkt.

7 gegrillte Garnelen in aromatischer Tomatensauce 
mit feinem Knoblauch.

GAMBERI AGLIO E OLIO GAMBERI AL POMODORO
B B

13.00 13.00

GAMBERI



Fior di Latte, aromatisches Basilikumpesto 
und getrocknete Kirschtomaten.

PIZZA PESTO
A, G, I, H

14.00

Selbstgemachte Trüffelcreme, Crème fraîche, 
würzige Salami und feine Parmesansplitter.

Tomatensauce aus San Marzano, Fior di Latte, 
zarter Truthahnschinken und frische Pilze.

PIZZA TARTUFO SALAME

PIZZA PROSCIU TTO E FUNGHI

A, G, I

A, G, I

18.00

17.00

Crema di Latte, Fior di Latte, zarte Hähnchenbruststreifen, 
rote Zwiebeln und frischer Rucola.

PIZZA BIANCA POLLO
A, G, I

18.00

Olivenöl, Rosmarin & Oregano

Fior di Latte, Olivenöl & frischer Knoblauch

Olivenöl & Chili

Trüffelöl oder Trüffelcreme

Olivenöl & frisch geriebener Parmesan

PIZZABROT KRÄUTER

MOZZARELLA-KNOBLAUCH

PIZZABROT CHILI

TRÜFFEL-PIZZABROT

PARMESAN-PIZZABROT

9.00

11.00

9.00

13.00

11.00

Zwiebeln
Mais
Funghi (frische Pilze)
Peperoni
Salami
Sucuk
Putenschinken
Bresaola
Oliven
Trüffelmayo
Paprika

1.50
2.00
2.50
2.50
4.00
7.00
3.50
8.00
2.50
2.00
2.00

LA NOSTRA PIZZA

Extras

Tomatensauce aus San Marzano, 
Fior di Latte, Basilikum.

PIZZA MARGHERITA
A, G, I

12.00

Tomatensauce aus San Marzano, Fior di Latte, 
Rinderschinken, Rucola, Parmesansplitter, Pistazie.

PIZZA BRESAOLA 18.00

Tomatensauce aus San Marzano, 
Fior di Latte, Rindersalami.

Tomatensauce aus Marzano, Fior di Latte, 
Rindersalami, Oliven und rote Zwiebel 

Fior di Latte, Garnelen, marinierte 
Tomatenwürfel und Rucola.

PIZZA SALAME

PIZZA EMILIANO 

PIZZA GAMBERETTI

A, G, I, 11

A, B, D, G, I, N

15.00

16.50

15.00

Tomatensauce aus San Marzano, 
Kirschtomaten, Burrata.

Tomatensauce aus San Marzano, Büffel-
mozzarella, Kirschtomaten, Pesto.

PIZZA CAPRESE

PIZZA BUFFALA

A, G, I

A, G, I, 11

16.00

15.00

Selbstgemachte Trüffelcreme, Crème fraîche, 
Bresaola und Parmesansplitter.

PIZZA TARTUFO
A, G, I

19.00

Crema di Latte, Fior di Latte, Kirschtomaten, 
Burrata, Basilikum.

Crema di Latte, Fior di Latte, Putenschinken, 
Pistazien.

PIZZA BIANCA BURRATA

PIZZA BIANCA PISTACCHIO
A, G, I

16.00

19.00

Tomatensauce aus San Marzano, Fior di Latte, 
Thunfisch, schwarze Oliven, rote Zwiebeln.

PIZZA TONNO
A, G, I, D

13.00

Tomatensauce aus San Marzano, 
Fior di Latte, saisonales Gemüse.

PIZZA VEGETALE
A, G, I

14.00

Tomatensauce aus San Marzano, 
Fior di Latte, frische Pilze.

PIZZA FUNGHI
A, G, I

14.00

Sugo Bianco, Fior di Latte, Rucola, Parmigiano 
und argentinische Roastbeefstreifen.

PIZZA BISTECCA
A, G, I, 11

22.00

Mit marinierten Tomatenwürfeln, Knoblauch 
und zusätzlich Büffelmozzarella.

PIZZA BRUSCHETTA
A, G, I

14.80

A, G, I, 11

A, G, I, 11



CARNE & PESCE

Beilage nach Wahl:
Pommes oder Kartoffeln
Gemüse oder Süßkartoffeln

Beilage nach Wahl:
Pommes oder Kartoffeln
Gemüse oder Süßkartoffeln

200g perfekt gegrillt, serviert mit Beilage nach Wahl:
Gemüse  
Pommes

Jede weitere Portion à 100g Roastbeef:

CRISPY CHICKEN LACHSFILET

ARGENTINISCHES ROASTBEEF

18.00
20.00

22.00
24.00

26.00
24.00

24.00
26.00

A, G D

Kartoffeln
Süßkartoffeln

+ 9.00

Al dente Spaghettoni mit aromatischem Olivenöl, 
viel Knoblauch & einem Hauch Chili.

SPAGHETTONI AGLIO E OLIO
A

13.00

Mit pikanter Tomatensauce.

Frische Tagliatelle mit rosa gebratenem Rindfleisch, aromatischen 
Steinpilzen in cremiger Rahmsauce, verfeinert mit Schnittlauch.

mit Trüffelcreme und Sahne.

RIGATONI ARRABBIATA

TAGLIATELLE MANZO & PORCINI

RIGATONI TRÜFFELSAHNE

A

A, G

A, G

D

12.00

27.00

16.00

Kartoffelgnocchi mit Basilikumpesto.
GNOCCHI AL PESTO

G, H

15.00

Kartoffelgnocchi in feiner Trüffelcreme.

Kartoffelgnocchi in Tomatensauce mit Büffelmozzarella.

GNOCCHI AL TARTUFO

GNOCCHI AL 
POMODORO & BUFALA

1, 3, 7

1, 3, 7

26.00

21.00

LA NOSTRA PASTA

Büffelmozzarella
Burrata
Garnelen
Lachs
Steakstreifen (100g)
Crispy Chicken

+ 5.00
+ 6.00
+ 8.00

+ 12.00 
+ 11.00
+ 9.00

ExtrasMit cremiger Tomaten-Sahnesauce.
SPAGHETTI AURORA

A, G

14.00



LATTE MACCHIATO
KAFFEE
ESPRESSO
ESPRESSO CORRETTO 

7, G

7

7

7

7, G

7

7, G

4.50

3.20

2.50

3.20

I NOSTRI CAFFÈ

ESPRESSO MACCHIATO
DOPPELTER ESPRESSO 
CAPPUCCINO

3.00

4.10

4.00

Cremiges italienisches Dessert mit einer 
fruchtig-süßen Beerensauce.

PANNA COTTA 
MIT FRUCHTIGER BEERENSAUCE

G

5.50

DOLCI

Amore pur: ohne Eier, ohne Espresso, 
ohne Alkohol, aber mit jeder Menge Liebe.

VITAMISU
A, G, H, 6

7.10

Spanischer Käsekuchen mit  
selbstgemachter Schokosauce.

SAN SEBASTIAN
A, C, G, H

6.40

Ice, Eis, Baby: mit Magnum, Sahnehaube  
und frischen Früchten.

VIVA PANCAKE MAGNUM

VIVA PANCAKE MAXI KINGVIVA PANCAKE VANILLEEIS

A, C, G, H, 6

A, C, G, H, 6A, C, G, H, 6

16.50

16.0014.00

Königlich lecker: mit Maxi King, Sahnehaube  
und frischen Früchten.

Königlich lecker: mit Vanilleeis, Sahnehaube  
und frischen Früchten.

BURGER

HAMBURGER
CHEESEBURGER
CHILI-CHEESEBURGER
TRÜFFELBURGER
CRISPY CHICKEN BURGER

A, G

A, G

A, G

A, G

A, G

11.00

12.00

13.00

14.00

12.00

Pommes
Knusprig & goldgelb

Süßkartoffelpommes
Leicht süßlich & außen knusprig

Animal Fries

Gegrilltes Gemüse 	

Kleiner Salat 

5.00

6.00

7.50

6.00

3.00

Beilagen

G



S. PELLEGRINO 0,75 l 7.20

0,33 lPEPSI 3.80

MIRINDA3, 4

3, 4, 7

PEPSI MAX 3, 4, 6, 7, 10

SCHWIPP SCHWAPP 4, 7

SEVEN UP INFUSED WATER

0,33 lELEPHANT BAY-EISTEE 4.20

0,1 lSAN BITTER 4, 8 4.20

Orange, Johannisbeere, Apfel, Maracuja

Tafelwasser mit frischen Früchten  
Still oder Sprudel

SÄFTE 3.80

0,3 lSAFTSCHORLE 3.60

LE NOSTRE BIBITE

0,3 lSCHÖFFERHOFER 
HEFEWEIZEN

5.00
0,5 l 6.00

RADEBERGER 
PILSNER

0,5 lSCHÖFFERHOFER 
HEFEWEIZEN

5.50

RADEBERGER 
PILSNER

CORONAAUGUSTINER 
LAGERBIER HELL

Bier vom Fass

Bier vom Fass

alkoholfrei

alkoholfrei

Flasche

LE NOSTRE BIRRE

0,33 l 3.80

0,33 l 3.80

0,33 l 3.80

ACQUA PANNA

0,2 l

0,33 l 1.0l3.80 6.50

0,3 l 5.00
0,5 l 6.00

0,5 l 6.00

0,5 l

0,3 l
Sixpack

5.50

4.80
24.00

0,3 lTAFELWASSER 
MEDIUM / STILL

2.20
1,0 l 5.00

Wassermelone, Erdbeere oder Zitrone. 
Die erfrischendste Limo der Stadt, mit einem Touch Liebe. 
Serviert mit frischer Minze & Zitrone.

V-LIMO 4.50

Die Auswahl unserer offenen Weine und Empfehlungen entnehmen Sie bitte der Weinkarte.
Sprechen Sie uns einfach an – wir helfen gerne weiter.

I NOSTRI VINI



ENTHÄLT FOLGENDE ALLERGENE:
A – Glutenhaltiges Getreide; B – Krebstiere; C – Eier; D – Fisch; E – Erdnüsse; F – Sojabohnen; G – Milch (inkl. Laktose);  

H – Schalenfrüchte (Nüsse); L – Sellerie; M – Senf; N – Sesamsamen; O – Schwefeldioxid und Sulfite
P – Lupinen; R – Weichtiere (Mollusken)

Trotz sorgfältiger Herstellung können alle Speisen Spuren von Allergenen enthalten, die in der Küche verarbeitet werden.

ZUSATZSTOFFE


