
R I S T O R A N T E

VITA
C U C I N A   ·   V I N O   ·   M O M E N T I

Auf das Leben, auf das VITA.

Willkommen im VITA.
Ein Ort, an dem Genuss, Leichtigkeit und ein zeitloses Lebensgefühl zusammenfinden.

Unsere Küche verbindet Qualität und Moderne: frische Zutaten, klare Aromen und
Gerichte, die mit Sorgfalt und Stil zubereitet werden. Dazu ein Ambiente, das zum

Verweilen einlädt, begleitet von ausgewählten Weinen, feinem Kaffee und besonderen
Desserts.

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit bei uns.
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V I T A P E R  C O M I N C I A R E

Aperitivi & Bibite
Ein guter Anfang. Mit und ohne Alkohol.

Preise in Euro · Allergene & Zusatzstoffe auf Seite 12 02

A L K O H O L F R E I  G E N I E S S E N

Virgin Pornstar 8,50

Passionsfrucht, Vanille, Limette, Sparkling-Shot.

V-Limo 4,50

Wassermelone, Erdbeere oder Zitrone.

Elephant Bay-Eistee 0,33 l 4,90

Peach · Pomegranate · Watermelon · Passion.

W A S S E R  /  T A F E L W A S S E R

Taunusquelle 0,75 l 7,70

Medium / still.

Infused Water 1,0 l 6,50

Tafelwasser mit frischen Früchten.

Tafelwasser 0,3 l 2,20

Medium / still.

Tafelwasser 1,0 l 5,00

Medium / still.

S O F T D R I N K S  &  S Ä F T E

Pepsi 0,33 l 3,80
4, 6, 7

Pepsi Max 0,33 l 3,80
4, 6, 7, 10

Mirinda 0,33 l 3,80
3, 4

Schwip Schwap 0,33 l 3,80
4, 6, 7

Seven Up 0,33 l 3,80

San Bitter 0,1 l 4,20
4, 8

Säfte 0,2 l 3,80

Orange, Johannisbeere, Apfel, Maracuja.

Saftschorle 0,3 l 3,60

A P E R I T I V I  &  S P R I T Z

Aperol Spritz 8,60

Prosecco, Aperol, Orange, Sprudel.
1, 4, 10

Limoncello Spritz 8,60

Prosecco, Limoncello, Zitrone, Sprudel.
1, 3

Lillet Wildberry 8,60

Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren.

Hugo 8,60

Prosecco, Holunderblüte, Minze, Limette.

Sarti Spritz 8,60

Prosecco, Blutorangenlikör, Soda.

Campari Spritz 8,60

Prosecco, Campari, Orange, Sprudel.
1, 4

Bellini Aperitivo 8,60

Weißer Pfirsich, Prosecco.

Lillet Vive 8,60

Lillet Blanc, Tonic, Gurke, Erdbeere, Minze.
8

Rosato Mio 7,70

Ramazzotti Rosato, Prosecco, Wild Berry, Basilikum.
1, 6

Peachtree Spritz 7,70

Peachtree, Limettensaft, White Peach.
3

Roseano Tonic 8,60

Roseano, Tonic Water.
8

Campari Orange 8,40

Campari, frischer Orangensaft.
4

Weinschorle 6,60

Weißwein, Mineralwasser.



V I T A D A L L A  C U C I N A

Antipasti & Insalate
Zum Teilen, Kombinieren und Genießen.
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I  N O S T R I  A N T I P A S T I

Bruschetta 6,00

Klassische Vorspeise.
A

Bruschetta Duo Mix 9,00

Pesto & Tomate, Käse & Avocado - zwei Sorten.
A, G, H

Gamberi Aglio e Olio 15,00

Garnelen, Olivenöl, Knoblauch.
B

Gamberi al Pomodoro 15,00

Garnelen, aromatische Tomatensauce, Knoblauch.
B

Caprese di Burrata 15,00

Burrata, Tomaten, Rucola, Pesto, Crema di Balsamico.
G, H

Crostino Filetto 16,00

Baguette, Kräutercreme, Rinderfilet, Schnittlauch.
A, G

Burrata Pistacchio 18,00

Burrata, Rucola, Pistazien, Blütenhonig, Olivenöl.
G, H (Pistazie)

Carpaccio di Manzo 18,00

Hauchdünn, klassisch serviert.

Carpaccio di Manzo mit
Trüffelcreme

20,00

Hauchdünn, klassisch serviert, Trüffelcreme.

Antipasto Vita 18,00

Bunte Auswahl italienischer Köstlichkeiten.
A, C, G, H

Le Nostre Insalate Frisch kombiniert · individuell ergänzt

Kleiner Beilagensalat 6,00

Hausgemachtes Kräuterdressing.

Basissalat 10,00

Bunter Blattsalat.

Mit Ihrem Lieblingstopping ergänzen.

T O P P I N G S  Z U M  S A L A T

Büffelmozzarella 5,00G

Burrata 6,00G

Gegrilltes Gemüse 6,00

Garnelen (6 Stück) 8,00B

Crispy Chicken 10,00A, G

Steakstreifen (100 g) 11,00

Lachs 12,00D



V I T A I L  F O R N O

La Nostra Pizza
I Classici · frisch aus dem Ofen.
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I  C L A S S I C I

Pizza Margherita 13,00

San Marzano, Fior di Latte, Basilikum.
A (Weizen), G, I

Pizza Tonno 14,00

San Marzano, Thunfisch, Oliven, rote Zwiebeln.
A (Weizen), G, I, D

Pizza Vegetale 15,00

San Marzano, Fior di Latte, saisonales Gemüse.
A (Weizen), G, I

Pizza Funghi 14,00

San Marzano, Fior di Latte, frische Pilze.
A (Weizen), G, I

Pizza Pesto 14,00

Fior di Latte, Basilikumpesto, Kirschtomaten.
A (Weizen), G, I, H

Pizza Bruschetta 15,80

Tomatenwürfel, Knoblauch, Büffelmozzarella.
A (Weizen), G, I

Pizza Bufala 16,00

San Marzano, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Pesto.
A (Weizen), G, H, I, K

Pizza Gamberetti 17,00

Fior di Latte, Garnelen, Tomatenwürfel, Rucola.
A (Weizen), B, D, G, I, N

Pizza Salame 16,00

San Marzano, Fior di Latte, Rindersalami.
A (Weizen), G, I, K

Pizza Caprese 17,00

San Marzano, Kirschtomaten, Burrata.
A (Weizen), G, I

Pizzabrote Warm aus dem Ofen

Pizzabrot Kräuter 9,00

Olivenöl, Rosmarin, Oregano.
A (Weizen)

Pizzabrot Chili 9,00

Olivenöl, Chili.
A (Weizen)

Mozzarella-Knoblauch 11,00

Fior di Latte, Olivenöl, frischer Knoblauch.
A (Weizen), G

Parmesan-Pizzabrot 11,00

Olivenöl, frisch geriebener Parmesan.
A (Weizen), G

Trüffel-Pizzabrot 13,00

Trüffelöl oder Trüffelcreme.
A (Weizen)

Weitere Pizzen und alle Pizza-Extras auf Seite 5.



V I T A I L  F O R N O

La Nostra Pizza
Le Specialità · charaktervoll und besonders.
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L E  S P E C I A L I T À

Pizza Bistecca 23,00

Sugo Bianco, Rucola, Parmigiano, Roastbeefstreifen.
A (Weizen), G, I, K

Pizza Tartufo 20,00

Trüffelcreme, Crème fraîche, Bresaola, Parmesan.
A (Weizen), G, I

Pizza Bianca Pistacchio 20,00

Crema di Latte, Putenschinken, Pistazien.
A (Weizen), G, H (Pistazie), I, K

Pizza Tartufo Salame 19,00

Trüffelcreme, Crème fraîche, Salami, Parmesan.
A (Weizen), G, I

Pizza Bianca Pollo 19,00

Crema di Latte, Hähnchenbrust, rote Zwiebel, Rucola.
A (Weizen), G, I

Pizza Bresaola 19,00

San Marzano, Rinderschinken, Rucola, Pistazie.
A (Weizen), G, H (Pistazie), I, K

Pizza Prosciutto e Funghi 18,00

San Marzano, Truthahnschinken, frische Pilze.
A (Weizen), G, I

Pizza Emiliano 17,50

San Marzano, Rindersalami, Oliven, rote Zwiebel.
A (Weizen), G, I, K

Pizza Bianca Burrata 17,00

Crema di Latte, Kirschtomaten, Burrata, Basilikum.
A (Weizen), G, I

Extras zur Pizza Ganz nach Ihrem Geschmack

Zwiebeln 1,50 Mais 2,00

Paprika 2,00 Trüffelmayo 2,00

Peperoni 2,50 Funghi (frische Pilze) 2,50

Oliven 2,50 Putenschinken 4,50

Salami 4,00 Schafskäse 3,00G

Bresaola 8,00



V I T A L A  P A S T A

La Nostra Pasta
Italienische Klassiker, Tagliatelle und Kartoffelgnocchi.
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I  C L A S S I C I

Rigatoni Arrabbiata 12,00

Pikante Tomatensauce, Chili, Petersilie, Knoblauch.
A

Spaghettoni Aglio e Olio 13,00

Olivenöl, Knoblauch, Chili.
A

Spaghettoni Aurora 15,00

Cremige Tomaten-Sahnesauce, Parmesan.
A, G

Rigatoni al Pesto 16,00

Basilikumpesto, Parmesan.
A, G, H

Tagliatelle Café de Paris 17,00

Honigsenf-Gorgonzola-Sauce.
A, C, G, J

Rigatoni Tartufo 17,00

Trüffelcreme, Sahne, Parmesan.
A, G

Spaghettoni Frutti di Mare Vita 21,00

Calamari, Garnelen, Miesmuscheln, Oktopus, Kirschtomaten,
Basilikum, Zitronensauce.
A, B, N

Tagliatelle Manzo & Porcini 27,00

Rosa gebratenes Rind, Steinpilze, Demi-Glace-Soße.
A, G

Gnocchi Drei feine Variationen

Gnocchi al Pesto 15,00

Kartoffelgnocchi mit Basilikumpesto.
G, H

Gnocchi al Tartufo 26,00

Kartoffelgnocchi in feiner Trüffelcreme.
A, C, G

Gnocchi al Pomodoro & Bufala 21,00

Kartoffelgnocchi in Tomatensauce mit Büffelmozzarella.
A, C, G

Extras zur Pasta Individuell ergänzen

Büffelmozzarella 5,00G Burrata 6,00G

Garnelen 8,00B Crispy Chicken 10,00A, G

Steakstreifen (100 g) 11,00 Lachs 12,00D



V I T A I  P I A T T I  P R I N C I P A L I

Carne, Pesce & Burger
Vom Grill, knusprig gebacken und im Brioche Bun.
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C A R N E  &  P E S C E I  N O S T R I  B U R G E R

Crispy Chicken
Knusprig gebackenes Hähnchenfilet.
A, G

Pommes oder Kartoffeln 18,00

Gemüse oder Süßkartoffeln 20,00

Lachsfilet
Beilage nach Wahl.
D

Pommes oder Kartoffeln 22,00

Gemüse oder Süßkartoffeln 24,00

Argentinisches Roastbeef
200 g perfekt gegrillt.

Pommes oder Kartoffeln 26,00

Gemüse oder Süßkartoffeln 28,00

Australisches Roastbeef (halal)
200 g perfekt gegrillt.

Pommes oder Kartoffeln 30,00

Gemüse oder Süßkartoffeln 32,00

Roastbeef Café de Paris 32,00

180-200 g argentinisches Roastbeef, Café-de-Paris-Sauce,
Gorgonzola.
G, J

Z U S Ä T Z L I C H E  P O R T I O N  R O A S T B E E F

Je 100 g · zu allen Roastbeef-Gerichten

Argentinisches Roastbeef 12,00

Australisches Roastbeef (halal) 14,00

Smash Hamburger 13,00

Zwei Smash-Patties, gerösteter Brioche Bun.
Ohne Beilage.
A, G

Smash Cheeseburger 14,00

Smash-Patties, geschmolzener Cheddar.
Ohne Beilage.
A, G

Crispy Chicken Burger 14,00

Paniertes Hähnchenfilet, Salat, hausgemachte Sauce.
Ohne Beilage.
A, G

Smash Chili Cheeseburger 15,00

Smash-Patties, Cheddar, Jalapeños.
Ohne Beilage.
A, G

Smash Trüffelburger 16,00

Smash-Patties, Trüffelmayo, Käse, Rucola.
Ohne Beilage.
A, G

Smash Cheeseburger Deluxe 17,00

Zwei saftige Smash-Patties im gerösteten Brioche Bun, mit
geschmolzenem Cheddar und einer knusprigen Cheddar-Crust als
Unterboden.
Ohne Beilage.
A, G

B E I L A G E N  Z U M  B U R G E R

Pommes frites 4,00

Süßkartoffel-Pommes mit Sauercreme 5,00G

Gegrilltes Gemüse 6,00

Kleiner Beilagensalat 4,00

Die oben genannten Beilagenpreise gelten ausschließlich in Verbindung
mit einem Burger. Bei einer separaten Bestellung berechnen wir je
Beilage einen Aufpreis von 2,00 €.



V I T A U N  D O L C E  F I N A L E

Dolci & Caffè
Ein süßer Abschluss. Ein guter Grund, noch zu bleiben.

Preise in Euro · Allergene & Zusatzstoffe auf Seite 12 08

D O L C I

Pistazien-Vitamisu 11,90

Unser cremiges Vitamisu verfeinert mit aromatischer Pistazie.
A (Weizen), G, H (Pistazie)

Vitamisu 7,90

Ohne Eier, ohne Espresso, ohne Alkohol.
A, F (Soja), G (Milch), H (Haselnuss)

Panna Cotta 6,50

Fruchtig-süße Beerensauce.
G

San Sebastian 7,90

Spanischer Käsekuchen, Schokosauce.
A, C, G, H

Pancake Vanilleeis 14,00

Vanilleeis, Sahnehaube, frische Früchte.
A, C, G, H

Pancake Maxi King 16,00

Maxi King, Sahnehaube, frische Früchte.
A (Weizen), C, F, G, H (Haselnuss)

Pancake Magnum 16,50

Magnum, Sahnehaube, frische Früchte.
A, C, G, H

Caffè Italienische Kaffeemomente

Espresso 2,50
7

Espresso Macchiato 3,00
7, G

Kaffee 3,20
7

Espresso Corretto 3,20
7

Doppelter Espresso 4,10
7

Cappuccino 4,00
7, G

Latte Macchiato 4,50
7, G

Affogato al Caffè 7,00

Vanilleeis mit Espresso.
7, G



V I T A A L  B A R

Cocktails, Birre & Digestivi
Klassiker an der Bar und ein feiner Abschluss.
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C O C K T A I L S  &  L O N G D R I N K S

Espresso Martini 11,90

Vodka, Kaffeelikör, Espresso, Zuckersirup.

Pornstar Martini 12,90

Vodka, Passionsfrucht, Vanille, Prosecco-Shot.

Litchi Martini 11,90

Vodka, Litschilikör, Litschi, Zitronensaft.

Gin Basil Smash 11,00

Gin, Basilikum, Zitronensaft, Zuckersirup.

Gin Tonic 9,50

Gin, Tonic Water.
8

Moscow Mule 10,50

Vodka, Ginger Beer, Limette.

Cuba Libre 8,70

Rum, Cola, Limettensaft, Limette.
4, 6, 7

Whisky Cola 9,00

Whisky, Cola.
4, 6, 7

Vodka Lemon 9,00

Vodka, Zitronenlimonade.
3, 8

Vodka Soda 8,50

Vodka, Sodawasser.

D I G E S T I V I  &  S P I R I T U O S E N

4 cl 2 cl

Jack Daniel's 7,50 4,00

Johnnie Walker Black 8,50 4,50

Havana Club 3 Años 6,50 3,50

Havana Club 7 Años 7,50 4,00

Hennessy 10,50 5,50

Belvedere Vodka 9,50 5,00

Sambuca 6,50 3,50

Amaretto 6,50 3,50

Fernet-Branca 6,50 3,50

Amaro Montenegro 6,50 3,50

Birre

Schöfferhofer Hefeweizen 5,00 / 6,00

0,3 l / 0,5 l · Bier vom Fass.
Enthält Weizen und Gerste.

Radeberger Pilsner 5,00 / 6,00

0,3 l / 0,5 l · Bier vom Fass.
Enthält Gerste.

Augustiner Lagerbier Hell 6,00

0,5 l · Flasche.
Enthält Gerste.

Schöfferhofer Hefeweizen, alkoholfrei 5,50

0,5 l
Enthält Weizen und Gerste.

Radeberger Pilsner, alkoholfrei 5,50

0,5 l
Enthält Gerste.



V I T A L A  C A N T I N A

Vini Bianchi & Rosati
Ausgewählte Weiß- und Roséweine aus Italien.
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V I N I  B I A N C H I  ·  W E I S S W E I N E Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

La Pettegola
VERMENTINO TOSCANA I.G.T.

Aprikose, Grapefruit, Blüten.

11,30 34,00

Langhe Favorita
D.O.C. PIEMONT

Blumig, ausgewogene Säure.

9,50 30,00

Lugana
D.O.C. VENETIEN

Strohgelb, Aprikose, Pfirsich.

10,00 32,00

Diamine
PECORINO I.G.T. ABRUZZEN

Weiße Melone, Ginsterblüten, Jasmin.

8,50 27,00

Roero Arneis
D.O.C.G. PIEMONT

Grüne Äpfel, Pfirsich, Aprikose. Trocken, fruchtig.

- 36,00

Donna di Valiano
TOSCANA CHARDONNAY · 2025 · VALIANO

Reife Birne, Zitrus, Vanille.

8,90 28,00

Angera · Ribona
COLLI MACERATESI D.O.C. · 2021 · IL POLLENZA

Fein, floral, harmonischer Abgang.

10,00 30,00

Broglia · Gavi La Meirana
D.O.C.G. PIEMONT · 2021

Grüner Apfel, Weißdorn, mineralisch.

10,30 34,00

V I N I  R O S A T I  ·  R O S É W E I N E Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

Amabilis Rosato
I.G.T. ABRUZZEN

Rote Früchte, frische Gewürze, weich.

8,90 28,00

Chiaretto Rosa Blush
D.O.C. VENETIEN · CANTINA BULGARINI

Roséton, Himbeere, Kirsche.

9,50 28,00

1958 · Chiaretto Bardolino
D.O.C. · 2023 · CASTELNUOVO DEL GARDA

Lachsrosa, Erdbeeren, Kirschen.

9,50 28,00



V I T A L A  C A N T I N A

Vini Rossi
Charaktervolle Rotweine aus Italiens Weinregionen.
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V I N I  R O S S I  ·  R O T W E I N E Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

Aida
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C.

Veilchen, Kirschen, Pflaumen, weiche Tannine.

11,10 33,00

Spartivento
NERO DI TROIA I.G.P. APULIEN

Rote, dunkle Früchte, weiche Tannine.

12,00 33,00

Primitivo di Manduria
D.O.C. AUGUSTO, APULIEN

Süße Kirschen, Brombeeren, komplex.

9,50 30,00

18er Amarone
DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G.

Dunkle Kirschen, Lakritz, Bitterschokolade.

- 60,00

Chianti Classico
D.O.C.G. TOSKANA

Sangiovese, reife Früchte, Wildkirschen.

- 38,00

Valpolicella Ripasso
SUPERIORE D.O.C. VENETIEN

Vanille, Tabak, Kakao.

- 32,00

Barbera d'Alba
D.O.C. SUPERIORE, PIEMONT

Saftig, ehrlich - zu Pizza und Pasta.

- 34,00

Negroamaro Selezione
APULIEN

Rubinrot, intensive rote Früchte.

7,90 26,00



V I T A I N F O R M A Z I O N I

Gut zu wissen
Allergene, Zusatzstoffe und Hinweise.
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A L L E R G E N E Z U S A T Z S T O F F E

A Glutenhaltiges Getreide
Weizen (auch Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste,
Hafer, deren Hybridstämme und daraus gewonnene Erzeugnisse.

B Krebstiere
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

C Eier
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

D Fisch
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

E Erdnüsse
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

F Sojabohnen
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

G Milch
Und Milcherzeugnisse, einschließlich Laktose.

H Schalenfrüchte
Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse,
Paranüsse, Pistazien, Macadamia-/Queenslandnüsse und daraus
gewonnene Erzeugnisse.

I Sellerie
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

J Senf
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

K Sesamsamen
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

L Schwefeldioxid und Sulfite
Über 10 mg/kg bzw. 10 mg/l - u. a. in allen Weinen.

M Lupinen
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

N Weichtiere
Und daraus gewonnene Erzeugnisse.

1 Mit Konservierungsstoff

2 Mit Geschmacksverstärker

3 Mit Antioxidationsmittel

4 Mit Farbstoff

5 Mit Phosphat

6 Mit Süßungsmittel(n)

7 Koffeinhaltig

8 Chininhaltig

9 Geschwärzt

10 Enthält eine Phenylalaninquelle

Z U S Ä T Z L I C H E S  G E D E C K

Für ein zusätzliches Gedeck zum Teilen eines Hauptgerichts
oder einer Pizza berechnen wir 3,50 €.

Alle Preise verstehen sich in Euro und
beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

VITA
R I S T O R A N T E

Marktplatz 4 + 5
Bietigheim-Bissingen

Ö F F N U N G S Z E I T E N

Montag, Mittwoch - Freitag 11:30 - 23:00

Dienstag Ruhetag

Samstag 14:00 - 23:30

Sonntag 14:00 - 22:00


