
Benvenuti - Willkommen
im Ristorante -  Trattoria

Italienische Küche • Frische Mittelmeerfische
Friedrich-Engels-Straße 149 

13158 Berlin
Tel. 030 / 41 72 09 42

Mittwoch bis Montag ab 12.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Werte Gäste!
Wir freuen uns darüber, dass Sie sich

für einen Besuch bei uns entschieden haben.
Für dieses Vertrauen danken wir Ihnen und werden uns darum bemühen,

dass Sie unser Ristorante als zufriedener Gast verlassen
und immer wieder gern zu uns zurückkehren!

Ihr Siena-Team

Die Erklärung zu den Allergenen und Zusatzstoffen finden auf der letzten Seite.

	 APÉRITIVI Aperitifs	 €

	 201	 Martini 1, 12	 5 cl	 4,50
		  bianco, rosso, dry

	 202	 Sherry12	 5 cl	 4,30
		  medium, dry, cream

	 204	 Limoncello Spritz 1 Prosecco, Limoncello, Zitronenscheibe	 Glas 0,25 l	 7,90

	 205	 Campari1-Soda mit Mineralwasser	 4 cl	 6,50

	 206	 Campari1-Orange mit Orangensaft	 4 cl	 6,50

	 207	 Prosecco 12	 Glas 0,10 l	 5,00
		  italienischer Sekt, trocken

	 208	 Ramazzotti Rosato 1, 8, 12	 Glas 0,20 l	 7,90
		  Prosecco, Ramazzotti Rosé, Orangenscheibe

	 209	 Spritz 1, 8, 12	 Glas 0,20 l	 7,90
		  Aperol mit Weißwein und Mineralwasser



	 ANTIPASTI Vorspeisen	 €

	 1	 Mozzarella Caprese	 9,90
		  Mozzarella mit frischen Tomaten, Olivenöl und Basilikum

	 2	 Funghi e Spinaci al Gorgonzola	 11,50
		  frische Champignons und Blattspinat mit Gorgonzola überbacken

	 3	 Vitello Tonnato	 12,80
		  Kalbfleischscheiben mit Kapern in Thunfischsauce

	 4	 Carpaccio di Salmone	 14,00
		  hauchdünne Scheiben vom rohen Lachs mit Zitronenvinaigrette

	 5	 Carpaccio di Manzo	 14,00
		  hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet mit
		  frischen Champignons, Olivenöl und frischem Parmesankäse

	 6	 Prosciutto di Parma con Melone	 13,50
		  Parmaschinken mit frischer Melone

	 7	 Antipasto Misto	 14,50
		  Mozzarella Caprese, Frutti di Mare, Vitello Tonnato, Carpaccio di Manzo

	 8	 Bruschetta	 5,00
		  mit Tomaten und Knoblauch (4 Stück)

	 9	 Focaccia	 7,00
		  mit Rosmarin und Olivenöl

	 MINESTRE Suppen	 €

	 11	 Crema di Pomodori	 6,80
		  Tomatencremesuppe

	 12	 Zuppa d’Aglio	 6,80
		  Knoblauchsuppe mit Ei

	 13	 Minestrone	 6,80
		  italienische Gemüsesuppe

	 15	 Zuppa di Pesce	 13,00
		  Fischsuppe



	 INSALATE Salate	 €

		  Wir servieren unsere Salate mit hausgemachtem Dressing J, 4,
		  auf Wunsch mit Öl und Essig 12

	 23	 Insalata Mista	 8,50
		  gemischter Salat

	 24	 Insalata Pecorino	 10,20
		  gemischter Salat mit Fetakäse**

	 25	 Insalata Tonno	 12,00
		  gemischter Salat mit Thunfischstücken und Ei

	 26	 Insalata »Siena«	 11,90
		  Rucolasalat mit Cherrytomaten, Parmesanstreifen und Walnüssen

	 28	 Insalata dello Chef	 14,00
		  gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen,
		  frischen Champignons und Ananas

	 OMELETTE Eierspeisen	 €

		  Zu allen Eiergerichten C servieren wir eine Salatbeilage J, 4

	 32	 Omelette con Prosciutto e Funghi	 12,50
		  mit frischen Champignons und gek. Vorderschinken

De Simone Vito
„Hühner und Eier“
„Hier wohnt auch
Carlo Russo - er
verkauft keine Hühner
und keine Eier.

Bitte nicht klingeln!!!“



	 PASTASCIUTTE Nudeln	 €

	 41	 Spaghetti Napoli	 11,00
		  mit Tomatensauce und Basilikum

	 42	 Spaghetti Bolognese	 12,50
		  mit Tomaten-Fleischsauce

	 43	 Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncini	11,00
		  mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoni, scharf

	 44	 Spaghetti Carbonara	 11,50
		  mit gek. Vorderschinken, Sahne,
		  Ei und Parmesankäse

	 45	 Spaghetti Marinara	 14,00
		  mit Meeresfrüchten und Knoblauch

	 46	 Spaghetti Mare e Monti	 16,00
		  mit Rinderfiletspitzen und Scampi 
		  in Tomatensauce

	 47	 Penne all’Arrabbiata	 11,50
		  feine Makkaroni mit Knoblauch und
		  Basilikum in Tomatensauce, scharf

	 48	 Penne Quattro Formaggi	 12,50
		  feine Makkaroni mit 4 Käsesorten

	 49	 Penne con Pollo e Funghi al Forno	 14,00
		  Penne mit Hähnchenbrustfilet
		  und Champignons mit Käse überbacken.

	 50	 Penne »Siena«	 11,50
		  feine Makkaroni mit Broccoli und frischen Champignons
		  in Gorgonzolasauce

	 51	 Tagliatelle Tricolore	 10,50
		  Bandnudeln mit Zwiebeln, Cherrytomaten, Rucola und Parmesansplittern

	 52	 Tagliatelle Casareccia	 13,90
		  Bandnudeln mit Filetspitzen und frischen Champignons in Rahmsauce

	 53	 Tagliatelle al Salmone	 15,50
		  Bandnudeln mit frischen Lachsstücken in Hummer-Sahnesauce

	 54	 Gnocchi alla Caprese	 12,00
		  Kartoffelnudeln mit Mozzarella
		  und Basilikum in Tomatensauce

	 55	 Lasagne Vegetaria	 13,00
		  Schichtblattnudeln mit frischem Gemüse,
		  Tomatensauce und Mozzarella im Ofen überbacken

	 56	 Lasagna al Forno	 13,50
		  Schichtblattnudeln mit Tomaten-Fleischsauce, Mozzarella
		  und Sahne im Ofen überbacken

	 57	 Pasta Mista alla Sorpresa per 2 persone	 27,00
		  Überraschungs-Nudelplatte für 2 Personen



	 STEINOFEN-PIZZA Ø 32 cm	 €

		  Die Zutaten zu unserem Pizzateig werden direkt aus Italien importiert.
		  Wir verwenden spezielles, gut gelagertes Mehl mit einem Mais-Anteil A, G, 4,
		  dadurch ist unser Pizzateig besonders schmackhaft und dabei kalorienarm.

	 61	 Pizza Margherita	 10,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

	 62	 Pizza Funghi	 11,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und frischen Champignons

	 63	 Pizza Salame	 12,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

	 64	 Pizza Prosciutto	 12,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und gek. Vorderschinken

	 65	 Pizza Hawaii	 12,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, gek. Vorderschinken und Ananas

	 66	 Pizza Mista	 13,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami, gek. Vorderschinken,
		  frischen Champignons und Peperoni

	 67	 Pizza Vegetaria	 12,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und frischem Gemüse der Saison

	 68	 Pizza Mediterrano	 12,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken,
		  Sardellen und Knoblauch (scharf)

	 69	 Pizza Tonno e Cipolle	 12,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfischstücken und Zwiebeln

	 70	 Pizza Quattro Stagioni	 12,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, gek. Vorderschinken,
		  frischen Champignons, Artischockenherzen und Ei

	 71	 Pizza »Siena«	 13,00
		  mit Tomatensauce, Cherry-Tomaten, Rucolasalat,
		  Mozzarella und Parmesanflocken

	 72	 Pizza Salmone	 15,20
		  mit Tomatensauce, Mozzarella,
		  frischen Lachsstücken und Rucola

	 73	 Pizza Frutti di Mare	 14,00
		  mit Tomatensauce, Mozzarella,
		  Meeresfrüchten und Knoblauch

	 74	 Pizza Calabrese	 14,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella und pikanter Salami

	 75	 Pizza Parma	 14,80
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
		  Rucola und Parmesanraspeln

	 76	 Pizza Scampi	 15,50
		  mit Tomatensauce, Mozzarella, Großgarnelen,
		  Shrimps und Knoblauch



	 DI MAIALE vom Schwein	 €

		  Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse,
		  Kartoffeln nach italienischer Art und Salatbeilage J, 4 serviert

	 81	 Scaloppa Milanese	 18,90
		  paniertes Schnitzel Mailänder Art

	 82	 Filetto di Maiale ai Funghi	 19,50
		  Schweinefilet mit frischen Champignons in Sahnesauce

	 83	 Filetto di Maiale e Prosciutto di Parma al Gorgonzola	 20,50
		  Schweinefilet mit Parmaschinken in Gorgonzola-Sahnesauce

	 84	 Filetto di Maiale e Marsala	 19,50
		  Schweinefilet mit Pflaumen 
		  in Marsalaweinsauce 

	 85	 Saltimbocca alla Romana	 20,50
		  Medaillons mit Parmaschinken
		  und Salbei in Weißweinsauce

	 86	 Filetto di Maiale ai Cantarelli	 21,00
		  Schweinefilet mit Pfifferlingen
		  und Zwiebeln in Sahnesauce

	 87	 Filetto di Maiale »Siena«	 21,50
		  Schweinefilet mit frischen Champignons
		  und Gorgonzola in grüner Pfeffer-Sahnesauce

	 	 DI POLLO & D‘AGNELLO
	 Hähnchen & Lamm	 €

		  Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse,
		  Kartoffeln nach italienischer Art und Salatbeilage J, 4 serviert

	 91	 Petti di Pollo ai Funghi	 19,00
		  Hähnchenbrustfilet in frischer Champignon-Sahnesauce

	 92	 Petti di Pollo alla Toscana	 19,50
		  Hähnchenbrustfilet mit Broccoli, Auberginen,
		  Zucchini und Zwiebeln in Tomatensauce

	 93	 Petti di Pollo al Gorgonzola	 19,30
		  Hähnchenbrustfilet in Gorgonzola-Sahnesauce

	 94	 Costolette d’Agnello alla Griglia	 30,50
		  Lammkarree vom Grill

	 95	 Filetto d’Agnello al Barolo	 27,00
		  Lammfilet mit Rotweinsauce



	 DI MANZO vom Rind	 €

		  Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse, Kartoffeln nach
		  italienischer Art und Salatbeilage J, 4 serviert, außer°

	 101	 Bistecca alla Griglia	 25,50
		  Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter

	 102	 Bistecca ai Funghi	 26,50
		  Rumpsteak mit frischen Champignons in Sahnesauce

	 °103	 Bistecca alla Pizzaiola	 27,00
		  Rumpsteak mit Sardellen, Oliven,
		  Kapern und Knoblauch in Tomatensauce,
		  als Beilage Spaghetti

	 104	 Bistecca al Pepe verde	 26,50
		  Rumpsteak in grüner Pfeffer-Sahnesauce

	 105	 Bistecca al Gorgonzola	 26,50
		  Rumpsteak in Gorgonzola-Sahnesauce

	 106	 Filetto alla Griglia	 31,00
		  Filetsteak vom Grill mit Kräuterbutter

	 107	 Filetto ai Funghi	 32,00
		  Filetsteak mit frischen Champignons in Sahnesauce

	 108	 Filetto al Vino Rosso	 32,00
		  Filetsteak mit Rotweinsauce

	 109	 Filetto ai Porcini	 32,50
		  Filetsteak mit Steinpilzen in Rahmsauce

	 110	 Filetto al Pepe verde	 32,00
		  Filetsteak in grüner Pfeffer-Sahnesauce

	 111	 Piatto Misto alla Griglia	 28,00
		  gemischte Fleischplatte vom Grill



	 PESCE Fisch	 €

		  Alle Fischgerichte werden mit Spinat,
		  Salzkartoffeln und Salatbeilage J, 4 serviert

	 121	 Calamari Livornese	 19,00
		  frische Tintenfische in pikanter Tomatensauce

	 122	 Scampi alla Griglia	 24,50
		  Großgarnelen vom Grill, dazu pikante, raffinierte Sauce

	 123	 Scampi al Forno	 25,50
		  Großgarnelen mit Olivenöl, Weißwein
		  und Knoblauch im Ofen überbacken

	 124	 Scampi al Pepe rosa	 25,50
		  Großgarnelen mit rosa Pfeffer in Sahnesauce

	 126	 Filetto di Luccio alla Senape	 23,90
		  Zanderfilet mit frischen Champignons in Pommery-Senfsauce

	 127	 Salmone al Cartoccio	 25,50
		  Lachsfilet mit Meeresfrüchten in leichter Hummersauce



	 PER BAMBINI für Kinder	 €

	 141	 Spaghetti Bambino	 7,00
		  mit Fleisch- oder Tomatensauce

	 142	 Pizza Bambino	 7,00
		  mit frischen Champignons und Salami

	 143	 Scaloppa Bambino	 9,90
		  kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

	 DOLCI Desserts	 €

	 150	 Gelato misto	 6,50
		  gemischte Eiskrem

	 151	 Gelato Misto con Panna	 7,30
		  gemischte Eiskrem mit Sahne 10

	 152	 Tiramisù	 6,50

	 153	 Tartufo	 6,50

	 154	 Panna Cotta	 6,50
		  gekochte Sahne mit Fruchtsauce

	 155	 Zabaione	 8,50
		  geschlagener Likörwein
		  mit Eigelb und Vanille-Eiskrem

	 156	 Hausgemachte Eistorte	 6,50

	 157	 Crème brûlée	 7,00

	 159	 Fichi caldi al Pepe verde	 8,00
		  flambierte Feigen mit grünem Pfeffer,
		  Vanille-Eiskrem und Sahne 10



	 BEVANDE CALDE Warme Getränke	 €

	 210	 Espresso 2	 Tasse	 2,80

	 212	 Espresso doppio 2	 Tasse	 3,90

	 213	 Espresso Macchiato 2, G	 Tasse	 3,10

	 214	 Kaffee 2	 Tasse	 3,00

	 215	 Cappuccino 2, G	 Tasse	 3,60

	 216	 Latte Macchiato 2, G	 Glas	 4,50

	 218	 Tee	 Glas	 3,00
		  diverse Sorten

	 221	 Glühwein 12	 Glas	 5,50
		  weinhaltiges Mischgetränk

	 BIRRE Bier	 €

	 230	 Peroni Nastro Azzurro A	 Fl. 0,33 l	 4,40
		  italienisches Bier

	 231	 Veltins vom Fass A	 0,30 l	 4,10

	 232	 Veltins vom Fass A	 0,50 l	 5,70

	 233	 Grevensteiner vom Fass A	 0,30 l	 4,20

	 234	 Grevensteiner vom Fass A	 0,50 l	 6,00

	 235	 Bayreuther Landbier dunkel vom Fass A	 0,30 l	 4,20

	 236	 Bayreuther Landbier dunkel vom Fass A	 0,50 l	 6,00

	 237	 Maisels Weizenbier A	 Fl. 0,50 l	 5,40
		  Kristall, Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei

	 238	 Veltins A	 Fl. 0,33 l	 4,50
		  alkoholfreies Bier

	 239	 Berliner Weiße A	 Fl. 0,33 l	 4,50
		  mit Schuß rot oder grün1

		  Bier-Mischgetränke:

	 241	 Gespritztes A	 0,30 l	 4,00
		  Bier mit Sprite 4, Fanta 1, 3, 4, 9 oder Fassbrause 1, A

	 242	 Gespritztes A	 0,50 l	 5,60
		  Bier mit Sprite 4, Fanta 1, 3, 4, 9 oder Fassbrause 1, A



	 BEVANDE FREDDE
		  Erfrischungsgetränke	
			   0,20 l	 0,40 l

	 251	 Coca-Cola 1, 2, 4	 3,10	 5,10

	 253	 Cola Zero 1, 2, 4, 6, 7	 3,10	 5,10

	 255	 Fanta 1, 3, 4, 9	 3,10	 5,10

	 257	 Sprite 4	 3,10	 5,10

	 259	 Fassbrause 1, A	 3,10	 5,10

	 261	 Spezi 1, 2, 3, 4, 9	 3,10	 5,10

	 264	 Apfelschorle 	 3,10	 5,10
		  Tafelwasser

	 266	 San Pellegrino 	 Fl. 0,25 l	 3,20
		  italienisches Mineralwasser

	 267	 San Pellegrino oder Acqua Panna	 Fl. 0,75 l	 7,20

	 268	 Acqua Panna	 Fl. 0,25 l	 3,20
		  stilles italienisches Mineralwasser

	 269	 Schweppes Bitter Lemon 3, 4, 8	 0,2 l	 3,30

	 270	 Schweppes Tonic Water 4, 8	 0,2 l	 3,30

	 271	 Schweppes Ginger Ale 1, 4	 0,2 l	 3,30

	 272	 Vitamalz A, 1	 Fl. 0,33 l	 4,10
		  Malztrunk

			   0,20 l	 0,40 l

	 273	 Orangensaft	 3,20	 5,20

	 274	 Apfelsaft	 3,20	 5,20

	 276	 Bananennektar	 3,40	 5,40

	 277	 Kirschnektar	 3,40	 5,40

	 278	 KiBa Kirsch- und Bananennektar	 3,40	 5,40



	 SPIRITUOSEN	 €

	 281	 Deutscher Wodka A	 2 cl	 4,20

	 282	 Russischer Wodka A	 2 cl	 4,50

	 283	 Malteserkreuz Aquavit	 2 cl	 4,50

	 286	 Calvados 1	 2 cl	 6,00

	 287	 Grappa Hausmarke 12	 2 cl	 4,00

Bitte fragen Sie nach weiteren Grappa-Sorten!

	 BRANDY, WEINBRAND & COGNAC	 €

	 291	 Vecchia Romagna 12 italienischer Brandy	 2 cl	 6,00

	 293	 Rémy Martin 12 Cognac	 2 cl	 10,50

	 WHISKY	 €

	 296	 Jim Beam A Bourbon	 2 cl	 6,00

	 297	 Jack Daniels A Tennessee	 2 cl	 6,00

	 298	 Johnnie Walker Red Label A, 1 Scotch	 2 cl	 6,00

	 299	 Chivas Regal A, 1 Scotch 12 years old	 2 cl	 8,50

	 LIKÖRE & BITTER	 €

	 300	 Limoncello 1	 2 cl	 4,50

	 301	 Sambuca	 2 cl	 3,00

	 302	 Amaretto 1, H	 2 cl	 3,00

	 303	 Baileys Irish Cream1, 2, G	 2 cl	 4,50

	 305	 Ramazzotti	 2 cl	 3,90

	 306	 Amaro Averna 1	 2 cl	 3,90

	 307	 Fernet Branca / Branca Menta 1	 2 cl	 4,30

	 308	 Mirto 1	 2 cl	 7,50

	 309	 Jägermeister	 2 cl	 4,50



	 LONGDRINKS	 €

	 311	 Wodka-Lemon 3, 4, 8, A	 4 cl	 8,00

	 312	 Bacardi-Cola 1, 2, 4	 4 cl	 8,00

	 313	 Gin-Tonic 4, 8	 4 cl	 8,00

	 314	 Whisky1-Cola 1, 2, 4, A	 4 cl	 8,00

	 VINI APERTI Offene italienische Weine
	 Bianco-weiß:		  0,25 l	 0,50 l

	 321	 Trebiano trocken, fruchtig		  7,20	 13,20

	 324	 Pinot Grigio trocken, fruchtig, leicht		  7,20	 13,20

	 327	 Chardonnay		  7,20	 13,20
		  trocken, vollmundig, weich

	 330	 Frizzantino		  7,00	 12,50
		  Perlwein, lieblich, fruchtig

	 Rosé:		  0,25 l	 0,50 l

	 337	 Rosato del Veneto		  7,00	 13,00
		  weinig, trocken, fein

	 Rosso-rot:		  0,25 l	 0,50 l

	 341	 Nero d‘Avola trocken, kraftvoll, vollmundig		  7,20	 13,20

	 344	 Montepulciano d’Abruzzo		  7,20	 13,20
		  trocken, fruchtig, harmonisch

	 347	 Primitivo		  7,20	 13,20
		  trocken, vollmundig, harmonisch

	 350	 Lambrusco		  7,00	 13,00
		  Perlwein, spritzig, süß, delikat

	 359	 Schorle	 0,20 l	 4,80
		  weinhaltiges Mischgetränk

		  Bitte fragen Sie nach unserem Angebot
		  an ausgesuchten italienischen Flaschenweinen!

	 SEKT & CHAMPAGNER	 €

	 362	 Prosecco di Valdobbiadene	 Fl. 0,75 l	 34,00
		  italienischer Sekt, trocken

	 363	 Moët & Chandon	 Fl. 0,75 l	 129,00
		  Champagner, brut

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
	 ANTIPASTI
1	 G, 4
2	 G
3	 D, G, X, 4
4	 D, I
5	 G, J
6	 5
7	 D, G, I, W, Z, 4
8	 A
9	 A

	 SUPPEN
11	 G, 4
12	 C, G, Y
13	 Y
14	 G, Y
15	 D, I, U, Y

	 SALATE
23	 J, 4
24	 G
25	 C, D, J, 4
26	 D, G, H, J, 4
27	 G, J, 4, *
28	 J, 4

	 OMELETTE
32	 C, *

	 NUDELGERICHTE
41	 A, C, 4
42	 A, C, I, 4
43	 A, C
44	 A, C, G, 9, *
45	 A, C, Z
46	 A, C, G, X, Y, 4, 9
47	 A, C, 4
48	 A, C, G, 4
49	 A, C, G, 4, *
50	 A, C, G, Y
51	 A, C, G, Y
52	 A, C, G, X, Y
53	 A, C, G, U, Y, 9
54	 A, 4, 5, 6
55	 A, C, G, X, Y
56	 A, C, 4, 6, 9
57	 A, C, G, 4

Allergene: 
A enthält glutenhaltige Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) 
B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse 
C enthält Eier oder Eiererzeugnisse 
D enthält Fisch oder Fischerzeugnisse 
E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse 
F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse 
G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) 
H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse 
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, 
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) 
I enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse 
J enthält Senf oder Senferzeugnisse 
K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse 
L enthält Schwefeldioxid und Sulfite 
M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus
N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus
U Hummerpaste = A, B, D, G, I, M, N 
V Salami = F, G, 1, 3, 4, 5, 9
W Majonäse = A, C, J, 3, 12
X Bratensauce Maggi = A, C, F, G, I, J, 4
Y Klare Brühe = I, 13
Z Meeresfrüchte & Surimi = A, B, N, 3, 4, 9, 12, 13

Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff 
2 coffeinhaltig 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 Säuerungsmittel 
5 mit Konservierungsmittel 
6 mit Süßstoff 
7 enthält eine Phenylalaninquelle 
8 chininhaltig 
9 Stabilisatoren 
10 aufgeschäumt mit Stickoxydul
11 Taurin
12 enthält Sulfite
13 Geschmacksverstärker 
14 geschwärzt
* Formfleisch aus Vorderschinkenteilen 
zusammengefügt mit Antioxidationsmittel, 
Geschmacksverstärker und Phosphat
** Weichkäse aus Kuhmilch

Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

	 PIZZA
61	 A, G, 4, 6
62	 A, G, 4
63	 A, G, V, 4
64	 A, G, 4, *
65	 A, G, 4, *
66	 A, G, V, 4, *
67	 A, G, 4
68	 A, D, G, 4
69	 A, D, G, 4
70	 A, C, G, 4, *
71	 A, G, 4
72	 A, D, G, 4
73	 A, G, V, 4
74	 A, G, 3, 4, 5
75	 A, G, 4, 5
76	 A, B, G, 4

	 VOM SCHWEIN
81	 A, C
82	 G, X, Y
83	 G, Y
84	 A, Y, 12
85	 G, Y, 5, 12
86	 G, X, Y
87	 G, 1, 3, 4

	 HÄHNCHEN
91	 A, G, X, Y, 9
92	 Y, 4
93	 G, Y, 9
94	 G
95	 X, 12

	 VOM RIND
101	 G
102	 G, X, Y, 9
103	 A, C, D, Y, 4, 14
104	 G, X, Y, 1, 3, 4, 9
105	 G, Y, 9
106	 G
107	 G, Y, 9
108	 G, X, Y, 9
109	 G, X, Y, 9
110	 G, X, Y, 1, 3, 4, 9
111	 G

	 FISCH
121	 N, Y, 4, 12
122	 B
123	 B, G, Y, 12
124	 B, G, X, Y, 9
126	 D, G, J, Y, 9
127	 D, U, Y, Z, 12

	 PER BAMBINI
141	 A, C, Y, 4
142	 A, G, V, 4
143	 A, C
144	 G, H, 9

	 DESSERT
150	 G, H, 1, 9
151	 G, H, 1, 9
152	 A, C, G, 1, 2, 4, 9
153	 G, H, 1, 9
154	 G, 1, 9
155	 C, G, H, 9, 12
156	 A, C, G, H, 9
157	 C, G
159	 G, H, 1, 3, 4, 9

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.


