L’INIZIO GIUSTO

Ein dreigangiges Vorspeisen-Erlebnis

ab zwei Personen: Taglich wechselnde,

saisonale Kreationen und neapolitani-

sche Klassiker aus der FamilienkUche,

ansprechend prasentiert

| Der Preis variiert je nach Zusammenstellung,
bitte wenden Sie sich an unser Team.
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Salamivariation, zarte Mozzarella,
gerostete Bruschetta und eingelegtes
Gemuse | 16.9

Varioziore di Verdure
Gegrilltes, eingelegtes und
geschmortes Gemuse | 12.0

Pafts 0o Affeftats

Salamivariation, grine Oliven und
Grana Padano | 12.5

CWC/ mo=zzdfe a. Mayo-
Handgezupfte zarte Mozzarella und
bunte Kirschtomaten | 72.0
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Gebratene Garnelen aus der
Gusseisenpfanne mit Olivendl,
Chili, Knoblauch und zitrone | 17.9

Bei Fragen zu Allergien oder Unvertrdglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Team — wir beraten
Sie gerne.

Spegheftove afla Chfarpa
Sen Meapzave

Spaghettone in fruchtigem
Tomatensugo | 12.5

Condefe Spezzdfc
of Ragiv Napolcfane

Die “Mutter aller Pastaformen”

in deftig ausgekochtem Tomaten-
sugo mit Polpetta, Salsiccia

und Siedfleisch mit Provolone
Topping | 21.5

fFamese Scege

Paccheri mit Venusmuscheln,

Calamari, Pulpo und Shrimps in

WeilBweinsauce mit Kirschtomaten

und Knoblauch | 24.0

+ Tonnarelli Piccanti| 25.0
(Chilipasta)

Orecchicfte af TW‘
Orecchiette in Rosesauce im
Tontdpfchen serviert und mit

Provolone Uberbacken | 12.9
+ Salsiccia | 15.9

Spaghefte afla Chifapra of
&rvv'gf{-'o- IsehFane e Tarafl-

Spaghetti mit Ragout vom
Wildhasen nach Ischianer Art
und knusprigen Taralli | 19.8

Grecehe Viela
of Buovguile

Violette Kartoffelgnocchi an
Safran-Sauce mit Erbsen und

gebratenen Shrimps | 19.0

Bislecca Redes
Rodeo Rumpsteak mit
mediterranem GemuUse
und rustikalen Kartoffeln | 29.0
+ als Tagliata tranchiert auf
Rucola mit Parmesanhobel und

halbgetrockneten Tomaten | 34.0

7irpoSle Ov cinghiafe

Saftiger Rollbraten aus der
Wildschweinschulter an
kraftiger Jus mit mediterranem
Serviettenknodel und
Rahmweisskraut | 25.0

Gegrillte Calamari mit
mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 22.0

Kalbfleisch in feiner Weil3wein-

sauce mit mediterranem Gemuse
und rustikalen Kartoffeln | 24.0

Meploazr oi focchs
doyepa
Kabeljau Loin mit Hafer-Kartoffel-

kruste an Klrbiscreme und
Parmesanrisotto | 27.0

Insefdfa Mapre
Meeresfrlchtesalat aus Calamari,
Sepia, Pulpo und Oliven | 17.0

Insafafa - epbe sefyafehe

Knackiger Wildkrautersalat | 10.9

Irnsafdfa Buppdfira

Rucola Salat mit Burrata, Hobel vom
Grana Padano und halbgetrockneten
Tomaten | 13.0

Crema oo c_g‘/‘agw
Feine Maronen-Creme-Suppe
mit Sahnehaube | 8.0

2uppo. 0v [Drtmodofro-
WUrzige Tomatensuppe aus sonnen-

gereiften Tomaten, verfeinert mit
Vecchia Romagna mit Sahnehaube | 7.5

Brusehéfta

Knuspriges Brot mit marinierten
Tomaten und Olivendl | 7.9

Bruschefta ai fopmagg
Knuspriges Knoblauchbrot mit Grana

Padano, Provola und Mozzarella
Uberbacken| 9.9

Bruschéfta Tovune e faﬁna-{v

Knuspriges Brot mit Thunfisch,
Cannellini und Barlotti Bohnen,

roten Zwiebeln bunten Kirschtomaten
und Speck | 11.0

Alle Preise in Euro und inkl. MwsSt.

CUORE MATTOS
TIRAMISU 2.0 mit
Cookies and Cream Eis,
Schokokuchen-Crumble
und Espresso-Aufguss
mit Vanillecreme —
Perfekt zum Teilen | 11.0

Calzovcine afla
Noe([a

Kleine Calzone mit
Nutella gefullt | 8.0

7iffogote
Vanilleeis mit heif3em
Espresso | 4.9

JPewvuna Csfta

Milde italienische
Sahnecreme | 7.0

Gelts

Pro Kugel: Schokolade,
Erdbeere, Vanille,
Walnuss und Zitronen-
sorbet| 2.5

Terda Caprese
Traditioneller Mandel-

Schokoladenkuchen
auf Himbeerspiegel | 8.9

Grappe 2 cf

GRAPPA MELODIE | 4.4

GRAPPA PROSECCO BARRIQUE | 6.4

1 Jahr Eichenfass

GRAPPA BAROLO RISERVA | 7.7

2 Jahre Eichenfass

Fmare 4 cf

JAGERMEISTER | 5.6
RAMAZZOTTI | 5.6
FERNET BRANCA | 5.6
RAMAZOTTICREMA | 5.6
AMARO AVERNA | 5.6
AMARO DEL CAPO | 5.6

VECCHIA ROMANGA | 5.6

Tlaf-ani 4 of

LIMONCELLO | 5.6
AMARETTO | 5.6
SAMBUCA | 5.6

FRANGELICO | 5.6

Tedeses 4 cf

BERLINER LUFT | 5.6
BLUTORANGE | 7.7
OBSTLER | 6.9

WILLIAMS BIRNE | 6.9



