Coasa Lsposito




LIEBLICH

Ciro Bianco (Calabria)

HALBTROCKEN

Pinot Grigio (Veneto)

Chiaretto Bordolino Rosé: Bordolino

TROCKEN FRUCHTIG
Donna fugata Rosé (Sicilia)
Donna fugata bianco (Sicilia)
Terre Siciliane (Sicilia)

Ca dei Frati

SEHR TROCKEN
Lugana (Veneto)

Falanghina (Campania)



SEHR TROCKEN

Rosso di Montalcino (Toscana)
Brunello di Montalcino (Toscana)
Amarone della Volpicella (Veneto)
Borolo Riserva (Piemonte)

Lambrusco amabile (Emilia Romagna)

TROCKEN
Cantalupi Primitivo (Puglia)

Cantalupi Negro Amaro (Puglia)

HALBTROCKEN

Chianti Riserva (Toscana)
Montepulciano Riserva (Abruzzo)
Primitivo di manduria (Puglia)
Appasimento (Puglia)

LIEBLICH

Lambrusco amabile (Emilia Romagna)



Storia.

Der Eintritt in unser Restaurant ist mehr als ein Besuch - es ist eine Einladung in
unsere Famiglia.

Annabellas Vision war es, die echte Seele Neapels nach Stollberg zu bringen und
ein Stiick italienische Heimat zu schaffen.

2020 haben wir als Familie unsere Krifte vereint, um aus traditionellen Rezepten
ein echtes Erlebnis zu machen.

Im Casa Esposito trifft heute authentisches Handwerk auf pure Leidenschaft -
damit jeder Besuch zu einer Reise in den Siiden wird.

Jede Pizza, die unseren Ofen verlisst, ist eine Einladung an dich:
Komm herein, lass den Alltag draulen und fiihl dich geborgen.



