
 

Heute besonders zu empfehlen

     Peroni Nostro Azzurro : Italienisches Premium-Bier, leicht und erfrischend  Fl 0,33l             4,50€

Vorspeisen

400         Frischer Beelitzer Spargel mit Parmaschincken,Kartoffeln und Sauce Hollandaise            15,50€
401  Rindercarpaccio mit frischen geschnittenem Spargel , Rucola und Parmesanflocken    13,90€
402             Kaninchenleber in Butter gebraten mit geschnittenem Spargel auf  Rucola          14,50€

Hausgemachte Nudelgerichte

403   Mezzelune gefüllt mit schwarzen Trüffel in einer Trüffelcremsauce und Rucola           20,90€
404         Spaghetti mit Scampi, geschnittenem Spargel und italienischen Kräutern               19,50€
405                   Rote Beete  Gnocchi in einer Mascarponesauce  und Walnüssen             18.50€

Suppen

406                                                             Spargel Cremesuppe                                                            6,50€
       

Pizza

407   Pizza Bresaola  : Mit Luftgetrocknetem Rinderschincken, Burrata und Rucola              18,90€

   Fischgerichte 

408                  Zanderfilet mit geschnittenem Spargel in einer Pommery-Senf-Sauce             24,90€
409                Maischolle in goldbrauner Butter gebraten und angerichtet mit  Speck             25,50€
410                    Meerwolfsfilet mit frisch geschnittenem Spargel in Butter gebraten               24,50€
   

         Fleischgerichte

411             Paniertes Schweineschnitzel mit frischem Spargel und Sauce Hollandaise           25,50€ 
412             Hähnchenbrustfilet gegrillt mit Beelitzer Spargel und Sauce Hollandaise             23,50€
413         Kalbsleber mit geschnittenem Beelitzer Spargel                                    23,90€

   Dessert 

414 Frische Erdbeeren mit Vanilleeis                                           7,50€
                                                                                         

Alle Fleisch und Fischgerichte  werden mit  Salat, Kartoffeln und Gemüse serviert.

415Wein-Empfehlung:Pinot-Grigio-IGP–Vignamadre(Bio)0,75l  20 Jahre Jubiläum       24,50€
Klassischer italienischer Pinot Grigio mit frischer Stilistik. Feine Aromen von Apfel, Zitrus und weißen 
Blüten geben diesem Wein eine angenehme Fruchtigkeit und eine lebendige, trockene Frische   
                                                           


