Kulinarische Reise:

Saisonale Wochenkarte Waldrestaurant Schillerhohe vom 21.8. bis 27.8.2026

Vorspeisen:

Gebratene Jakobsmuscheln auf Avocado-Mango-Tatar
mit gebackenem Rucola und Balsamicocreme 15.80 LN

Bunter Blattsalat in Balsamicodressing
mit Kirschtomaten und gebratenen Pfifferlingen 12.80 L

Suppen:

Pfifferlingcremesuppe
mit Schnittlauch € 7.80 G

Melonen-Joghurtkaltschale
mit Ingwer und Minze € 6.80 G-1

Veganes Sommergericht:

Ratatouille
mit gebratener Polentaschnitte  13.80

Gerichte mit Pfiff(etling):

Frische Pfifferlinge in Rahm
mit hausgemachten Semmelknodeln € 18.80 A-C-G
und 3 Schweinemedaillons € 29.80 A-C-G

Kaltes fiir heil3e Tage:

Hausgemachte Siilze vom Renninger Wasserbiiffel
mit Pfifferlingen, Remouladensof3e und Rostkartotfeln € 22.80 G-L

Rosa gebratene Rinderhiifte -kalt-
mit Remouladensof3e und Rostkartoffeln € 17.80 G-L

Alle Hauptgerichte erhalten Sie auf Wunsch auch als kleinere Portion.
Wir berechnen daftir 80 % des Preises einer normalen Portion.



